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Pasze tresciwe:

otreby pszenne makuch Iniany
Pasze objetosciowe suche:

siano takowe $redniej jako$ci, stoma zbdz jarych
Pasze mineralne:

so0l kuchenna, kreda szlamowana.

W okresie zadawania kazeiny jodowanej stosowano
te same zasady zywienia kréw doswiadczalnych i kon-
trolnych co i w okresie wyréwnawczym.

W okresie koncowym utrzymano zywienie na pozio-
mie $redniej wydajnosci mleka z okresu poprzedniego,
nie obmnizajac racji pomimo spadku mlecznosci, a to
celem ulatwienia krowom powrotu do normalnej kon-
dycji po spadku wagi pod wplywem stosowania dawek
kazeiny jodowanej,

Doswiadczenie brwinowskie wykazalo, 2ze dzienna
dawka kazeiny jodowanej w wysokosci 15 g, pozwala
na osiagniecie u krow doswiadczalnych w warunkach
fermowych 37,5% wzrostu mlecznos$ci. Zawarto$¢ tlusz-
czu w mleku wzrosta przy tym okresowo o 7,1%. Pod-
niesienie po 16 dniach dawki kazeiny jodowanej do
25 g dato wynik ujemny. Pietnastogramowa dawka
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kazeiny jodowanej powodowala niewielkie tylko sto-
sunkowo przyspieszenie ogolnej przemiany materii, Za-
obserwowano jednak u krow doswiadczalnych wzrost
akcji serca wynoszacy $rednio 21 uderzen na 1 minute.
1los¢ oddechéw wzrosta réwnoczeénie o 38, a ogdlna
cieptota ciata podniosta sie o 0,3°. Po podaniu kazeiny
jodowanej stwierdzono w krwi wzrost liczby erytrocy-
tow o $rednio 566.000 w 1 mm?® i wzrost Hb o 7° Sh.
Opad krwi zmniejszyt sie o 2,6 mm w ciggu 24 godzin.

U wszystkich kréw zauwazono spadek wagi w cza-
sie podawania kazeiny jodowanej, dochodzacy do
35,7 ky w calym ckresie do$wiadczenia, Po zaprzesta-
rniu podawania jodowanego biatka, waga kréw szybko
powrdcita do normy.

Dawka 25 g kazeiny jodowanej, liczac na dzien
i sztuke okazala sie¢ w naszych warunkach juz toksycz-
na. Krowy pocily sie silnie, mieénie ich drzaly, oczy
1zawity. Pobudliwoé¢ nerwowa krow doswiadczalnych
byla nienormalnie podniesiona, jakkolwiek krowy byly
ostabione i czesto polegiwaly, Stwierdzono réwniez nie-
normalno$ci i zaburzenia w procesie oddawania mleka
oraz biegunke (tabela 4). (C., d. n)

HIGIENA SRODKOW SPOZYWCZYCH

EDMUND PROST

Badania nad wodnistoscia i wystepowaniem galarety
w szynkach puszkowych*)

Z Zakladu Higieny Produktow Zwierzecych UMC S

Kierownik: Prof.

Produkcja szynek puszkowych, ktére stanowig
powazny polski produkt eksportowy, jest obiek-
tem licznych badan przeprowadzanych przez
poszczegolne zaklady produkcyjne oraz placowki
naukowe. Tematem, ktéry specjalnie absorbuje
uwage, jest zagadnienie wystepowania nadmier-
nej wodnistoéci oraz zbyl wysokiego procentu
galarety w wymienionych szynkach. Rozwiaza-
nie powyzszego problemu, stanowigcego niejed-
nokrotnie powazng wade produkceyjna, obnizajg-
cg warto$¢ handlowg produktu a nawet dyskwal-
fikujacg go od eksportu, napotyka jak dotad
na do$¢ powazne trudnosci, kitérych istoty na-
lezy sie doszukiwal¢ w zlozonym charakterze
przyczynowyinu.

Surowiec migsny wydaje sie by¢ jedng z gltow-
nych przyczyn wystepowania réznego stopnia
wodnistosci 1 niejednolitej zawartosci galarety
w szynkach. Niejednorodno$é surowca miesnego
pod wzgledem sktadu biatkowego, majaca swoje
zrodlo w réznorodnosci ras trzody chlewnej,
w roznicach indywidualnej konstytucji jak i spo-
sobu zywienia i utrzymania $win uzytych do pro-
dukeji, zdajg sie by¢ podstawowymi i zarazem
wyjsciowymi czynnikami powstawania wymie-

*) Dyrektorowi Lubelskich Zakl. Miesnych ob, inz.
J. Grudzinskiemu za umozliwienie przeprowadzenia ba-
dan oraz ob. dr E, Ciesli, ob. J. Wieckowskiemu —
kierownikowi produkcyjnemu L.Z.M, i ob. B, Pola-
kowi — kierownikowi zakiadu produkcji szynek pusz-
kowych, za fachowa pomoc — wyrazam stowa podzie-
kowania,
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nionych wad szynki puszkowej. Stad tez ideal-
nym rozwiazaniem bylaby wyjsciowa selekcja
rasowa jak 1 odpowiednie wutrzymanie $win
przeznaczonych do produkeji szynek puszkowych,
oparta na uprzednich badaniach doswiadczal-
nych. Powyzsza standaryzacja surowcowa nie
mdze mie¢ niestety w chwili obecnej podstaw
realnych i terazniejsze badania musza si¢ ogra-
niczy¢ i by¢ skierowane na przehadanie mozli-
wie wszystkich czynnikéw produkeyjnych, ktore
mogyg mie¢ wplyw na ujednolicenie i postawie-
nie na pozadanym poziomie stopnia wodnistosci
i procentu galarety w szynkach. Droga do roz-
wigzania tego problemu prowadzi przez pozna-

nie czynnikdéw, wplywajacych na przemiane
wody w tkance miesnej szynki.
Przedstawione badania wlasne, przeprowa-

dzone w Zaktadzie produkeji szynek puszkowych
Lubelskich Zakltadéow Migsnych, mialy na celu
poznanie czynnikéw pozostajacych w zalezno$ci
z wodnisto$cia i procentem galarety produko-
wanych szynek.

[. Woda catkowita, barwa szynki
a procent galarety § stopiefn wod-
nistosci

Wielokrotnie mozna spotkaé sie ze zdaniem
prakiykow, ze wodnisto$¢ i procent galarety
szynek puszkowych muszg byé uzaleznione od
procentowej zawartosci wody catkowitej, jak
rowniez zalezno$é ta rozcigga¢ sie ma takzie
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na intensywno$é barwy szynki oraz jej konsy-
stencje. Specjalisci praktycy potralia rzeczywi-
Scie niejednokrotnie {rafnie oceni¢ w grubszych
zarysach stopien wodnisto$ci przyszlej szynki
puszkowej za pomoca tzw. ,chwytu* dokony-
wanego na surowcu. W przedstawionym zesta-
wieniu ujeto wymienione zaleznosci. Procent
wody absolutnej oznaczano metoda suszarkows,
wodnisto$é¢ szynki okre$lano 5-cio stopniowa
cceng (bardzo soczysta (placzaca), soczystosé
zwiekszona, soczysta, suchawa, sucha -— okre-
Slenie ,,wodnista“ ustalono jako kryterium nor-
malnodci dla szynki puszkowej), konsysten-
cje rowniez ocena 5-cio stopniowg (bardzo
dobrze ,.zwigzana“, , zwiazana*, $rednia, miekka,

b. miekka (galaretowata) ), a barwe szynki
3-stopniowa oceng (ciemna, Srednia, jasna).
Tabela 1
| |
Bﬂlr“;. ‘ Kousysiencja |2 :‘ “.ﬁ.duvlsll:?w
PEYIR | gzynki surowej | § S|  SEYRKL
surowej £—= | gotowane]
| . e
. . Wy - Q
1/73,6 |71.20 Srednia : érednia 12,6‘ w. zwiikszona
2 75,0072.00 ciemna | zwiazana 8,5 wadnista
3|75,50 68,40 - . bardzo mieka | 16.5| b. wodnista
470,90,70,70, jasna " L1163 .,
574,00 65,50 ciemna mieka 13,2 w. zwickszona
6/70,70 60,50 jasna . srednia 11.8, wodnista
7(70,0070,90 . zwigzana 19,9 R
872,40 71,30 S$rednia i . 11,4 "
9.72,50 67,30 o §rednia 11,5 .
10:75.10 62,60 ciemna | zwigzana (114 "
11/71,50 69,80 jasna . . 9,3 .
12|75,00 60,10 srednia | b. d zwiazana, 5,9} suchawa
13|?[},2{) 71,00 jasna . " 0,1 "
14(72,10 ?1,90i $§rednia | §rednia 10.3; w. zwiekszona
15,73 10 T0.00l ciemna | b. d. zwiazana 6.1, suchawa
16(74,00 69,70 " §rednia 1|,4‘? wodnista
17,71,30 70,00 srednia ' 118 "
18,7400 72,30, ciemna " | 9.4 .
19.73,50 72,00/ jasna . 108 “
20.71,20 70,50 Srednia | zwigzana 11,9, "
21/74,50 71,80, ciemna ; . ! 9,0; 5
22,7250 70,50 $rednia | srednia | 12,0 .
23,70,60 69,00 jasna ! bardzo micka ;17,3 b. wodnisla
24/71,40/70,50| ciemna ! $rednia 11,5 wodnista
2570,70 69.60 jasna | b. d. zwiazana 7.5, suchawa
| | | | ; |
Ocenvy:
Kryterium barwy szynki surowej: ciemna, s$rednia,
jasna.
Kryterium wodnistosci: bardzo wodnista (placzgca),

wodnisto$¢ zwiekszona, wodnista, suchawa, sucha.

Kryterium konsystencji: bardzo dobrze zwigzana, zwia-

zana, Srednia, mieka, bardzo mieka (galaretowata).
e

Omowienie wynikoéw: Przedstawione
wyniki wskazuja na brak jakiejkolwiek zalezno-
sci miedzy procentowa zawartoscig wody catko-
witej tak szynki surowej jak i gotowanej a pro-
centem galarety i wodnistoScia. Obserwacje po-
wyzsze potwierdzajg przeprowadzone juz uprzed-
nio badania autoréw zagraniczaych jak i pol-
skich (Koeppe S., Tilgner D., Osifiska Z.).
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Podobny brak zaleznoSci odnosi sig rowniez
do intensywnosci zabarwienia surowej tkanki
miesniowej. Wymieniona intensywnos¢ barwy
zdaje sie byé zwigzana z iloScig wody calkowite].

Oznaczenia spoistosci tkanki migSniowej za
ponmioca tzw. ,chwytu" zgadzajg si¢ naogot
z intensywno$cig wodnistoéci szynek, nie znaj-
duja jednak zadnych wymiernych okresleni 1 na-
lezy uwazaé je za zbyt ogdlnikowe. Wymieniony
.chwyt zdaje sie wlaSciwie obrazowa¢ okre-
Slany przez fachowcow praktykow stopien t.zw.
»zwigzania®.

[I. Zagadnieniec wigzania wody

a wodnisto$¢é szynek

Woda wyslepujagca w tkance migsnej pozostaje
w okreslonych stosunkach do biatek miesnych
odnosnie wzajemnego zwigzania lych dwoch
czynnikow. Ogdlnie moéwi si¢ o tak zwane]
wodzie ,zwigzanej“ i wodzie , wolnej*.

Woda zwigzana pozostaje w zaleznosci z ko-
loidalnym charakterem bialek migsnych. Czes¢
jej to woda zwiazana chemicznie z biatkiem, kto-
re to powiazanie jest bardzo Sciste. Ilosci tej wody
sa, jak podaje pismiennictwo, raczej nieznaczne,
ckolo 49/0 globalnej ilosci wody. Denaluracja bia-
lek ma wpltywaé na wybitne obnizenie si¢ nawet
tych niewielkich ilosci. Druga cze$¢ wody ,,zwig-
zanej“, ktora ma istotne znaczenie, jest powig-
zana sifami elektrostatycznymi z grupami hydro-
filnymi (biegunowymi) biatek migsnych. Wymie-
nione grupy biatek miesnych, przy czym same
hiatka przedstawiajg sie przypuszczalnie w for-
mie wldkien ([libroproteiny), oloczone sg pew-
nego rodzaju ptaszczem wodnym. W zaleznos$ci
jednak od rodzaju grup (rodnikéw) hydrolilnych
biatek zwigzanie to moze mieé podwdjny cha-
rakter, co posiada zasadnicze znaczenie w pro-
cesie dehydracji. Woda moze by¢ zwigzana przez
grupy hvdrofilne niezdysocjowane bialek (np.
grupa OH oraz wigzania peptydowe), jak i przez
grupy zdysocjowane jonowo (grupy COOH
i NHz), przy czym ten drugi rodzaj wigzania wy-
daje sie by¢ dominujacym- Opisywane zwigzanie
wody ulega oczywiscie zmianom pod wplywem
szeregu czynnikéow jak pH, sole itp. a elementem
labilno$ci sa grupy hydrofilne dysocjujace. Do-
prowadzenie pH tkanki miesniowej do punktu
izoelektrycznego, w ktérym wystepuje jednakowa
ilo§¢ jonow kwasowych i zasadowych a czgstecz-
ki aminokwasdw przybierajg przewaznie postaé
jonéw obojnaczych (zwitterjonow) i sg elektrycz-
nie ohojetne, zmniejsza wiagzanie wody do mini-
mui, okre$lone tylko przez zwiazanie wody
przez grupy hydrofilne niezdysocjowane bialek.
Uwolniona z powyzszego zwigzania woda po-
wigksza tym samym ilo$¢ t.zw. wody ,,wolnej*
w tkance miesniowej a przy jej nadmiarze moze
nawet z miesa wyciekaé. Obnizanie lub podwyz-
szanie pH imiesa od punktu izoelektrycznego
powoduje powslawaniec nowych grup hydrofil-
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nych zjonizowanych i zwigksza {ym samym

zwigzanie elektrostatyczne wody.

Woda ,,wolna“ utrzymuje sie w miesie na
zasadzie adhezji. Wiazanie to nie ma jednak
charakteru trwalego; za pomoca ucisku mecha-
niczego woda powyisza da sie usunaé. Utrzy-
muje sie ona na zasadzie dzialania naczyn
wlosowatych w przestrzeniach miedzywlckiern-
kowych tkanki mieéniowej oraz silami powierz-
chniowymi, tworzac obserwowane powierzchowne
zwilgotnienie miesa.

Przedstawione stosunki wigzania wody przez
tkanke miesng nie majg bynajmniej jakiego$
trwalego charakteru. Istnieje mozliwosé cigglego
przechodzenia wody ze stanu zwigzania elektro-
statycznego do t.zw. wody ,, wolnej* irodwrotnic,
w zaleznosci od czynnikéw fizyko-chemicznych
oddziatywujacych na biatko miesne. Tak np.
przesuniecie pH w kierunku punktu izoelektrycz-
nego powoduje przechodzenie wody ze zwigza-
nia ,elektrostatycznego® do wody |, wolnej*.
Czynnikéw, ktére podobnie moga oddzialywaé¢
jest wiele, rownocze$nie jednak naleiy zazna-
czy¢, ze powaznym elementem wigzania wody
jest juz sam sktad aminokwasowy biatek mie-
snych, co zwiazane jest juz z samym surowcem.

W swietle powyzszego wydaje sie, ze stosunek
wody do bialek miesnych, jej zwiazanie, sg tymi
czynnikami, kiére wplywaja na wodnistosé jak
i procent galarety szynek puszkowych. W przed-
slawionym zestawieniu starano sie ujaé te za-
leznosci.

Dotychezas nie znamy jednak metod, kidrymi
moznaby $ci$le oznaczyé stosunek ilodciowy
wody ,,zwigzanej* do wody ,,wolnej* w tkance
miesnej. Stosowane metody staraja sie mniej lub
bardziej dokladnie zobrazowaé tylko powyisza
zaleznos¢ a otrzymywane wyniki maja raczej
charakter warfoSci poréwnawczych (wzgled-
nych). W swoich oznaczeniach poslugiwalem sie
metoda bedaca pewng modyfikacja metody
Grau’a i Hamma. 2 g tkanki miesnej w postaci
plasterka migsnego poddawano uciskowi mecha-
nicznemu przez 10 minut miedzy dwoma kawal-
kami bibuly filtracyjnej w kompresorze uzywa-
nym normalnie do trychinoskopii. Po 10 minu-
tach ucisk zwalniano a pozbawiony czedei soku
migsnego plasterek wazono powtérnie i obliczane
procentowg strate wagowa. Dla kazdej proby
przeprowadzano dwukrotne oznaczenia i wypro-
wadzano $rednig liczbowa. Do oznaczen uzywano
stale ten sam gatunek bibuly filtracyjnej, starano
sie. wycina¢ plasterki o mozliwie jednakowej
gruboéci a Sruby kompresora zaciskano zawsze
az do powstania wyraznego oporu. Otrzymywane
wartoSci obrazuja poréwnawczo ilosci wody
»wolnej* a dajacej sig¢ usunaé przy pomocy sil
mechanicznych. Podane w zestawieniu wyniki
naléezy uwazac¢ tylko jako wzgledne ilosci wody
,wolnej*, dajacej sie usunaé¢ mechanicznie
w oznaczonej jednostce czastl.
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Tabela 2
| 22 | T | zs . |
g |, % | Eis ,:,_5_ . Ocena
23 LEy °| 252 258, ;:1: = wodnistoéci

al $2% 1 555%) 2. 53:%| © & szynki

| GES oFEF| QL |QEES| 3 gotowanej
Hl S8 D28 IVE 228 &~ &

| | | | |

1 73,6 ‘ 27,5 71,2 | 25,5 | 12,6 | wodn. zwiekszona
2| 75,0 | 25,0 72,0 21,75 8.5 | wodnista

3| 75,5 | 30,2 08,4 | 28,25 | 16,5 | bardzo wodnista
4| 70,9 | 28,75 70,7 | 27,75 ‘ 16,3 "

5/ 74,0 | 29,5 655 | 26,25 | 13,2 .

6 70,7 | 25,0 60,3 | 20,0 11,8 | wodnista

70 71,0 | 24,0 70,9 | 20,5 | 9,9 “

8| 72,4 | 20,0 71,3 | 21.25 [1,4 a

9 725 | 24,25 67, 23,0 11,5 "
10 75,1 | 20,75 | 62,6 19,25 11,4 | “
11 71,5 25,0 69,8 | 22,0 | 95 o
12( 75,0 22,5 66,1 | 18,5 5.9 | suchawa
13. 70,2 | 19,25 71,0 | 18,0 0,1 “
14| 72,1 | 23,5 71,9 | 22,5 | 10,3 | wodn. zwiekszona
15| 73,1 | 21,5 70,0 | 20,0 6,1 | suchowa
16! 74,0 | 26,25 | 69,7 | 21,25 11,4 | wodnista
17| 71,3 | 23,0 70,0 | 20.0 | 11,8 "
18| 75,2 | 23,5 74,4 | 20,25 9,1 @
197 75,4 | 22,25 72,0 | 20,0 10,8 "
20| 72,4 | 235 | 715 | 2025 | 9,2 .
21 71,2 | 27,5 70,1 | 26,2 | 14,2 | wodn zwiekszona
22, 74,14 @ 23,1 724 | 22,2 | 11,8 | wodnista
23 70,8 | 23.7 69,5 | 21.8 9,7 “
24| 73,2 | 24,1 | 72,1 | 25,6 12,5 "
25‘ 71,7 ‘ 22,5 70,0 | 20,7 ‘ 7.5 | suchawa

Kryterium wodnistosci: bardzo wodnista (ptaczaca),
wodnisto$¢ zwiekszona, wodnista, suchawa, sucha.

Omowienie wynikow: Otrzymane wy-
niki wskazuja, ujmujac je sumarycznie, ze wod-
nistos¢ i procent galarety szynek puszkowych
pozostaja w pewrnej zaleznosci od ilosci wody
swolnej* w tkance miesnej, a wnioskujac dalej
od stosunku jaki istniejc w surowcu miedzy
ilodciami wody ,zwiazanej* a wody ,,wolnej*.
Pewne niedcistosel w otrzymywanych wynikach
nalezy odniesé do niedoktadnoscei stosowanej nie-
tody, specjalnie odno$nie niewymiernosci przylo-
zonych sil mechanicznych, wywierajacych ucisk.

3. pH a wodnisto$é, procent
galarety i ,zwigzanie® wody
W szynce

pH tkanki miesnej wplywa w pewnym stopniu,
jak juz uprzednio zaznaczono, na ustalenie sie
réwnowagi miedzy tzw. woda ,zwiazang*
a woda ,wolng“. W punkcie izoelekirycznym
bialek miesnych, w ktérym odbywa sie zobojet-
nienie rodnikéw hydrofilnych bialek, wystepuje
najmniejsze zwigzanie wody. Trudno jest jednak
ustali¢ dokladnie punkt izoelektryczny tkanki
miesnej nalezy jednak przypuszczaé na podsta-
wie orientacyjnych badan, ze waha sie on w za-
kresie pH 5,1 — 5,5, opierajac sie w tym wzgle-
dzie przede wszystkim na miozynie, kiéra stano-
wigce ok. 40%y wszystkich ciat biatkowych tkanki
miesnej posiada punkt izoelektiryczny przy
pH = 5,5.

Postanowiono przez pomiary pH szynki suro-
wej oraz gotowanej ustali¢ czy pH nic jest tym
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czynnikiem, ktory wplywa i w jakim zakresie
w szynce puszkowej na wigzanie wody oraz pro-
centowy udziat galarety. W zestawieniu podano
pomiary pH szynki surowej i gotowane] (juz
wyprodukowanej), procent galarely w szynkach
puszkowych oraz procentowy udzial {.zw. wody

MEDYCYNA WETERYNARYJNA

»wolnej”, wyrazonej w liczbach wzglednych
przez oznaczenia uprzednio podana metoda
Oznaczenia pH przeprowadzano pH —— metrem
(Radiometer, typ PHM 12 a), stosujac bez-
posrednio pomiary tkanki miesnej elektroda
szklana.
Tabela 3

_g,_, ."é ﬁ:’: - QOcena

> ok = wodnistosci
z B2 2 @ g g szynki
R EleEss i m S = | rane|
s :g-% ,‘—313—1 | ,a& z | gotowane
1| 5,90 25,1 6,10 12.8 | wodnista
2| 6,2 25,1 0,20 . 8.7 "
3 5,80 | 29,1 6,00 18,5 bardzo wodnista
4/ 6,00 | 235 6,05 11,5 | wodnista
5 6,10 | 26,5 6,20 12,5 "
bl 6,40 | 27,5 | 6,40 13,2 | wod. zwiekszona
7| 5,70 | 31,25 | 5,90 0.6 W
8 5,80 23,8 6,00 11,2 | wodnista
9 6,30 198 6,30 5,9 | suchawa
10| 6,25 20,5 6,30 19,7 0,1 @
11| 5,85 24,2 6,00 | 215 10,3 wodnista
12| 6,15 19,8 6,35 | 19,7 6.1  suchawa
13| 5,85 | 25,0 6.05 22,3 11,4  wodnista
14| 5,90 | 24,5 6,10 | 22,8 | 11,8 "
15| 6,35 | 20,9 6.45 20,3 6,1 ‘,
16| 6,40 | 19,1 | 6,5 | 18,7 | 5.8 | suchawa
17| 6,05 [ 225 | 6,20 | 21,1 | 9 | .
18| 6,25 | 23.8 6,40 | 22.1 10,8 | wodnista
19| 6,15 | 21,5 | 6,453 | 20,8 | 6,9 | suchawa
20| 5,90 | 21.9 6,20 | 21,0 | 9,0 | wodnuista
21| 6,40 | 205 | 6,45 | 195 9,1 ks
22 580 30,2 | 585 | 271 | 17,5 | bardzo wodnista
23| 6,20 | 245 0,30 | 22,0 11,5 | wodnista
24| 6,00 @ 25.2 6,15 23,5 | 12,0 |
25| 5.90 | 25,5 0,00 22,7 12,3 W

Kryterium wodnisto$ci: hardzo wodnista (placzaca),
wodnisto$§¢ zwiekszona, wodnista, suchawa, sucha.

Omoéwienie wynikow: ofrzymane wy-
niki wykazaly, ze isinieje pewna zaleznos¢é mie-
dzy pH szynki, odnosnie wahan pH od punktu
izoelektrycznego, a ustaleniem sie w niej t.zw.
wody ,,wolnej* i procentem galarely. Zwgzanie
wody oraz procent galarety w szynce puszkowej
nie s jednak bezposrednig funkcjz pH i zdaje
sie, ze na powyzsze wladciwosci szynki posia-
daja wplyw jeszeze inne czynniki.

4. Foslorany a wigzanie
i procent galarety

wody

Tematem szczegolnego zainteresowania prze-
twérstwa miesnego w ostatnim okresie czasu
staly sig¢ polgczenia fosloranowe, ktére jak wy-
kazaty liczne prace do$wiadczalne przeprowa-
dzone na produkcji kietbas majg wplywaé nad-
zwyczaj korzystnie na wigzanie wody przez
tkanke miesna. Wilasciwo$é ta odnosi sie do wia-
zania wody zawarfej w tkance miesnej a nie do
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wody obcej, co ma specjalne znaczenie w prze-
tworstwie. Podobng wiasciwos¢ wigzania wody
wykazuja zasadniczo wszystkie sole jak réowniez
i sol kuchenna ale zaleta potaczen fosforanowych
jest, ze oddzialywanie swoje maja wywiera¢
w nieznacznych stezeniach. Wg podawanych
przepisow dodaje sie fosforany do wyrobdow mie-
snych w ilosci do 0,5%.

\V badaniach wtasnych postanowiono przeba-
da¢ wplyw fosforandéw na wigzanie wody w pro-
dukowanych szynkach puszkowych. Dla powyz-
szych celow przeznaczono 16 sztuk $win; z kaz-
dej sztuki jedng szynke blizniacza poddawano
dzialaniu fosforanéw a druga normalnemu pro-
cesowi produkeyjnemu. Fosforany wprowadzano
do szynek za pomocy solanki nastrzvkowej jak
i basenowej, do ktérych dodano 5%, dwuzasado-
wego fosforanu sodowego (Na:HPO4). Wg do-

Tabela 4
T:___‘ - g é::: Ocena

1 (; £E5:.l % wodnistosci

P 3 g Fic w2 szynki

22| C_;; g,il %?L gotowanej

B SRR S .
1 5,9 204 | 6,05 ‘ 248 12,8 | wodnista +
1F 59 255 59 | 235 [13.1 | wodnista
2 585 276 | 6,15| 257 12,8 | wodnista +
21 16,000 253 | 6,33| 24,8 | 10.5 | wodnisia
3 6,0 265 6,15 251 (3,1 | wodnista +
53F |61 1 250 | 620] 23,49 | 125 | wodnista
4 5951 234 6,15 22,5 | (1.3 | wodnista
4F 59 | 231 6,5 22,3 | 11.2 "
5 59 | 29,1 6,0 | 27,5 | 185 | wodn zwigkszona
5F 55 275 | 6,05 25,3 /16,8 | wodnista
6 5,781 23,1 6,08 21,5 11,4 | wodnista4
6F 578 215 598 203 |10,6 | wodnista
7 58 | 242 59 | 235 |12, | wodnists—
71565, 238 | 6.05 228 114 | wodnisia
8 5.7 | 31,25 6,63 31,1 |20.66] wodn. zwiekszona
8F 060 | 284 6,0 262 163 "
9 15,7 300 6,05 20,5 184 | wodnistat
91" 58 | 285 6,03 27.25 155 | wodnista
10 58 27,2 16,3 | 27.0 | 5.9 | wodu. zwiekszona
01 164 | 250 |63 | 240 | 6,1 | wodnista
11 5,85 292 | 6.0 | 285 | 10,5 | wodn. zwigckszona
LT 615 25.1 | 6.35| 23.4 | 6,1 | wodnista
12 585 245 | 6,05 23.25 11,6 | wodnistat
121 5,00 213 | 6 [ 20,0 118 wodnista
15 6,35 195 | 6,4 18,7 | 6,1 | suchawa
1510 630 198 | 63 | 199 | 5.8 .
14 6,05 285 | 6,2 27,5 9,1 | wodn. zwiekszona
141 6,25 290 | 64 | 285 108 "
15 6,15] 23,0 | 645 206 ‘ 9,9 | suchawa
1517 59 | 222 | 62 | 208 | 92 ;
1665 | 245 | 655 22.1 | 9.2 wodnista -+
6F 65 7.7 | wodnista

23,8 | 6,5

Kryterium wodnistosci: bardzo wodnista (ptaczaca),
wodnisto$¢ zwiekszona, wodnista +, wodnista, suchawa,
sucha.

Szynki bez fosforandw: numery 1, 2, 3..

Szynki z fosforanami: numery 1F, 2T, 3F..,
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konanych obliczen w poszczegélnych szynkach
powinno by¢ nie wiecej jak 0,59 fosforanu.
Oba rodzaje szynek poddawano w dalszym ciggu
normalnemu biegowi produkcyjnemu. We wszyst-
kich szynkach dokonywano dwukrotnie pomia-
ry pH oraz wody ,,wolne” (za pomoca wymie-
nionej uprzednio metody) tuz przed zapuszko-
waniem oraz po produkcji w czasie dokonywa-
nej kontroli technicznej, oznaczajgc wowczas
rownoczesnie procent galarety i wodnistos¢.
Kontrole techniczna przeprowadzono w  obe-
cnosci 5-ciu osob z udzialem kontroleréow K. T.
Lub. Zakl. Migsnych. "Wszelkie oznaczenia noto-
wano porownawczo na szynkach blizniaczych
(pochodzacych od tej samej $wini), z ktérych
jedna byla z dodatkiem fosforandéw, druga bez.
Przedstawione zestawienie (tabela 4) obrazuje
otrzymane wyniki.

Omowienie wynikodw: Préoby doswiad-
czalne nad wplywem dodawania [osforanéow do
produkowanych szynek puszkowych wykazaly jak
wynika z przedstawione] tabeli Nr 4 oraz prze-
prowadzonej kontroli technicznej, co nastepuje
1) dodatek dwuzasadowego fosforanu sodowego
(Na:HPOs4) w ilosci 5% do solanek nastrzyko-
wej jak 1 basenowej wywiera korzysiny wplyw
na szynki puszkowe w kierunku zmnicjszenia
procentowej ilosci galarety jak i zmniejszenia
nadmiernej wodnistosci, 2) fosforany wplywaja
na lepsze ,,zwigzanie“ wody przez tkanke mie-
sng, co uwidocznito sie¢ w zmniejszeniu wartosci
liczhowych tzw. wody ,wolnej“ (uciskowej),
3) losforany w postaci Na:HPOs i w podanym
stezeniu wplywajg w nieznacznym stopniu na
zmiane pH tkanki miesnej w kierunku jej nie-
znacznego przesunigecia w kierunku zasadowym,
4) w badaniu organoleptycznym dokonywanym
w trakcie koniroli fechnicznej nie slwierdzono
zadnych zmian zapachowych i smakowych odbie-
gajacych od normy w pordwnaniu do szynek
kontrolnych; obserwowano natomiast o wiele
lepsze ,,zwiazanie** tkanki migsnej, wyrazajace
sie lepsza spoistoscia, lepszym ,zwiazaniem*
wkiadki miesnej oraz lepszym ,,sklejeniem posz-
czegélnych grup migSniowych. Pordwnawcza
proba spoistosci plastrow szynki wykazala
o wiele lepsze zespolenia plzekrOJow grup mie-
$niowych w szynce fosforanowej; niz w szynce
kontrolnej (bez fosforanow), 5) fosforany wpty-
wajac korzystnie na zmniejszenie procentu ga-
larety i wodnistosci szynek puszkowych nie sa
w stanie zapobiec sporadycznym wypadkom po-
.jawiania si¢ nadmiernego procentu galarety
i wodnistosci, co zwiazane jest, jak nalezy przy-
puszczaé, ze skladem hiatkowym tkanki miesne;j.

5. Temperatura Srodowiska
produkcyjnego a procent

galarety
W obserwacjach zakladu produkeji  szynek
puszkowych  Lubelskich  Zaktadéw  Miesnych
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stwierdzono, ze wahania w wystepowaniu wod-
nistosci i procentu galarety sa uzaléinione od
p6r roku. W miesiacach letnich stwierdzano
ogblnie wigkszy procent galarety i wodnistosci
a w miesigcach zimowych mniejszy; decydujacy
wplyw na pojawianie sie powyzszych przejawow
zdaje sie wywiera¢ temperatura Srodowiska pro-
dukcyjnego.

Przeprowadzono proby doswiadczalne nad
mozliwos$cia obnizenia nadmiernej wodnistosci
i procentu galarety przez produkeje szynek
w mozliwie najnizszych {emperaturach. Podane
w  piSmiennictwie (Koeppe S.) doktadne
schtadzanie szynek przed ‘ich peklowaniem wy-
kazalo dajace sie zaobserwowaé polepszenie,
mimo to jednak obserwowano stale jeszcze wy-
skoki nadmiernej wodnistosci i galarety. Zwré-
cono tez uwage na ten odcinek produkeji szynek,
kiedy po przewedzeniu pozosiaja one przez 24—
36 g w pomieszczeniach zakladowych o temp. ok.
+16° C. Zastosowano schtadzanie szynek przez
przeniesienie ich natychmiast po przewedzeniu
do pomiieszezen schlodzonych o temp. ok. +6° C.
Do samej obrébki i zapuszkowania dowozono
szynki bezposrednio z pomieszezen schiodzonych.

Obserwacje przeprowadzone przez okres kilku
miesiecy wykazaly wyrazng poprawe w kierunku
zinniejszenia wodnistosci  tkanki miesnej oraz
obnizenia procentu galarety o ok. 2% — Mimo
zaslosowanej metody schladzania jak i osiagnie-
tej przy niej korzystnych wynikéw, wyskoki wy-
sokiego procentu galarety wyslepowaly spora-
dycznie, co nalezy odnies¢ do zlozonego przy-
czvnowo charakteru tego zjawiska.

Wnioski

1) Wodnistosé i procent galarely szynek pusz-
kowych nie sy uzaleznione od zawarlosci wody
catkowitej oraz intensywnosci zabarwienia lkan-
ki miesnej, lecz pozoslaja w zaleznoécel od L.zw.
.zwigzania® wody przez tkanke miesna,

2) pH szynki puszkowej pozostaje w korelacji
z jej wodnistoscig i procentemn galarety, nie jest
jednak tym czynnikiem, ktéry wplywa decydu-
jaco na ich pojawianie sie. Wydaje sie. ze na wy-
stepowanie omawianych wtasciwosci szynki ma
wplyw szereg czynnikéw, z ktérych nieposlednia
role musi odgrywaé niejednakowy stopien zaso-
lenia, zwiazany z indywidualnym, dla kazdego
zwierzecia, uktadem naczyn krwionosnych, ich
przepuszezalno$cia 1 skionno$cig do uszkodzen
(Koeppe S.). Wydaje sie, ze wszystkie czynniki
oddzialywujac tgcznie na biatko miesne ksztal-
tuja dopiero jego wiasciwo$é wiazania wody,

3) dodatek dwuzasadowego fosforanu sodo-
wego (Na:HPO4) do solanek peklujacych (na-
strzykowej i basenowej) w ilosci 5% a w prze-
liczeniu na tkanke miesna do 0,5% wplywa
wyraznie na zmniejszenie sie procentu galarety
i wodnistosci szynek puszkowych, powodujgc
rownoczesnie lepsza spoistosc | zwiazanic wody:
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fosforany w poddanym stezeniu i sktadzie che-
micznym nie wplywaja zasadniczo na zmiane
pH szynki jak i nie powodujg zmian smakowych
i zapachowych,

4) dokladne przechtodzenie szynek puszko-
wych zaraz po przewedzeniu az do chwili obrébki
i zapuszkowaniu wplywa korzysinie na zmniej-
szenie sie wodnistosci oraz procentu galarety
o ok. 2%s.

Pismiennictwo

1) Drozdow N. S.: Prakticzeskoje rukowodstwo po bhio-
chimii miasa, 1950. 2) Grau R.: Berl. u., Munch Tierdrztl.
Wochenschrift 20/1954 3) Grau R, Hamm R : Die Fleisch-
wirtschaft 12/1952. 4) Hamm R,: Die Fleischwirtschaft
2/1952, 5) Haurowitz ¥F.: Chimia i biologia bietkow, 1933.
6) Janmicki M. A, Walczak Z.: Przem. Rocl i E&pnoz
6/1954. 7) Koeppe S: Przem, Rol. i Svoz 11,1952, 8)
Moéhler K,Z Kiermeler F.: Z f Lebensm. Unters. u,
Fcrsch  VIII/1953. 9) Nilnivaara F. P, Pohja M:

Dle Fleischwirtschaft 5/1954 10) Niinivaara F. P,
Ryynédnen T.: Die Fleischwirtschaft 10/1953. 11) Przy-
tecki S J Podrecznik chemii fizjologicznej, 1947  12)
Smorodincew J, A.: Bicchimia miasa, 1952 13) Tilg-
ner D J: Przem, Rol i Spoz 2, 11/1952, 14) Tilener
D, J, Osifnska Z.: Przem. Rol. 1 Spoz. 6/1950. 15) Til g-
ner D. J, Osinska 2Z.: Przem, Rol. i Spoz. 9/1951, 16)
Tilgner D. J, Osinska Z: Gospodarka Miesna 4/1953
17) Wieckowski J: Gospodarka Miesna, 8;1953.

HCCNEAOBAHHA HAL BOAAHHUCTOCTBIO
U HANHUYHUEM CTYZAEHA B BAHOYHbIX
OKOPKAX

Peswome

B skcnepumenTtanbHeix MCCNenOBAHSAX ONpeaesneHo, 4YTo
BOASHHUCTOCTb M MPOLEHTHOE COAEpPXKAHME CTyaeHs 6aHou-
HbIX OKOPKOB HE 30BWCAT HK CT COAEPIKOHWA BCEH BOAbI.
HU OT WHTEHCHBHOCTH LBETA MSCA, HO OHW OCTAOTCA B 30-
BMCHMOCTH OT CBR3BBAHKA BOAL TKAHWO M3mepenue ces-
3bIBEAHHS BOAbl NPOBOAMNOC NyTem 06o3HaYEHKHA cB060AHOH

LECZNICTWO |

ALFRED SENZE

Wroclaw
PRZEJAWY NIEPLODNOSCI U KLACZY

Problem nieptodnosci u klaczy w obecnej chwili nie
wzbudza tak duzego zainteresowania w terenie jak
nieptodnos¢ u krow. Wigze sie to niewatpliwie z za-
gadnieniem natury gospodarczej przy ktérej w odnie-
sieniu do klaczy przy braku okresow laktacji, odpada
moment wybrakowania zwierzecia a wykorzystanie jej
natomiast jako sily pociggowe]j gwarantuje dalsza uzyt-
kowos¢ .Tego rodzaju poedejscie znajduje swoje wyraz-
ne odbicie w bardzo skapym pismiennictwie nauko-
wym mimo, Ze niezdolnoé$¢ zazrebiania sie bynajmniej
nie nalezy do przypadkow rzadkich. Niezdolno$¢ ta
wigze sie z calym szeregiem niezbornosci, ktére sa na-
wet czasem trudniejsze do ustalenia anizeli u krow.
Nawet ustalenie kryterium plodnosci u klaczy jest cigz-
sze anizeli u kréw z uwagi na réznice tkwiace w sa-
mym cyklu piciowym, U klaczy przy wystepowaniu
sezonow plciowych jakie przypadajg na wiosne i jesien,
pozostate dwie pory roku mimo, ze klacz jest zwie-
rzgciem poliestralnym sg czesto niewykorzystywane
(cichy poped piciowy). Tworza one tzw, okres nieptod-
nosci fizjologicznej, Nieplodno$¢ [fizjologiczna jest tym
samynm pojeciem wzglednym zwigzanym z galunkiem
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Boabl no metoay Grau v Hamm, moanduurposaHomy asto-
pom. Onpeaeneno, uto pH msacHoil Tkannm He asnsercs
GAKTOPOM BAHAIOWMM HQ XOPAKTED BOAAHUCTOCTH W Npo-
UEHTHOE COAEpPXKAHWME CTYAEHS B OKOPKAX B JKECTAHKAX.
Jobaenenne k paccony Nop HPO, (asyaamewenHoro ¢oc-
GOPHOKMCAOrO HATPHUA) OTYETANBO BAHWAET HA YyMEHbWEHHE
NPOLEHTA CTYAEHA M BOAAHMCTOCTb OKOPKOB B >KECTAHKAX.
Kpome toro pobasneumne Nca HPO, ynywwaer cessvsanue
Boas macom. npu vyem pH ortuernnso ne mewnserca. Twa-

TE€NLHOE OXNWKHUBOHKE OKOPKOB B nNepuoa KOn4YeHwsa

u aansHedwell obpabortkm (no 3akarky) eauset Baarono-
AYYHO HO YMEHbWeEHHE BOASHUCTOCTH W MPOLEHTHOE CO-
Aep>KaHHe CTyaeHs.

E. PROST

STUDIES ON WATERISHNESS AND THE
PRESENCE OF JELLY IN CANNED [HAM

Summary

In experimental studies it was found that wateri-
shness and percentage of jelly in canned ham are
not dependent on the total amount of water and the
intensity of colour of the muscle tissue, but are
dependent on its water-binding capacity. The water
binding capacity was determined by the estimation
of free water according to Grau and Hamm’s method
modified by the author. It was found, that pH of the
muscle tissue is not a factor of a decisive influence
on the character of waterishness ‘and the percentage
of jelly in canned ham. Addition of 5% of dibasic
sodium phosphate (Na:HPO4) to brines for injections,
or hasins has a distinct influence on the decrease
of the percentage of jelly and watlerishnesse of
canned ham causing simultaneously a better com-
ractness and binding of water and the pH of the
muscle tissue does not change significantly. Exact
cooling of the canned ham immediately following
smoking up to the moment of its preparation for
canning has a beneficial effect on the decrease of
waterishness and percentage of jelly.

PROFILAKTYKA

i rasg zwierzecia, z jego warunkami hytowania a na-
wet klimatem. W odniesieniu do klaczy dlugos¢ cyklu
plciowego a tym samym i przerwy pomiedzy nimi za-
leza takze od wlasciwosci osobniczej klaczy, jej rasy
a nawet temperamentu. Naturalny sezon kopulacyjny
w naszych warunkach przypada u klaczy na miesigce
wiosenno-letnie a nawet moze by¢ przediuzony na okres
calego roku. Faktem jest jednak, ze fizjologicznie
w lutym i marcu cykle piciowe przebiegaja bardzo
nieregularnie. Wprawdzie sam poped trwaé¢ moze nieco
dtuzej, ale jest on wodwczas slabiej wyrazony, peche-
rzyki Graafa najczesciej niedojrzewaja, czesto nie pe-
kaja wzglednie po peknieciu wydziela sie mniej warto-
$ciowa komoérka jajowa niezdolna do zaplodnienia. To
jest tez powodem, %e pokrywanie w pierwszych mie-
sigcach rocku a nawet wiosny daje najgorsze wyniki.

Od kwietnia poprzez maj i czerwiec cykle plciowe
staja sie regularniejsze, poped plciowy trwa nieco kro-
cej, ale jest silniej wyrazony, prawidlowo przebiega
owulacja, procent zaplodnien wybitnie wzrasta. Ta
pierwsza mozliwos¢ podpadajaca pod nieptodnos¢ fizjo-
logiczna znajdujaca peilne uzasadnienie naukowe i ho-
dowlane jest czestokro¢ niestusznie mylnie interpreto-
wana domniemanymi zaburzeniami wewn. wydzielni-
czymi czy bledami zywienia. Podawanie w tym okre-
sie preparatow hormonalnych jest bitedem w sztuce
lekarskiej 1 czasem doprowadzi¢ moze do niepotrzeb-
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