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W szerzeniu się włośnicy u 1isów i norek nie
bez znaczenia są odpady i niektóre konfiskaty
poubojowe, zużytkowane jako karma dla mię-
sozernych zwierząt futerkowych, których ho-
dowle-stały się popularne w niektórych wo-,
jewództwaóh. Zwierzęta te z natury rzeczy.nie
pobierają dowolnie pokarmu, a są żywione
przez ńodor,vcę i na ogół nie mają możności
Żai<azenia się włośniami. Zakażenie się tych
zwierząt od szczurów jest bardzo mało praw-
dopodobne i ewentualnie może dotyczyć wy.-
jątkowych przypadków włośnicy u norek i li-
ŚÓw hod,owianyórr. Jak bowiem wynika z ba-
dań, włośnica u szczurów jest obecnie bardzo
rzadko spotykana. Golba i wsp. w Szczecinie,
na przebidanych 1941 szczurów, tylko u jed-
negó stwierdzili włośnicę. Podobne badania,
ie{zcze nie opublikowane, na terenie Gdańska
ivykonane pizez Czarnotuskżego, Ganousiaka i
Płzgborow§ktego wykazały, że u przebadanych
w t-SOr r. 3B2 szczutów u 2 stwierdzono włoś-
nicę. W 1963 r. u 301 szczurów badanych
rvłośni nie stwierdzono.

Zarówno lisy, jak i norki są wrażliwe na
inwazję tych pasożytów i dlatego też zakaże-
nie się tych zwierząt włośniarni, dowodzi
występowania inwazy,invch form włośni w po-
dawanym mięsie. Włośnie u norki w Polsce
opisała [Jczacka po przebadaniu 26 sztuk.

Wykonane w WZHW w Gdańsku badania
wykbzały, że włośnica jest stosunkowo ezęsŁa
u"tych 'zwierząt futerkowych., Ną_ przebada-
nych bowiem w 1962 r. 96 zwłok lisow hodo-
ńanych w 4 przypadkach stwierdzonc włoś-
nie, W 1963 r. na 85 zwłok lisów włośnie wy-
kazano w 11 przypadkach. W ciągu stycz_nia
1964 r. stwierdżono włośnie u 2 lisów na 7 zba-
danych. U norek w 1962 r. u 7 stwierdzono
włcśnicę na 104 zbadane, w 1963 r. na 116
zwłok nbrek u 6 stwierdzono włośnie i w 1964
roku nd 18 zbadanych przypadków w dwóch
stwierdzono włośnicę. Zakażone zwierzęta, to
jest 1isy i nórki pochodziły z terenu mlasta

Gdańsk-Gclynia-Wejherowo i, rvedług otrzyma-
nvch inforńacii od-właścicieli badanych zwie-
rŹąt hodo,,vle te korzyqtały często z odpadow
tzeżnianych.--Ńuał"! statystyki weterynaryjnej ilość
pr"yp"at?ru włóSnicy u świń rzeżnych przed-
stawia się następująco:
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Z przedstawionych badań i zestawienia przy,
rradńów włośnicy" u świn tzeżnych wynika, że
"piry"ryną zakaŹenia włośniami zulierząt fu,
ł".ńo-,r"ń na terenie Gdańska, Gdyni i Wej-
lreiowa' jest prawdopodobnie karma pochodzą-
ca z odpadów poubójowych i niektórych kon-
fiskat.- 

Ómawia;ąc włośnicę u lisó,w i. norek nle
,niżnu pońirrąe faktu, że po uboju i.po oskóro-
wari,, tvch Źwierząt tuŚzki zużyŁkowuje się

"ńi"ay" 
na karmę 

-dla 
pozostałych. zwierząt,,

poła;e "się ptakom 
- 
Iub pózostawia. się je jako

|otaim dia- niektórycŁl zwietząt leś.nych w, ra-
ilach dożyrviania, Óa ptzyczynia się do zaka-
Zenia mięsożernych i 

- wszystkożernych zwie-
izat dzikó żvjącłch. Fyć rnoże, ze w_łośnica u
siĆruraw, ÓięŚciej stwierdzana na terenie
Gd*nrt*'niż na tórenie Szczecina jest wyni-
kiem włośnicv u lisów i norek,
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Wpływ nieprawidłowości cyklu produkcyjnego na trwałość
słoniny puszkowanej

Powyższy temat i celowość przeprowadzenia tego
r.odzaju pracy nasunęła się nam w związku z o7brzy-
mim materiałem badanym, a stosunkowo nieznaną
i dotychczas mało opracowaną florą bakteryjną tłu-
szczó,w, Badania laboratoryjne słoniny konserwowej
prowadzotro w Rejonowym Laboratorium Kon-
trolnym przy Zakładach Mięsnych w Lublinie. Bada-
ny materiał pochodził z ZakŁadów Mięsnych w Lu-

blinie i Zamo,ściu, wyprodukowany był w olkresie od
marca do listopada 1962 r.'-.nórdiŻ"- pariie słoniny konserwowej przysłane do
badań labońtoryjnych rvykazywały w puszkach po-
t"rńóituiÓ*vch 

- imiany - 
organoieptyczrLe -, zapach

i*iińv z wyczuwalnością }izS, konsystencja pro-
duktu 

"rozrzedŻona 
- mazista oraz duży stopień za-

kai""ia mikrofl,orą saprofityczną z rodzaju
BacżLlus.
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W celu u,)rkrycia przyczyn złej jakośc,i otrzymy_
v/anego produktu przep,rowadzono kontroię stanu
sanitarno-higienicznego i kontrolę technologiczną
cykiu produkcyjnego - słoniny puszkowanej. Po-
cząwszy od hali ubcju w c_vkiu prcdukcyjnym popeł-
niano błędy, które miały -wpływ ,na jakość ,otrz}Tny-
lvanego gotowego pl"oduktrr. Przedwczesne ściąganie
skóry przed ,zawieszeniern sztuki pow-odowało pierw-
sze porvierzchniowe zakażernie słoirriny (kontakt p,o-
wierzchni słoniny z wózkami.). Zbyt c,iasne ustawie-
nie tusz na taśmie powodowało zaparzenia tłuszcztl,
utrudniało rvychłodzenie półtusz, t;lm samym stwa-
rzając v"rarunki dc namnażania <lroł:noustroióvz n,a
powierzchni słoniny. Pomiary temperatur rvykazały:
półtusze przed rozbiorem 13o, w ,czasie ,obróbki na
hali rozbioru, iemp. słoniny vlzrasfała d.o 1?o. Stwier-
dz,ono też niewłaściwą o'bróbkę słoniny na hali roz-
irioru; powierzchnia ,słoniny źle skrawana - w efek-
cie brakowało m,ornentu o,dśrvieżeiria połvierzchni
słoniny zakażonej na hali ubojl:. Oł:robioną słoninę
składowano w dużych wózkach 1,ł/ kilkunastu wa.r-
stwach, clopiero po kiikugodzinnym napełnianiu wóz-
ków przervożono sur,owiec do dochładzal,ni. W tej
fazie porvstawały nowe zapa::zenia i namnoże,nie
bakterii.

Dochładzanie słcniny odbywało się w pomieszcze-
niu o temp. 7", surolą,iec rozkładano na kratach
w kilku t,arst,wach, w znriązku z czym powstawały
dalsze zaparzenia. Po zapakowaniu surowca, plls:zki
o,czekiwały na proces pasteryzacji przez okres kilku
godzin.

W efekcie cmóvlionych uch3,,bień otrzymywany go-
towy pr.odtrkt nie posiadał cech trwalości i nie kwa-
lifikovlał się do 4-1etniego magazyno-wania.
. Sytuację opanowano po pfzeprov"/atlzeniu następu-
ja.cych posunięć te,chnoiogicznych:

1) zrvrócono większą u,wagę ,na moment skórornra-
nia śvriń i v,łaściwe zawieszanie tu"cz na taśrnie.

2) oczyszczano powierzchnię słoniny n,a ha]i roz-
bioru przez skrarł,a,nie,

3) surowiec z ha]i rozbioru do .dochładzalni prze-
wożorr,o bezpośrednio p,o jego obróbee - vl małl,ch
pańiach,

4) zmołj],fikovlancl spcsób dochładzania _- surowiec
dochładzano na wisząco,

5) skl,ócono czas od mc,rnentu zapakowania słoniny
do puszki do ch:ł,i]i pasteryzacji.

Wprol,vadzone zmiany w riotychczaso$/ym procesie
produkc:i słoniny zliklviflg\^/ąly zaparzanie ,się stl-
|oy/ca, nastąpiła poprawa jakcści gotornego pro-
duktu, ,otrzyrnany grrtcwy produkt w zmodyfikovra*
nyłn 

. 
c;lkltt proclrrkcyjnyyp oclpowiadał \Ą/ymogom

4-letniej grvarancji,

Badania iaboratcryjne
_ Niniejsza praca miała na celu określeni,e qzplywu
fJory bai<teryjnej stwierdzanej w słoninie na proce.s
hycirolizy tłuszczrr.

Na1eży zaznaczyć, że zmrany organolept.ycząc sło-
niny konserw,owej obserworvano jedynie w próbach
pcterrnostatorvych.

Frowadzone badania iaboratoryjr-ie gotonvego pro-
duktu obejmowały: próbę termostatór,,lą (rO - ani
v/ _temp. 3?o), próbę szczelności puszek oriłz bosiewybakterio1ogiczne. \n/ynik badań- Irakteriotroglcznycń
dotyczący dziennej partii vlydawano na pódstawie
badania drvu puszek z danej partii, jedńą z tychpuszek podcia,urzano uprzednic próbie tertnoŚtatowej.
Posierł,y balłtel,iclogiczne prowadzono lv ,celu izolo-
v,,ania bakterii cho;:obotwórczych i mikroflory sapro-
fitycznej: (bulion z źółcią, ilulion z solą (8c/o;, 

-po-
żywka Endo i agar z krwia). Z koloniami rosnący-
mi na p,oźywce trndo prz:eprowadzano aglutynację
szkiełleową, Przy stwieidzeńiu na agarzó z 

-krwią
giónkowcólv [j hemolitycznych przeprÓ-wadzano od-
czyn na koagulazę. Obecriość enterokoków cll<reślano
rra po,dłożu z azydkiem sodu,

Podjoże Wrzos]<a r"}cl posianiu pasteryzorn,ano --wzrost bakterii vlskazyrł,ał na oirecność mikrofLory

))o

ciepłoopolnej. W celu izclorł,ania mikroflory beztie-
now,e j przesielvano podłoże Wrz,oska na podłoźe
Zeiss;er;o, hodorvlę pr.owaclzono w anaerostacie,ł tennp. 37o.

CgÓlną il,ość drobnoustrojów ż),ryJzch rv baCan}rm
pro,duk,cie okreś]ano na lpo,Cstaw-ie posieivów o,Jci-
slrowych na agerze zrvyl,.łym. §porząrlzano też pre-
parat bakterioskopclvy * jiczono iiość komórek
}:akteryjnych \^/ 20 po]ach l.vidzenia.

Wyniki badań
Ogółem przeł:adano 632 puszki słoniny konserwo-

wej. W posiewach nie strł-ierclzono obecności bakterii
chorohotwórczy,ch, Preparat bezp,ośredni we wszyst-
kiCh badan}.ch pró}:ach za:łj.erał nieliczne drobno_
ustroje - iaseczki i ziarniaki Gram *. Na podłożacit
na.lnnaźaiących stv;ierdzano obecność enterokokórł,
vlzglqdnie beztlenowych i tienowych drobnoustrojów
zarodnikując;lch na jczęściej B. mese,nterżcus,
B. n,t,gcaicies, B. subtźLźs olaz ziarniaków z todz.
Sttrcź,na.

Obfity ,wzrost mikroflory saprofitycznej w posie-
wach odciskowych na agarze zwykłym stwierdzono
rv 53 puszkach, co stanowi 150/o badanych pusz,ek
termo,,rtatowanych. Z tych 38 puszek tj. 10,5'0/o Ó,sólnej
ilości terrnolstatowanych po,siadało zmie,nione -własno-
ści organclept,yczne.

'Współzależność zmian organoleptycznych zar,var-
tości puszek i wzrostu bal<terii na agarze zwykłym
ilustruje tab]ica:

-"r"rr *-
na a€{a]:ze zwyklym 

ąj_Ląąi]j
1lośćpuszelrzestrvier.dzanymi I l i l l

zmianami orśTanoleptycznymi i19 5l11 3 |38

t""p^qh, \qrry.l) _L--r_
Stwierdzono, że szczepy bakteryjne wyiz,olowane

z prób słoniny konserwowej o nieprav"idłowych lvła-
snościach organoleptycznych posiadały zdoiności
hydrolizy tłuszcztl. Badania przeprorvadzpno na po-
dłoźu -_ agar ztvykły * jałowy tluszcz wieprzowy,

Badania laboratoryjne słoniny konser-wowej obej-
mowały próbę szczelności puszek. Pewna część pu-
szek zwłaszcza z pierwszych partii produkcji- 1:oŚia-dała nieszczelności. Nasuwało to przypuszczenie, że
vrłaśnie stwierdzane nieszczelności są przyczyną
zmian organoleptycz,nych, że w temp. 3?o przy {6-
stępie tienu naste;puje utJenienie lhsszezu (jełczenje
oksydacyjne).

W zvziązku z p,owyższym przeprowadzolro próbę
termostatorł,ą dla ,wybranych 20 nieszczelnych pu-
szei,i, Za,dna z ,tyclt rprlszelk nie rł,yikazała jednak
zririan organoleptycznych. Wylrli.iczono w ten sposób
rnoment nieszczelności puszek jako bezpośre dnią
przycz.vnę strłierdzonych zmian organoleptycznych
w puszkach iernrostatowanych.

Wnioski
1) }ia pcdstawie przepr,owaclzanych badąń i ob,ser-

wacji cJ,klu produkcyjnego należy st,lvierdzić, że bez-
pośrednią przyczyną zmian,organoieptycznych stv,ier-
dzanych w pró}rach termostatowych słoniny konser-
wou,e j byio zaparzcnie surowca w p:ocesic p:o-
du_kc ji.

ź) W 50,0/0 puszek ze stwierdzonymi zmianami
organoleptycznymi uzyskano obfity wzrost mikro-
flory saprofitycznej na agarze zwykł;rm.

Ponyższe każe sugerować, że prcces zaparzenia
tłuszczu j,est procesem ł:iochem,icznym,

3) Czynniki sprzyjające powstawaniu z,aparzeń,
korzJrstnie r,vpływają na rozłvój flory bakteryjnej.
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