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W szerzeniu sie wloénicy u lisdw i norek nie
bez znaczenia sa odpady i niektére konfiskaty
poubojowe, zuzytkowane jako karma dla mie-
sozernych zwierzat futerkowych, ktérych ho-

dowle staly sie popularne w niektéorych wo-.

jewédztwach. Zwierzeta te z natury rzeczy nie
pobieraja dowolnie pokarmu, a sg zywione
przez hodowce i na ogél nie majg moznosci
zakazenia sie wilosniami. Zakazenie sie tych
zwierzat od szczuréw jest bardzo malo praw-
dopodobne i ewentualnie moze dotyczy¢ wy-
jatkowych przypadkéw wlosnicy u norek i li-
séw hodowlanych. Jak bowiem wynika z ba-
dan, wlosnica u szczuréw jest obecnie bardzo
rzadko spotykana. Golba i wsp. w Szczecinie,
na przebadanych 1941 szczurow, tylko u jed-
nego stwierdzili wlosnice. Podobne badania,
jeszcze nie opublikowane, na terenie Gdanska
wykonane przez Czarnowskiego, Ganowiaka 1
Przyborowskiego wykazaly, ze u przebadanych
w 1961 r. 382 szczuréw u 2 stwierdzono wios-
nice. W 1963 r. u 301 szczurow badanych
wloéni nie stwierdzono.

Zarowno lisy, jak i norki sg wrazliwe na
inwazje tych pasozytow i dlatego tez zakaze-
nie sie tych zwierzat wlosniami, dowodzi
wystepowania inwazyinych form wloéni w po-
dawanym miesie. Wtosnie u norki w Polsce
opisata Uczacka po przebadaniu 26 sztuk.

Wykonane w WZHW w Gdansku badania
wykazaty, ze wlosnica jest stosunkowo czesta
u tych zwierzat futerkowych. Na przebada-
nych bowiem w 1962 r. 96 zwlok liséw hodo-
wlanych w 4 przypadkach stwierdzono wlos-
nie. W 1963 r. na 85 zwlok lisow wlosnie wy-
kazano w 11 przypadkach. W ciagu stycznia
1964 r. stwierdzono wlosnie u 2 lisow na 7 zba-~
danych. U norek w 1962 r. u 7 stwierdzono
wloénice na 104 zbadane, w 1963 r. na 116
zwlok norek u 6 stwierdzono wlosnie i w 1964
roku na 18 zbadanych przypadkéw w dwoch
stwierdzono wtosnice. Zakazone zwierzeta, to
jest lisy i norki pochodzily z terenu miasta

Gdansk-Gdynia-Wejherowo i wedlug otrzyma-
nych informacji od wlascicieli badanych zwie-
rzat hodowle te korzystaly czesto z odpadow
rzeznianych.

Wedlug statystyki weterynaryjnej ilose
przypadkéw wloénicy u Swin rzeznych przed-
stawia sie nastgpujgco:

R ok ‘ 1959 ] 1960 | 1961 | 1962 | 1963

| |
Gdanisk 96 | 76 \ a6 | a1 |88
Gdynia 61 100 i 47 37 22
Wejherowo 12 21 | 18 11 9

7 przedstawionych badan i zestawienia przy-
padkow wlodnicy u $win rzeznych wynika, ze
przyczyng zakazenia wlosniami zwierzat fu-
terkowych na terenie Gdanska, Gdyni i Wej-
herowa jest prawdopodobnie karma pochodza-
ca z odpadéw poubojowych i niektérych kon-
fiskat.

Omawiajgc wlosnice u liséw i norek nie
mozna pomingé faktu, ze po uboju i po oskoro-
waniu tych zwierzat tuszki zuzytkowuje sie
niekiedy na karme dla pozostalych zwierzat,
podaje sie ptakom lub pozostawia sie je jako
pokarm dla niektérych zwierzat lesnych w.ra-
mach dozywiania, co przyczynia sie do zaka-
zenia miesozernych i wszystkozernych zwie-
rzat dziko zyjacych. By¢ moze, ze wloénica u
szezurdéw, czesciej stwierdzana na terenie
Gdanska niz na terenie Szezecina jest wyni-
kiem wlo$nicy u lisow i norek.
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Woptyw nieprawidtowosci cyklu produkcyjnego na trwalosc

sfoniny puszkowanej

Powyiszy temat i celowose przeprowadzenia tego
rodzaju pracy nasunela sie mam w zwigzku z olbrzy-
mim materiatem badanym, a stesunkowo nieznang
i dotychczas malo opracowang florg bakteryjna ttu-
szez6w. Badania laboratoryjne stoniny konserwowej
prowadzono w Rejonowym TLaboratorium Xon-
trolnym przy Zakladach Miesnych w Lublinie. Bada~
ny material pochodzit z Zakladow Miesnych w Lu-

blinie i Zamo$ciu, wyprodukowany byl w okresie od
marca do listopada 1962 r.

Pierwsze partie sloniny konserwowej przystane do
badan laboratoryjnych wykazywaly w puszkach po-
termostatowych zmiany organoleptyczne — zapach
kwasny z wyczuwalnoscig HeS, konsystencja pro-
duktu rozrzedzona — mazista oraz duzy stopien za-
kazenia mikroflora saprofityczng z rodzaju —
Bacillus.
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W celu wykrycia przyczyn zilej
wanego produktu przeprowadzono I
sanitarno-higienicznege i kontrole technologiczng
cyklu produkeyjnego — sloniny puszkowanej. Po-
czgwszy od hali uboju w cyklu produkceyjnym popet-
niano bledy, ktére mialy wplyw na jako$é otrzymy-
wanego gotowego produktu. Przedwcezesne Scigganie
skory przed zawieszeniem sztuki powodowalo pierw-
sze powierzchniowe zakazenie sloniny (kontakt po-
wierzchni sloniny z wézkami). Zbyt ciasne ustawie-
nie tusz na taémie powodowalo zaparzenia tluszczu,
utrudniato wychlodzenie pé6itusz, tvm samym stwa-
rzajac warunki do namnazania drobnoustrojéw na
powierzchni stoniny. Pomiary temperatur wykazaly:
péltusze przed rozbicrem 13°, w czasie obrébki na
hali rozbioru temp. sloniny wzrastasla do 17°. Stwier-
dzono tez niewlasciwag obrdbke sloniny na hali roz-
bioru; powierzchnia stoniny Zle skrawana — w efek-
cie brakowalo momentu odé§wieZzenia powierzchni
stoniny zakazone] na hali uboju. Obrobiong stonine
sktadowano w duzych wézkach w kilkunastu war-
stwach, dopiero po kilkugodzinnym napelnianiu wéz-
kéw przewozono survowiec do dochtadzalni. W tej
fazie powstawaly nowe zaparzenia 1 mnamnozenie
bakterii.

Dochladzanie stoniny odbywalo sie w pomieszeze-
niu o temp. 7° surowiec rozkladano na kratach
w kilku warstwach, w zwigzku z czym powstawaly
dalsze zaparzenia. Po zapakowaniu surowca, puszki
oczekiwaly na proces pasteryzacji przez okres kilku
godzin.

W efekcie oméwionych uchybied otrzymywany go-
towy produkt nie posiadat cech trwaloéci i nie kwa-
lifikowal sie do 4-letniego magazynowania.

Sytuacje opanowano po przeprowadzeniu nastepu-
jacych posunieé technologicznych:

1) zwré6cono wieksza uwage na moment skérowa-
nia $win i wladciwe zawieszanie tusz na ta$mie,

2) oczyszczano powierzchnie sltoniny na hali roz-
bioru przez skrawanie,

jako$ei otrzymy-
kontrole stanu

3) surowiec z hali rozbioru do dochladzalni prze-
wozono bezpoS$rednio po jego obrébce — w malych
partiach,

4) rmodytfikowano sposéb dochladzania — surowiec

dochiadzano na wiszaco,

5) skrocono czas od momentu zapakowania stoniny
do puszki do chwili pasteryzacji.

Wprowadzone zmiany w dotychezasowym procesie
produkeji stoniny zlikwidowaly zaparzanie sie su-
rowca, nastapila poprawa jako§ci gotowego pro-
duktu, otrzymany gotowy produkt w zmodyfikowa-
nym cyklu preodukeyjnym odpowiadal wymogom
4-letniej gwaran

Badania laboratoryjne

Niniejsza praca miala na celu okreflenie wplywu
{lory bakteryjnej stwierdzanej w stoninie na proces
hydrolizy tluszczu.

Nalezy zaznaczyé, ze zmiany organoleptyczne slo-
niny konserwowej obserwowano jedynie w prébach
potermostatowych.

Prowadzone badania laboratoryjne gotowego pro-
duktu obejmowaly: probe termostatowa (10 dni
w temp. 37°), prébe szczelnoéei puszek oraz posiewy
bakteriologiczne. Wynik badan bakteriologicznych
dotyczacy dziennej partii wydawano na podstawie
badania dwu puszek z danej partii, jedna z tych
puszek poddawano uprzednio prébie termostatowe].
Posiewy bakteriologiczne prowadzono w celu izolo-
wania bakterii chorobotwoérezych i mikroflory sapro-
fitycznej: (bulion z zélcig, bulion z solg (8%), po-
zywka Endo i agar z krwia). Z koloniami rosngcy-
mi na pozywce Endo przeprowadzano aglutynacje
szkietkowg. Przy stwierdzeniu na agarze z krwig
gronkowcdéw {8 hemolitycznych przeprowadzano od-
czyn na koagulaze., Obecnoéé enterckokdw okregélano
na podiozu z azydkiem sodu.

Podtoze ‘Wrzoska po posianiu pasteryzowano —
wzrost bakterii wskazywal na obecno$é mikroflory

536

cieploopornej. W celu izelowania mikroflory beztle-
nowej przesiewano podioze Wrzoska na podioze
Zeisslers, hodowle prowadzono w  anaerostacie
w temp. 37°.

Ogdblng ilo§¢ drobnoustrojéw zywych w badanym
produkcie okre§lano na podstawie posiewéw odci-
skowych na agarze zwyklym. Sporzgdzano tez pre-
parat bakterioskopewy — liczono ilogé komébrek
bakteryinych w 20 polach widzenia.

Wyniki badan

Ogoélem przebadano 632 puszki stoniny konserwo-
wej. W posiewach nie stwierdzono okecno$ci bakterii
chorobotwérczych. Preparat bezpoéredni we wszyst-
kich badanych prébach zawierat nieliczne drobno-
ustroje — laseczki i ziarniaki Gram -+. Na podlozach
namnazajacych stwierdzano obecnoéé enterokokéw
wzglednie beztlenowych i tlenowych drobnoustrojéw
zarodnikujgeych — najczedciej B. mesentericus,
B. mycoides, B. subtilis oraz ziarniakéw z rodz.
Sarcina.

Cbfity wzrost mikroflory saprofitycznej w posie-
wach odciskowych na agarze zwyklym stwierdzono
w 53 puszkach, co stanowi 15, badanych puszek
termostatowanych. Z tych 38 puszek tj. 19,50 ogdlne]j
ilo$ci termostatowanych posiadato zmienione wiasno-
$ci organcleptyczne.

Wspoéizaleznoé¢é zmian organoleptyeznych zawar-
to$ci puszek i wzrostu bakterii na agarze zwykiym
ilustruje tablica:

=
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Wzrost drobnoustrojow = =52 ol =
na agarze zwyklym 8 g "é E ;} 5’3

|

Ilo§¢ puszek ze stwierdzanymi l ’ ‘ ;

zmianami organoleptycznymi | 19 ﬁ 51111 3 |38
(zapach, konsyst) | | ‘ i

Stwierdzono, ze szczepy bakteryjne wyizolowane
z préb stoniny konserwowej o nieprawidlowych wia-
snos$ciach  organoleptycznych  posiadaly  zdolnoéci
hydrolizy tluszczu. Badania przeprowadzono na po-
diczu — agar zwykly -+ jalowy tluszez wieprzowy.

Badania lakoratoryjne stoniny konserwowej obej-
mowaly probe szczelno$cl puszek. Fewna cze$é pu-
szek zwlaszcza z pilerwszych partii produkeji posia-
dala nieszezelno$ci. Nasuwalo to przypuszezenie, ze
wiadnie stwierdzane nieszczelno$ci s3 przyczyna
zmian organoleptycznych, Ze w temp. 37° przy do-
stepie tlenu nastepuje utlenienie tluszezu (jelczenie
oksydacvine).

W zwigzku z powyzszym przeprowadzono préobe
termostatowsg dla wybranych 20 nieszczelnych pu-
szek. Zadna z tych puszek nie wykazata jednak
zroian organoleptycznych. Wykluczono w ten sposéb
moment nieszczelnodci puszek jake bezpofrednia
przyczyne stwierdzonych zmian organcleptycznych
w puszkach termostatowanych.

Wnioski

1) Na podstawie przeprowadzanych badan i obser-
wacji cyklu produkcyjnego nalezy stwierdzié, 7ze bez-
posrednia przyczyng zmian organoleptycznych stwier-
dzanych w prébach termostatowych sloniny konser-

wowe] bylo zaparzenie surowca w procesie pro-
dukeji.

2) W 300, puszek ze stwierdzonymi zmianami
organoleptycznymi uzyskano obfity wzrost mikro-

flory saprofitycznej na agarze zwykilym.

Powyzsze kaze sugerowaé, ze proces zaparzenia
tluszczu jest procesem biochemicznym. g
3) Czynniki sprzyjajace powstawaniu zaparzen

korzystnie wplywajg na rozwodj flory bakteryjnej.
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