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B oTeTJecTBeII]It,lx ycJIoBr{ffx }IyrKAaeTca B nolloJIIłe-
llur $arou 42E u yaaaenil]4 apeaKTrlnIrrrx Qarotl 29,
84 u 52. Cpe4lr 372 ruTan{MoB cra$rnoxorroB [prf-
,rucJIuJIrĄ x subspecies bovirrrrs 96,BYo, a K oAHoM ]43
no/]rpynfl no lMeńepy 3,87o. flonsłenze cracPrłnoror-
KOB rIeJIOBet{eCKOIO nPO]4CXO}KAeHI,ifi He OTMeqeHO.

Kurek C.. Niemczyk K. - Sclrnc enzymatic properties
cf staphylococci isolatati from the secretion products
of tłre udder arrd tlre scnsitivity of the bacteria to
phages

'Ihere rvcle cxanlilred 492 straills of ,qtaph pyo-
gencs, coagulase positivc, iscllated from secreta of
cor,vs from 25 cowsheds of large scaie bIeeding in

the ,Gdańsk district. There were used 47 phages; it
rł,as f ound that ] 20 stlains were resistant. Compara-
tive exanritratic;ns and ellzylnatic ones were pel-
formed with 372 strains. Tlhe following percentages
of the strains undei:went phagolysis in RTD: Inter-
national Fundanlerltal Set - 25.11'9o, additional group
and Preliminary Set accol,ding to Davidson ("IZ) -96]396, and animail group - 'l4.2ak. The use of TZ is
of grea,t value in phage typing of stalphylococci, ho_
wever under our conclitions it should be completed
wilth pirage 42E and ,delprived the p,hagels 29, 84 a,nd
5l2. Orrt of 372 sllains of staphylococci 96.87o was
iucludecl to suhspecies'oovir-rus and to one subgroup
accoldirrg to NIeyer --- 3.8()ń, 1'łlc presence of sta-
phylccocci of hurnan clri,gin ,,vas not found.

EUGENIUSZ GRELA

zo wo rtość

Stervdy są substancjami endogennymi, które
spośIód lipidów najwcześniej pojawiają się w
IoZWo ju ont ogenety cznymZw ier ząt. Przemiany
sterydów, głórvnie zaś cholesteTolu, uzaleznione
są m.in. od warunków środowiskowych, a zwła-
szcza od żywienia. W organizi,nie świń, cechu-
iącvch się szczególnie intensywnym metab,oliz-
lnem tłuszczo\ĄI , składniki pożywienia wy-
wierają znaczącjr wpływ na zawaltość tego ste-
I,ydLł w tkankach. Badania Berschauera i wsp,
(1) oTaz Flutagalrłnga i wsp.(3) rłr.vkazały
zwiqkszenic zawaItości cholesterolu w tl,łan-
kach tucznikow pod wpływem udziału tłuszczu
w paszy. Zwiększenie poziomu białka w clawce
prowad;,iło natomiast clo znrnicjsztnia j(,go za-
\yartcści (3, 4).

V/spółczesne dążenitr u., żywienitl św,i1l plro-
wŁ}dzą do ograniczen]D. zawałtości białłta ogó1-
nego strawnego, żas|ępowatlia poekstrakcvj-
nych śrut importowanycl,], sttrowcatni iilajowy-
ili, elirninowania komponentów pochodzenia

cholesłerolu w ł!<onkoch łuczników w zo!eżności
od worunków żywienic

trrrs.iytll,t Żyiwienia i Hlgiony zwierząt 
,T'_ró;l]frłŁlrrzn""ńechnlcznego 

AR, ul. Akademiicka 13,

zwierzęcego oraz stosowania aminokwasów syn-
tetycznych. M,ogą one prowadziĆ do zmian w
zawar]tości cholestero]u w surcvr'icy krwi, wąt-
robie, mięśniach i tłuszczu zapaso$,ym.

Celem badań było określenie zawartości cho-
lesterolu ogólnego w tkanłrach tuczników ży-
wionl,ch paszą o zmniejszonej zawar ości biał-
ka przy zróżntcgwanej wal,tości encrgetycznej.

lvIaioriał i tnetocl1.

]f arlalria tvyl<o,na no p o,rlczas rcatizac ji t]rv,u dośrv itl,rJ -
czeti żywieniclrvych, dotyczących opty,malizacji skł:-rdu
triie,szanek prrszovlych dla śrłliń rasy wbp (9). Dr.l
rlsiągnięcia nlasv Ciirla 70 kg wszystkic zivierzqta ti.
ltlszk,i i wieprzlki żywiorle były micszarrką PT-1 sl.an-
clard. O,d 70 kg do kcrica tuczu, poziom białka i cncrgii
r,ł, mieszarrkach d]a tuczni,kó,,v był odpor,vicdLrio zróż-
nicolvany rł,eidłu8 rrkładu przedstawiollego v/ tab. 1,
Za.łartość białka ogóirrego strar:,lnego zrn:liciszonrr
,,v stcsul,tku do llorm (5) o 15% lub 25Ył, V/iclkość
doda|i<u L-lizyrry do,mieszatl.]<i o zmniejsz.clitc.j za-
warto,ści biał]<a pochodzenia v,,yłącznie roślirlneg,o
dostosov;ano do je j poziomu w grupie kontrolrtei.

T,aib, 1. Ukła,d doświad,czeń

Gr,u,py żywieniowe w do,świadczeniu 1
Cechy

Zawarrllość białka ogólnego straw-
nego

Wan:tość energetyczna mieszanek

I (konir,) l IvIII

zmniejs,zona o 257o

Ro,dząj mieszanki
Grupv żywieniowe w doś,viedi,:clliu 2

Cechy
I (ko,ntrolna)

Zawartość białka ogól,nego
inelgo

Zmn}eJSZOlLa o ] 5Y0

Dodatek L-I[zyny w 5/kg ,mieszanki
Rodzaf mieszalnl]<i

objaśnlonde: z -
PT-12 S]tanclard

I r,ao

l o-o D-6
Zawartość slłladnika paszy zg,odna z Normanr,i żywic[,Iia złVierzą.t (1!?4),
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skład i wartość l
,mieszanek 

l

Tab 2, Skła,d recepturowy i wańość poka,rmowa ,mieszanek parszowych

Doświadczenie
PT-1 PT-2 D-1 D-2 l o-, D-4 | o-s

śruta pszgnna
śr,uta jęcz-

lmienna
Mączka rybna
Śruta poekstr.

sojowa
Śnuta poekstir.

,rzepakowa
Drożdże pa-

stewne
Mączka ze sło_

rrny żytniej
Tłuszcz wołowy
Kneda pastew-

ina
Fosforan pa-

stewny
Sól pa,stewna
Polfarnix 4 P
Razem
w 1 kg mie_

szanki:

- jednostdc
owsianych

- g biał'ka
ogólnego

- g białka og.
,strawnego

- g tłuszczu
surowego

- g lizyny
ogólnej

- g metioniny
i cystyny

100,00 I roo,oo I roo,oo 
]

20,00

64,50
3,00

8,00

1,00

0,60

1,50
0,40
1,00

1,15

15B,30

136,30

|1,62

7,98

6,63

20,00

7L,4o
2,o0

2,00

1,00

0,60

l,B0
0,40
0,B0

10,00

5B,00
2,0o

6,00

3,00

t7,40

0,60

1,80
0,40

0,95

136,50

96,1 1

11,94

7,85

5,8l

10,00

72,50
2,00

3,00

2,00

6,90

0,60

1,80
0,40
0,B0

I,25

136,20

94,62

82,92

7,51

6,49

10,40

85,00
1,00

0,60

1,80
0,40
0,80

] roo,oo

1,13

106,40

71,30

12,36

4,6B

4,04

15,00

59,00
1,00

3,00

18,40

0,60

1,B0
0,4o
0,80

100,00

0,95

10B,B0

7I,24

12,40

5,68

4,L2

10,00

7?,00
1,00

B,40

0,60

1,80
0,4o

20,00

64,50
3,00

8,00

1,00

1,14

151,30

135,20

16,70

7,92

6,53

20,00

71,40
2,00

2,00

1,00

I,I2

132,30

105,11

15,B3

6,2t

5,44

20,00

?1,90

4,00

0,?0

2,00
0,40
1,00

100,00 l rbo,oo 100,00 100,00

0,60

1,50
0,40
1,00

0,60

1,B0
0,40
0,B0

1,13

132,61

94,20

15,40

6,17

5,39

1,2g

105,50

71,12

95,00

5,2L

4,03

1,l1

118,10

89,70

13,70

4,4L

5,49

stosunek biał-
kowy (g biał-
ka strawne-
goljednostkę
owsianą) 1 1 8,52 101,17 ?5,70

Zrnnie jszenie wartości elrergetyczne j mieszanek uzy-
skano przez częściowe zastąlienie śrut zbożowy,Ch
mączką ze słomy żytniej, za.ś zw,iększenie rpoprzez
wprowadzenie łoju wołowego. Skład mieszanek peł-
noporcjowyc,h oraz ich wa,rto,ść pokarmową przed-
stawioino w tab. 2. Wartości te obliczono na pod-
stawie składników chemicznych paszy określonych
meto,dą weendelrską oraz współczynników. strawności
oznacz,onych rnetodą wskaźnikową (9).

Po osiągnięciu masy uibojowej tj. 1110 kg w dorś-
wiadczeniu 1 i 115 kg w do,świadczeniu '2 pohrano
od tuczników krew z żyły szyjnej zewnąttzltej. Z
tuszy pobrano próby tkanki mięśniowej m. long. lum-
borum, słoniny grzbietowej, sadła i wątroby. Z tkan-
ki mięśniowej i wątrobowej wyekstrahowano tłuszcz
metodą Bligh-Dyera (2), zaś tłuszcz ze słoniny i sa-
dłą uzyskano ptzez wytopienie w temperatnłrze
80oC. Pró;by tłuszczu schłodŻono i do czasu analiz
przechowywano w naczyniach szklanych szczelnie
zamknięt5,gh w temperaturze -20oC, Cholestero1
w tłuszczu wątrohy, słoniiny, sadła ,i mięśniowyrn
o,zr\aczono według Richtericha (6), zaś w surowicy
krwi metodą Weibstera (B).

Uzyskane dane liczbowe poddano analizie wariancji
dla ,danych ortogonalnych przy 8 obserwacjach w
podklasach w doświadczeniu 1 i 12 w doś.ł,iadcze-
lr,iu 2 przy poziomie istotriości 0,05.
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55,13 1 18,60

Wyr,,_iki i ontówienie
Zawańość cholesterolu ogólnego w t'kankach

tuczników dla doświa,dczenia 1 zestawiono w
tab. 3, zaś dla doświadczenia 2 w tab. 4. Przed-
stawione wartości dla grup kontrolnych (I)
wskazują na zwiększony pozi]om tego sterydu
we wszystkich badanych tkankach tucznilków
uibijanych przy wyższej masie ciała. potwier-
dzają to także badania Hutagalunga i wsp. (3).

Zastosowane czynniki żywieniowe viywalły
dość zrraczny wpływ na zawartośó cholesterolu
ogólnego w poszczegóInych tl<ankach tuczni-

pracy Hu wsp. Jurgensa
i wsp. (4), owa]i poziomu
cholestero vkrw eit;tan-

83,3B

Doświa,dczenie 2
PT-l Irr-z'D-6
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3. Doświadczenie 1 - Zawańość cholesterolu orgórlnego w tkankach tucz,ników

l

opółem l płeć
l-T'lkanki

surowica krwi
Mięśniowa
Wątroba
Słonina
Sadło

rngl100 rnl
m:glg
yr,'glg
mglE
,rng/g

1129,13 117,8,1
0,51 0,49
4,32 4,08
I,74 1,14
l,{l 1,49

136,76 ab

0,54,
4,71 alc
1,28 a

1,s6 8

Jedn.
rniary

117,93
0,49
4,09
1,13
1,45

t0,15
0,04
0,34
0,10
0115

116,00
0,48
3,98
1,13

1,19,86
0,50
4,20
1;13
'1,S

1,13,5l2
0,4?
3,?8 "
110,7

1.40

,98,85 a

0,45,
3,81 b

1,00 a

,7,34a

1r07,i0 b

0,48
8,83 c
,1,16
,t,42

1,4!4

ouiasri*ta' a, b, c - tJT nl samymi bltenamn Wag7,v[lo tóżn7ce st€lty§tyoznie i§tx}hne przy p < o,ffi,

Tab. 4. Doświadczenie 2 - Zawartość cholesterolu o,gólnego w ika,nkach tuczrrików

Pś--- _l Crupy żywieniowe

ćlr,IIuITkanki

surowi:ca krwi
Mięśniowa
Wątroba
Słornina
Sa,dło

Jeón, rniary

m€l100 rnl
rnglg
nrg/g
,mg/g
rr4lg

123,48
0,50
3,92
1,18
1,52

18,1?
0,04
0,36
0,10
0,14

125,5L0
0,.48
3,rB4
1,16
1,,50

1121,46
0,52
4,0,0
I,2a
L,54

Izt,62
0,ł19
,3,91
,7,L4

\ż5,14
0,48
3,82
\,22
1,51

123,67
0,52
4,03
1,19
l1,53i il3i

ce tłuszczowej świń żywionych paszą o z,tvięk-

nia.

Iub wartości energe-
zate szczaĆ, że zmniej-
ene j pasz niezależnie

od poziomu bliałka pochodzenia i
zwierzęcego prowadzi do obniżenia i
cholesterolu w surowicy krwi, tka
wej i sadle.

Zwiększenie wartości energetycznej,rnieszan-
ki D-2 o 11% dla zwierząt grupy III oraz D-5
o 14% dla grupy VI poprzez dodatek łoju wo-
łowego spowodowało podwyższenie poziomu
choleiterolu we wszystkich analizowanych
tkankach, co pozostaje w zgodności z wynikami
badań Hutagalurrga i w,sp. (3), Najwyższy po,
ziom tego sterydu zanotowano w tkankach
zwierząt grupy VI, żywionych nrieszanką o naj-
niższej koncentracii biał[<ą w jednostce owsia-
ne:l,

i sadłe wieprzków niż loszek.

Wnioski

tuczników.
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fpela 9. - CoAepxarrlre xoJIecTepI4Ha B TKaHfix
oTKopMotIHrrKoB B g;aBy.crł.MocTrr oT ycłonufi xopMJIe-
Hllfi

Conepxaarłe o6ulero xonecreplHa B ctlBotrx)TKe
KpoBr{, neqeHr, pnuaeimleft MbruIqe, caJlo l,{ HyTpE-
HoM caJle oTKopMotTHylKos r6n nopoAbl, y6ngaełrrrx
npv Macce Tena 110 nm L75 Kr, 3aBrrceJlo or ycJlo-
alrń xopułerłrłg. YuerrsrrreHrle ypoBHf cblpolo nepe-

"aprłłroroo 
6euxa s IIoJIHopaIIJ,roHrłrrx crrłecgx rra 15

wltu 25o/o BF,I3BaJIo yBeJIIiIqeHT4e xoJIecTep,IHa Ro Bcex
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aIraJJIl3r.lpyeMTjIx TKalT]4,rIx. 3ro,r ypOBeIIE rre 6t'rn, n
npfiHI]J4IIe, cBfi3aH c go5anr<oiit L-.lrrłsmlla I{ CMecl c
yMelIbrile]IilBTL! coAepx{aitner,t 6e;ura ],tcKr1Io.JI{Te j]L,1]o
pacT7ITeJIbHoIo nporltcxox<IetII4JI. lIoultx<eurłe 3}1epre-
trł.recNoż cToJłMocTl KopMoB rra 1S9/o BLT:]Baflo yMetlb-
]itenile KoIII]eHTpaq],Ir xoficcTepl11ła. l o6aRKa Io-
Rr{X{r,eIo x(]4pa, yBeJl]4rr],rBaloil]a;I 9rIaprocTo]4MocTb
c1,1ecelż lIa 11-140/o, BeJIa K pocl,y coAepx<aHl,Ifi xo-
JIeCTepJ{I]a B TKaH"FIX.

flon or<oplło.rrI]4KoB He olia3IrIBaJI 3ilaqrłTeJlBHoIo
BJIr7IIHĄ'I lia coAep}KaH}Ie xoJIecTep]4IIa.

(] r clir E. - 
T'hc corltcłrt of clrcle,qtcrcll in tiss,,ics rlf

fat{.elrcrs iłr rclation to fcedirrg conditił;rrs
T]he conl,ent clf cholestero] in b1ood serum, 1iver,

m. longissimus, lard and in lcaf lard of fatteners
clf l,;rrgc-White-Po]ish brced, siaughtered at 110.-
i15 kg of body rrleight is related to feediLrg condi-
tions. Decrease of the content of a total digestible
plotein irl pig fatteninlg meal by 157o or 25|o i]lcrea-
si:d the leve1 of ,chollestero1 irr a1l tissues analyzed.
T,his ]el,el docs not directly deperrd upon the additiolr
oI l-ly,sine into t,he p,ilg fatLening mea[ of a lo,wered
cotltettt of vegetable protein. Decrease of the errer-
getic value of the food by 159i decreased atso the
concel-itration of chol]esterol. The addition of beef
1trrd itrcreased thc energetic va-Iuc of the food bv
11--,1,1l],il atlcl jllcrcasod thc coLitclrt of chtlle stelol in
tissues. Sex of Iatterrers c]oes not iLtfluelrce the con-
tellt of chcliestero1 irr examined tissues.

Biologiczne i technologiczne zosody sporzqdzonio kiszonek dlo bydło

JERZY PRES *, TADEUSZ KWIATKo-WSKI

* Ka,tedra Żywienia ZŃlierząt i Go,s,podarkLi Pas,zoŃvej Wydziatu Zootechni]czneg,o
ul, Norwi,da 2,5, 50-m6 Wroclaw

Katodra i Klinika chorób we|rnertrznych Wydzialu weterynaryjne8o AR,, pt. Gnuqwa,trdzki

AR,

47, 50-366 Wrocław

Stosowanie kiszonek w zywieniu zwierząt
pIZeZuWających jest obecnie powszechne. W
większości krajów europejsl<ńch produkcja sia-
na wylaŹnie zurrniej,szyła się na korzyŚć kiszo-
nek (tab. 1). Dobrze sporządzone kiszonki są
.,vartościo,wą ,paszą, a ich niewątpliwą za],etą
iest v,,ysoka wartość pokalmowa przy niskim
koszcie produkcii, Kiszenie polega na zakwa-
szeniu materiału roślinnego l<wasami organicz-
nymi: mlc],łowym i octovz./m, powstającyn]i w
plocesie naluralnej fernrentacji cukt,ow zawal-
tvch w, zielonce. Po dojściu do tzw. ,,krylyczne-
go pIJ", \^/ynoszącegr.; 4,0^-4,2, ulega całkowite-
lnu Zaham0lwaniu {eimen[acja zachodząca pcld
wpływenr drobnoustrojów rodza ju L)lostridźum,
prowadząca do psucia się kolrserwo,.;",irnej mas)r
roślinnei. Folłlstającc kwasy i ich jony \Ą,odolo-
\Ą/c lramulą rczr.vti j niepclżącianych ba]<terii.
Wsptz
.jako oś
iod z a
ło\ł,o przebiegająca fermentac ja odbywa się
dzięki ciziałalności ba}<terii kwasu mlekowego,

Przelniany zachoclzące w proce-
sie kiszenia zielonek (1,3,8).

ra. anizma-
m ącY są bak-
te py oces ki_
szenia przebiega na oqół w walunkach beztle-

drożdze (2), i od
100 do 10 (5).
l,icabir ta nj{i
iulożcniuj i tek
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zużycia tlenu przez komórki roślinne. Dominu-
jące w świeżej zielonce bakterie z grupy tle-
nowcow i pałeczki okręznicy w ilości od 1000
do 2,4 miliona w l gramie, nie zrtoszące obniżo-
nego pH ustępuią powoli miejsca bakteriom
kr,vasu mlekowego. Bardziei odporne na wyższe
stężenie iotlow wodorowych są bakterie kwasu
rrrasłowego (gatunek C1,ostridżu,m), które tworzą
beztlenowe zarodniki ginącc przy obniżeniu p}I
ponizei 4,7 . Działanie ich nie Je,st korzystne,
gdyż r,ozkładają nie tylko crr]<ry ]]ozpuszczalne
w wodzie, ale rĆlrvniez kwas miekowy stwarza-
jąc w ten sposób clogodne walłinki dla rozwoju
ba]<tcl,j,i śnilrrych. Dużo tych niepoźądanyclr
biłJ<terii zawiera ją zielonki z,anieczyszczonl zie:
tnią. W pevu,nych warunkach np. przy dodatku
c1o kiszonej zielonki kwasu lnro\rkowego, zaczy-
irają ciorrrinorł.ać w niej drozdże rvytwalzając
w pfocesie felmentacji bezlienorvej du_ze ilości
alLiohoiu etylowego. Na zewnętrznej warstwie
iriszonek, ol,zy dostępie tienu, występują często
pleśnie z gatunków: Penżcillźum, Aspergillus i
Mucor,

Rozrvói mikroorganizmow w czasie kiszenia
prrzebiega dynamicznie i zależy od wielu czyĄ-
ników. Należą do nich: zar,vartość cukrów roz-

Przemiana cukrów rozpuszczaI-
nych w wodzie.

Duze znaczenie cu]<rów rozpuszczalnych w
prrocesie kiszenia znalazło swój wyraz w teorii
tzw. tzn, t uk-
rów, cję u o1r-
niżcn łu do o]r,
4,0" Felmentacja ]rwasu mlekowego przebiega


