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Wpływ niekłórych czynników no slon sonltorny cyklu produkcylnego

kiełbos porzonych

W cłiągu ostatnich 1at w technol,ogii pozy-
skiiwania surowców mięsnych oraz w techno-
logid przetwórst,wa mięsnego zaszły ist,otne
zmiany. Dotyczą one m.in. złagodzenia w]rrmo-
gów w zakresie przestrzegania wvpocz5rrrlru
przedubojow,ego. Świnie dcstarczone da rzeż-
ni ze strefy I (do 30 km) ubija się ,obecnie
bezpośrednio po transporcie, niezależnie od po-
ry roku, natomrias,t zwietzęta zakupione w
strefie II (30-50 km) po przywieznil do rzeź-
ni powinny wypoc,zywać latem 2 godz\ny, a
zimą 1 godz,inę (16).'W wyniku uboiu zwierząt bez odpow,iednie-
go wypoczvnku wVkrv,lawienie jest niezupeł-
ne, a mięso p,o ulboju nie olsiąga optvmalnego
zakwa,szenia (pH 5,4), co sprzyja rozwojowi
mikroflory. Dane piśmiennic,twa (7, 11) wska-
zują na ujemny wpływ zmęczenia potranspor-
towego zwierząt na stan sanitarny mięsa.

Receptura wędlin w ciągu 20-1ecia kilka-
krotnie była zmieniana. Przy końcu lat 60 za-
częto stosować zamiennńki b,iałka mięsnego
m.in. kazeinian s,odu, którego 200/o roztwór po-
siada pH 6,7. Do normy branżowej w 1976 r.
wprowadzony został obowiązeir zw,iększonego
rozdrobnienia farszu, co stwarza korzystne
warunki dla rozwoiu bakteriri.

Publikacje dotyc,zące badań sanitarnych cv-
kli produkcyjnych są nrieJ.ic,zne. W kraju ba-
dania ,takie prz,eprowadzno w latach 50 (3, 5).
W piśmiennictwie brak iest iednak sz,czegóło-
wych danych, ukazującvch zmienno,ść mikro-
fl,ory bakteryjnej w poszczególnvch flazacŁl cy-
kiu produkcyjnego hiełbas parzonvch.

Stąd też celem badań była ,o,cena stanu sa-
nitarnego mięsa świń poddanych skróconemu
wypoczynkow,i przedubojow,eLmu oraz określe-
nie dynamiki zmian liczby drobnoustroiów w
p,os,zczegÓlnvch fazach cyklu produkcvinego
kiełbas parzonych.

Tab" 1. Wyniki badania balrteriologicznego cyklu prodł.lkcyjnego kiełbasy parzonej (n: 35)

Materia1 i metody
Badania przeprowadzono w różnych porach r,o[ru,

w zakładzie mięsnym o przeciętnych warunkach sa-
nitarno-technic,znych. Próbki pTzeznaczon€ do o[<reś-
lenia l,iczby bakterii w 1 8, każda o nlrasie 20 g, po-
bierane były z 5 miejsc §uTowca w ka:żdej fazie pr,o-
dukcyjnej. Ogołern badaniom pod,dano 35 cykli pr.o-
,dulkcyjnych kiełbas pałzony,ch. Określano: ogólną licz-
bę bakterii tlenowych, miano pałeczek okręźnicy, mia-
nro placiorkowców grupy D oraz obecnoŚĆ gron}<ow-
ców koagulazododatnich i trlałe,czek S al,rn onell,a. Przy -
gotowanie próbek ,oraz badanie bakteriologiczne wy-
l<onano wg P,olskiej Norrny (12). Dynamikę anian
l,iczby baktełii w poszczególnych lazacln prod,uikcyj-
nych obliczolrro rneto,dą a,rralizy wariancji przy p <
< 0,05 i p{0,01.

Wyniki i ,omóvrienie

Wvniki badań przedstawiono w tab. 1.
Z przeglądu piśmienni.ctwa wynika, że brak

jest zgodności autorów co do stopnia zakaże-
nia tkanki mięśniowei rnikroflorą tlenową.
Przeważa jednak pogląd, że w l g rnięsa nie
powinno być więcej niż 1 X 106 bakterii. W
związlru z powyższvm stan lsanitarny mięsa z
chłodni nal,eży ocenić jako zadowalający, tym
bardziej, że zwierzęta ubiiane bvły bez właś-
ciwego r,vypoczynku prze,club,ojowego. Inten-
sywny wzrost ]iczby bakterii wystąpił podcz,as
peklowania rruięsa. W toku proeesu produkcvj-
nego prueciętna liczba bakterii w 1 g ciągle
wzrastała, osiągaiąc naiwvższy p,oziom w fa-
zl,e osadzani.a. Zabiegi termliczne (wędzenie
i parzenie) spowo,dowałv statystvcznie istotny
(p { 0,0_1) spad,ek liczbv bakt,erLii tlenowych.
W produkcie gotowym w zadnei z badanych
próbek nie stwierdzono więcei niż 1 X 106
bakterii w, 1 g,

Miano pałe,czek o[<rężnicv i miano pa,cior-
kowców glupy D wzrastało równiież w toku
plocesu produkcvjnego,. Na uwagę zasługuie
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o,bJaśnilenla:. - !óżnica l,sóortna przy pś0,0§; i| - różnilcaStaty§tyaznie isltotna przy p<0,0r.
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