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relation to age of Low Land Black and White cows.
It was found that frequency of lesions is the lowest
in cows aging 1.3—3.0 years, then it increases, and

a significant increase is noted in cows at the age
of 6—7 years. Then an increase of the frequency
of pathological lesions is only slight.

—————— e

HIGIENA ZYWNOSCI ZWIERZECEGO
POCHODZENIA

EDMUND PROST
Lublin

Higiena i warto$é odzywcza ubocznych surowcéw rzeznych

Warto$¢é zwierzat rzeznych okreslana jest
iloscig uzyskiwanych po uboju surowcéw rzez-
nych. Tradycyjnie juz réznicowane s3 one na
zasadnicze i uboczne. Ilosci obu tych grup su-
rowcOw, w stosunku do masy przyzyciowej
dwoch glownych gatunkow zwierzat rzeznych
ti. swin i bydla, podano w tabeli 1 (1, 15). Dane
te moga ulega¢ pewnym wahaniom w zalez-
nosci od kraju i rasy zwierzat.

Zasadnicze surowce rzezne tj. mieso i ttuszez
przedstawiajq najwieksza wartosé. Decyduje o
tym nie tylko ich jadalno$é, ale i wysoka war-
tos¢ odzywcza oraz szczegélna preferencja kon-
sumerncka,

Uboczne surowce rzezne (USR) stanowia, jak
wynika to z tabeli 2 (1, 15) powazng ilosciowo
mase ciala zwierzecia. W niewielkim jednak
stopniu stuzg one dla celéw spozywezych czlo-
wieka. Wynika to z szeregu przyczyn, a m.in.
pochodzenia, skladu oraz specyficznych cech
sensorycznych. Stad tez wykorzystywane byly
dotad przede wszystkim dla celéw przemyslo-
wych oraz jako karma dla zwierzat. USR za-
wierajg i to w wysokim procencie biatka zwie-
rzece, ktore ze wzgledu na swg szczegdlnie wy-
soka wartos¢ biologiczng sg nieodzowne w zy-
wieniu czlowieka. Produkcja bialek zwierze-
cych jest jednak kosztowna i dlugotrwala. Stad
tez w ostatnich latach zwrécono szczegélng
uwage na mozliwie maksymalne wykorzystanie
USR w zywieniu ludzi. Postep techniczny w
przemysle miesnym, jaki zaznaczyl sie w ostat-
nich latach, mozliwosci te, jak sie wydaje,
znacznie poszerzvl,

Jaka jest wartoéé i jakie sg mozliwoéei wy-
korzystania USR w zywieniu ludzi jest trescig
tego referatu.

San.-wet. ocena zdatno$ci, wydana na pod-
stawie badania zwierzat rzeznych i miesa, jest
réwnoznaezna z kwalifikacja przydatnosei spo-
zywezej tzw. jadalnych suroweéw rzeZnych.
Jadalnymi i to bez zastrzezen sy przede wszyst-
kim migso i tluszez. Natomiast jadalnosé USR
jest ograniczona, a stopien ich spozywczego
wykorzystania uzalezniony od szeregu czyn-
nikow, okreslajgeych tzw., zdrowotng jakogé

zywnosci. Do czynnikéw tych, w odniesieniu do

USR, nalezg:

a) spozywcza warto$é uzytkowa,

b) jakosciowe i ilosciowe zanieczyszczenie mi-
kroflora,

¢) pozostalosci substancji obcych.

Spozywceza warto$é uzytkowa USR

Spozywcza warto§é uzytkowa jest podstawo-
wym kryterium podzialu USR na jadalne i nie-
jadalne. O zroéznicowaniu tym decyduja dwa
czynniki: a) akceptacja konsumencka oraz b)
wartos¢ odzyweza,

Tab. 1. Surowce rzeine — % masy przyiyciowej
Shewion | ] Swinie J Bydlo
TzeZne l Ogdlem [ Jadalnei Ogotem | Jadalne

Surowce
zasadnicze 65% 65% 40% 40%
— miadnie 40% 32%
- tluszez 253 8%
Surowce
uboczne 35% 10% 60% 18%
Razem [ 1003 5% | 100% | 58%
Tab. 2. Uboczne surowce rzeZne — % masy przy-
zyciowej
. Swinie Bydlo
Surowee . E
| Ogolemf Jadalne 0golem| Jadalne
-— Narzady 8 I 5 14 12
— Kosci 8 3 15 4
— Krew 3 2 3 2
— Niejadalne:

skory. wio-

sy, rogowiz-

na, wezly

chlonne,

leon’iskaty

itp. 9 —_ 8 —

— Tresé prze-

wodu po-

karmowego,

strata 7 — 20 ‘ =

Razem 35 10 60 | 18
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W wielu krajach zwyczajowo juz niektére
czedel zwierzat rzeznych nie znajduja akceptacji
konsumenckiej. Naleza do nich narzady plcio-
we, odbyt, galki oczne, plody, przewod stucho-
wy itp., ktore ze wzgledu na swa funkcje czy
pochodzenie wywoluja niehigieniczne skojarze-
nia, a w nastepstwie odraze spozywania. Nie-

zdatno§é spozyweza tych surowecow  jest
uwzgledniona w ustawach o badaniu zwierzat
rzeznych i miesa. — Takze i nakazy religijne

odgrywaja w niektérych krajach istotna role, a
przykladem w tym wzgledzie s m.in. Wyznaw-
cy religii mahometanskiej i mojzeszowe]j, nie
spozywajacy w ogole migsa wieprzowego, a Wy-
znawey religii hindu — migsa krow.

Glownym jednakze czynnikiem podzialu USR
na jadalne i niejadalne jest warto$é odzywcza.
Decyduje o niej strawnos¢ oraz sklad, a zwla-
szeza zawartosé niezbednych biologicznie skiad-
nikéw. — Szereg narzadéw i tkanek zwierze-
cych jest w malym stopniu lub w ogole nie tra-
wiona w przewodzie pokarmowym. NaleZa do
nich: skéra, wlosy, rogowizna, kosci, zeby, gru-
czoly wewnelrznego wydzielania itp. Surowce
takie nie nadaja sie stad do bezposredniego
spozycia, mimo ze zawieraja niekiedy w wyso-
kim procencie bialka. Postep techniczny zmie-
nia jednakze sytuacje. Z koSci odzyskuje sig
juz obecnie cze$é skladnikow tkankowych, na-
dajacych sie do bezposredniego spozycia. Teo-
retycznie mozliwe jest juz obecnie poddawanie

Tah, 3. Narzady zwierzat rzeZnych

w ogoble niestrawnych surowcow rzeznych che-
micznemu lub enzymatycznemu rozszczepianiu
az do skladnikow podstawowych i uzyskiwanie
ta droga np. wolnych aminokwaséw, ktore z
powodzeniem moga by¢ stosowane w dietetyce.
Jest to jednak, jak dotad, bardzo kosztowna i
w praktyce przemystowej nieoplacalna techno-
logia.

W tabeli 2 zestawiono ilo§ci ubocznych su-
rowecow rzeznych w odniesieniu do masy przy-
zyciowej éwin i bydla (1, 15). Surowcami nada-
jacymi sie do bezposredniego spozycia sg na-
rzady, kosci i krew, ale w pewnym tylko za-
kresie.

Narzady zwierzat rzeinych sa popularnymi
i w wysokim procencie jadalnymi surowcami,
a ich w pewnym stopniu umowny podzial na
jadalne i niejadalne przedstawiono w tabeli 3.
Skiad podstawowy gléwnych jadalnych narza-
déw bydla zestawiono w tabeli 4 (11, 14, 15,
19). Jak wynika z tych danych jadalne narzady
charakteryzuja sie, w poréwnaniu do tkanki
miesniowej:

a) stosunkowo wysckim procentem tzw. odpa-
dow kuchennych, ktére jako niejadalne lub
trudno strawne sg w trakcie przygotowywa-
nia kulinarnego wykrawane; sa nimi chrzast-
ki, $ciegna, grube naczynia, przewody wy-
prowadzajace itp.,

wyzsza zawartoscia wody, tluszezu i zwigz-
koéw mineralnych, a nizszym bialka,
podobng lub nieco wyzszg od miesa energig
brutto, ktéra jest niestety, ze wzgledu na

b)
c)

obnizona strawno$é, w czesci tylko wyko-
Jadalne Nieiadalne rzystywana_
Najcenniejszym jednak biologicznie skladni-
gJatroba grzem;?{d pokarmowy kiem jest bialko, ktorego poziom jest w narza-
erce rzustka a7 s 5 . e
Nerki e b e dach nizszy niz w migsie, a przy tym lobmazony
Jezyk Odbyt wyraznie wysokim uclzlalem.tkankx laczne].
Przepona Przewb6d stuchowy Podaje to tabela 5 (11, 15). Bialka lgcznotkan-
%‘30210% ga‘ﬂletik Swin . kowe nie sa pelnowartoSciowe, gdyz w swym
8 awn % 5 % . F
N r\ij;zdoziﬁlxi;‘ glrznego skladzie aminokwasowym nie zawieraja trypto-
Tchawiea ' fanu; a réwnoczeénie, w poréwnaniu do wzor-
Wymie cowego W Zywieniu czlowieka bialka, cechuja
Tab. 4. Sklad podstawowy narzadéw bydla w %
W jadalnych czedciach
. Odpad |
Surowiec Farinzki E ia brutt
kuchenn . Zwigzki nergia brutto
y 1 Woda Biatko Tluszcz rolferalap (keal/kg)
Tkanka
mic$niowa 0 733 213 41 1,0 133
Serce 21 75.5 16,8 6,0 1,1 133
Watroba 7 70,0 19,7 59 14 141
Jezyk 26 67,8 12,6 15,9 0,9 223
Nerki 13 76,1 16.6 5,1 12 121
Pluca 24 7.5 181 2,9 1,0 108
Sledziona 0 76,7 18,5 2.9 1,4 109
Mobzg 2 78,1 9,7 9.8 14 137
Wymie 2 72,9 12,4 13,1 1,0 110
Przedzotadki 2 82,7 11,5 4,0 1,4 144
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sie nizszym poziomem metioniny, cystyny i li-
zyny. Uwaza sie, ze przy zawarto$ci ponad 50%
tkanki lacznej nastepuje powazny spadek przy-
swajalnosei bialek (11).

Tab. 5. Biatka (%) i wartosci PER w narzadach bydia

o I Biatle Tkanka T
- } iatko laczna artosci
SRS | ogolem w bialku PER
0g6lhym
Tkanka P |
miedéniowa | 21.3 | 3,0 52
|
Serce 16,8 i 15,3 2.8
Watroba 19,7 | 11,2 2.8
Nerki 16,6 | 13,4 2,6
Jezvk 12,6 19,8 ?
Piuca 18,1 26,3 ?
fozg 9,7 72 ?
VWymie 12,4 | 20,5 [ ?
Frzedzotadki s | 3| ?

Ze wzgledu na wysoki udzial tkanki lgcznej
przedstawiajg stad biatka narzadéw nizsza war-
tosc biologiczng. Wskazujg na to m.in. wskaz-
niki PER (protein efficiency ratio = wskaznik
wydajnodci wzrostowej), bedace obecnie jed-
nym z najlepszych miernikéw wartosci biolo-
gicznej bialek, opartym na ich przyswajalnosci
przez zwierzeta modelowe, ktérymi sa dla
przemiany bialkowej czlowieka szczury rasy
Wistar. W tabeli 5 przedstawiono wartoéci PER
dla niektérych tylko narzadéw i stad tez wska-
zane sg dalsze badania w tym kierunku.

Niektére tylko narzady, a zwlaszcza watroba
i nerki, s3 bogatsze niz pozostale jadalne su-
rowce w niektore cenne zywieniowo skladni-
ki. Zawierajg one bowiem wyraznie wiecej niz
mieso takich pierwiastkow jak fosfor, zelazo,
miedZ, magnez, molibden oraz witamin kom-
pleksu B, zwlaszcza witaminy B, witaminy A
i retinolu (11, 15, 19).

Ogélnie jednak oceniajac narzady zwierzat
rzeznych przedstawiajq nizsza niz migso war-
tosé odzyweza. Zaznaczaja sie przy tym istotne
réznice w wartosci poszezegélnych narzadow.
Najcenniejsza z zywieniowego punktu widze-
nia jest watroba, a w nastepnej dopiero kolej~-
nosci sg nerki, serce, jezyk i mozg., Pozostale
narzady, a zwlaszcza przedzoladki bydla, pluca
i wymie sa malo wartosciowymi jadalnymi su-
rowcami. Decyduje o tym przede wszystkim

ich niska strawno$é i przyswajalno$é oraz ni-
skowartosciowy sklad.

Z punktu widzenia wartosei uzytkowej na-
rzadow podkresli¢ rowniez nalezy ich specy-
ficzne cechy sensoryczne, a zwlaszcza smako-
wo-zapachowe, ograniczajgce ich bezposrednie
spozycie. Pod tym wzgledem ustepuja one mie-
su i stad tez sa najezesciej uzywane jako jed-
ne ze skladnikow przetworéw miesnych.

Kosci stanowig drugg grupe jadalnych USR
Zawieraja one w swym skladzie 29% bialka,
24% tluszczu, 36% wody i 11% zwiazkéw mine-
ralnych, Kosci nie sa jednak surowcami do bez-
posredniego spozycia, ale po technologicznym
przetworzeniu uzyskaé z nich mozna szereg ja-
dalnych produktow. Nalezy do nich przede
wszystkim mechanicznie odkostnione mieso
(MOM), stanowiace obecnie najcenniejszy, od-
zyskiwany z kosci, jadalny produkt. Przez me-
chaniczne oddzielenie odzyskaé¢ mozna z kosci
tusz zwierzat rzeznych 22—34% jako mase
miesniowa. Sklad MOM oraz jego wartosci
PER podano w tabeli 6 (15). W skladzie tym
zwraca uwage, w porownaniu do normalnego
miesa, nizszy poziom biatka i wody, a wviszy
tluszczu, a takze stosunkowo wysoki poziom
wapnia, ktérego zawarto$é w normalnym mie-
sie wynosi ok. 0.01%, a w MOM waha sie w
granicach 0,7 do 1,9%. Najcenniejszym jest jed-
nak bialke, ktére w MOM cechuje sie istotnie
nizszg wartoscia biologiczna, wyrazang wskaz-
nikiem PER. Jest to wynikiem stosunkowo wy-
sokiej zawartosci tkanki lacznej. Wartosici PER
bialek MOM zalezne sa jednak od poziomu Ca,
ktére nie powinno przekraczaé 0,75%. — War-
toSciowodé biatka oraz stosunkowo wysoki po-
ziom tluszezu jak i wapnia, powoduija, e MOM
moze by¢ stosowane tylko jako dodatek do wy-
robéow miesnych w ilogei nie przekraczajacej
20%, z réwnoczesnym wylaczeniem jego stoso-
wania w niektérvch produktach jak np. zyw-
noéé dla dzieci lub dietetyezna.

Krew, ale tylko bydla, $win, owiec i kéz, jest
powszechnie uwazana jako wartosciowy jadal-
ny surowiec i stosowana jako dodatek do wy-
robéw miesnych. Przy higienicznym uzyskiwa-
niu moze by¢ ona prawie calkowicie uzyta do
celow spozywezych. Z punktu widzenia fizjo-
logii zywienia jest to jednak malo wartoscio-
wy surowiec. — We krwi wyrdznié mozna dwie
frakcje — plazme i krwinki, ktérych sklad i

Tab. 6. Skiad podstawowy (%) i wartoéei PER migsa odkostnionego mechanicznie (MOM)

Bialko
Surowiec Ogélem Tkanki Woda Tluszez PER
lgcznej f
Tkanka
migsniowa 21,3 3,0 73,3 4,1 3,2
MOM 9,5 9,6 47,5 40,8 25 przy 1% Ca
2.0 przy 2—3% Ca
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warto§ci PER podano w tabeli 7 (11, 15, 20).
Dane te wskazuja na istotne réznice miedzy
obu frakcjami pod wzgledem wartosci odzyw-
czej. Plazma zawiera stosunkowo niewiele bial-
ka, cechujacego sie jednak wysoka wartoscig
biologiczna oraz szeregiem korzystnych cech
technologicznych. Jej spozyweze wykorzystanie,
a zwlaszeza dodatek do wyrobéw migsnych,
ogranicza jednak czerwona barwa oraz specy-
ficzne, a niepozadane cechy smakowo-zapacho-
we. Te negatywne wlasciwosdci ulegaja inten-
syfikacji wraz z czasem przechowywania plaz-
my, nawet sproszkowanej. Jest to nastepstwem
utleniania zawartych w plazmie nienasyconych
kwaséw tluszczowych.

Tab. 7.

KREW - skiad

1 '

biatka 7%
iPLAZMA woda 91%
60% | inne 2%
PER 2,83

biatka 35%

woda ©82%

_nne 2%
PER +1,03

Krwinki natomiast, mimo wysokiej zawar-
tosci bialka, sa negatywnym pod wzgledem
odzywczym surowcem. Ich biatka sg niezbilan-
sowane pod wzgledem zawartosci aminokwa-
sow, gdyz wykazujg wysoki niedobor izoleucy-
ny i metioniny, przy nadmiarze histydyny.
Krwinki nie sg stagd przez organizm czlowieka
wykorzystywane, wykazujagc nawet objawy
toksyczne, czego wynikiem jest, w przypadku
jednostronnego zywienia, utrata masy -ciala.
Dopiero przy réwnoczesnym dodawaniu do
spozywanych krwinek 1,2% syntetycznej izo-
leucyny, ich przyswajalnos¢ wyraZnie wzra-
sta, czego wskaznikiem jest wspolezynnik
PER = 2,88 (20).

Reasumujac, wydaje sie, ze lansowane ostat-
nio tzw. wzbogacanie wyrobéw miesnych do-
datkiem krwi ma swoje merytoryczne uzasad-
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nienie jedynie w odniesieniu do plazmy, ale nie
do pelnej krwi, a w zadnym przypadku krwi-
nek.

Zanieczyszczenia mikroflorg USR

W uboccznych surowcach rzeznych wystepuia
duzo czesciej oraz w wiekszej iloSci niz w mie-
sie drobnoustroje, przede wszystkim niespecy-
ficzne, ale sporadycznie takze i patogenne (2,
16, 18). Dotyczy to gléwnie narzadéw, ktore w
organizmie pelnig funkcje jakby sita wychwy-
tujacego, a nastepnie wydalajacego lub niszcza-
cego ohce mikroorganizmy.

Drobnoustiroje patogenne w tkance migénio-
wej i tluszeczowej zwierzat rzeZnych, uznanych
jako zdatne do spozycia, zasadniczo nie wyste-
puja. Natomiast ich nosicielstwo w narzadach
nie nalezy do rzadkosci. Z watroby, nerek, §le-
dziony, wymienia bydla izolowano pateczki
Salmonella w 0,4% do 21,5%, CL. perfringens w
18% do 36%, Pasteurella multocida w 0,3%,
Corynebacterium pyogenes w 2,7%, St. aureus
w 0,07% badanych zwierzat (4, 12, 13, 15). Po-
dobnie jest i u éwin, z ktorych narzadow wew-
netrznych wyosabniano takze Erysipelothrix
insidiosa w 6,5%, a sporadycznie takze Listeria
i inne (6, 12, 15). Sg to na ogdt niewielkie ilo$-
ciowo wystepowania, ktére przedstawiaja jed-
nak potencjalne niebezpieczenstwo zakazen i
zachorowan czlowieka. Pewnym przykladem w
tym wzgledzie s m.in. zatrucia pokarmowe na
tle pateczek Salmonelle, ktére zwigzane s
przede wszystkim ze spozywaniem wedlin po-
drobowych. Niewlasciwe przechowywanie tych
wedlin, przy niewielkim nawet ilosciowo wy-
stepowaniu w nich paleczek Salmonella, dopro-
wadza do namnazania tych drobnoustrojéw, a
po spozyciu do zatrué pokarmowych.

Glowny jednak problem higieniczny zwigza-
ny jest z szybko postepujagcymi w USR procesa-
mi rozkladu (3, 15). Jest to wynikiem znaczne-
go zanieczyszczenia ubocznych surowcOw rzez-
nych niespecyficzng mikroflora. W migsie i
ttuszczu, tuz po ubcju zwierzat, drobnoustroje
wystepuja prawie wylacznie w warstwach po-
wierzchownych, a stopien zanieczyszczenia wy-
nosi 10°—10° na ! cm? {i4). W glebokich war-
stwach miesa drchnoustroje wystepuja w nie-
wielkich iloéciach lub w ogéle ich brak. Nato-
miast w narzadach zwierzat rzeZnych stwier-
dza sie z reguly drobnoustroje i to w pokaz-
nych iloéciach, wahajacych sie w granicach 10°
do 10" na 1 g, w tym 10°—10° drobnoustrojéw
rodziny Enterobacteriaceae i ok. 10° rodzaju
Clostridium (6, 12, 13, 15). Zanieczyszczenia te-
go rzedu dotyezyé maja jednak nie tylko po-
wierzchni, ale calej masy tkankowej narzadu.
— Podobnie intensywne wystepowanie mikro-
flory wykazuje rdwiez mechanicznie odkostnio-
ne mieso, Waha sie ono w granicach 10° do 10’
na 1 g, przy wystepowaniu 10°—10° drobno-
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ustrojéw rodziny Enterobaciericceae. Wirdd
mikroflory MOM stwierdzono w 90% drobno-
ustroje proteolityczne i w ca 80% drobnoustroje
psychrofilne,

Uboczne surowce rzezne ulegaja latwo pro-
cesom  rozkiadu (3). W warunkach chlodni
stwierdza sie¢ w nich rozklad gnilny juz po 4
dniach, a w temperaturze pokojowej nawet po
1 dniu. Gléwng jednak przyczyna tak szybkich
procesow rozkladczych jest nie tyle intensyw-
noit mikrobiologicznego zanieczyszczenia, jak
szczegolna podatne$é tych surowcéw na roz-
klad. Wymieni¢ mozna dwa gléwne w tym
wzgledzie czynniki:

a) zawarto§¢ w narzadach licznych enzymoéw,
W tym zwlaszcza proteolitycznych, ktére po
uboju powodujg szybki rozklad bialek, ttusz-
czow i weglowodanéw do niskoczasteczko-
wych zwigzkéw, bedacych latwym podlo-
zem dla drobnoustrojow (2, 15), oraz

b) stosunkowo wysokie pH, ktére juz po 40
minutach od uboju ulega koricowemu, a
przy tym niewielkiemu spadkowi; po dal-
szych 24 godzinach wartosci pH ulegaja
wzrostowi, co sprzyja namnazaniu drobno-
ustrojow (3, 15).

Tab. 8. Wartosei pH surowcédw rzefnych

S | Wartosei pH po

1h | o24n

Tkanka mie$niowa 6,8 | 5,5
Serce 5,8 6,2
Watroba 6,3 ‘ 6,5
Pluca | 6,7 5,9
Nerki | 6,7 | 6,9
Wymie ‘ 6,5 6,8
MOM 6,2 7.4

W tabeli 8 przedstawiono zmiennogé PH po
uboju niektérych ubocznych surowcéw rzes-
nych, a poréwnawczo takze i tkanki miesnio-
wej (15). Roznice te obrazuja indukujacy wplyw
PH na przebieg proceséw gnilnych w ubocz-
nych surowcach miesnych.

Podobnie jak w narzadach, latwym i szyh-
kim procesom rozkladu ulega takze mechanicz-
nie odkostnione mieso. Czynnikami indukuja-
cymi s3 oprdcz wysokiego zanieczyszczenia mi-
kroflora (w tym ca 90% to drobnoustroje pro-
teolityczne) i wysokiego pH, takze daleko idace
rozdrobnienie masy oraz zawartos$é w niej nie-
nasyconych tréjglicerydow, sprzyjajacych pro-
cesom utleniania i tym samym wzrostu tleno-
wej mikroflory.

Reasumujace stwierdzié nalezy, ze uboczne
surowce rzeZne Sa suroweami zdecydowanie
nietrwalymi, a przechowywaé je mozna tylko
w niskich temperaturach mrozni tj. ca —18°C.
Ich dodatek do wyrobow migsnych jest ezynni-
kiem predysponujacym procesy rozkladu i tym

samym obnizajgcym trwaloéé, a stosowanie ich
do tych celow wymaga specjalnych postepo-
wan higienicznych.

Pozostalosei w USRB

Pozostalodci substancji chemicznych i biolo-
gicznych stanowis obecnie, takze i w surow-
cach rzeznych, istotny problem higieniczny (5,
17). W tkance mieéniowej wyjgtkowo tylko do-
chedzi do wytworzenia wysokich koncentracji
pozostatodci. Sa one natomiast duzo wyzsze w
watrobie, nerkach, wymieniu, kosciach. Wpro-
wadzone do organizmu zwierzecia obce sub-
stancje sg bowiem metabolizowane i wydalane
poprzez narzady. Karencja, tj. okres od wnik-
niecia do wydalenia z organizmu, jest uzalez-
niona od rodzaju obcych substancji. Najwieksze
zagrozenie dla konsumenta stanowia substancje
o duze] toksycznodei i dlugich okresach ka-
rencji, a zwlaszcza kumulujgce sie i tworzace
trwate pozostalo$ei. Naleza do nich w odnie-
sieniu do narzadéw przede wszystkim toksycz-
ne metale ciezkie tj. arsen, oléw, kadm i rteé
(7, 8, 9). Ich $rednie poziomy w tkance miesé-
niowej, watrobie i nerkach bydla podano w
tabeli 9 (8, 15). Dane te wskazuja, Zze pozosta-
losci w watrobie sa kilkakrotnie, a w nerkach

Tab. 9. Pozostalo$ci As, Pb, Cd, Hg u bydla
mg/kg w
Pozostalodel | {iance ) .
|mi-eér1ir.1wej watrobie | nerkach

Arsen 0,01 0,03 0,05
O1dow 0,07 0,48 0,78
Kadm ! 0,04 0,45 2,07
Rtec [ 0007 0,02 0.03

kilkanascie do kilkadziesigtkrotnie wyzsze niz
w migsniach. Najwieksze stad zagrozenie tok-
syczne sposrod jadalnych USR stanowig nerki,
a nastepnie watroba. Narzady te, pochodzace od
zwierzat z regionéw przemystowych, cechujg
sie przy tym dwukrotnie wyzszymi pozostalos-
ciami As i Pb niz z okolic rolniczych. Takze i
wiek zwierzat odgrywa istotng rolg; u starszych
osobnikéw stezenie Pb i Cd sg ok. dwukrotnie
wyzsze niz u mlodych.

Na podstawie tych przykladowych danych
stwierdzi¢ mozna, Ze narzady, a przede wszyst-
kim nerki i watroba, pochodzace od zwierzat z
okolic przemyslowych, nie nadaja sie zasadni-
czo do bezposredniego spozycia, a w kazdym
razie ocena ich spozywczej przydatnoéci opar-
ta by¢ winna na podstawie odpowiednich te-
stéw kontrolnych.

Na uwage zastugujg tez stwierdzenia, Ze ter-
miczne procesy kulinarne powoduja zwieksze-
nie stgzenia pozostalosci metali ciezkich (8).
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Tab. 10. Hormony i enzymy uzyskiwane z narzadow
zwierzat rzeznych

Narzady Hormony i enzymy
Przysadka neurohormony (oksytocyna, wa-
mozgowa zopresyna)
ACTH (kortykotropina)
| TSH (tyreotropina)
GH (somatotropina)
FSH i LH (hormony luteinizu-
jace
. PRL (prolaktyna)
Szyszynka l melatonina
Tarczyca , tyroksyna
Przytarczyca | parathormon i kalcytonina
Nadnercza l hormony sterydowe (strogeny,
| androgeny, gestageny, korty-
| koidy)
‘ katecholaminy (adrenalina, nora-
| drenalina, dopamina)
Jadra l androgeny
Jajniki ' estrogeny, progesteron, gestageny
Trzustka insulina, glukagon
trypsyna
| lipaza
|
Przewod sekretyna, gastryna
pokarmowy pepsyna
heparyna
Pluca , heparyna

Reasumpcja

Dane referatu pozwalaja na nastepujace
stwierdzenia:

1) jadalne surowce rzeine sy cennym Srod-
kiem spozywezym H, ale o wyraznie nizszei niz
mieso warto$ci odzyweczej; ich spozywcze wy-
korzystanie uwarunkowane jest specyficznymi
cechami sensorycznymi, nadajagcymi — jako do-
datki — specjalnego charakteru wyrobom migs-
nym. Nie moga byé one jednak, bez odpowied-
niej suplementacji, jedyng podstawa pokrycia
zapotrzebowania bialkowego,

2) wysokie zanieczyszczenie mikroflorg, a
zwlaszeza niespecyficzng oraz szczegdlna po-
datnoséé rozkladeza wskazuja, ze USR sg érod-
kiem spozywczym o krotkiej trwalosci i wy-
magaja przechowywania w niskich tempera-
turach mrozni; na szczegdélng uwage san.-wet.
zastuguije takze nosicielstwo w USR szeregu
drobnoustrojéw chorobotwdrezych,

3) ohcigzenie niektérych USR, a zwlaszcza
narzadéw, pozostatoSciami metali ciezkich
wskazuje na ograniczenia ich przydatnodci spo-
zywcezej, biorge zwlaszeza pod uwage pocho-
dzenie zwierzat z okolic uprzemyslowionych
oraz ich wiek,

4) USR stanowia cenny surowiec przetwor-
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czy, ktéry przedstawia dla celéw przemyslo-
wych bodajze wieksza niz jadalng wartosé; w
tabeli 10 zestawiono hormony i enzymy, ktére
uzyskiwane s3 z narzadéw zwierzat rzeznych.
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LINDIOLY 1., MURPHY J., O'NEIL B, W, CAMPO
M. S. JARRETT W. F. H.: Brodawczaki strzyvkaw
i gruczolu mlskowego u krow i wirnsy je wywshi-
jace. (Papillomas of the teais and udder of catlle
and their eausal viruses). Vet, Rec, 115, 574—577,
1984 (22)

Spoérad szefein wiruséw brodawcezyey hvdla (BPV)
trzy szezepy wirusa BPV1, BEPV2 | BPV3 sa zwia-
zane z wystepowaniem brodaweavey strzykbw. W
badanej populacii 1657 krow brodawcezyea strzykdw
wystepowala u 375% krow. 284% ptzypadléw bro-
daweczycy byla nastepstwem zakazenia wirusem
RPYV1. 865% z zakazeniem wirusem PPVS5 i 923% =z
zalkazeniem wirusem BPV6, Pardzo rzadlo wvsiepo-
walv zakadenia iednvm szezepem wirusa (BPV] 0,8%,
BPV2 44% i BPV6 8.7%) Czesto wvstepownlv zaka-
senia mieszane wirusem BPV1 i BPV5 lub BPVE oraz
BPV1 z BPV6. W zadnvm przypadvu nie notowano
zakazen wywolanych przez wirus BPV4.

G.

ROMERO C. H., ABARACON D, ROWE C. A, SIL-
VA A. G.. TakaZnos¢ wirusa biataczki bydla w klesz-
czach Boophilus wicroplus. (Bovine leukesis virus in-
fectivity in Boephilus micreplus ticks). Vet Rec. 115,
440—441, 1984 (17)

Celem badan bvlae wykazanie mozliwosci przeno-
szenin wirnsa bialaczl-i bydla za poirednictwem klesz-
czy Poophilus microplus, Zradlemn wirusa byly zaka-
sone leukocyty pochodzace od jednnrocznych jalowels
reagujseyveh dodatnio w odrzvnach serologicznveh z
antveenem pz 51 wirusa biataczlki bydia. Zaka’inost
wirusa w leukocvtarh okreilano na 8 miesiecznvch
owecach. Badania wykazaly, ze samice B, microplus
podezas picia lrrwi krow chorych na biataczke po-
bieraja zakaione leulocviv, Zakaznoéé wirusa w orga-
nizmie Irleszezy utrzymuje sie przez pewien okres
czasu.

G.



