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HiGIENA ZYWNtc§Cl Z IERZĘCEGO
POCHODZĘ IA

ELŻBIETA PEŁCZYŃSKA. EDMUND PROST

§kłqd pod§towowy norzqdów wewnqlrznych śwlń ibydło
w zoleżności od wiel<u i Eołurrku zwierzqi*)

tnstytut t{i'leny 
",*,o'"',rfYuo1.1§33fr:"oi"fł"t6_%i'ł "TJ,i""'" 

weterynaryjnego A'.,

uboczne surowce tzeźne, a zlvłaszcza natzą-
dy wewnętrzne zwierząt rzeźnych, były dotąd
w niewielkim stosunkowo stopniu wykorzy-
siyv",,ane cio celów lspożywczych. lPoważny w
nich udział ilościorvy cennych w żyłvie,niu
człowieka składników, a przede wszytkim bia-
łek wskazuje na celowość bliższego rozeznania
w możliwośoiach spożywczego wykorzystania
tych surowców.

Skład chernicznv narządów wewnętrznych
świń i bvdła analizowany był głównie jako
czynnik decydującv o ich wartości odżywczej
w porównaniu do tkanki mięśniowej (2, 3).
Służyły temu m.in. badania Takócsovej i rvsp.
(6) dotyczące lipidów i kwasów tłuszczowych
narządów wewnętrznych bydła. W innych ba-
daniach wykazano, że dodatek do paszy dla
zwierząt niekonwencjonalnych rodzajów biał-
ka (bakteryjne i pochodzące z wydalin) nie
wpływa na zmianę składu chemicznego i cech
organoleptycznych narządów wewnętrzn},ch (1,
4). Brak jest natomiast informacji na temat
wpływu tzw. czynników zwierzęcych, tj. pod-
starł,owych cech zróżnicowania fizjologicznego
zwierząt na kształtowanie się wzajemnych re-
1acji pomiędzv podstawowymi składnikami
chemicznymi ubocznych surorvców rzeźnych.

celem badań bvło określenie zawartości
podstawowych składników chernicznych wy-
branych narządów wewnętrznych świń i byd-
ła w zależności od wieku zwierząt, w porów-
naniu zwłasz,cza do tkanki mięśniowej.

Materiał i metody

Badania przepro,wadzono na wątrobach, sercach,
płucach, nerkach, śIedzionach i mózgach 20 świń i 20
krów rzeźnych, pochodzących z n,ormalnej produkcji
zal<ładów mięsrrry,ch, W doborze zwierząt do badań
przyjęto dwie grupy wieku: świnie młode o masie
B0 kg i dorosłe o m]asie 140 kg oraz bydło mł,ode w
wieku 4 lat i dorosłe w wieku ok. 10 lat, po 10 osob-
nikó,w w każdej grupi,e.

Bezpoś,re,dnio ,Fo uboju zwierząl poibierano wym.
narządy, rozdrahrriano je i po dokładnym wyrniesza-
niu przygotowywano d,o oznaczeit W odniesienitr do
płuc usuwano przed zmieleniem główny pień oskrze-

*) Praca wykonana W ralnach problemu u,ęzłowego Iu/5.3
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lowy, przeznaczając do oznacze{t jedynie płaty. Po-
dobnie postępowano z wątrobą i nerką, z których
usuwano wnęki wraz ze znajdującą się tam tkan-
ką łączną, Od tych samych zwierząt pobierano rów-
nocześnie tkan,kę mięśniową (m. półś,cięgnisty), która
służyła w plzeplowadzanych badaniach jako tkanka
odniesienia.

Na wym. materiale przeprowadzono oznaczenia:
zawartości białka całkorwitego nret. K jeldahla, koIa-
gernu całkowitego met, kolorlłnetryczną wg Chury-
cha-Chvapila (5), tłuszczu - met. Soxhleta, wody .-
rnet. grawirnetryczną, stosując temperaturę strszenia
próbki 105oC, Zawartość białka, tłuszczu i wody po-
dano w odniesieniu do masy świeżej próbki, nato-
miast poziom kolagenu w odniesieniu do zawartoś-
ci białka całko,wi,tego.

Istotność wpływu badanych czynników zrnienności
na kształtowanie się oznaczanych parametrów okreś-
lono testem T-Tukeya na poziomie p(0,05 i pś0,0,1.

Wyniki i omówienie

Wyniki badań podano w tab. 1-5,
zmienność wraz z w i.ekiem zwie-

r z ąt (tab. 1 i 2). U świń (tab. 1) istotny
wpłvw wieku na skład chemiczny badanych
narządów zaznaczył się jedynie w odniesieniu
do serca, płuc i m6zgu i dotyczył pLoziomu ko-
lagentr całkowitego, tłuszczll oraz wody. Za-
wartośó kolagenu ,w sercu i płucach świń
młodych była niższa, o w mózgu wyższa w
poról.rnaniu ze zwierzętami dorosłymi. 216ż-
nicowanie poziomu tłuszczu i wody w zależ-
ności od wieku 3wih zaznaczyło się tylko w
sercu i płucach. W obu narządach świń mło-
dych zawartość tłuszczu była niższa, a wody
l,vyższ,a w porównaniu ze zwierzętami star-
szymi. W żadnym z badanych narządów nie
stwierdzono natomiast istotnvch różnic w za-
wartości białka wtaz z wiekiem.

U bydła (tab. 2) istotny wpływ wieku na
skład chemiczny badanych narządów stwier-
dzono tylko w odniesieniu do płuc i nerek,
prza] czym dotyczył on poziomu białka oraz
kolagenu. W płucach wykazano jedynie istot_
nie wyższy poziom kolagenu u starszych osob-
ników, przy braku różnic w zawartości białka
całkowitego. W nerkach starszych osobników
stwierdzono niższy poziom białka, wyższy na-
tomiast kolagenu. W pozostałych narządach
wewnętrznych, tj. wątrobie, setrcu, śledzionie
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Tab. 1. Sklad podstawowy (0/o) narządów wewnętrznych świń w załeżności o*wieku zwietząt
(x +s; n:,10)

I wątroba

|","*;|Ę"'n:* | ,,,,,,., I

Tłwszcz

1,20 l 16,81a

Płuca Nerki

śledziona Mózg

Tab. 2. Skład podstawowy (0ń) narządów wewnętrzny ch bydła w zaileżności od wietku zwierząt
(x +s; n:10)

rce
Nlasa

ciała kg

I 
ro,aon r,rr I s,osa 0,72|: 3,75a o,az I zt,oea ! ,.ru, o.sz I s.zza o,zr 

I 
ze,oza 0.54

140
I 
ro,sr" o,ss I z,oza o,łs| z,aru o,zs 

] 
zl,ssa t,ss l ro,goa 0,4B

Ę, e,* _, 4,01b 0,45l 4,29b 1,00| ??,67b 0,93

-l"pr" ,€Ęr,ruu ,sr| z,sr" o,ro 
I 
zs,ooa o,szI ro,sea o,1oI rz,osa r,zu| +,sła 0,?2l ?6,95a 0,B8

,| !Ł:r4:1. ,.|;, ,- |zz,oot o,o | ą.s:" r.oo_L:lr," *

14o Iro,osu o,łs| s,sła o,rn| ,,*. orr|ronu. o,*|-rr" 0,1B| ,,uno !lrjl]!1r:_fno|jŁŁ rf
objaśnienia: * podano w 96 w odniesieniu do Zawartości białka całkowitego, a, b - Średnie oznaczone róŻnymi lite-

rami różnią się istotBie przy p ś 0,0t.

Serce
Wiek
lata Kolagen

całk,* Tłuszcz l *"u"

10

Iza,s+^ o,ooI s,aoa r,oł| +,ooa o,oz 
I 
zr,oza r,tsI tz,łza o.soI s,rza o,łł| s,roa o,ał| zz,osa 0,63

Izo,ro" o,u| ł,zł^ o,ss| e,os" r,rz Izo,soa 0,57 l7,44a o,+l| s,sza o,ał| z,zr. a,u|,r'rua 0,4l

Płuca

śledziona

LB"l4a 0,52 6,67a 0,91 l 2,15a 0,58 76,7Ba o,sz| o,sła o,zl| z,tza o,za| rr,oz" a,87

Mózg

l0 
| 
ro,sl" o,44 I o,zz" o,sz| z,saa o,or 

I 
zo,łoa o,ssI s,sza o,rzI z,rsa o,ro] rr,sa" o,łoI

Nerki

obJaśnienia: Jak w tab. 1.

i móz,gu nie wykazarro zmienności składu pod-
stawowego w zależności od wieku, z:wietząt.

R óżni c e pomię dzy posz cz e g ólny-
mi natządami (tab. 3 i 4). Stwierdzono
istotne różnice w zawartości białka, kolagenu,
tłuszczu i wody pomiędzy poszczególnymi na-
rządami zarówno u świń, jak i bydła. U obu
gaturrków zw.ierząt najwyższą zawartością biał-
ka cechowała się wątr,oba, kolagenu - płuca,
tłuszczu - mózg. Zawartość wo,dy u świń
była najwyższa w płucach, a u bydła w ser-
cu. Najniższe poziomy wym. składników
stwierdzono u obu gatunków zwietząt w na-
stępujących narządach: białka i kolagenu w
mózgu oraz wody w wątrobie. Najmniej tłusz-
czu było natomiast w płucach świń i śledzio-

n,ie "bydła. W szcze,gółowej analizie zawartosci
badanego składnika, narządy uszeregowane w
kolejności od jego wysokiego do niskiego po-
ziomu, dały następujące sekwencje:
świnie

- białko: wątroba - płuca, śIedziona, serce

- nerki - mózg

- kolagen: płuca - nerki śledziona -§erce, wątroba, mózg

- tłuszcz: mózg - nerki - serce, śIedziona,
wątroba - płuca

- woda: płuca, mózg, serce - śledziona, ner-
ki - wątroba.

b),dło

- białk,o: wątroba - śledziona - serce, płu-
ca-nerki-mózg
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Talb. 3. Skład podstawowy (96) narządów wewnętrzny ch świń w porówaniu do tkanki mięŚniowej
(x+s; n:20)

Rok XLIVNr 12

| "r"roo 
calkowite,

19,41d 0,99
16,86c 0,37
17,38c 0,86
16.4Bb 0.63
16,99c 0,40
9,,71a 0,20

Kolagen całkowitv * 

|

Tłuszcz WodaNarząd

Wątroba
Serce
Płuca
Nerki
śledziona
Mózg

2,98a
3,58a

16,17b
13,38c
5,65d
2,05a

0,60
0,67
4,ż6
|,92
0,86
0,57

3,31b
3,75b
2,91a
4,54c
3,32b

10,46d

0,B5
1,02
0,58
0,87
0,40
0,62

?1,31a 1,32
77,B4c 0,?B
78,49c 0,80
76,97b l,|4
??,09b 0,44
78,4Lc 0,57

Tk. mięśniowa 2I,02e 0,51

oblaśnienia: * jak w tab. t, a, b, e, d, e - istotność różńc przy p < 0,01,

Narząd Białko całkowite Kolagen całkowity * Tłuszcz

Wątroba
Serce
Płuca
Nerki
śledziona
Mózg

71,01a 0,89
78,36b 0,65
78,33b 0,?5
79,5?c 1,15
76,62d 0,5?
77,79b 0,71

20,45a
t7,47b
77,42b
t4,7Bc
18,64d
9,56e

0,55
0,55
0,56
0,73
0,49
0,23

4,02a
3,42a

18,9lb
9,74c
6,72d
2,|2e

0,87
0,68
3,01
t,42
0,?6
0,27

3,B6a
2,65b
2,63b
3,30a
2,27b

11,20d

1,07
0,80
0,77
0,60
0,61
0,72

Tab.4.Składpodstawowy(%)rrarządówwewnętranychbydławporównaniudo'tkankimięśniowej
(xts; na:20)

Tk. mięśniowa 20,65a 0,42 2,67e 0,37 1,53c 0,3ż 76,?9d 0,51

obJaśnienia: Jak w tab. 3.

- kolagen: płuca - nerki - śledziona -wątroba, serce _ mózg

- tłllszcz: mózg - wątroba, nerki - serce,
pł,uca, śledziona

- woda: nerki - selce, płuca, mózg - śle-
dziona - wątroba.

Biorąc pod uwagę zawartość poszczególnych
składników chemicznych, można wyodrębnić
wśród badanvch narzą,dów trzy różne grupy
wartości spożywczej. Do narządów najcenniej-
szych pod tym względem należy za\iczyó wą-
trobę i serce, cechujące się wvsoką zawarto-
ścią białka, a niską kolagenu i tłuszczu. Na-
rządami o średniej jakości można określić
śledzionę i nerki, Najmniej cennymi wydają
się byó płuca i m6zg. Wartośó nerek - zwła-
szcza u ŚWiń i płuc u ,obu ,qatunków zwie-
rząt, mirno stosunkowo wysokiego poziomu
bi,ałka całkowiteq,o, orbniża wys,oka - w pO-
równaniu do innvch narządów _ zawartość
kolagenu. Tkanka mózg,owa zawiera natomiast
najmniej białka przy najwyższej spośród ba-
danych narządów ilości tłuszczu i względ-
nie wysokiej zawartości wody.

Różnice w składzie po,dstawowym pomiędzy
tkanką mięśniową a poszczególnymi narząda-
mi kształtowałv się niee,o odmiennie u każ-
deg,o z hadanych gattlnków zwterząt. U ,świń,
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w porównaniu do tf<anki mięśniowej, wszyst-
kie narządy zawierały istotnie mniej białka.
Zawartośó kolagenu w mózgu, wątrobie i ser-
cu oraz tłuszczu w płucach nie różniła się od
ilości wrrm, składnika w tkance mięśniowej.
Poziom kolagenu bvł natomiast wyższy w płu-
cach, nerkach i śledzionie, a tłuszczu w wą-
trobie, sercu, nerkach, śledzi,onie i mózgu niż
w tkance mięśniowej. Otrzymane wyniki wy-
kazały również, że sześć badanych narządów
świń różniło się istotnie od tkanki mięśniowej
pod względem zawartości wody. Wątroba za-
wierała mniej wody niż tkanka mięśniowa,
pozostałe narządy - więcej.

U bydła wszystkie z wy-
jątkiem wątroby, zaw wnaniu
do tkanki mięśniowej białka.
I1,ość tego składnika w wątrobie kształtowała
się podobnie jak w tkance mięśniowej. Zaulav
tośó kolagenu w mózgu nie różniła się istot-
nie od jego
łych narząd
wyższa. W
tkanka mięś
szym poziomem tłuszczu, natomiast różnice w
zawartości wody kształtowały się odmiennie
dla po,szczególnych narządów. Wątroba zawie-
rała mniej wody, a serce, płuca i mózg wię_
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Tab. 5. Skład ,podstawowy (%) narządów wewnętrznych w zależnoŚci od gatu,rrlku ,zYierzęcia (x ts; n:20)

świnie 
I 
ro,łr" 0,99 2,98a o,ooI s,sra o,as 

I 
zr,sta r,sz 

I 
lo,aoa

.lr' ,sr1 ,rr" ,l, 
| 
,r^oo osn| ",.*

Woda

Bydło

Swinie

Bydło

Swinie 16,99a 0,40

tsydło

objaśnienia: + _ istotność przy pś0,05, a, b - Jak w tab. l.

cej niż tkanka mięśniowa; poziom wody w
śiedzionie był natomiast podobny jak w m,ięś-
nru.

Wpływ gatunku zwierzęcia (tab.
5). Stwierdzono istotne różnice w poziomie
składników chemicznych poszczegóinych na-
rządów wewnętrznych pomiędzy obu gatunka-
mi zwierząt. Wyrażały się one:

- wyższym poziomem białka lw wątr,obie,
sercu i śiedzionie bydła, a niższym w ner-
kach; w płucach i mózgu nie wykazano
różnic w zawartości wym. skład,nika,

- wyższym poziomem kolagenu u bydła w
wątro,bie, płucach i śledzionie, a niższym
w nerkach; w pozostałych narządach brak
było istotnych różnic,

- niższą zawartością tłuszczu, a wyższą wody
w sercu, nerkach i śledzionie bydła, a od-
wrotnym stosunkiem w mózgu; w wątro-
bie i płucach brak było istotnych różnic.

Wnioski
Przeprowadzone badania pozwalają na na-

stępujące stwierdzenia:
1. Jadalne narządy wewnętrzne świń i byd-

ła różnią się pomięĄ".y sobą pod względem za-
wartości białka, ko}agenu, tłuszczu i wody.

2. W porównaniu do tkanki mięśniowej ce-
chują się one, z wyjątkiem wątroby bydła,
istotnie niższą zawartością białka, z wyjąt-
kiem mózgu obu gatunków zw\erząt - wyż-
szą zawartością kolagenu oraz ogólnie wyższą
zawartością tłuszczu; różnice w zawartości
wody zależą od rodzaju narządu.

3. Biorąc pod uwagę zawartość składników
chemicznych określających wartość spożywczą
badanych narządów, do najcenniejszych z nich
należy wątroba i serce, do najmniej warto-
ściowych - płuca i rnózg.

4. Wiek zwierząt wpływa w sposób istotny
jedynie na poziom kolagenu w płucach; płuca

Nerki

17,3Ba 0,86 | 16,17ał 4,26| 2,9|a 0,58 78,49a 0,80l 16,48a 0,63 13,3Ba I,g2| 4,54a 0,87 76,97a 1,10

In,+z^ 0,56| 18,91b s,ot 
I 

z,osa 0,77 ?8,33a 0,?5| 14,78b 0,73 9,?4b 1,42 | 3,30b 0,60 79,57b 1,10

śledziona Mózg

I 
g,zru o,zu 

l

2,05a o,sz 
I 
ro,łoa 0,6ż | 7B,41a 0,57

zwierząt młodych zawierają mniejsze ilości
tego składnika.

5. Gatunek zwierzęcia wpływa istotnie na
poziom podstawowych składńków narządółv
wewnętrznych, aczkolwiek występujące różni-
ce nie są duże.
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cTaTJ4potsaJlrr, .łro: 1) cleAo,6rrsre,BHyTpeH,Hue oplalgbl
cgurłeit 14 cKoTa oTfir,I-]aloTca Apyr oT ApyTa no co-
Aepx(anr{rc 6ełxa, KoJIJIaIeHa, >r^upa v no,gsr, 2) uo
cpaBHeH]i1lo c MsrrrreqHoŻ TKa,HBIo o|H84 oTJIr4,IaK)TcE, 3a
].IcKflIoqeH]4eM IIetłeH],r cl<oTa, cyulecTBeHlto Hrl3IIIl4M
co 6ełxa, a Tar<x<e g o,6utełr BBICIuI4M co-
Ae oJIJIareHa u ź<vpa, a TaKx(e goAsr, 3)
c w.E IIr[TaTeJIbHolż qerraocrr x rłau6ołee
IłeHHbIM opraHaM IIp]4HaAJIe)KaT IIelłeHb il cepAlłe, K
HarMegee IłeHHIIM - JIeIKr4e }r Mo3I, 4) nospact Nrrł-

I 
rg,ołn o,ąg| o,zzl o,zo| z,zzu o,or 

i 
?6,62b 0,5?| g,soa o,za 2,I2a 0,2? 

| 
11,20b - 

l

0,72| 77,79b 0,71
l
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BoTHbIx BJIr{ffeT cylqecrBenHbrIvr odpasonn łrłurr Ha
ypcBeHb KoJIJIareHa B [eIKI4x; JIerKIłe MoJIo]AbIx }K].{-
BoT]HbIx coAep}KaT MeHbIIIMe Kofi]łqecTBa 3ToIo Be-
IIłecTEa, 5) nuł x<r{BolTl{olo cyqecTBeHHo BJI]ĄfieT Ha
ocrros,uorż cocTaB, np[4qeM pa3Hr4I{bI @opłłrłpyrotca
no-pa3HoMy B oTAeJJbIlbIx BHyTpejH,H].rx opla,Hax.

Pełczy,;rska E., Prost E. - Basic composltion of oftals
in relation to age and species of animals

The objective of the studies was to determine the
content of basic clrem,ical components of chosen in-
ternal organs of pigs and cor,vs in relation to age and
muscle tissue. Livers, hearts, lungs, kidneys, spleens
and brains of 20 pigs and 20 slaughter cows were
examined. In tlre experirnent tvlo age groups of ani-
mals were took irrto account: young pigs of B0 kg of
b.w. a,lrd adu],t ones af. 740 kg of b.w., young cows
4 years oid and adult cows of about 10 years o]d. At
the same time from the sarne animals the semitendi-

Ba,dania wyk,onane w Europie, Kanadzie i Ja-
pornii wykazały, że świnie są głównym lezer-
wuarem Yersżnia enterocolitżca (4, 6, 9, 10, 11,
t5, 23, 2l). e se,rotypów
O:3iO:9,k tiologicznym
objavlowej j 10, 2t, 32).Szczegółowe gatunek ten
jest nie iylko izolowalTr! z treści jelit, Iecz jest
także ,stwierdzany w jamie gębo,wej świń pod-
dawanych ulbojowi (7, 23, 26, 30, 33).

Liczni auŁorzv zwracają uwagę na fakt częst-
szej izolacjiY. enterocolaticu od ubijan}rch świń
z językow, rnigdałkow o]raz ,Wyrnazjw z gardła
l:iż z kału. węzłów ,chłonnych czy ruaruądów
wewnętrznych (4, B, 9, 17, 23).

,Szereg pr,a,c r,vskazujących na orbecn,ość Y.
enteroco-\,itico w rmięsie wieprzowym i iego ,p,Io-
duktach świadczy o rozprze,strzenieniu się tego
dro,bnoustroju pod,czas produfi<cji (1, 2, 3, 5, t2,
13, 20, 25, 2B), Szczepy izolowane z żyw:nńci
p,rzewaznie charakteryzują się d,rrżą wirulencją
oraz zdolnością wytwatzania ciepłostałej ente-
ro,toksyny. Mogą więc stanowić zagrożenie dla
zdrowia ludzi (5, 7, 24,27).

Izolacja Y. enterocolżiżca z ży,wności jest
znacznie trudniejsza niż z materiałów klinicz-
nych ,poc,lrodzących ,od chorych. Tru,dn,cści te
wynikają ze stosunkowo ;małei liczby kornórek
występujących w pro,duiktach spożywczych, a
także z uszko,dzeń struk,bur komóri<orvy,.1, ,pod-
czas plocesów technolo3icznych. Równiez o,bec-
ność innei towarzyrszącei mikroflory utrurclnia
izolację ipałeczek z rodzaju Yersżnża,
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nosus rnuscle was taken..for examintions; it was used
as a reference 'rissue. The content of a total protein
rvas d by the Kjeldhal al col-lage oiorimetric nrethod hvapil,fat hoei of sox}iiet and deter-
rnined by a gravirnetric method after drying of sam-
ples at 105oC. It was found that: 1. edible offals of
pigs and cows veTy in the concentration of protein,
collagen, fat and moisture, 2. in comparison to musc]e
tissue excluding liver of cows, they show a signi-
ficantly lower content of a total protein and generally
higher content of collagen and fat and also moisture,
3. the highest nutritive value reveal heart and liver,
the lowest one lungs and brain, 4. age of animals
influences significantly only the content of collagen
in lungs; the content of collagen in 1ungs of your-rg
animals is lower, 5. species of animals affects signifi-
cantly the basic composition and differences between
irndividuals organs run distinctly.

Aulis,io i wsp, (3) jako pierwsi opisali tech-
nikę izolac ji Y. enterocolźtica z żywn,oś,ci, wy-
korzystując metodę ługową. Metoda ta opa,ria
jest na rożnicy w tole,rancji na działanie KOH
rrriędzy Y, enterocol,żtźca a innymi pałeczkami
gramuiemnymi, Wy&orzystanie tej meLocly
umoż]iwia selekt;rwirrą izolację te,go dro,bno-
usiroju bez,pośrednio z ba,dlanego materiału (11)
Iub po namnożeniu plórbtki -w hodowli płynnej
(3, 5, 7, 29, 3l). Do,tychczasowe wyk,o,rzyst,anie
metody ługowei wykazuje jej przydatność d0
izola,cji pałeczelk Y. entero,coLiticu z mięrsa y7oło-
we,go, wieprzowego i jego przetwo,rów (1, 3, 5,
12), mleka surołvego i pasieryzowane,go, cia-
s,tek, Io,dów i warzlrw (1, 5).

Ce,lem r|acy była ocerna efektywności metoCy
ługo-wei do izolacji pałeczsk Y. enterocolźtźca
z próbsk oJ ttzody ghlelvĘei poddawane j
uboiowi oraz okreśIenłe częstotliwości urystę-
powania ty,clr drobnous'Lrojów w badanym rna-
ieria],e.

Materiał i met,ody

Materiał do badań stanowiły wymazy z języków,
gardła oraz migdałki świń tzeźnych. Ogółem pobra-
no do badania 522 próbki po 174 z wym, miejsc.
Próbki pobierano w okresie od października do lu-
tego w jednej z rzeźni zakładów mięsnych, natych-
miast po wytrzewieniu tusz.

Próbki wymazów bezpośrednio po pobraniu zanu-
rzanu w 10 cm3 M/15 buforu fosforanowego o pH
7,6 z dodatkiem 1% sorbitolu i 0,15% dezoksycholanu
sodu wg zaleceń Mehlman i wsp, (22). Natomiast
próbki migdałków o ciężarze ok. 5 g homogenizowa-
no w 75 cmg ww. buforu (PSB). Przygoto,ł,ane w


