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Summary

The sense of taste plays an important role in people evaluating the sensory quality of food. Nowadays, an
increasing demand is put on the profession of veterinary surgeon and especially a veterinary inspector. This
is related to the condition of the senses, which are necessary for the proper performance of various control or
research activities. The aim of the study was to evaluate the ability of taste determination by Polish veterinary
inspectors and to determine the extent to which sex, age and smoking influence the results. The study was carried
out on 246 veterinarians (136 females and 110 males), aged 27 to 60, who were divided into two age groups.
The younger group (< 35 years) consisted of 86 women and 71 men, and the older one (> 35 years) consisted of
50 women and 39 men. The non-smokers and smokers accounted for 61.38% and 38.62% of the respondents
respectively. The study was conducted before noon in a sensory laboratory conforming to the requirements of
PN ISO 8589 (Sensory Analysis — General Guidance For The Design Of Test Rooms). A test to verify the ability
to recognize and distinguish the tastes, according to PN ISO 3972 (Sensory analysis. Methodology. Method
of investigating sensitivity of taste) was used. The veterinarians evaluated 10 tastes (aqueous solutions of
6 standard substances representing sweet, salty, sour, bitter, umami and metallic flavors as well as water) orally.
The samples were slowly examined, taking about 15-20 ml of solution, which was then removed to the spitton.
The test was performed twice: better results were analyzed for gender, age and smoking. Statistical analysis
of the test results was performed using Statistica 10 PL program. The results obtained show that 48.53% of
women and 31.82% of men examined recognized correctly more than half of the taste samples, with 13.2%
of women correctly diagnosing > 90% of the samples, while 1.47% did not recognize them at all. In men the
values were 3.64% and 10.91% respectively. The proportion of samples correctly diagnosed by non-smokers
(women and men together) was 21.98% higher than by smokers. The average number of correctly recognized
taste samples in non-smoking women and men was significantly higher (p < 0.05) than in smokers of the same
sex. The highest mean number of correct recognitions (6.4 + 2.3) was found in younger non-smoking women
and the lowest (2.6 + 2.4) in smoking men over 35 years of age. The results obtained in the younger age group
were better than those from the older group. However the differences were statistically significant (p < 0.05)
only in non-smoking women. The best recognized tastes were: sweet, sour and salty. Clearly lower recognition
was found in the case of umami taste and the lowest for bitter and metallic taste. Women were more likely than
men to recognize taste categories, and the percentage of correct recognitions of salty, sour and umami tastes
was significantly higher in women than in men (p < 0.05).
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Wrazliwo$¢ smakowa, bedac cechg indywidualna,
moze wpltywaé zardwno na preferencje zywieniowe
cztowieka, jak i kontrolg poboru pokarmu. Zalezy ona
od licznych czynnikow zewnetrznych 1 metabolicz-
nych (1, 2, 23). Odchylenia od normalnej percepcji
smakowej moga by¢ konsekwencja réznych czynni-
kéw, w tym licznych schorzen (5, 7, 10-12, 17-19, 24,
25). Moga one polegac na obnizeniu lub znieksztalce-

niu odczuwania smaku, po catkowitg utrate zdolnosci
odczuwania smaku witacznie. Sprawnie dziatajacy
zmyst smaku, uczestniczac bezposrednio w regulacji
faknienia, odgrywa istotng role¢ w prawidtowym funk-
cjonowaniu organizmu, wptywajac tym samym na
jakos$¢ zycia cztowieka. Wlasciwa percepcja zmystu
smaku jest bardzo wazna u 0s6b zajmujacych si¢ oce-
ng jakos$ci sensorycznej zywnosci (22), w przypadku
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ktorej doktadnos$¢ i powtarzalnos¢ uzyskiwanych wy-
nikow zalezg zarowno od metod i warunkow oceny, jak
tez od wrazliwo$ci sensorycznej zespotu oceniajacych
(20, 21).

Zawod lekarza weterynarii, szczegdlnie specjaliza-
cja zwigzana z bezpieczenstwem zywnosci pochodze-
nia zwierzecego, stawia przed wspotczesnym lekarzem
coraz wyzsze wymagania. Dotyczg one rowniez od-
powiedniej kondycji jego zmystéw, niezbednych do
prawidtowego wykonywania rozmaitych czynnosci
kontrolnych lub badawczych (3, 27-29).

Celem badan byto sprawdzenie zdolnosci rozpo-
znawania smakow u aktywnych zawodowo lekarzy
weterynarii — pracownikéw Inspekcji Weterynaryjne;j
oraz okreSlenie, w jakim stopniu takie czynniki, jak:
pte¢, wiek 1 palenie tytoniu wptywaly na uzyskane
przez nich wyniki.

Materiat i metody

Badania dotyczyty 246 lekarzy weterynarii —uczestnikow
Podyplomowego Szkolenia Specjalizacyjnego z zakresu
,Higieny Zwierzat Rzeznych i Zywnosci Zwierzecego
Pochodzenia” na Wydziale Medycyny Weterynaryjnej Uni-
wersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie, w latach
2004-2015. Kazdemu z uczestnikow nadano indywidualny
numer zast¢pujacy nazwisko, zapewniajac anonimowosc.
Lekarzy przeszkolono odnosnie do metod i celu prowadze-
nia badan oraz poinformowano o potrzebie odpowiedniego
przygotowania do badan i wypetienia ankiet dostarczaja-
cych informacji dotyczacych m.in.: plci, wieku, wzrostu,
masy ciala, preferencji smakowych, nawykow zywienio-
wych, stanu zdrowia, kondycji psychofizycznej, przyjmo-
wanych lekoéw i stosowanych uzywek. W badaniach wzigto
udziat 136 kobiet i 110 m¢zezyzn w wieku od 27 do 60
lat. Utworzono dwie grupy wiekowe: mlodsza (< 35 lat)
i starszg (> 35 lat). Mlodsze grupy tworzyto: 86 kobiet (61
niepalacych i 25 palacych) i 71 mezczyzn (43 niepalacych
128 palacych), a starsze: 50 kobiet (24 niepalace i 26 palg-
cych) 139 mezezyzn (23 niepalacych i 16 palacych). Osoby
niepalace stanowity tacznie 61,38% badanych (85 kobiet
166 m¢zezyzn), a palace 38,62% (51 kobiet i 44 mezczyzn).

Badania wykonano w pracowni sensorycznej Katedry
Weterynaryjnej Ochrony Zdrowia Publicznego na Wydziale
Medycyny Weterynaryjnej Uniwersytetu Warminsko-Ma-
zurskiego w Olsztynie, spetniajgcej wymagania normy PN
ISO 8589 (21). W badaniach zastosowano jeden z obiektyw-
nych testow sensorycznych stuzacych sprawdzaniu wrazli-
wosci smakowej — test do badania zdolno$ci rozpoznawania
smakow 1 ich rozrézniania migdzy sobg, zalecany przez
norm¢ PN ISO 3972 (20). Badania odbywaly si¢ w godzi-
nach przedpotudniowych (9%-12%). Z deklaracji wynika,
ze w przeddzien badan uczestnicy unikali alkoholu i potraw
o intensywnym smaku i zapachu, w dniu badan spozyli
lekkostrawny positek, a na 90 minut przed rozpoczeciem
badan nie jedli, nie pili i nie palili papieroséw. Badania
wykonywano na indywidualnych stanowiskach sprzyjaja-
cych koncentracji uwagi. Kazdy z uczestnikoéw otrzymat
do oceny doustnej indywidualny zastaw sktadajacy si¢ z 10
probek smakowych, w postaci wodnych roztwordéw 6 sub-
stancji wzorcowych reprezentujacych smaki: stodki, stony,
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kwasny, gorzki, umami i metaliczny oraz wody. Roztwory
przygotowywano kazdorazowo w dniu badan, stosujac ste-
zenia: sacharoza (5,76 g/1), chlorek sodu (1,19 g/1), kwas
cytrynowy (0,43 g/l), kofeina (0,195 g/1), glutaminian jed-
nosodowy (0,595 g/l), siarczan zelaza (II) siedmiowodny
(0,00475 g/). Probki smakowe o temperaturze ok. 20°C
podawano w 40 ml jednorazowych zlewkach oznaczonych
kodami. Kazdy ze smakow (oraz woda) wystepowat w ze-
stawie co najmniej jeden raz. Stopien trudnosci zestawow
byt zawsze taki sam. Przed badaniem kazdej probki jame
ustng przeptukiwano woda o temperaturze ok. 20°C. Woda
do przeptukiwania ust, a takze wprowadzana do zestawdw
isluzaca do przygotowywania roztworéw smakowych bylta
taka sama (woda o neutralnym smaku, o niskiej zawarto$ci
jonoéw, nabyta w handlu detalicznym). Prébki smakowe
badano bez pospiechu, pobierajac jednorazowo do ust ok.
15-20 ml roztworu, ktéry po uptywie ok. 10 sekund usuwano
do spluwaczki. Ocenionych probek nie probowano ponow-
nie. Wyniki testow zapisywano w arkuszach. Kazda osoba
brata udziat w badaniu dwukrotnie, w odstgpie < 3 godzin.
W analizie statystycznej uwzgledniono wynik z wyzsza
liczba prawidtowych rozpoznan. Uzyskane wyniki pod-
dano analizie uwzgledniajacej podziat badanych na grupy,
w zaleznosci od pici, wieku i palenia tytoniu.

Analizg statystyczna wynikow badan wykonano za po-
mocg programu Statistica 10 PL. Testem Shapiro-Wilka
zbadano rozklad zmiennych, a testem Levene’a okreslono
jednorodno$¢ ich wariancji. Do poréwnania zmiennych
ilosciowych o rozktadzie normalnym (i jednorodnych wa-
riancjach) uzyto testu t-Studenta dla préb niezaleznych.
W przypadku braku spetnienia zalozenia normalnos$ci roz-
ktadu badanych zmiennych zastosowano nieparametryczny
test U Manna-Whitneya. W przypadku poréwnania rozpo-
znawalno$ci podstawowych smakow przez badane osoby,
w zalezno$ci od plci, palenia tytoniu i wieku, zastosowano
test dla poréwnania roznicy mi¢dzy dwoma wskaznikami
struktury. W przypadku pordwnania sredniej liczby prawi-
dlowych rozpoznan probek smakowych w roznych grupach
kobiet i mezczyzn, w zaleznos$ci od wieku oraz palenia
tytoniu, zastosowano test t-Studenta lub test U Manna-
-Whitneya. Przyjeto prawdopodobienstwo (p) mniejsze lub
rowne 0,05 jako istotne statystycznie.

Wyniki i oméwienie

Wyniki badan zdolno$ci rozpoznawania smakow
przedstawiono w tabelach 1-4. Tabele 1 1 2 obrazuja
rozktad badanych osob, w zalezno$ci od liczby prawi-
dtowych rozpoznan probek smakowych, zuwzglednie-
niem pici, wieku i palenia tytoniu. Wynika z nich, ze
66 badanych kobiet (48,53%) 135 mezczyzn (31, 82%)
rozpoznato praw1dlowo smak wigcej niz potowy
probek poddanych ocenie. Tylko 18 kobiet (13,2%)
rozpoznato prawidlowo smak >90% badanych probek,
a 2 (1,47%) nie rozpoznaty ich wcale; u m¢zczyzn
warto$ci te wynosity, odpowiednio: 4 (3,64%) 1 12
(10,91%). Odsetek probek rozpoznanych prawidtowo
przez osoby niepalace (kobiety 1 m¢zczyzn tgcznie) byt
0 21,98% wyzszy niz przez palgce.

Sredma liczba prawidtowych rozpoznan probek
smakowych u kobiet ksztalttowala si¢ na poziomie
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Tab. 1. Rozklad badanych kobiet, w zaleznosci od liczby pra-
widlowych rozpoznan probek smakowych, z uwzglednieniem
wieku i palenia tytoniu (n = 136)
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Tab. 2. Rozklad badanych mezczyzn, w zaleznosci od liczby
prawidlowych rozpoznan probek smakowych, z uwzglednie-
niem wieku i palenia tytoniu (n = 110)

Liczba Niepalace Palace KN + KP Liczba Niepalacy Palacy MN + MP
prawidtowych prawidtowych

rozpoznai |< 35 lat|> 35 lat| tacznie | < 35 lat|> 35 lat| tacznie | tacznie rozpoznai |< 35 lat|> 35 lat| tacznie | < 35 lat|> 35 lat| tacznie | tacznie

10 7 2 9 1 0 1 10 10 0 0 0 0 0 0 0

9 4 2 6 1 1 2 8 9 4 0 4 0 0 0 4

8 1 3 14 1 0 1 15 8 1 1 2 1 0 1 3

7 6 2 8 2 2 4 12 7 5 3 8 1 0 1 9

6 12 2 14 3 4 7 21 6 10 5 15 2 2 4 19

5 9 2 11 3 2 5 16 5 10 4 14 2 2 4 18

4 6 7 13 8 4 12 25 4 6 4 10 4 2 6 16

3 2 2 4 2 4 6 10 3 2 2 4 3 2 5 9

2 3 1 4 2 6 8 12 2 4 1 5 3 2 5 10

1 1 1 2 1 2 3 5 1 1 2 3 5 2 7 10

0 0 0 0 1 1 2 2 0 0 1 1 7 4 1" 12

;I'rfl’peh"“s" 61 | 24 | 8 | 25 | 26 | 51 | 136 ;'rfl;eh"““ 43 | 23 | 66 | 28 | 16 | 44 | 110

Objasnienia: K — kobiety; N — niepalgce; P — palace

Objasnienia: M — mezezyzni; N — niepalacy; P — palacy

Tab. 3. Srednia liczba prawidlowych rozpoznan prébek smakowych u badanych oséb (X £ s)

o Kobiety Mezczyini K+M
KN KP KN + KP MN MP MN + MP tacznie
<35 lat 6,4 +2,3 4,7 +2.4 5,924 5,32v+2,0 2,6"v+24 4,22+2,5 52+2,6
> 35 lat 5,6 2,6 3,8%+£22 4,725 4,6 +2,1 2,60x+2.4 3,86+£23 43+25
tacznie 6,22*+ 2,4 4,2°x+23 55%+25 5,12 +21 2,6v+24 41V+25 4,8+2,6

Objasnienia: K —kobiety; M —mezczyzni; N —niepalace/y; P-palace/y; a, b — $rednie oznaczone réznymi literami z poczatku alfabetu
w analogicznych grupach N i P tej samej ptci (w tym samym wierszu) rdznig si¢ istotnie statystycznie przy p < 0,05; x, y — Srednie
oznaczone roéznymi literami z konca alfabetu w analogicznych grupach K i M (w tym samym wierszu) r6znig si¢ istotnie statystycznie
przy p < 0,05; podkreslone $rednie w grupach tej samej plci, zréznicowanych wiekowo (w tej samej kolumnie) roznig si¢ istotnie

statystycznie przy p < 0,05

Tab. 4. Prawidlowa rozpoznawalno$¢ badanych smakow u kobiet i mezczyzn (%)

Kobiety Mezczyini
Smak niepalace palace KN + KP niepalacy palacy MN + MP

<35 >35 | facznie | <35 >35 | tacznie | tacznie | <35 >35 | facznie | <35 >35 | tacznie | tacznie
Stodki 83,6°* | 72,9°* | 80,6** | 56,0°* | 55,8* | 55,9°* | 71,3 77,9 | 71,7°* | 75,8~ | 44,6°* | 43,8 | 44,3"* | 63,2
Stony 76,2°* | 64,6°* | 72,9°* | 52,0°¢ | 46,1** | 49,0°* | 64,0 64,0°x | 60,9°* | 62,9°* | 33,9y | 31,3 | 33,0° | 50,9
Kwasny 774 | 79,22x | 77,7 | 72,0°* | 50,0°* | 60,8 | 71,3 69,8** | 65,2°* | 68,2 | 35,7°v | 37,5** | 36,4"Y | 55,5
Gorzki 29,52 | 25,02 | 28,2°x | 24,02 | 15,4°* | 19,6°* | 25,0 18,6°* | 13,0* | 16,72 7,12x 6,32~ 6,8 | 12,7¢
Umami 63,12x | 50,0** | 59,43 | 44,0 | 30,8** | 37,3** | 51,1 48,8** | 37,00v | 44,7% | 17,9°v | 18,8 | 18,22y | 34,1
Metaliczny 31,22x | 20,8 | 28,2*x | 24,0°* 7,7** | 15,72 | 23,5 16,32~ 8,77* | 13,62~ 7,12x 6,32~ 6,82 | 10,9¢

Objasnienia: K — kobiety; M — me¢zczyzni; N — niepalace/y; P — palace/y; < 35 — wiek do 35 lat; > 35 — wiek powyzej 35 lat;
a, b — % prawidlowych rozpoznan oznaczone réznymi literami z poczatku alfabetu, w analogicznych grupach N i P tej samej plci
(w tym samym wierszu) roznig si¢ istotnie statystycznie przy p <0,05; x, y — % prawidtowych rozpoznan oznaczone réznymi literami
z konca alfabetu, w analogicznych grupach K i M (w tym samym wierszu) r6znig si¢ istotnie statystycznie przy p < 0,05

5,5 £2,5 1 byla istotnie wyzsza (p < 0,05) niz u me¢z-
czyzn, u ktorych wynosita 4,1 + 2,5 (tab. 3). U nie-
palacych kobiet 1 mezczyzn liczby te byly istotnie
wyzsze (p < 0,05) niz u palaczy tej samej pici (tab. 3).
Najwyzsza srednig liczbe prawidlowych rozpoznan
(6,4 = 2,3) odnotowano u mtodszych kobiet niepa-
lacych, a najnizsza (2,6 = 2,4) u mezczyzn palacych

powyzej 35. roku zycia (tab. 3). Srednie liczby pra-
widlowych rozpoznan u 0séb z mtodszych grup wie-
kowych byty wyzsze niz w grupach starszych, jednak
roznice istotne statystycznie (p < 0,05) wystepowaty
tylko u kobiet niepalacych (tab. 3). Rozpoznawalno$¢
poszczegodlnych kategorii smakowych przedstawia
tab. 4. Wynika z niej, Zze smakami rozpoznawany-
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mi najlepiej byty: stodki, kwasny i stony. Wyraznie
nizsza rozpoznawalno$¢ odnotowano w przypadku
smaku umami, a najnizszg — gorzkiego 1 metalicznego.
Kobiety rozpoznawaty poszczegdlne smaki lepiej od
mezczyzn, a roznice w rozpoznawalnos$ci smakow:
stonego, kwasnego 1 umami byly istotne statystycz-
nie (p < 0,05). Rozpoznawalno$¢ smakow u osob
niepalacych byta wyzsza niz u palaczy tej samej pici;
u kobiet roznice istotne statystycznie (p < 0,05) doty-
czyly smakow: stodkiego, stonego, kwasnego i umami,
a u me¢zczyzn — stodkiego, stonego, kwasnego, gorz-
kiego i umami. W wigkszosci przypadkdéw smaki byty
nieco lepiej rozpoznawane przez lekarzy z mtodszych
grup wiekowych, jednak odnotowane roznice nie byty
statystycznie istotne (p > 0,05). Najwyzszg rozpo-
znawalno$¢ smaku stodkiego (83,6%) odnotowano
u mtodszych kobiet niepalacych, a najnizsza (43,8%)
u starszych me¢zczyzn palacych. Smak kwasny najle-
piej rozpoznawaly starsze kobiety niepalace (79,2%)
a najgorzej mtodsi m¢zezyzni palacy (35,7%). Smak
stony najlepiej rozpoznawaly mtodsze kobiety nie-
palace (76,2%), a najgorzej starsi m¢zczyzni palacy
(31,3%). Smak umami byl najlepiej rozpoznawany
przez mtodsze kobiety niepalace (63,1%), a najgorzej
przez mtodszych mezczyzn palacych (17,9%). Bardzo
stabo rozpoznawano smaki: metaliczny 1 gorzki,
ktorych najwyzsza rozpoznawalno$¢ (odnotowana
umtodszych kobiet niepalacych) wynosita, odpowied-
nio: 31,2% 1 29,5%, a najnizsza 6,3% — u starszych
mezczyzn palacych (tab. 4).

Z przeprowadzonych badan wynika, ze wigkszo$¢
lekarzy weterynarii poddanych badaniu (51,47%
kobiet 1 68,18% mezczyzn) miata znaczny problem
z prawidlowym rozpoznaniem smakow, uzyskujac
nie wigcej niz potowe prawidtowych rozpoznan,
pomimo ze test uzyty w badaniach jest czgsto stoso-
wany na etapie wstepnej kwalifikacji kandydatow na
oceniajacych jako$¢ sensoryczng zywnosci. Przyczyna
takiego stanu rzeczy moze by¢ ztozona. By¢ moze ma
to zwigzek z brakiem przebytych szkolen z zakresu
analizy sensorycznej i udziatu w tego rodzaju testach
(3, 4), zwlaszcza, ze ok. 90% badanych oséb okreslito
test jako trudny. Nalezy tez pamigtac, ze wrazliwo$¢
sensoryczna czlowieka jest cechg indywidualna,
a badania wskazuja, ze nawet 30% konsumentow
moze mie¢ problem z postrzeganiem niektorych cech
sensorycznych (26). W badaniach wtasnych zaréwno
pte¢ lekarzy weterynarii, jak 1 palenie tytoniu byty
czynnikami wywierajacymi istotny wptyw na uzyski-
wane przez nich wyniki, podczas gdy wiek badanych
okazat si¢ czynnikiem nie powodujgcym roznic istot-
nych statystycznie.

Z danych piSmiennictwa wynika, ze wykonano sto-
sunkowo niewiele badan, z ktorymi mozna poréwnac
rezultaty badan wtasnych. Ponadto, réznorodno$¢ me-
tod badania wrazliwosci smakowej stosowanych przez
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roznych autoréw dodatkowo utrudnia, a czasem wrecz
uniemozliwia bezposrednie porownanie uzyskanych
wynikow (16).

Istotny wptyw pici 1 palenia tytoniu na zdolnos¢
rozpoznawania smakow obserwowano w podobnych
badaniach z udzialem studentow weterynarii, prowa-
dzonych na przestrzeni wielu lat na jednym z wydzia-
tow w kraju (27-29). W badaniach tych odnotowano
wyraznie wyzszg rozpoznawalno$¢ probek smakowych
niz w badaniach wtasnych. Moze mie¢ to zwigzek
z zastosowaniem nieco innej metody badawczej, ktorej
stopien trudnosci testu sensorycznego prawdopodobnie
jest nizszy, z uwagi na roéznice w liczbie ocenianych
probek i stezeniach roztworéw smakowych. Nie bez
znaczenia moze by¢ rowniez wiek badanych (w jednym
przypadku studentow, w drugim lekarzy), zwlaszcza,
ze w innych badaniach — réwniez z udziatlem studentow
weterynarii (9) rozpoznawalno$¢ probek smakowych
takze byla wyzsza niz u lekarzy weterynarii. W ba-
daniach studentow rowniez obserwowano istotny
wplyw plci i palenia tytoniu na uzyskiwane rezultaty;
podobnie jak u lekarzy weterynarii — kobiety i 0so-
by niepalgce uzyskiwaly wyniki lepsze (9, 27-29).
Pomimo ze niekorzystne oddzialywanie nikotyny na
zmysty cztowieka wydaje si¢ niepodwazalne (1), nie
we wszystkich przypadkach wptyw palenia tytoniu na
zdolno$¢ rozpoznawania smakow byt na tyle silny, by
powodowac powstanie rdznic istotnych statystycznie
(8). Opinie na temat wplywu ptci na wrazliwos$¢ sma-
kowa rowniez sg podzielone. W badaniach wlasnych
wyzsza wrazliwo$¢ smakowa prezentowaly kobiety.
Zaleznos¢ te potwierdzaja wyniki badan wielu autoréw
(6,14,22,27). Frye i Demolar (6) uwazaja, ze za r6zni-
ce w odczuwaniu smakow przez kobiety odpowiadaja
gléwnie hormony: estrogeny i progesteron. Niektorzy
badacze s3 jednak zdania, Zze nie ma znaczacych
roznic we wrazliwosci smakowej dorostych kobiet
1 mezczyzn (13, 15) ani wystarczajacych dowodow
potwierdzajacych lepsze predyspozycje kobiet do
wykonywania oceny sensorycznej Zzywnosci (2).

Wyniki badan wiasnych i1 innych autorow (3, 27-29)
sktaniajg do konkluzji, ze znaczna cze$¢ aktywnych
zawodowo pracownikow Inspekcji Weterynaryjnej,
jak réwniez przysztych lekarzy weterynarii moze
mie¢ trudno$ci z rozpoznawaniem 1 rozréoznianiem
smakow, dlatego wiaczenie wybranych zagadnien
dotyczacych analizy sensorycznej (w tym okre$lanie
wrazliwos$ci sensorycznej) zarOwno do programu
studiow weterynaryjnych, jak tez Podyplomowego
Szkolenia Specjalizacyjnego z zakresu ,,Higieny Zwie-
rzat Rzeznych i Zywnoéci Zwierzecego Pochodzenia”
jest w petni zasadne. Stwarza to lekarzom weterynarii
zard6wno mozliwo$¢ poznania podstaw wymienionej
dziedziny, jak tez wlasnych ograniczen lub predys-
pozycji do wykonywania oceny jakosci sensorycznej
Zywnosci.
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