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Badania nad zastosowaniem antybiotykéw w produkgcji
konserw miesnych®)

Z Katedry Higieny Produktow Zwlerzecych UM.C.S
Kierownik: Prof. dr A. TRAWINSKI

FProlemy produkcyjne przetwérsiwa konserwowego,
a epecjalnie konserw miesnych, nie sa ciagle jeszcze
w zupetnoici rozwigzane. Otrzymanie produktu kon-
serwowego trwalego na diuzsze przechowywanie, prazy
réwnoczesnym zachowaniu  jego wartoécl spozywczo-
odzywezyeh oraz skréceniu i unowoczeénieniu samego
procesu lechnologicznego, jest zagadnieniem stale
jeszcze otwartym 1 wymagajacym dalszych badan.

Badania ostatnich lat nad antybiotykami oraz ich
szerokie stosowanie w medveynie ludzkiej i weteryna-
rvjnej zwrocity rowniez mwage na mozliwesé adapto-
cji zjawiska antybiozy dla przemystu spozywczego.
Badania Poetschkego i Linnewebh’a (721
wykazaly. ze dodatek 2 mg streptomycyny do mleka
kobiecego lub krowiego powodowal jego wyjatowie-
nie oraz brak kwasnienia bez koniecznosci przegoto-
wywania. co ma specjalne znaczenie dla odiywiania
miemowlat.

Doniesienia ostatnich lat méwia o probach zastoso-

wania antybiotykow w produkeji konserw. Odnosne
badania, jak podaje prasa naukowa, znajduja sip
w swym poczatkowym okresiee. Adams, Ayres

i Fischer (1) podaja, ze probki miesa woltowegn
zzkazone jeduvin z drobnoustrojow beztlenowych wy-
wotujacich gnicie, po dodaniu 0,19/¢ subtiliny ulegly
po poétera miesiecznym przetrzymywaniu w cieplarce
(4+ 37° C) procesom rozktadczym. Podobne wyniki
otrzymali réwniez Williams i Campbell (28).
dodajac do érodkdéw spozywezych subtiliny, nawet
w bardzo wysokich stezeniach, Cameron 1 Boh-
rer (5) wykazali, ze aczkolwiek subtilina nie dziata
bakteriobéjczo w stosunku do drobnoustrojéow gnil-
nych, to jednak wplywa na obnizenie zdolnosci roz-
wojowych ich zarodnikéw. Andersen ; Miche-
ner (2) urvekali dodatnie wyniki trwalosci konserw
jarzvnowvch przez dodanie do nich 0,002%/; subtiliny
i tagodne ich podgrzewanie. Wedle Morse’go (10)
dobre wyniki daje dodatek do puszkowanvch konserw
jarzynowych subtiliny w rozcieficzeniu do 1:50.000
i nastepowym kilkuminutowym poderzewaniem kon-
serw w temperaturze +97° do +-100° C. — Badania
Elsy Hounie (6) przeprowadzome in vitro wy-
kazaty dodatnie dziatanie subtiliny wraz ze strepto-
myveyna dodawanych do probek miesa, zakazonych
sztucznie drobnoustrojami beztlenowymi, wyosobnio-
nymi z tkanki mieéniowej.

State doniesienia prasy iprzemystowej zwracaja
uwage na mozliwoéé skrécenia czasu wyjatawienia
kopserw oraz obnizenia stosowanych, zbyt wysokich
temperatur przy ich wyialawianiu przez dodatek do
konserw antybiotykéw. Réwnoczeénie jednak porusza
sie zagadnienie wplywu antybiotykéw na organizm

*) Streszczenie,

cetowieka przez state spozywanie konserw z zawarto-
écia  tych substancji. Wypowiadane sa zdania, ze
przyjmowane z pokarmem antybiotyki moga wplynaé
na zmiane flory bakteryjnej przewodun pokarmowego,
co w konsekwencji moze doprowadzi¢ de zaburzer
w ukladzie réwnowagi biologicznej ustroju. Trudno
jest daé wyrazna odpowiedz na to zagadnienie. Sze-
reg prac naukowych wykazato, ze ma ogdl antybio-
tyki ulegaja unieczynnieniu w przewodzie pokarmo-
wym, Penicylina unieczynnia sie lub zostaje zniszozo-
na przez kwas solny soku zotagdkowego. Streptomy-
cvna ulega w przewodzie pokarmowym inaktywacji
w 20-—40%,. Powoduje ona jednak pewne zmiany
w skladzie mikroflory przewodu pokarmowego, w ba-
daniach jednak przeprowadzonych na szezurach
i myszach nie zaobserwowano zadnych powazniej-
seveh zaburzen organizmu  poza deficytem witamin
grupy B.  Aczkolwiek nie nalezy si¢ raczej liczy¢
z ewentualnoscia powstawania jaki$ powazniejszych
zaburzen ustroju przez spozywanie pokarmoéw z an-
tybiotykami, tym niemniej zagadnienie to jest osob-
nym tematem do opracowania. Pewng wekazowka
w tym kierunku beda przypuszezalnie prace naukowe
ostatniego ckresu, ktore w oparciu o bogaty materiat
doéwiadezalny wykazaly nadzwyczaj korzystne wyniki
hodowlane przy skarmianiu zwierzgt domowych po-
zywieniem z dodatkiem antybiotykéw. Otrzymano
w ten sposéb przyspieszenie wzrostu kurczat, 2wigk-
czemie noénosci kur oraz zwigkszenie wagi tucznej
i polepszenia zdrowomosci éwin (23).

BADANIA WLASNE

Celem pracy bylo zbadanie mozliwosci zastosowa-
nia antybiotykéw w produkeji  konserw  miesnych.
Badania przeprowadzitem przy  uzyciu penicyliny,
streptomycyny oraz jednoczesnie obu tych antybiotv-
kéw. W badaniach wykonanyeh in vitro staratem sig
mozliwie jak najbardziej zblizyé do warunkéw pro-
dukeyjnych zakladéw miesnych, stwarzajgec rowno-
czeénie odpowiednio zblizone Srodowisko. a przede
wszystkim  warunki  bezilenowe. Stad te? gltownym
zagadnieniem byto przebadanie wplywu ww antybio-
tykow na drobnoustroje wystepujace w tkance mig-
iniowej podlegajacej konsumeyjnym procesom tech-
nologicznym.

A, Technika

1) Material badawczy.

Jako materiatu do badan uzywalem gulaszu angiel-
skiego, produkowanego przez Lubelskie Zaklady Mig-
ene. Gulasz pobierany kazdorazowo byl w stanie
surowym po ostatecznym przygotowaniu tuz przefl'
zapuszkowaniem. Badania przeprowadzalem w pro-
héwkach uprzednio wyjatowionych, na ktérych ozna-

hadania
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czono dermatografem objelosé 9,5 ml. Na dnie kas-
dej probowki umieszczatem okclo 4 g gulaszu. stara-
fac sie mas¢ migsna nie ubijaé¢ i zalewatem do miej-
€ca  oznaczomego dermatografem tj. do objetosei
9.5 ml bulionem odzywezym. Nastepnie dodawatem
do kaidej prébéwki 0.5 ml antybiotyku rozpuszezo-
nego w jatowym plynie fizjologicanym, stosujac
réine stezenia, tak aby uwzgledniajac calg objetosd
probki czyli 10 ml otrzymaé oznaczone stezenia anty-
biotykow. W preypadkach, w ktorych stosowatem
rownoczesnie penicyline i streptomycyne, dopetniatem
probowke bulionem tylko do 9 ml i nastepnie doda-
watem po 05 ml kaidego antybiotyku rozpuszczo-
nego w jatowym plynie fizjologicznym. Dla otrzyma-
nia warunkéw  beztlenowych, zblizonych do panuja-
cych w konserwie, zalewatem prébéwki wvjatowiona
plynng parafina.

2) Antybiotyki.

Do badan uzywatem penicyliny (Leopeni.
cillin}, samej streptomycyny (Dehidrostreptomycin
Sulfate Squibb) oraz réwnoczeénie penicyliny i strep-
tomyeyny, ktére rozpuszczalem w jatowvm
fizjologicznym o pH = 7.

Prawie catkowity brak danych odnoénie dziatania
antybiotykdéw w zastosowaniu przemystowsm stwarzal
pewne trudnosei w doborze odpowiednich stezej do
preeprowadzanych doswiadezen i dlatego te? opartem
sie w tym wzgledzie ma danych piémiennictwa z za-
kresu mikrobiologii eksperymentalnej oraz lekanskiej
i lekarsko-weterynaryjmej, przvimujac jako podstawe
wrazliwosé drobnoustrojéw na  oznaczone stezenin
antybiotykéw przy uwzglednieniu flory hakteryjnei
wystepujacej na ogoét w kouserwach miesnich. Zasto-
sowatem kzereg stezenn autybiolykow poczawszy od
takich, ktére maja wykazywaé dzialanie bakteriobéj-
cze w stosunku do pewnych beztlenowcow (Meisel
1 wspbdlprac.) az do najmniejszvch dziatajacveh bak-
teriostatycznie.

samej

plynie

Odnosnie streptomycyny opartem sie na  da-
nyeh Kuryltowicza i Slopka (16), Wi-
éniowskiego (29). Elsy Houaie (23).

Stepkowskiego (24), Parnasai Czauder.
ny (19), Mozgowa (11), Tietza C. .
i Schneidera P. W. (25), a odnoénie peniciliny
na  damych Parnasa, Stepkowskiego
i Erenberga (18), Wiéniowskiego (29),
Kurytowicza i Slopka (12, 13, 14. 15. 17).
Meisla i wspdlprac. (8, 9). Baiskiego
{(4), Andersona (3). Waksmanra (26)
i innych.

Pewna pomoca w doborze stosowanych stezen byty
dane Morsego i Elsvy Hounie, kérzy prze-
prowadzili juz wstepne prace nad zagadnieniem uzy-
cia antybiotykow w przemyéle konserwowym.

Dodajac do kazdej probowki z gulaszem i hulionemn
odzvwezym (9 ml 1 9.5 mil po 0,5 ml luh 2 razy po
0,5 ml (przy jednoczesnym stosowaniu penicyliny
i streptomycyny) antybiotyvku,
jace stezenia:

Penicylina: 0.1 j/wl: 10 j/ml: 20 j/ml: 100 j/ml:
200 j/ml; 1000 j/ml.

uzyskiwatens nastepu-
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Streplomycyna:  1:500.0G0; 1:200.000; 1:100.000;
1:20.000; 1:4.000; 1:1.000.

Penicylina + streptomycyna — p — 0,1 j/ml
s — 1:500.000;'p — 10 jfml + s — 1:200.000;
p — 20 j/ml 4+ s — 1:100.000; p — 100 j/ml +
s — 1:20.000; p — 200 j/ml -+ s -—— 1:4.000:
p — 1000 §/ml + s -— 1:1000.

3) Metodyka badan.

Czesé probowek z gulaszem po dedaniu  antybio-
tyku wstawiatem do  termostatu o  temperaturze
+ 37° C, czeéé zaé poddawatem uprzednio 10, 20
i 30 minutowemu podgrzewaniu w temperaiurze +97°
do +100° C. Zastosowatem mastegpujaca metodyke:

Préby bez zastosowania podgrzewania.

1. gulasz z bulionem odzywczym -+ antyhiotyk —
zalanie plyna parafina -— umieszezenie w termostacic

(temp. - 37° C);

2. gulasz z bulionem odzywezym. - antybiotyk —
zalanie ptynng parafing przetrzymywanie preez 24 go-
dziny w chlodni w temperaturze - 2% C, nastgpnis
umieszezenie  w  termostacie.  Przetrzvinanie  préh
w chlodni (temp. - 29 C) zastosowano dia wzmoc-
nienia diziatania antybiotykéw wykazujacych wieksza
aktywnosé w nizszych temperaturach oraz dla réwno-
czesnego zahamowania wzrestu drobnoustrojéw zawar-
tvch w badanym gulaszu.  Czas 24 godziny przyja-
tem na podstawie badai Alexandra. Leidy
1 Redmama. ktérzy ckredlili zaleznoéei zachodzace
mitgdzy slezeniem  streptomyeyny w rozlworze a cza-
sem potrzebnym do jej dziafania bakteriobdjczeeo;

3. gulasz z bulionem odzywezym -+ antybiotyk —
zastesowanie przez 24 godziny warunkow tlenowych
przez miezalewanie prébowek ptynna parafina i pozo-
stawienie w temperaturze pokojiowej. po czym doda-
nie plynnej parafiny i umieszezenie w termostacie.
Modyfikacje powvzsza zastosowano dla  stworzenia
innych warunkéw  biologicznveh dla «ziatania anty-
biotykow, zpecjalnic odnoéuie ich dziatania w érodo-
wisku tlenowym.

Préby iz zastesowaniem podgrzewania.

Probéwki doswiadezalne (patrz nizej) podgrzewano
w temperaturze + 97° do -+ 100° C przez 10, 20
i 30 minut. Kombinacja stosowania antybiotyku
i krétkotrwalego podgrzewania. ktéra przypomina do
pewnego stopnia stosowana w przemysle migsnym
pasteuryzacje, ma ma celu wzajemmne wspomaganie sie
obu czynnikéw w dziataniu przeciw drobnoustrojom.
Zastosowano nastepujace warianty badawcze:

4. gulasz z bulionem odazywczym - antybiotyk -—
zalanie plynna parafina, podgrzewanie do temperatury
+ 97° do + 100° C — ochlodzenie — umieszczenis
w termostacie (-+37° C):

5. gulasz z bulionem odzywczym -+ antybiotyk —
zalanie plynng parafina — podgrzanie do temp.
+ 97° do + 100° C, umieszczenie na 24 godziny
w chlodni w temperaturze -+ 2° C. po ceym w ter-
mestacie. Wyjaénienie postepowania patrz proba 2:

6. gulasz z hulionem odzywezym -+ antybiotyk ——

zalanie plynng parafina — umieszczenie na 24 godai-
ny w chledni (+ 2° C) — podgrzaniec do  temp.
-4 977 do -+ 100 C -— ostudzenie i wstawienie do
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termostatu. Wyjasnienie posigpowania patrz préba 2;
7. gulasz z bulionem odzywezym + antybiotyk —
zastosowanie przez 24 godziny warunkéw tlenowych,

nastgpnie  zalanie plynna parafing, podgrzamie do
temp. + 97° do + 100° C — ostudzenie i umieszoze-
nie w termostacie. Wyjasnienie postgpowania patrz

proba 3.

Do kazdej proby uzylem 2 prébki z antybiotykiem
oraz jedng kontroing bez antybiotyku. W sumie wy-
konano 540 prob z antybictykami i 270 prob kontrol-
nych bez antybiotykéw. Kazda z prob poddano 3-ty-
godniowej obserwacji.

4) Kontrola wynikow.

W prébowkach nie poddanych podgrzewaniu obser-
wacja dziatania bakieriostatycznego ewent. bakterio-
béjczego antybiotykow mie nastreczata trudnodei, gdyz
wzrosty drobnoustrojéw uwidacznialy sig zmetnieniem
bulionu. Podobna obserwacja wynikéw przy prébach
poddawanych podgrzewaniu nie byla mozliwa, ponie-
waz w czasie podgrzewania proboéwek pworzyly sie
w bulionie nici $cietego biatka miesnego, ntrudniaja-
ce dokiadne odczytanie wynikéw, specjalnie przy mie
zbyt duzym ich nasileniu. Przy tvch tez prébach za-
stosowano kontrole posrednig przez dokonywanie pi-
peta pasteurowska przesiewow na probowki kontroln=
z bullonem o pH = 7, ktéry réwniez zalewano plyn-
ng parafing i umieszczanc w  termostacie (temp.
+37°C). Przesiewy dokenywano 5, 10, 15 1 20 duia od
zatozenia proby. Wyniki odezytywano po conajninie]
43-miu  godzinach. Réwnoczeénie jednak dokony-
wano statej obserwacji prob macierzystych pod-
danych podgrzewaniu dla wyosobnienia lych probo-
wek, w ktoryeh wystapity juz bardzo wyrazne objawy
wzrostu bakterii (zmetnienie), Z prébowek z antybio-
tykami, w kt6érvch wystapito zmetnienie, robitem pre-
paraty mazane barwione metoda Grama dla stwierdze-
nia wystepujacych drobnoustrojéow. Po zakorczenin
kazdej serii hadan tj. po 3 tygodniach badatem odnos-
ne prébki na wiasnosci organoleptyczne ze specjalnym
uwzglednieniem zapachu.

B. Wyniki badan

We wszystkich prébach bez zastosowania podgrze-
wania i przy uzyciu trzech kombinacji antybiotykow
(penicylina, streptomycyna, penicylina -+ streptomy-
cyna) otrzymano wzrost drobnoustrojéw (zmetnienie
bulionu), w prébach z antybiotykami po ok. 48 go-
dzinach, a w prébach kontrolnych po 24 godzinach.
Antybiotyk powodowal tylko zahamowanie wzrostu
przez ok. 24 godziny w poréwnaniu do préb bez
antybiotykéw. Obserwowano réwniez réznice w inten-
sywnoscl zmetnienia bulionu w prébkach z antybioty-
kami § bez antybiotykéw — Pozostawienie préb przez
24 godziny w chiodni opéiniato tylko wzrost drobmo-
ustrojow o 1 do 2 dni, a wyniki dzialania antybio-
tyku pozostawaly w zasadzie te same. Zmegtnienie bu.
lionu wystapito w prébach z antybiotykiem po 72 go-
dzinach, a w préhach bez antybiotyku pu 48 godzi-
nach., — Zastosowanie 24 godzinne waruukéw tleno-
wych w prébach przed zalaniem ich ptynngz parafina
nie dato zadnych réznic w wynikach w poréwnaniu

do proby pierwszej. W probach z antybiotykiem wy-
stapito  opoinienie wzrostu w poréwnaaiz do préb
kontrolnych o ok. 24 godziny. Préoby bez zastosowa-
nia podgrzewania nalezy oceni¢ jako ujemne, co spo-
wodowane jest przypuszczalnie réznorodnoscia wyste-
pujacej w gulaszu flory bakteryjnej jak réwniez maia
jej wrazliwoécia na penicyling i streptomycyne.

Przy probach z réwnoczesnym dodaniem antybio-
tyku oraz podgrzewaniem do temperatury +97 do
+100° C otrzymano dodatnie wyniki, ktére ocenia-
no mna podstawie: braku wzrostu w prébéwkach
z bulionem odzywezym , na ktore dokonywano prze-
szezepien tresei probéwek macierzysiych (bulion kla-
rowany), badania organoleptycznego oraz obrazu
mikroskopowego treSci probowek maclerzystych po
skoficzonym okresie 3 tygodni. — Otrzymano prawie
identyczne wyniki przy podgrzewaniu przez 10, 20
i 30 minut. Widocznie czas podgrzewania nie odgry-
wat zasadniczej roli, chodzito bowiem przypuszczalnie
o wyltworzenie we wnetrzu masy miesne] temperatury,
ktora przez éciecie biatka powoduje zabicie form we-
getatywnych drobnoustrojéow. Rézne stosowane mody-
fikacje przeprowadzanych prob majace na celu stwo-
rzenie korzystniejszych warunkéw dla dziafania anty-
biotykéw nie daly zasadniczo dodatnich wynikow.
Tak przetrzymywanie prob przez 24 godziny w chtod-
ni (+2°C) z uprzednim 1 nastepowym podgrzewa-
niem jak i zastosowanie przez 24 godziny warunkéw
tlenowych dla préb przed zalaniem ich plynna para-
{fing i podgrzewaniem nie wplynelo na istotne roznice’
w wynikach w poréwnaniu do préby zasadniczej z
podgrzewaniem (proba 4). W prébach kontrolnych
przetrzymywanych w chlodni obserwowano tylko o-
poZnienie zmetnienia buliony podobnie jak w prébach
lez podgrzewania.

W probach kontrolnych stwierdzano czesto juz przy
dokonywaniu przesiewéw posredmich (5, 10, 15 dnia)
wystepowanie bardzo silnego procesu gnilnego. Préby
takie likwidowano.

Wyniki dziatania pcszezegdlnych antybiotykow
przedstawiaja sie nastepujgco: Pemicylina. —
Wyraznie korzystny wplyw antyblotyku na wystapienie
procesu gnilnego oraz wzglednie dodatnie wyniki uzy-
skano przy nastepujacych stezeniach penicyliny:
1000 j/ml; 200 j/ml; 100 j/ml; 20 j/ml i 10 j/ml
Préby przy ww. stefeniach otrzymywano na ogdtl do-
datnie, jednak w nielicanych wypadkach wystapity
wyniki ujemne, przy czym badaniem organoleptycz-
uvm stwierdzono bardzo nieznaczny proces rozkladu
(staby zapach gnilny). Przy stezenju penicyliny 0,1
j/ml uzyskano wyrainie ujemny wynik. Wystepujace
w prébach z antybiotykiem procesy gnilne charakte-
vyzowaly si¢ nieznacznym nasileniem.

Streptomycyna — Przy zastosowaniu pod-
grzewania jako wzglednie dodatnie wyniki uwazaé
mozna stezenie streptomycyny 1:1.000, 1:4.000
1 1:20.000. Przy stezeniach tych wigkszoéé prob wy-
padta dodatnio, jednak szereg préb dalo wyniki
ujemne (zmetnienie bulionu, nieznaczny rozklad,
formy wegetatywne w obrazie mikroskopowym),
w nieznacznym nasileniu. Wyraznie ujemne wyniki
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uzyskano przy stezeniach streptomyeyny 1:100.000,
-1:200.000 1 1:500.000. We wszystkich ww prébach
z antybiotykiem wystapil proces gniny ze znacznym
opbznieniem i w nieznacanym nasileniu w poréwnaniu
do probowek kontrolnych bez antybiotvku.

Penicylina + streptomycyna (lacznie).
Przy zastosowaniu podgrzewania zdecydowanie do-
datnie wyniki uzyskano przy mastgpujacych stezeniach
antybiotykéw: p — 1000 j/ml + s — 1:1000;
p — 200 j/ml + s — 1:4.000; p — 100 jyml +
s — 1:20.000; p — 20 j/m! + s — 1:100.000;
p — 10 j/ml + s — 1:200.000. Wyniki te zostaly
potwierdzone 75-dniowym przetrzymywaniem prob
w termostacie. Wyraznie wyniki uzyskano
przy stezeniach: penicylina 0,1 j/ml + streptomy-
cyna 1:500.000.

Przy licanych préobach z trzema ww. kombinacjami
antybiotykéw z zastosowaniem podgrzewania, ktére
oceniono jako dodatnie, obserwowano wsporadycznie
wzrost w probéwkach z bulionem odzywezym, na
ktory dokonywano preesiewdow kontrolnych, przy
jednoczesnym wyraznym ujemnym wyniku koacowego
badania organoleptycznego préb macierzystych i nie
stwierdzeniu w obrazie mikroskopowym form wegeta-
tywnych drobnoustrojéw. Wskazywato by to na
dzialanie bakteriostatyczne, a wmie bakteriobdjcze
uzytych antybiotykéw oraz na hamujacy wplyw amiy-
biotykéw na rozwéj wegetatywny zarodnikéw.

ujemne

Pewne stezenia amtybiotykéw w badanym Srodo-
wisku miesno-bulionowym nie dopuszczaly przy-
puszczalnie do rozwiniecia sig zarodnikéw w formy
wegetatywne, czym mnalezy tlumaczyé brak wystepo-
wania rozkladu gnilnego w probach macierzystych.
Przy przeszczepianiu zawartosci probdéwek macierzy-
stych na kontrolne buliony odzywcze wystepowaly
wazrosty przypuszczalnie na skutek rozwiniecia sie za-
rodnikéw w formy wegetatywne wobec braku w tym
$rodowisku hamujacego wplywu antybietyku.

W obrazie mikroskopowym (barwienie Gramem)
stwierdzalem na ogdl przy prébach z anlybiotykami,
w ktérych wystapit proces rozktadu, laseczki zarodni-
kujace Gram -+ (pojedyncze plectridia i ulozone
w nici). W kilku prébach z antybiotykami, przy kto-
rych nie zastosowano podgrzewania (wyniki ujemne
prob) stwierdzitem paciorkowce 1 dwoinki. Wystepu-
jacy proces rozkladu posiadal wybitnie kwasny zapach.

Przy badaniu organoleptycznym wszystkich probo-
wek macierzystych (z antybiotykiem 1 bez), w kto-
rych wystapily procesy rozkladcze, stwierdzitem po-
wonieniem wystgpowanie réznych zapachéw gnil-
nych (odrazajacy, mdly, kwasény itp.) oraz réiny stan
konsystencji masy miesnej (stata, Sluzowata, ptymna
itp.), co wskazuje na wywolywanie rozkladu przez
rozne drobnoustroje. Nie we wszystkich probéwkach
kontrolnych (bez antybiotyku), ktére poddawatem
podgrzewaniu, wystgpit rozktad, co wskazuje, ze nie
cala masa gulaszowa, z ktérej produkowane sg kon-
serwy, jest dotknieta zakazeniem laseczkami zarodni-
kujacymi, warunkujacymi psucie sig¢ konserw.
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WNIOSKI

Na podstawic przeprowadzonych badai i otrzyma-
nych wynikéw wyprowadzam nastepujace wnioski:

dodanie samych antybiotykéw do konserw mies-
nych bez dodatkowych zabiegow technologicznych nie
wplywa na trwalosé komserw;

uzycie antybiotykéw przy | jednoczesnym krotko-
trwaltym podgrzewaniu do temperatury +97° do
+100 C moze przypuszczalnie znalez¢ zastosowanie
praktyczne w produkeji konserw miesnych, wymaga
jednak dalszych uzupetniajacych badan;

badania nad zastosowaniem antybiotykéw w pro-
dukeji konserw miesnych wymagajg dalszych badan
przy uzyciu inmnych, juz znanveh, antybiotykow oraz
eksperymentalno-prakiyczneguo  ich zastosowamia w
przetworni konserw dla sprawdzenia otrzymanych
wynikéw oraz dla uwzglednienia momentéw ekono-
miczno-produkeyjnych;

uzyte w pracy antybiolyki (penicylina i strepto-
mycyna) dzialaja raczej bakteriostalycznie, wywiera-
jac réownoczeénie, jak nalezy przypuszezad, pewien ha-
rmujacy wplyw na rozwoj wegetatywny zaroQiikxow.
Stad tez moga one wplywaé posrednio na powstrzy-
manie powstawania proceséw rozktadu w takich zam-
kanietych érodowiskach jak konserwy, w ktorych przez
krotkie ipodgrzewanie formy wegetatywne drobnou-
sirojow zostaja termicznie zniszczone;

w Swietle ostalnich badan nad przetwérsiwem kon-
serwowym nalezatoby réwmiez przyjaé jako normalna
tzw. jalowoéé handlowg konserw tj. mozliwoié wyste-
powania w nich zarodnikéw drobnoustrojow. Waznym
jest jednak, aby nie zdotaty one wywolaé w konserwach
procesow rozkiadezych. Réwnoczesne stosowanie krot-
kotrwatego podgrzewania, ktore dziata niszczaco na
formy wegetatywne drobnoustrojéw oraz amtybiotyku
wplywajgcego hamujaco na rozwéj zarodnikow, a po-
érednio na powstawanie proceséw rozkladu zdaja sie
spelniaé to zadanie. Wiaze sig ono rownoczeénie z za-
gadnieniem naturalnej rownowagi biologiczne] éro-
dowiska, za ktére uwaza¢ mozna konserwe;

czas podgrzewania do temp. +-97° do 4100 C jest
uzaleniony od przen'kniecia temperatury niszczacej
formy wegetatywne drobnoustrojéw do wnetrza masy
miesnej, co pozostaje w $cistej zaleznosci z przewod-
nictwem tresci konserwy, jej wielkoscia i opakowa-
niem (blacha itp.) oraz wartoscia kulinarng produktu.
Nalezy réwniez wzigé pod uwage wplyw femperatury
na proces inaktywacji antybiolvkéw.

Sawmyna Tipocr

UCCNEAOBAHKA HAL NPUMEHEHUEM
AHTMBUOTHMKOB B NMPOMU3BOACTBE
KOHCEPBOB

Peswome

Mpubasnenne aHTHBHMOTUKOE B KOHCEPBHYID MACCY
C OAHOBPEMEHHbLIM MPUMEHEHMEM KDPOTKOBPESMEHHOrO HAa-
rpesaHMsi Hx TOTHYAC NOCNEe OKOHYAHHWA nNpoOM3IBOACTBQ
(remneparypa o1 + 97° go + 100°) wmo>xer Ssits npHroaHLiv
8 MsacHO¥ npomsiwneHroctn. Mccnesosauna senvce ¢ ne-
HULUANUHOM, CTPENTOMHLUMHOM M C OAHOBPEMEHHO npume-
HAEMbIMM NEHWUHWINHHOM W CTPENTOMUUMHOM. [lpK KOH-
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CEPBHUPOBOHMM B TOM NMOCAEAHHWM Cy4ae MOJYYEeHO MNono-
KuTensHbie pesynstars. HecmoTps Ha 1o, 4To TAK QHTHEWO-
THKYM KAK M KDOTKOBPEMEHHOE HAIPEBAHUE HE NPHUYMHARUCE
K MOAHOMY YHHYTOXKEHHIO MHUKPOOPraHH3MOB BHYTPH KOH-
CEpEBbl, FRE Mbl HOXOAWAX CNOPb M MONYYONH NOCPEACTBEH-
HbIH pOCT, He HAGAIOAGNOCH B HUKAKOM CAyYde NPOLEecCos
rHueHus. BepoaTHo OHTMOMOTHKM NpPUYMHAIOTCE K TOPMO-
SKEHHIO PU3BUTMA CNOP O KOCBEHHO W K BO3HUKAHMIO
npoLeccos pacnodd B KoHcepee. PesynsTate 3TM noa-
TBepxaeHo B8 /5 pHeBHOMN BhHAepxxe npob B TepmocTaTe.

E. PROST

INVESTIGATIONS ON THE UéE
OF ANTYBIOTICS IN THE PRODUCTION
OF CANNED MEAT

Addition of antybiotics to the meat mass to be
preserved and the simultaneous application of heating
of short duration to canned meat immediately follo-=
wing the production (temperature +97—109° C) may
be adopted in the meat industry. Investigations
conducted with penicillin and streptomycin and with
combined penicillin and streptomycin proved positive
preservative results after the use of the antybiotics.
Although the above mnamed antybiotics and heating
of short duration did not result in complete killing
of the microorganisms within the canned meat, as in
the course of subsequent examinations spores and
indirect growths were found, nevertheless in no
instance there were any proofs of putrefaction.
It is apparent, that antybiotics have an inhibitory
effect on the development of spores and indirectly
on, the process. of decomposition in the can. The
results were corroborated by keeping the samples in
a thermostat for 5 days.

MARIAN BRODACKI
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Dwa przypadki salmonellozy u cielat rzeznych

Z Laboratorlum Migsnoznawczo - Bakteriologicznego
przy Rzeznl w Lublinie.
Kierownik: MARIAN BRODACKI

W ostatnim pigtnastolecie ukazato sie szereg donie-
sien o stwierdzeniu Salmonella enteritidis Dublin
u zwierzal a szezegdlnie u cielat i dorostego bydta.
Prace Szura, Kondiorima, Oskolowej,
Frotowej, Lerchea, Bartelsa, Rosa-
ti'ego, Litjego oraz zestawienie badai niemiec-
kiej centrali diagnostyki Salmomelli podane przez
Driagera (1951) wykazaly, iz ma terexie Europy
Salmonella Dublin stamowi 70—90% wszystkich przy-
padkéw stwierdzonych salmomell. W Polsce badania
i donliesienia Brilla, Stadkiewicza, Buczo w-
skiego, Czarmowskiego, Nowickiego
i Gotebiowskiego potwierdzajg, iz zagadnie-
nie salmonelloz wywolanych przez S. Dublin jest u nas
aktualne ze wezgledu na . znaczne rozprzesirzenienie
tego zarazka. Nawiazujac do doniesien ww autordéw
podaje opis dwéch przypadkow salmomellozy u cielat
rzeznych, z ktérych wyoschnitem Salmonella enteriti-

dis Dublin.
Przypadek pierwszy

W dniu 26 czerwca br. w wzezni lubelskiej poddano
ubojowi z koniecznoéci ciele, wtasnoé¢ Lubelskich Za-

ktadéw Migsnych, Badaniem poubojowym stwierdzono
zéttaczke w silnym stopniu, krwotoczne zapalenie jelit,
naloty dyfterytyczne w jel cie cienkim, znaczne pow.ck-
szenie i przekrwienie wezlow chtonnych, powigkszenie
watroby i wybitne powiekszenie Sledziony, zwyrodnie-
nie marzadéw miazszowych, wybroczyny w nerkach
oraz obrzek stawow.

Z posiewow migéni, weztéw chlonnych, nerki, wa-
otrzymatem po 18-to godzinnym
wylegu obfity, jednolity wzrost kolonii na zwykiym
agarze a na pozywce Gassnera w postaci z6ltych kolo-
nii. Aglutynacja szkieltkowa z mieszang surowica dia-
gnostyczna dla  rodzaju salmonella w rozcienczeniu
1:10 data wyn'k dodatni. Aglutynacja z surowicami
S. typhi murium i S. cholerae suis byla ujemna, na-
tomiast z surowicg S. enteritidis Jena wystgpita., Trzy
ostatnie surowice uzyte byly w rozcienczeniu 1:40.

troby 1 Sledziony

Préba na indol wypadta ujemnie. Dla potwierdze-
nia wlasnej diagnozy szczep wystatem do Gdyni —
P.ZH. Osrodek Badania Salmonelli, ktory ten szczep
(Nr 809) okreélit jako typ S. enterizidis Dublin.
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