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czego wpływu o,es;tro51enórł,. Badarria B ut e rr an d t' a
uykonane na nlvszach wykazałi, jełlrlak bczpo,dsta"w,-
no,ść prz_vpuszczc,ń ral<otwórczei tlziałalrro,ści oestro-
gorrów. Bird, Pugsley i Klotz podając ko,ble-
to,rn ci_ość dnrże ilo,ści migsir kaplon,ionych h,ormou,alnie
kc,gutów, n,ie stly,ierclzil,i żadrro5o wpłyrtu łla cykI płc,io-
lr-v u ża,tlnej z wymienionych rrierviast, Dokładne ana-
Iizy przez, rrich przepr<lwadzone lv,vkazał1,, że lv tkance
rnigsniolvej u do,śv.iarclczalnvch kogutólv z,raj,dują się
tylko śtrady podalł-anyc.h oestrogenów, a Tr"igksze na-
groma,d,zenie wystppuje tyiko w tkance tłuszr:zo,łłei oko-
Jicv wątro,bv ,i nerek.

C,lrł,e poćlaje, że lł tka,nkach kapłonionych hormo-
nalnie kogutów rvystęprrje maximum 14.5 rnikro-
qraura oestrogerrów w l00 g. tkanki. \tig jego obtriczeń
rllt rvytwclrzeiria w organ i Ź:rrie' człalr,,icka pewnej dawki
klinicznej oestrogenów- korriecz,nyln bl,łoby ._spożycie
jerJnorazolvo 60 kg rnigsa. Z ,p,:wvbzego rvvC.aje się
jia,strl,trr, że pro,blełu wpł,vurr oestr.rlgenólł, ll:t c rg;atriztrr

,,:złrlllieka l)rzez śpożylvanie migsa zrł"ierząt hortt,tl-
nalrr,ie ka,strowanllg}r zasadni.czo nie istnieje, tym ba,r-
dzł,ej jeśli sip weźlnie pod uwagg fakt, ze w szere6r,
pokalrnaoh złrajdują się noirrralnie ciała oestr,ogenne
ja,k np. stw,ierdzorro w 1 g żółtka jaja kurzeg,l ].5 d<,

2 mg oestrogenów.

W organ,iźmie ozŁorł,ieka rvy,stgpuje lronłra.lnie 1n-
v,ien fizj otrogiczny 1roaiołrr oestrogenów_.

Przedstawione fragmontarv,cznie wyniki działalril
i zastosovrarrira pra ktycznego oestro genórł,, maj ą zasad-
rticzo rta cclu zwrócenie uwagi na nolve możliv,:ośoi
wpłyłvu człowieka rl, zagaclrrienia zootcc,hłiki.
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kirrr przelr.ażnie strlsuie sig pc,dol,,ne zanlrażattit: z l;r
r'łiżnicą, że .skr;łynie są zł.rrlkni!:ł: prer:ł okre-" :talnril-
żanl,a i czas lrlrilżr-,llia ir,!va dłłlżej, a nlialtolricte pi..lł:
t'io sierl.:rn clób. V'edłtrg liIera'lri,r radzieckiej rurrie,i.
sze ptactł,,o tl tvacize oti jedllego dtl <iwu kilo,grarrrów
tllożrra załnrażeć ,* przelciagu dwóclr godzirr, jeżeli
pToces ten odblrva sie rr sllecjalnyclr turrelaclr. gd;ie
ptacilvcl skrallia c,ip czystą solallką o Inocy 2]." Bau-
r"ile. o tenperatulze -,-ż1" C. Po zarlrożel;iu i ,lpłrrlca-
niu ze solanki ptaki si1 poddane glazurorvaniu, Z ił,-
nych ważniejszyc|r lłretod skrócortego zarnrażettiir
clloiliu rraleźałobv rvsporlnieć rl nretodar-,ir. w którl-clr.
rlrób bezpośredlrio ltclrotlzi w le o;l tirkt z płl-r]cTl l
rrlrłr,-dzącl,rrn, którvrn jest albo tvysta eł-llanlia (rtetoclrr
(ilenso,na ) luil łeź nlieszallin,a, lrrc]u z scllą ( lłleir;da łrll-
driaszewir).

Zallr1,ożotrt, pta,ctl,cl i;rzechtrrrujr sitl tt ieltrperatu-
lze rid -9 clo -ż00 C. ahy jednak unikrrąć nadmier-
lrego wysl"chania, ou,ija się pcszczególrre sztuki w pa.
pier pergaminol^,,,v. Według Kor:narovra przez zastoso-
wanie zanrrażania plzeł.łuża rsię c;as przcchorva,nia
drobiu rltl ośnriu miesigcy u lnał_vch sztuk, d,l pig-
ciu rrliesigc1, u gesi i kacze.k założ,vtvsz1,. że i,otrrpera-
!:l)ra }ro,mi,9szcz,enia, łv któryrrr przechorvuje się 1rtac-
tltir tvyrrosi --9o C przv wrglgc{nej rvi,lgotnośoi ołł 8il
t],::900fo.

Zatnrażalie drolłiu lv niskich Lenrperaturach dla
r:eión, trarlsportowyclr stclsottane D ]na9 dotychcza§!

1lclciągrr za ,sobą zajpcie miejsca t/,/ ,irroźni plzęz
Cłuższy okres czas,l, ponielvaż dla uzyskatria tempe-
l,atury w nrigśniach <lro,biu w graniclaeh oil -9 do
-.-.11c C należy c.zekać pipć do siec{en łłirri. Terr okres
cza§u przy nalvale żywca ,w okresie s€zolr,owyn stwa-
r7ź poważne trudności. Celem navych doświadczeń

HlGlĘNlA SRoDl{oW §POZYWCZYCH
oGIELSKI, A. SZARO, A. PIWOIVAR

Zamrazanie drc,biu w niskich temperaturach
Z zakłedu E!9,ieEy Froduktóz zsie:zeclrch,- wsR v/e'$iroc}e.v,.111.

lr.3adni,enie podaży i po1_lyiu rv harrdlu drobiu jest
problelrlełl lliesłi,chałlil., tt ażtlvrrr !\r 1-lr,t tlrn,vśie clrr;-
hiarsklm. Zgrłlinadzertie je;ie;,ią ubitego ptact$,a
i stopnilrlt,tl je5Jo rozpróruadzenie ly tlkresie ;ziinolvyrr-r
wymaga pewnvch zal;iegów konserwaeyjllyc}l_'które
by rrie zmieniając rvygląCu zelfngtrznego zapobiegał,o
jak najdłużej proccsorli gtlilllemu. L)o łakich sprtsc-
bów fizycznych konserrvacji \v pierwsz_łm rzprlzic
należy zlrIi,czvć clrłodzenie i zanIrażanie. Chłodzcrl je

unloźlitvia iirieiirzlmllvarrie bitego drobiu przez krót-
ki caas i tyl-:l Lsalrrytn na,Jajr_: się do, użyiku rlricjs1-o-
łvego t,j. do rrlzprcrtadzałlia drob!,_r rr wewnęirzlrej
sieci targowej. względllit, do,:kspr,rtu na llielviclkic
oclległośei.

Prawit'lłorvo ochłodzc,rry tlrób uz_l skuje sig ju_ż po
rrpływie dwunastu clo dir,,udziestu czterech godzin
w zależności od gatrłnku, rl,ielkc.ści ,i sillpnia odży-
rvieiria, [7a-" pi,zecho]!1rlyurr'u waha się orl pigciu dni-
jeżeli drób aapakowauy jest w sl<rzl,rrlrach, dc dwr_l-

dziestu czterech dni. jeżeli poszczegóinc tuszki prze-
chowane są na stelaźarh i rlie sĘ,kaj4 się ztl sobą.

Przeclr<lrvywanie bitego drobiu prtxa tlłuższv cżas
irruożlirtia {anrażan,ie ; przez ,,skrócanie caasu zalnra-
źania do nrinimutrt, uz,l,skuje się większą przeloLowoóri
pomiesz€zeń zarrrrażalniczych i obrriża sig koszt1
prodqkcji. Powszechnje stosowanytn sposobenr zam-
rażania drobiu, rł, Zł-iązku ltadzieckirn jest wstarvia-
rrie ,skrzynek do pornieszczeń, w któr;,ch temperaturir
rvaha sig w granioach ocl -}8 do --2Ą"C, przy wilgc,l-
nosci rrzględnej powietrza około 90 oio. W tej tem-
peratulze czas zarttroŻerria, t,j. fi]oment, kieily ptak
uzyska tempera,turg -9O 

C rł rnięśn,iaclr. rvynosi łv za-
leżności od gatunku, od jednej doby (nrały drób)
do trzerh dób (ggsi). 'W naszym przemyśle drobiars-
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było rozwiązanie problemu nlożliwtlści zamxażania
rlrobiu w tunelu zamtażaIlilżym w Strze.linie, przys-
iosowany}]r rlbecłie clo rnrożenia clwtrcórt. Jest trl
tu,nel, lt którym ternp€ratura w)i,lo:-,i --45o C, a prz},
pomoc\ 1lięłiu wentylatorórv zabezpir:czorra jest stała
cyrkulacja po-wietrza. 'Wewlratrz tune|u znajduje się
ruc-homa taśma - transporter. na której ułożony jest
rnateriłł plzezrtaczo]ny do zamrażartia. Czas przesu-
wania li:lj taśrlty, a wigc czas zatnrożenia można do-
r.ro]_łlie regul,rrvać. Pierwszyllr zagadnieniem jakie
nastlrlełtl ,§i{j \v trłrkcie tloświaclr:zefr było określenie
cżasu, 1! któryln drób po,ddanv zamrażaniu uzyska
PoŻądalrą temperattlrg \\,et!nąlIz rnięśrri,
Temperaturg nrierzo,rr,o w rrri9ślriach uda. piersi,owvcll
i dia porównarria wewnątrz jamy brau,_.znej. Zamraża-
niu poildałvałto kurczęta, kury, ggsi, i ,kaczki, dobie-
rająr: o ile lntrżlirye jiednakorr.ą wagg i lvyglącl ze\Ą,-

lrę[rall1, tuszeF W celu przekorra,nia się, jak łvpływb
opakorlanie na szybkośó zarnraża,nia. podz,ieJorr,o do-
śrvia,dczerlit !_ria c,7jtery etapv :

l j Zamraźarr., drób w skrzynkaclr znormalizowanyc}r,
zarn,krlipt_r-ch. to znaczy ł, ltrkiej fprmie, u, jakiej itłzie
lra cksport. 21 W skrzynkach z otlvartvm wiekiern
i podrvilligttm papierern perganrilroviym na boki tak.
aby bvły otlsłrlnigte tuszki ocl strony piersiowej. .3)

W skrz1,Irkac,}i otwartych, w których rv bocznych ścia-
lrarlr ty odstgpach pigciu cm porobiono otworv o śrt-
clłlicy 2 r:,m. celem zrłrigkszerliĄ przerviewno,śoi i rrcltl.
stępniemie przez rlałe otrvory dz.iał'arlia łli=-kiej tempera.
tur_t. 4) W skrz,1,1lkach z blachv aluninic,tvej dąiurko-
rvanej, skorlstruow,altrch lt ten sposób, że rvymi,arern
srłoirn o rlp orvia clałv one skrzynkom znorrna],izoryanvnr.
I)no .irlh było rvysuwane tak, że po zalnrożeniu nakła-
dało qig skrzl,nkg z hlachy na skr.zvnkg zlrorrrralizo-
waną dllc, usurvało sie. a tuszki autotnatycznie zsurvałr
się: łlo tej ostatniir,j.

Tte, na cćr-
ł.j P ewiew-
rlości rinako-
wYm trans-
poritera, która po,rusaała sig z L.5 godz.
( okres otl początku położenia a transpor--
ter rv turrelu do riromen u wyjśc \. Pruy za-

gęsi lv etapi ółtorej godziny tem-
rnierzorlaw piersiowychi udo-

gsi wynosiła trzeclr godz. +4"C.
a dopiero po dziewigoiu godz:inach nięśnie uzyska-
ły temperatlurę 

- tl'C. W etapie 2 po upływie pół-
torej gołlziny temperatura rvvnosiła j 1,7"C, po
trztrh 5odz. 4oC, po pigciu godz. -1 l"C '!V 

eta-
pie 3 po upływie 1,5 godz. temperatura rvynosiła
--1,7'C, po trzech godz. 

-8'C, po czterec}r godz.

-1l" C; w etapie 4 po półtorej god,z,. r-3.5" C. po
łrzech 5odz. -7"C, po cztereoh .-lloC.

przy zamrażaniu kaczek :

'W etapie 1 po półtorej go,łiz. teruperatura w.ynosiła
-|-5'C, po trzech godz. *I"C. W etapie3 po półtorej
godz. 

-2oC. 
po trzech godz. --lloC. Kurcagta byłr

mrożo,ne, tak jak podaino w etapie 2 po półtorej godz.
uz.vskały otl€ temperaturg 

-3,5'Clpo 
trzech godz.

-_I0"C.

Temperatura wyjśr:iowa rnigśni, ,lc jeśt tempenatura
przed ltłożenienr do tułrelrt wynosiła *14"C. Nale-
źałoby przypuszczaó, że gdyby tenrpera ura mięśni wy-
rlosiła -]--4"C (temperatura prawirlłowego ochłodze-
nia przocl zamrożeniem) to olcreg mrożelr,ia byłby
proporcjonalnie krótaay. Trudrr,osoi technicane nie
pozwoliły nalrl na rozpoczpie doświarlczeir w tej tem-
peraturze. Nie wpĘngto to jedłak rra wygląd, jakŃć
i trlvało,ść towaru, co jest z,5odne z danymi zaczer-
pnigtymi z literatury radzieckiej, która podaje, że
można zamrażać drób bez uprzedniego clchładzania,
bez szkody dla jakości towaru. Uzyskuje sig przez
to nawet mniejszą utratg wagi. Podczas doświadczeń,
celem konl,roIi, rołriorlo polniary temperatury we-
rvnątrz jalnv brzusznej. Stwierdzon,o, źe tv każdynr wy-
padku temperatura ,była w jsmie brzu,sznej wyi:m,a
od tetnperatury migśni o około 20 C.

Przez cały okres doświałlczeń, wilgotnośó tunelu
wynosiła 970/o. Pomiary temperatury drobiu wykony-
wano w ten sposób, że po każdolażowy]Il jego wyjś-
l:iu z tunelu (okros I,5 godainy), rnierzon,o tempera-
turę i startiano skrzyn:ig z po\vrotem na transporlpr.
Procedurę tą po,wtarzano aż do lnomentu uzyskania
całkowitego zanrrożenia ptactwa. Po ukończonym pro-
cesie mrożenia, powierzchnia ,tuvek odsłorrigtyclr po-
kryta była białarvym nalotem szronu. Szczególnie gęsi
przybierały bądź kredorve zabarwienie na całej po-
wierzchni. bądź też obserlvołyać można było białe
smugi lub ',!eż plam1, niereguralnie porozrzucane !)a
całej porvierzchni, co o,]mizało wygląd mrożourych
gęsi. a ptzez to i ich wartośó eksportową.

Celern usunigcia plam i rr,iejednolitego zabarrvienił.
poddano zamrażally drób glazurorvalr,iu, pr?,ez zĄnu-
rzenie go w wodzic w,otlociągołłej () temperatuFze
+15"C na przeciąg pigtnastu sekund. Wskutek clziała-
nia wody o rvyŁrzej tenperaiurze na tuszkg, następrr-
wało odtajanie ura jej polvierzchni, a po r,vyjgciu
z basenu, ł,oda zrvilżająca zatnarzała Lworząc rodza1
po}ewy z trodu, a drób przyjął barwę abliżarlą
do nailurałnej, plamy zaś białe i smugi zr'ikły, Przez
zabieg glazurołła,nia, mrożonego drobiu uzy'skuje się
podnie_rionie wyglądu zewjngtrznego co jest waźnynl
momentem przy standaryzacji i eksporcie. Należy nad-
mienić, że po glazur,owaniu uwidaczniają sig wydat-
niej wszelkie uszkoclzenia, powstałe w trakcie obróbki
,ptactwa! 'Wychodząc z założenią że białe plamy wystę-
pujące w trakcie mrożenia, rvczególńie u ggsi, są wlrri-
kiem nierównomiernego działania rriskiej tempera-
tury na powierzchnię tuszki, wykonano naslĘujący
zabieg: przed, zamtclżeniem pociągnigto powierzchrrię
skór1, bardzo cienką rĄrarstewką tłusrłzu gęsiego,
który pochodził z jany brzusznej wypatroszonej gę§i.
Przez zabieg terr uzyskano bardzo cienką powłokę,
która umożiiwiła równonlierne działanie gwałtomie
obniżającej się temper:atury; ser,ig skraynek ggsi pod-
tlano zamrożeniu. i <lkazało sig. że tu-wki nabrał;,
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jednotri,tej barwy, bez planr i smrrg. P0 za§lusowa,]Iiu
natłrrszczamia, glłzurorvaitir_. stało się zllędrll,rrr zahic-
giem.

Iłeaslmując rł,l-r-;iki tlośrviadczeri rnożrra stwierdzit!:
1i Tunel zamrażalniczy w Strzelinie o syste,ltie taś-

inowyln inadaje się całkolvicie do zanrrażania dro}riu.
2) Czas zanrrażałria r]ro}riu .tt. tunelu zamIążalni-

c,żym r^I Str,zelini,e w którynr tornperatura w}.r,tlsi
45"C przy rvilgo,tności 960llo. u ggsi przy aastosow.ir-

niu skrzynek przewie;ivnych, j arko lrajbardziej przycłat-
nych wyn,ołi Ą go,clz., kac.zek i kurcząt 3 gclclz.

31 Dla skróceilia ł,zasu zamrażattia w,skłzall1Ilr iesi
sŁoSo'waĆ skrallnię z rrlallariału przewiewnego, z drzewzl
iń też mebalu nierclzr,.rutegoi powinn1, one posiadać
wysuwane tlnr_l, które ułaiwia przepako.rvyivanie tu-
szek prr zanrrożeniu do słerzyń ,normaliri)\łarrych.

lŁ) Dia uLsułigcia zaistniałyc}r w czasie zanrrożenia
z.m,.ian na powierzrchli tu-.zek w posŁaci plarłr wąlgd-
nie smug nierówrltrłiier-nie rozmie-rzczonych, należl.
sŁosolłaó glazurowaóie. Z,abieg, ten spełni swoje zada-
tlie t.z. przedłuż1, 6klg,s przechowywanria ,i zapobieg-
nie wysychariiu drobiu oraz zapewni oclpowiedni wy-
gląr1 tuszek. jeżeli warunki przecho-wywania i przc"
rz,uti)w tnledzylnagazy,nowych drobiu, a.ż dt_, §prz,e-

dażv w bgdą zapewniał1 utrzyrnanie się rvl -

rót,nalr ej tęmpera'lury.

rlia krótszy o ponad 2ls, ta abniża zrlacz.nie koszt
pro,dukcji a ?.arazern unika sję przełiążenia chłorlni
skłaCowych.

w,ietrza przy 96a/g wzglgdnej wilgotnosci.
?) Białe plarny i smugi) rv},§tgpujące rriekied;, lła

skóry. Plałrry te znikają po poddaniu tuszek glaauro-
waniu, wzglgdrrie po natłuszczeiliu 1lrzełł zanrroże-
nienr.

L i t e r ą t u r a:

Komąrołs N. S,: Chołod 1950, Rasmusson L.:
Die ]-ebensmittel und ihre Aufbewahrung 1931. Ste-
f anowski B.: Chłro,dnict.,vo 1949, Uspieński A. -Pocl 1ecraiew NI. - Tonhur W.: Technologia pro-
duktóvl sptlżl,ifg7r.1, ctrrobiu. 1951, Kallert-Stand-
f uss: Fleischl:igiene in FIdb. Higiene Bd 51922, Lipsk.
Kolleit: Konserw, von FJeisch e].d. Gefrierverfahren
i926 Berlin.

przełi sekc;ą zabiŁ ptzez przeciącie tiirźych pni naczy-
rriowvch szyjnych lu'b zastosowaćl łatu,y, szybki, nie
wym_agający zastosowania źadnych środków chemicz-
nych sposób zabijania poiegający na plzerwaniu rdze-
nia kręgowego. W tlrn celu należy uchwycic jedną
r,ęką nogi i końce skrzydeł, drrrgą ręką ująć głowę
ptaka, tak, aby kciuk olaz palec wskazujący obejmo-
wały głowę u jej podstaty. Głowę ptaka zgina się
pod kątem prostym do szyi i pociąga szYbko rozsui^/a-
jąc lqce w przeciwnych kierirnkach - aż do rozerwa-
nią kręgółv szyjnych. Niekiedy przy zastosowaniu tego
sposob,rr powstają w tkance podskórnej 1ar okolicy ro-
zeru.ania kręqosłupa nleznaczne wylewy będące wyni-
kieni przetwania ciągłości naczyń.

Przebieg sekcji drobiu można podzielic, podobnie
jak przebieg sekcji ssaków, na oglęclziny zeł,nętlzne
i wewnętlzne.

Oględziny zert,nętrzne składają się z kolei z oględzin
ogóinych i szczegółowyc}r. Przy ogólnych ogiędzinaclr
zewnętLznycli należy zwrócić uwagę na: 1. opis zwie-
lzęcia (lodzaj ptalca, I.1sa, iviek, waga, oznaki szcze-
gólre, piel,ścionki na rrogach, znaki wpięte w skźydła
itp,), st.rn ołlżywienia i zewnętlzne zmiany pośmiertne
(gnicie i inne).

Przy szczegółołvych oględzinach zewnętrznych zwra-
ca się uwagę nal opierzenie i powierzchnię skóry
1należy obejrzeć dokładnie lozpostaIte skrzyclła oraz
pióra tułowia i ogona); aby uniknąć przeoczenia ma-
łych pasożytów (Derrnonyssus avium) dobrze jest po-
łtlżyć ptaka na białym tle, np. rra papierze fłl zimie _-
w pobliżrr pieca); łatwiej wół-czas spostlżec porusza-
jące się na białym tle pasożyty); grzebień, dzwonki,
korale, oczy - (zwrócić uwaEę na stany zapalne, wy-
sięki--zmiauy wywoływane przez niedobór witaminy A,
ospo-dyfterię, zmiany zabalwienia tęczówki - oczna
postać białaczki) ; dziób i otwory Dosol!-e (zawartość);
stek (zwrócić ul\ra9ę na okolicę stekrr, błonę śIuzową,
ewent, zawartość) ctolną część kończyn.

Dalszych oględzin doltonuje się już po zdjęciu skóty.
Przcei rozciętliem i rldpre;larclwaniem §kÓIy je§t w§ka-
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l{odow]a drobiu dla celów p;:odrrkcji żywności sia-
nowi bardzo poważną pozycję w budżecie gospodarki
narodowej. Jak wynika chocby 2 Rocznika Statyst1,62-
dego 1949 r. wartosć s ej tylko produkcji jaj vr 1947
ro[u przekroczyła war c produkcji żywca rvołoł,Ógo
i baraniego. Nic rvięc dziwnego, że troska 6 higienicz-
ny wychów i zabezpieczenie zdrowia pogiowia drobiu
znajdrrje również zrozumiały wyraz lyśIód lekarzy we-
teTynaIyjnych,

Obok różnych nretod diagrrostycznych stojących do
cl},spozycji w, praktyce wetelynaryjnej związanej u cho-
fobami drobiu, sekcja zwłok pozostaje podstawową
Inetodą rozpoznawczą.

W zr,łriązku ze wspomnian!r1ll rosnącyrrr zainteresowa-
nieirr diagnostyką chorób drobiu, rvydaje się celowe
ujednolicenie techniki sekcji drobiu, która v,, chwitri
obecnej jest różna w poszczeg;ólnych zakłaciaph badaw-
c-o-rozpoznawczych, jak również wykazuje znaczne
clclrębności w schemacie sekcyjnyn przyjętym przez
le:karzy wet. telenolvych, Systemirtyczne wykonanie
llt\clnlrił arratomopatologicznego może ułatwić szytlkie
i prałvidłowe postawienie rozpoznania.

Gdy lv §tddzie clroruje większa ilość ptakriw, wska-
zi{ne jest wykonanie sekcji kilku sztuk, Niejednokrot-
nie §twierdza się ti ptaków pochodzącycłl z teJo sam€-
go śtada dotkniętego cholobą, różne zmiany dnatomo-
patologiczne, które w ogólnynr obrazie sekcji uzLlpeł-
niają się wzajemnie udzielając znacznie więcej i.nfor-
rnacji, niż to ma rniejsce wówczas, gdy hadanitr pod-
dano tylko jedną sztrrkę.

W razie otrzymania do badania a1,1atomopato]ogiezne-
qo żylvvch chorvch 1ltakór,y należy je lrezpośr,ednirr
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