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czego wplywu cestrogenéw. Badania Butenandt'a
wykonane ma myszach wykazaly jednak bezpodstaw-
noéé przypuszczent rakotwérczej dzialalnosci oestro-
genéw. Bird, Pugsley i Klotz podajac kobie-
tom doéé duze ilosci miesa kaplonionych hormonalnie
koguiow, nie stwierdzili zadnego wptywu na cykl plcio-
wy u zadnej z wymienionych niewiast. Dokladne ana-
lizy przez nich przeprowadzone wykazaly, ze w tkance
migéniowej u doéwiadczalnych koguliéw znajduja sie
tylko élady podawanych oestrogenow, a wicksze mna-
gromadzenie wystepuje tylko w tkance tfuszezowej oko-
Yiey watrobv i nerek.

Cowe podaje, ze w tkankach kaplonionych hormo-
nalnie kogutéw wystepuje maximum 14.5 mikro-
grama oestrogenéw w 100 g. tkanki. Wg jego obliczen
dla wytworzenia w organiZinie‘cztowieka pewnej dawki
klinicznej oestrogendw. koniecznym byloby spozycie
jednorazowo 60 kg miesa. Z powyiszego wydaje sie
jasnym, ze problem wplvwu cestrogenéw na crganizm
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cziowicka przez spozywanie miesa zwierzat hormo-
nalnie kastrowanych zasadniczo nie istnieje, tym bar-
dziej jesli sie weZmie pod uwage fakt, Ze w szeregu
pokarmach znajduja sie normalnie ciata oestrogenne
jak mp. stwierdzono w 1 g zdltka jaja kurzegn 1.5 do
2 mg oestrogenow.

W organizmie czlowieka wystgpuje normalnie pe-
wien fizjologiczny poziom oestrogendw.

Przedstawione fragmentarveznie wyniki dziatania
i zastosowania praktycznego cestrogenow, maja zasad-
niczo na celu zwrécenie uwagi na nowe mozliwodei
wptywu czlowieka w zagadnienia zootechniki.
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Zamrazanie drobiu w niskich temperaturach

7. Zakladu Higieny Produkicw 2wierzecych -— W.A R, we Wroctawiu,

Zagadnienie podazy 1 popytu w handlu drobiu jest
problemem niestychanie wainym w  preemysle dro-
biarskim. Zgromadzenje jesienia ubitego ptactwa
i stopniowe jego rozprowadzenie w okresie zimowym
wymaga pewnvch zabiegdw konserwacyjnych, -ktére
by nie zmieniajgc wygladu zewnetrznego zapobiegaty
jak najdiuze] procesowi gnilnemu. Do takich sposo-
héow fizycznych lkonserwacji w plerwszym rzedzie
nalezy zaliczy¢ chlodzenie i zamrazanie. Chiodzenie
umozliwia przeirzymywanie bitego drobiu przez krot-
ki czas i tym samym nedaje sie do uzyiku miejsco-
wego tj. do rozprewadzania drobiu w wewngtrznej
sieci targowei. wzglednic do cksporiu na niewielkie
odleglosei.

Prawidiowo ochtodzony dréb uzvskuje sie juz po
uptywie dwinastu do dwudziestu czterech godzin
w zaleznodci od gatunku, wielkodci 4 siopnia od?y-
wienia, Czas przechowywania waha sie od pieciu dni.
jezeli dréb zapakowauy jest w skrzynkach, do dwu-
dziestu czterech dni, jezeli poszezegolne tuszki prze-
chowane sa na stelazach i nie stykaja sie ze soba.

Przechowywanie bitego drobiu przez dluzszy czas
umozliwia damrazanie; przez skrocenie czasu zamra-
zania do minimum, uzyskuje sie wieksza przelotowoid
pomieszczen zamrazalniczych 1 obniza si¢ koszty
produkcji. Powszechnie stosowanym sposocbem zam-
razania drobiv w Zwigzku Radzieckim jest wstawia-
nie skrzynek do pomieszezen, w ktorych temperatura
waha sie w granicach od —18 do —24°C, przy wilgot-
noéci wzglednej powietrza okolo 90 9. W lej tem-
peraturze czas zamrozenia, t.j. moment, kiedy ptak
uzyska temperature —9° C w miesniach, wynosi w za-
leznoéci- od galunku, od jednej doby (maly dréb)
do trzech dob (gesi). W naszym przemysle drobiars-
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kim przewaznie stosuje sie podobme zamrazanie z tu
roznica, ze skrzynie sa zamknigte przez okres zamra-
zania i czas mrozenia frwa diuzej, a mianowicie pi
do siedem dob. Wedlag literatary radzieckie] mniej
sze ptactwo o wadze od jednego do dwu kilogramow
mozna zamraza¢ w przeclagu dwéch gedzin, jezeli
proces len odbywa sie w specjainych tunelach, gdzie
ptactwo skrapia sie czysta solanka o mocy 21° Bau-
me, o ternperaturze -——21° C. Po zamroZenia 1 opluka-
niu ze solanki ptaki sg poddane glazurowaniu, Z in-
nyeh  wagzniejszych melod skréconego zamrazania
drobiu nalezatoby wspomnieé¢ o metodach, w kioryvch.
drob  bezposrednio  wehodzi w kontakt z plynem
chtodzacym, kidryin jest albo czysta solanka (metoda
(tensona ) lub tez nlieszanina ludu z solp (metoda Ku-
driaszewa).

Zamrojone pltactwo przechowuje sie w ieinperatu-
rze od —9 do —20? C, ahy jednak unikna¢ nadmier-
nego wysychania, owija si¢ poszczegdlne sztuki w pa-
pler pergaminowy. Wediug Komarowa przez zastoso-
wanie zamrazania przediuza sie czas przechowania
drobiu od o$miu miesigcy u maltych setuk, do pie-
ciu miesiecy u gesi i kaczek zalozywszy, Ze tempera-
tura pomieszczenia, w ktérym przechowuje sie ptac-
two wynosi —9° C przy wrglednej wilgotnodei od 85
de 909/,

Zamrazanie drobiu w niskich (emperaturach dla
celéw transportowych stosowane u nas dotychczas,
pociaga za soba zajecie miejsca w rrozni przex
dtuzszy okres czasn, poniewaz dla uzyskaunia tempe-
ratury w mieéniach drobiu w granicach od —9 do
—11° C nalezy czekaé pie¢ do siedem dni. Ten ckres
czasu przy mawale Zywca w okresie sezonowym stwa-
rza powazne trudnosci. Celem naszych doswiadezen

.
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byto rozwiazanie problemu mozliwosci zamrazania
drobiu w tunelu zamrazalniczym w Strzelinie, przys-
tosowanym obecnie do mrozenia owocoéw. Jest to
tunel, w ktorym temperatura wynosi —45° C, a przy
pomocy pieciu wentylatoréw zabezpieczona jest stata
cyrkulacja powietrza. Wewnatrz tunelu znajduje sie
ruchoma taéma - transporter, na kidérej uloZony jest
material przezmaczony do zamrazania. Czas przesu-
wania #2j tadimy, a wiec czas zamrozenia mozna do-
wolnie regulowaé. Pierwszym zagadnieniem jakie
nasungto sie w irakeie do$wiadczen bylo okreslenie
czasu, w ktérym dréb poddany zamrazaniu uzyska
pozadana temperature wewnairz mieéni.

Temperature mierzono w miefniach uda, piersiowych
i dia poréwnania wewnatrz jamy brzusznej. Zamraza-
viu poddawano kurczeta, kury, gesi, i kaczki, dobie-
rajac o ile mozliwe jednakowa wage 1 wyglad zew-
netrzny tuszek. W celu przekonania sie, jak wplywa
opakowanie na szybko$¢ zamrazania. podzielono do-
swiadezenie ra cztery etapy:

1} Zamrazauo drob w skrzynkach znormalizowanych,
zamkuietych. to znaczy w takie] formie, w jakiej idzie
na cksport. 2) W skrzynkach z otwartym wiekiem
i podwinietym papierem pergaminowym na hoki tak,
aby byly odstonigte tuszki od strony piersiowej. 3)
W skrzynkach otwartych, w ktérych w bocznych écia-
nach w odstepach pieciu cm porobiono otwory o sre-
dnicy 2 em. celem zwickszenia przewiewnodei i udo-
stepnienie przez mate otwory dziatania niskiej tempera-
tury. 4) W skrzynkach z blachy aluminiowej dziurko-
wanej, skonstruowanych w ten sposéb, ze wymiarem
swoim odpowiadaty ene skrzynkom znormalizowanym.
Dno ich bylo wysuwane tak, ze po zamrozeniu nakfe-
dafo sie skrzynke z blachy na skrzynke znormalizo-
wang duo usuwato sie. a tuszki automatyeznie zsuwaky
sie do te] ostalniej.

Przy mrozeniu skizynek otwartych z podwinietym
papierem od strony klatki piersiowej okazato sie. ze
rozmieszczenie  lemperatury na powierzchni tuszek
bylo nieréwnomierne, szezegilnie miejsca zetkniecia
sig tuszek ze soba i miejsca pod skrzydtami wykazaly
najstabsze zamrozenie. To bylo powodem do wprowa-
dzenia do dofwiadczenia skrzyn z otworami (etap 3 |
i skrzyi-form (etap 4 ), w ktérych uzyskano male-
zyte, rownomierne rozmieszezenie temperatury na ca-
tej powierzchni w nastepstwie zwigkszonej przewiew-
nosci. Te catery rodzaje skrzynek wypetnione jednako-
wym gatunkien drobiu uktadaly sie na fiéme trans-
portera, kiéra poruszata sie z szybkodciz 1,5 gode.
( okres od poczatku polozenia skrzyni na transpor-
ter w tunelu do momentu wyjscia skrzyni). Przy za-
mrazaniu gesi w etapie .1 po péltorej godziny tem-
peratura mierzona w miesniach piersiowych i udo-
wych u gesi wynosita +6,5°C, po trzech godz. +4°C,
a dopiero po dziewigciu godzinach migénie uzyska-
ty temperaiure —11°C. W etapie 2 po uplywie pot-
torej godziny temperatura wynosita -+ 1,7°C, po
rzech godz. —4°C, po pieciu godz. —11°C W eta-
pie 3 po uptywie 1,5 godz. temperatura wynosita
—1,7°C, po trzech godz. —8°C, po czterech godaz.
—11° C; w etapie 4 po poltorej godz. +-3.5° C. po
yrzech godz. —7°C, po czterech —11°C,
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Przy zamrazaniu kaczek:

‘W etapie 1 po pbltorej godz. temperatura wynosita
+5°C, po trzech godz. +1°C. W etapie 3 po péttorej
godz. —2°C. po trzech godz. —11°C. Kurczeta byh
mrozone, tak jak podano w etapie 2 po péltorej godz.
uzyskaly one temperature —3,5°C,po trzech godz.
-—10°C.

Temperatura wyjéciowa miesni, #o jest temperatura
przed wlozeniem do tumelu wynosita +14°C. Nale-
zaloby przypuszezal, ze gdyby temperatura miesni wy-
nosita +4°C (temperatura prawidtowego ochtodze-
nia przed zamrozeniem) to okres mrozenia bytby
proporcjonalnie kritszy. Trudnoéei techniczne nie
pozwolily nam na rozpoczecie doswiadezeii w tej tem-
peraturze. Nie wplyneto to jednak na wyglad, jakosé
i trwatoéé towaru, co jest zgodne z danymi zaczer-
pnietymi z literatury radzieckiej, ktéra podaje, ze
mozna zamraza¢ dréb bez uprzedniego ochtadzania,
bez szkody dla jakoséci towarun. Uzyskuje sie przez
to nawet mniejsza utrate wagi. Podczas doéwiadczen,
celem koniroli, robiono pomiary temperatury we-
wnatrz jamy brzusznej. Stwierdzono, ze w kazdym wy-
padku temperatura byla w jamie brzusenej wyisza
od temperatury mieéni o okolo 2° C.

Przez caly okres do$wiadczen, wilgotnosé tumelu
wynosita 97%/¢. Pomiary temperatury drobiu wykony-
wano w ten sposéb, ze po kazdorazowym jego wyjs-
ciu z tunelu (okres 1,5 godziny), mierzono tempera-
ture i stawiano skrzynig z powrotem na transporier.
Procedure ta powtarzano az do momentu uzyskania
catkowitego zamrozenia ptactwa. Po ukonczonym pro-
cesle mrozenia, powierzchnia tuszek odstonietych po-
kryta byla bialawym nalotem szronu. Szczegélnie gesi
przybieraly badz kredowe zabarwienie na calej po-
wierzchni, badZ tez obserwowaé mozna bylo biale
smugi lub iz plamy, niereguralnie porozrzucane ma
catej powierzchni, co obnizalo wyglad mrozonych
gesi. a przez to 1 ich warlo$¢ eksportowa.

Celem usuniecia plam i miejednolitego zabarwienia,
poddano zamrazany drob glazurowaniu, przez zanu-
rzenie go w wodzie wodociggowej o temperaturze
+15°C na przeciag pietnastu sekund. Wskutek dziata-
nia wody o wyzszej temperaturze na tuszke, nastgpo-
walo odtajanie na jej powierzchni, a po wyjeciu
z basenu, woda zwilzajgca zamarzata tworzac rodzaj
polewy z lodu, a dréb przyjat barwe eblizong
do naiuralnej, plamy zaé biate i smugi znikly. Przez
zabieg glazurowania mrozonego drobiu uzyskuje sie
podniesienie wygladu zewngtrznego co jest wamym
momentem przy standaryzacji i eksporcie. Nalezy nad-
mienié, ze po glazurowaniu uwidaczniaja si¢ wydat-
niej wszelkie uszkodzenia, powstale w trakecie obrobki
ptactwa. Wychodzgc z zalozenia, ze biate plamy wyste-
pujace w trakcie mrozenia, szczegéliie u gesi, sa wyni-
kiem nieréwnomiernego dzialania niskiej tempera-
tury na powierzchnie tuszki, wykonano nasizpujacy
zabieg: przed zamrozeniem pociagnieto powierzchnie
skéry bardzo cienka warsiewka thuszezu gesiego,
ktéry pochodzil z jamy brzusznej wypatroszonej gesi.
Przez zabieg ten uzyskano bardzo cienka powlnoke,
ktora umoziiwita réwnomierne dzialanie gwaltownie
obnizajacej si¢ temperatury; serie skrzynek gesi pod-
dano zamrozeniu, i okazato sie. e tuszki nabraly
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jednolite] barwy, bez plam i smug. Po zastosowania
natfuszezania. glazurowanie stalo si¢ zbednym zahie-
giem.

Reasumujac wyniki doSwiadezen mozna stwierdzic:

1) Tumel zamrazalniczy w Strzelinie o systeniie tas-
mowym nadaje sie catkowicie do zamrazania drobiu.

2} Czas zawrazania drobiu w tunelu zamrazalni-
czym w Strzelinje w kiérym lemperatura wynosi
—45°C przy wilgotnosci 96%, u gesi pray zastosowa-
niu skrzynek przewiewnych, jako najbardziej przydat-
nych wynosi 4 godz., kaczek i kurczat 3 godz.

3) Dla skrécenia czasu zamrazania wskazanym jest
stosowaé skrzynie z ma‘eriatu przewiewnego, z drzewa
iub tez metalu nierdzewnego; powinny one posiadad
wysuwane dno, ktére ulatwia przepakowywanie tu-
szek po zamrozeniu do skrzyh zmormalizowanych.

4) Dia usuniecia zaistnialych w czasie zamrozenia
rmian na powierzchni tuszek w posiaci plam wagled-
nie smug nieréwnomiernie rozmieszczonych, nalezv
stosowaé glazurowanie. Zabieg ten spelni swoje zada-
nie tz. przedtuzy okres przechowywanmia i zapobieg-
nie wysyechatiiu drobiu oraz zapewni odpowiedni wy-
glad tuszek, jezeli warunki przechowvwama 1 prze-
rzutéw miedzymagazynowych drobiu, az do sprze-
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SEKCJA DROBIU

Z Zakladu Ansatomii Patoleg. Wydz Wet. S8GGW
w Warszawie
Prof. dr, H SZWEJKOWSKI

Kierownik:

Hodowla drobiu dla celéw produkeji 2zywnosci sta-
nowi bardzo powazna pozycje w budzecie gospodarki
narodowej, Jak wynika choéby z Rocznika Statysiycz-
nego 1949 r, wartos¢ samej lylko produkcji jaj w 1947
roku przekroczyta warloé¢ produkeji zywca wolowégo
i baraniego. Nic wiec dziwnego, ze iroska o higienicz-
ny wychéw i zabezpieczenie zdrowia pogilowia drobiu
znajduje rowniez zrozumialy wyraz wérod lekarzy we-
terynaryjnych,.

Obok roznych metcd diagnostycznych stojacych do
dyspozycji w praktyce weterynaryjnej zwigzanej z cho-
robami drobiu, sekcja zwlok pozostaje podstawowa
metody rozpoznawczg.

W zwigzku ze wspomnianym rosngcym zainteresowa-
niem diagnostyka choréb drobiu, wydaje sie celowe
ujednolicenie techniki sekeji drobiu, ktéra w chwili
obecnej jest rézna w poszczegdlnych zakladach badaw-
cro-rozpoznawczych, jak rowniez wykazuje znaczne
odrebnosci w schemacie sekcyjnym przyjetym przez
lekarzy wet. terenowych. Systematyczne wykonanie
badania anatomopatologicznego moze ulatwi¢ szybkie
i prawidtowe postawienie rozpoznania.

Gdy w stadzie choruje wieksza ilos¢ ptakow, wska-
zane jest wykonanie sekcji kilku sztuk. Niejednokrot-
nie stwierdza sie u ptakéw pochodzacych z tego same-
go stada dotknietego chorobg, réine zmiany dnatomo-
patologiczne, ktére w ogdlnym obrazie sekcji uzupet-
niajq sie wzajemnie udzielajac znacznie wigcej infor-
macji, niz to ma miejsce woéwcezas, gdy badaniu pod-
dano tylko jedna sztuke,

W razie otrzymania do badania anatomopatologiczne-
go zywych chorveh ptakow  nalezy je bezposrednio
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dazy wigcznie, beda zapewniaty
réwnane] niskiej tempera‘tury.

5) Cras zamrazania w skrzyniach pr/nnuwmrh
w tunelu zamrazalniczych o systemie tadmowym jest
w stosunku do obecnie stosowanego systemu zamraia-
nia krétszy o ponad 2/3, co obniza znacznie koszt
produkeji a zarazem unika sig¢ przeciazenia chlodnt
sktadowych.

6) Zamrazanie drobin w tunelach o niskich tempe-
ralurach powinno odbywaé sie przy satym ruchu po-
wietrza przy 96%9 wzgledne] wilgotnoéei.

7) Bialte plamy i smugi, wystepujace niekiedy na
hokach i w okolicy mostkowej szezegdinie u gesi, sa
wynikiem nieréwnomiernego oszronienia powierzchni
skory. Plamy te znikaja po poddaniu tuszek glazuro-
waniu, wzglednie po natluszezeniu przed zamroze-
niem.

utrzymanie sie wy-
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przed sekcjy zabié przez przecigele duzych puni naczy-
niowych szyjoych lub zastosowa¢ latwy, szybki, nie
wymagajacy zastosowania zadnych $rodkéw chemicz-
nych sposéb zabijania polegajacy na przerwaniu rdze-
nia kregowego. W tym celu mnalezy uchwyci¢ jedna
reka nogi i konce skrzydet, druga rekg uja¢ glowe
ptaka, tak, aby kciuk oraz palec wskazujacy obejmo-
waly glowe u jej podstawy. Glowe ptaka zgina sie
pod katem prostym do szyi i pocigga szybko rozsuwa-
jac 1ece w przeciwnych kierunkach — az do rozerwa-
nia kregow szyjnych. Niekiedy przy zastosowaniu tego
sposobu powstaja w tkance podskémej w okolicy ro-
zZerwania kregoslupa nieznaczne wylewy bedace wyni-
kiem przerwania ciagiosci naczyn.

Przebieg sekcji drobiu mozna podzieli¢, podobnie
jak przebieg sekcji ssakdéw, na ogledziny zewnetrzne
i wewnetrzne,

Ogledziny zewngtrzne skladaja sie z kolei z ogledzin
ogoélnych i szczegoélowych. Przy ogélnych ogledzinach
zewnetiznych naleiy zwrdci¢é uwage na: 1. opis zwie-
yzecia (rodzaj ptaka, rasa, wiek, waga, oznaki szcze-
golue, pierscionki na nogach, znaki wpiete w skrzydla
itp.), stan odzywienia i zewnetrzne zmiany posmiertne
(gnicie i inne),

Przy szczegolowych ogledzinach zewnetrznych zwra-
ca sig uwdage na: opierzenie i powierzchnie skory
(nalezy obejrze¢ doktadnie rozpostarte skrzydia oraz
piéra tulowia i ogona); aby uniknaé¢ przeoczenia ma-
tych pasozytéw (Dermanyssus avium) dobrze jest po-
tozy¢ ptaka na bialym tle, np, na papierze (w zimie —
w poblizu pieca); latwiej wowczas spostrzec porusza-
jace sie na hiatym tle pasozyty); grzebien, dzwonki,
korale, oczy — (zwrdci¢ uwage na stany zapalne, wy-
sigki — zmiany wywolywane przez niedobdr witaminy A,
ospo-dyfterie, zmiany zabarwienia tgczéwki — oczZna
posta¢ biataczki); dziéb i otwory nosowe (zawarto$§¢);
stek (zwrdci¢ uwage na okolice steku, blone $luzowa,
ewent. zawartos¢) dolna czesé¢ konczyn.

Dalszych ogledzin dokonuje sig juz po zdjeciu skory.
Przed rozcieciem i odpreparowaniem skéry jest wska-



