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stwierdzié, ze strzyzenie runa, a nie wyczesywanie,
stanowito bardzo intensywny sposob eksploatacji, i w
srodowlisku miedoborowym, wzgl. wadliwym, tego
rodzaju zabiegi byly w stanie wywolaé w pierwszym
rzedzie i najdobitniej schorzenie narzadu eksploato-
wanego. Tym mozna by usifowaé ttumaczyé, ze 100%0
krolikéw rasy angor wykazywalo zaburzerjia w owlo-
sieniu. podezas gdy sposrod krélikéw rasy biaty pol-
ski tylko — 1,20/q.

Wnioski

W duzym skrocie z przedstawionych badan wysnuto
nastepujgce wnioski: 1) Zaréwno na terenie gospodar-
stwa uspolecznionego Z., jak i okolicanych gromad

C., T. i M. wystepuja schorzenia u zwierzat o charak-
terze niedoborowym;

2) Orientacyjna anatiza ekologiczna czynmikow &ro-
dowiskowych wskazuje, 2e czynniki edaficzne i klima-
tyczne, florystyczne i antropogeniczne moga stanowfié
zrédto zaburzen niedoborowych w zdrowiu zwierzat
uzytkowych gospodarstwa uspotecznionego Z.;

3) Ustalenie czynnikéw érodowiskowych etiologicz~
nych w zaburzenjach w zdrowiu omawianych zwie-
rzat oraz opracowanie metod zaradezych w sposéb
plz.\mdmczy moze nastapi¢ na drodze badan kowmple-
ksowych w zespole przy udziale odpowiednich spec-
|;11 stow poszezegdlnych dyscyplin - agrobiologicznych
i pokrewnych dziedzin nauki.

HIGIENA SRODKOW SPOZYWCZYCH

EDMUND PROST

Nowe metody konserwacji zywnosci

7 Zakladu Higleny Produktow Zwierzecych UM.C S

Kierownik: Prof

Zagadnienie konserwacji srodkow spozywezych jest
stale przedmiotem badan i1 préob doswiadezalnych
przy uwzglednieniu postepow nauk ‘techunicznych. Sto-
sowane dotychezas metody konserwacji za pomoca
niskich i wysokich temperatur oraz srodkéw chemicz-
nych nie rozwigzuja ciggle jeszcze w zupetnosci prob-
lemu zabezpieczenia zywnosci przed procesami roz-
kfadu na dluzszy okres czasu. Wymienione badania
idg réwniez w kierunku korzyréci materialnych konser-
Wa@]l zywnosm przy najmniejszym nakfadzie kosztéw.
W niniejszym referacie pragne podaé krotki 1)r7eglar]
nowych metod kouserwacji srodkow spozywezyeh zwie-
rzecego  pochodzenia tj. przede wszystkim  miesa
i mleka.

Upervzacja.

Odnosi sie do konserwacji mleka w wysokich tem-
peraturach. Mleko zostaje poczatkowo podgrzane
i za pomoca urzadzenia p'réinioweco odpowietrzone.
Nastepnie w specjalnym aparacie tzw. uperyzatorze
zostaje ono za pomoca dzialania pary wodnej poddane
krotkotrwatemu (mniej niz 1 sek.) dziataniu tempera-
tury +145°C. W koficowym procesie przez zmiang
cisnienia zostaje mleko ochfodzone. Zaleta powyisze]
metody jest prawie calkowita sterylizacja produktu.
W mleku zostaja zabite oprocz form wegetatywnvch
drobnoustrojéw a specjalnie drobnoustrojéw patogen-
nych jak pratki gruzlicy i pafeczki brucelli réwniez
zarodnikowce, ktore przy dotychczasowych metodach
wptywaly ujemnie na trwalosé produktu. Mleko w ten
sposéb wyjatawiane nie wykazuje rowniez smaku go-
towania, Witaminy oraz ciata biatkowe zachowuja sie
podobniie jak przy dotychezasowych metodach pasteu-
ryzacii.

Wyjatdwianie przy pomocy pol elek-
trycznych o wysokiej czegstotliwosci

Badania jak réwniez produkcja pewnej iloéci apara-
téw tego typu odnosza sie przede wszystkim do wyja-

Dr A. TRAWINSKI

tawiania ileka. Jako przyrzad stuzy generator pradu
elektrycznego o wysokiej czgstotliwodei, zaopatrzony
w metalowe elektrody, ktére obejmuja wyjatawiana
np. butelke mleka. Wptyw wymiennego pradu na dro-
bnoustroje opiera sie na nastepujgcym oddziatywaniu:
1) zabicie drobnoustrojéw przez podwyzszenie tempe-
ratury $rodowiska na skatek przeptywu przez niego
pradu o wysokiej czestotliwodel i powstawaniu izw.
ciepta dielektrycznego, przy czym wymienione dziata-
nie jest o zasadniczym znaczeniu, oraz 2) wplyw bez-
poiredni pradu na drobnoustroje ii ich rozbicie przez
tzw. czestotliwoé¢ rezonansowa. Na drodze wymienio-
nego postepowania otrzymano dobre wyniki odnosnie
w v]aTaWJama mleka zakazonego pratkami gruzlicy.
Wyjalawiany produkt musi by¢ jednak uprzednio pod-
orzany do lemperatury -+60°do -+65°C a nastepnie
dopiero poddany dziataniu wysokoczestotliwego pradu
przez 20 — 30 sekund przy czym temperatura produkiu
podnosi sie do +75°do +80°C. Przy podgrzaniu
mleka do mizszych temperatur niz -+60° do +65°C
np. tvlko do temperatury +40°C uzyskuje sie bardzo
nikte wyniki wyjatawiania. Dziatanie aparatow tego
typu okreéli¢ nalezy jako elektropasteuryzacje. Szyb-
ki skok temperatury z +60° do -+65°C na +75 do
+80°C dziata zabojczo ma drobnoustroje patogenne
mleka jak np. pratki gruzlicy. Korzystnymi momnen-
tami sg: brak zmian smakowych mleka oraz minima-
Iny wplyw na zawarto$¢ witamin. Klopotliwosc jed-
nak dziatania i obecnie jeszcze dosé duze koszty pro-
dukcyjne stoja ma przeszkodzie szerszej popularyzacji
wymienionej metody.

Wyjatawianie prey pomocy ultra-
dzwiekow.

Metoda powyisza opiera sie na dzialaniu ultrakrot-
kich fal elektromagnetycznych o dlugosci fali od 1
do 10 cm. Fale tego typu znalazty juz uprzednio szero-
kie zastosowanie techniczme w urzadzeniach radaro-

wych, a w r. 1948 rozpoczeto réwniez proby nad ada-

75



Nr 2

placja ich w plzem\i‘le spozvwezvimn.  30-sekundowe
dziatanie promieni radarowych o dlugosci fal 10 cm.
wysyltanych przez rurke o drganiu 3.000 megacykli
powodowato gotowanie sie produktu spozywezego
z réwnoczesnym wstrzymaniem procesow fermentacyj-
nveh i czesclowo zabiciem drobnoustrojéw, nie powo-
dujac prawie zadnych strat witaminowych. Przepro-
wadzone w Niemczech proby z dwoma aparalami ultra-
dzwiekowymi nie daty pozadanyvch efektow przy wy-
jatawlianiu mleka i miesa. 10 — 20 minutowe naswiet-
lanie mleka promieniamii ultrakrétkimi wykazato do-
bre odpowietrzenie, homogenizacje i znikniecie zapa-
chu oborowego. Intensywniejsze naswietlanie pogar-
szato )ednak LapaLh mleka. Aczkolwiek niewysiepo-
waty zmiany pH i kwasnienia mleka, to jednak ilosé
drobnoustrojéw zw JgkszaTa sie. pr/\pu&zczalme na sku-
tek oddzielania sie p()aZUZEU‘Oln) ch drobnoustrojow
od ich skupien. Naéwietlanie migsa powierzchownie,
sztuczpie zakazonego drobnoustrojami. przez 5-—10 mi-
nut powodowato nie wielkie zmniejszenie ilosci drob-
noustrojéw przy rownoczesnyi znacznyim podwyzsze-
niu temperatury miesa. Intensywne. glebokie naswiet-
lanie powviszego wmiesa wykazafo silne podwyzszeule
temperatury produktu i specyficzng dla wyzsze] clep-
foty zmiane tkanki miesnej. Powyisze préby stawiaja
raczej pod znakiem zapytania praktvezne mozliwoged
uzycia ultradzwiekow dla konserwacji produktow spo-
zywezyeh  zwierzecego pochudzenia. Blizszyim  reali-
zac)i wydaje sie hvé uzveie ich w przetworstwie owo-
cowym, a to ze wrzgledu na wstrzvinvwanle przez
ultradzwieki proceséw fermentacyjnych. Ulirakrotkie
fale clektromagnetyczne zostaly dotvchezas uzvte do
szvbkiego odmrazania produktéw spoivwezych oraz
ze wzgledu na wytwarzanie energii cieplnej do goto-
wania w stotéwkacly 1 miejscach zhiorowego zvwienia.

Promienie ultrafioletowe.
Wtasciwodé  promieni

ultrafioletowych  dziatania
hakteriohojczego

zostala  juz szeroko adaptowana
w przemysle spozywezym. Mimo wybitnego wplywu na
drobnoustroje. promienie ultrafioletowe ze wzgledu
na swa nieprzenikliwoé¢ znajduja przede wszystkim
zastosowanie do dezynfekeji powlerzchuiowej pro-
dukcji, pomieszczen i sprzetu zakladow produkevi-
nych érodkéw spozywezych, a mie do wlasciwe] kon-
serwacji jak np. ster hzav]a konserw. Mimo swej nie-
przenikliwosei promienie ultrafioletowe ze wzgledu na
silne dziatanie Dbakleriobdjeze znajda bezwalpienia
szerokie uzycie w przetworniach mriesnveh. na co wska-
zuja liczne udane proby przeprowadzone w Zwiazku
Radzieckim 1 innyvch krajach. Wg danvch Gotowkina
mieso wolowe przechowvwane w tlemperaturze — 0.5
do 43.6°C 1 nadwietlane pronmemanu ultrafiole-
towymi zachowalo w ciagu 30 doi swag naturalna
Swiezo$C¢, podezas gdy proby kontrolne (hez naswiet-
lania) musiaty by¢ po 13 dniach przekazane do natvch-
miastowego przerobu przemystowego. Wg innych da-
nych zagranicznych mozna utrzymaé mieso naswiet-
lane ultrafioletowymi promieniami w lewmperaturze
pokojowej przez 5 dni w stanie zupetnej Swiezodci.

Ultrafioletowe promienie znajduja specjalue zasto-
sowanie do przechowywania wedlin, ze wzgledu na
ich pleéniobojcze oddziatywanie. Nadwietlane kiethasy
mozna w okresie ok. 3 tygodni utrzymac w stanie
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iwiezofci. Badania radzieckie (Golowkin) podaja
réwniez. ze zdotano przechowywaé kietbasy parzone
naswietlane promieniami ultrafioletowymi w tempera-
turze -F6°C i wilgotnesci 909y przez 24 dni bez
jakichkolwiek oznak zepsucia. Préhy kontrolne wymie-
nionvch kiethas przechowywane w lepszych nawet
warunkach (+4°C, 859 wilgomoéci) ulegly po
11 dniach procesowi gnilnemu. W do$wiadczeniach
uzvskano rowniez catkowite wyjatowienie mleka przez
obustronne naswietlanie cienkiej jego warstwy spiy-
wajacej po evlindrycznvm plaszczu. Naswietlanie przy-
praw do kietbas, naturalnie zakazonych drobnousiroja-
mi, promieniami ultrafioletowymi podniosto, jak wy-
kazatv badania. trwatos¢ tvch wyrobow

Zainstalowanie specjalnych lamp promieniowania
ultrafioletowego  w  chlodniach  przedtuza znacznie
trwatoé¢ chtodzonego miesa i rownoczesnie przyspie-
sza procesy dojrzewania tkanki miesnej, pozwalajac
rownocze$nie na skladowanie miesa w wyisze] tem-
peraturze i wiekszej wilgotnosci wzglednej powietrza.
Podohne lampy znajda rdéwniez uzycie w przetwor-
niach miesnych, farmaceutycznvch itp., ktérych jakosé
produkeji uzalezniona jest od stanu higienicznego
zaktadu. Promienniki ultrafioletowe zainstalowane

powyvzszveh zaktadach powoduja wyjatowienie po-
wierzchni maszyn, produkowanych produktéw oraz
powietrza pomieszczen.

Sita bakteriobdjczego dziatania wymienionych lamp
promieniowania ultrafioletowego nic jest jednak zbyt
wielka, gdvz najlepsze wyniki otrzymuje sie gdy
wyjatawiana powierzchnia znajduje sie w odlegloscei
nie wiekszej niz 1 metr od samej lampy a czas dzia-
tania promieni nie powinien byé krétszy od 2 godzin.

Dziatanie bakteriobdjcze promieni ultrafioletowych
opiera sie poprzez jonizacje na rozhiciu struktury
komérkowej bakterii oraz na inaktvwacji svstemu
enzymatycznego drobnoustrojéow. Godnym uwagi jest
rowniez fakt. ze produkty madwietlane promieniami
altrafioletowymi podlegaja rowniez anlyrachityeznej
witaminizacji (witamina D).

Wyjatawianie substan-

Cy]

pTZyY pomocy
radioaktvywnveceh

Szerokie badania ostatnich lat nad radioakts wnymi
izotopami wykazaty rowniez bakteriobdjeze dziatanic
promieniowania wymienionych substancji. Stwierdzo-
no. ze dla zabicia radioczutych mikroorganizmow
wymagane sa dawki 25.000 do 100.000 r, dla bakterii
odpornych na powyzsze promieniowanie 1.5 do
2 milj. r*). Zarodniki bakterii sa duzo hardziej odpor-
ne od form wegetatywnych. Dziatanie bakterichojcze
radioaktywnego promienjowania npiera sie na r()szuu
ciat bakt(‘ly]n\ ch.

Dla catkowitej inaktvwacji enzymoéw konieczne s
doéé wysokie dawki n.p. dla fosfatazy 15 milj. rep.

*) 1 rentgen (r) oznacza takg ilo$¢ promieni Rentgena
lub promieni -v, ktéra w 1 cm3 powietrza (pod cisnie-
niem 760 mm Hg i w temp. 0°C) wytwarza przy prqdz1e
nasycenia ilos¢ jonow posiadajacych tadunek rdéwny
1 bezwzglednej jednostce elekirostalyczmej. 1 rep
(roentgen-equivalent-physical) jest zmodyfikowana jed-
nostka rentgenowska, ktora wskazuje, #e jonizacja
w absorbencie jest wywolana przez inne promienie niz
promienie -,
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dla peroksydazy 3.5 milj. rep. Wieksze straty niz
przy  sterylizacji cieplnej powstaja w witaminach
np. przy dawce stervlizacyjnej 750.000 rep. zoslaje
zniszczona w 5099 w mleku riboflavina i w 50 %
w soku pomaranczowym kwas askorbinowy. Proteiny
jako kompleksy biatkowe nie ulegaja zadnemu wpty-
wowi. aczkolwiek wolne aminokwasy w duzych roz
cfericzeniach sa rowniez niszczone, W plerwolnych
badaniach obserwowano réwniez powstawanie zmian
chemicinych w wyjatawianych produktach jak zmiany
simakowe i zabarwienia, ktére nastepnie udato sie
iwelowac przez poddawanie wyjatawianiu érodkow
spozywezych w stanie zamrozonyn.

Metoda naswietlania promieniami -v radioaktywnych
izotopow weszta juz w faze realizacji. Jako irédio
promieniowania zostal uzyly radioaktywny koball
{“Coy. ktory posiada energie promieniowania 1 kg
radu. Kobalt radiocaktywny jest pierwszym ciafem
promieniotworczvm ktére wyszto poza laboratorium
i zostato oddane dla cywilnej eksploatacji.

Zrodfa radivaklywnego kobaltu uzyte do wstepnych
doéwiadczent nad konserwacja mleka. miesa. owocdw
i jarzyn wymagaja specjalne] ochronyv ofowianej po-
kryvtej =tala o ok, 1 m wysokosel 1 ok, 25.5 ¢m gru-
hoget,

Badania przeprowadzone nad 24— 10 godzinnym
dziataniem zrodta promieniotworczego na zapuszko-
wane mieso wotowe i pasteurvzowane mleko dahy
nadzwycezaj korzvstne wyniki. Po 3 tvgodniach prze-
chowvwania nie wykazahy wymienione proby zadnych
zmian odzywezych. smakowych ani zapachowych, zas
badania hakteriologiczne wykazaly, ze dziatanie pro-
mieni -+ kobaltu promieniotwoérczego powoduje 1007/
zabicie hakterii. Proby z 60Co potwierdzity réwniez
poprzednie badania, ze dawki bakteriobojcze dla form
wegetatywnych wvnoszg 50.000 -— 100.000 r. a dla
zarodnikowcow do 1 miljona 1.

Ze wzgledu na do&é wysokie dawki promieniowania
hakteriobéjczego. proéby z sztucznymi radioaktvwnymi
izotopami nie daty pozytywnych wynikéw. gdyz naj-
wyzsza aktvwnosé jaka osiagnieto w Niemezech
z thymi clatami wynosita 600 r.

Wyjatawianie elektronowe.

Wprawione w mnadzwyczaj szybki ruch elektrony
w formie t.zw. promieni katodowych lub promieni -/
znalazty zastosowanie praktyczne w przemysle zvw-
nogciowym przez swe inaklywujace badZ tez bakterio-
béjcze dziatanie. Promienie elekironowe, pokrewne
promieniom Rentgena, sa od nich duzo mniej praze-
nikliwe. przypuszczalnie na skutek silnyvch wiasnosci
absorbowania ich przez naswietlane obiekty. Energia,
ktora przedstawiaja soba promienie elektronowe mie-
rzona jest réwniez w jednostkach r.

Dziatanie sterylizujace odnoénie bakterii nie jest
zwigzane z ich populacja 1 efekt wyjalawiania jest
taki sam przy koncentracji drobnoustrojéw w 1 cn?
103 czy tez 101", Dawki stervlizacyjne dla poszcze-
gblnych grup drobnoustrojéw sa dos$¢ rozne i wahaja

sie: a) formy wegetatywne bakterii -— minimum
125.000 rep. n.p. Salm. Newport, max. 250.000
rep. n.p. B. Pseudomonas. b) zarodniki — minimum
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220.000 rep. n.p. B. Botukinus, max. 400.000 rep n.p. B.
Mesenter:cus. ¢) wirusy — minimum 400.000 rep, max.
1.400.000 rep n.p. Polio-Lansing w 10%y papce z rdze-
nia nerwowego.

Dziatanie na drobnousiroje oplera sie na wplywice
jenizujacego promieniowania na mechanizm roznmna-
zania sie bakterii przez zuiszczen'e drohin kwasu
nukleinowego. Nawel niewielkie dawki od 100 do 1000
rep zmieniaja znacznie wlasnoicl kwasu desoksyri-
bonukleinow2go. a wymienione uszkodzenia sa juz
wystarczajace dla zmiany przebiegu procesow roz-
mnazania. Straty witaminowe. podohnie jak 1 enzy-
mow. sa przy dawkach wyjatawiajacych  promieni
elektronowych bardzo nieznaczne. Przy dawkach do
3 milj. rep nie zaobserwowano godnych uwagi stral
ktorejkolwiek z witamin. przyv czvm kwas askorbino-
wy okazal sie najbardziej czuty na promienie elek-
lronowe.

Zabicie drobnoustrojéw moze by¢ osiagniele przez
dziafanie ciggle promieni elektronowych lub tez za
pomoca  impulsow elektronowych.  Préby  doswiad-
czalne wykazaly ze dziafanie ciagte wywotuje pow-
stanie w szeregn Srodkow  spozvwezvch  pewnveh
zmvian. klére zwiazane sg z wygladem. smakiem i za-
pachem. Zmian tych nie obserwowano przy dziata-
niu btvskow elektronowych wysokiego natezenia czyli
t.zw. impulséw elektronowych i la forma wyjatawia-
nia znalazta praktyczne zastosowanie. Produkly zyw-
noéciowe poddane dziataniu impulséw elektronowych
o czasie dziatania 1G-* do 107 sek. ze stosunkowo
hardzo duzymi przerwami miedzy impulsami wyno-
szacymi 2 sek. zachowuja przez dtuizszv czas swa
trwatodé.  Zapuszkowane szezelnie produkty  zywuo-
fciuwe | poddane deziataniu uderzen elektronowych
moga przez lala zachowaé swa éwiezodé a to na sku-
tek zabicia drobnoustrojéw wewnatrz konserwy, nie-
dopuszezenia do widrnveh zakazen z zewnatrz przez
szezelne  zapuszkowanie i réwniez przez zniszezenic
poprzez elektronowe impulsy wysckiego nalgzenia
enzymoéw  wyjatawianveh  produktow. W o jednyvm
z laboratoriow znzjduja sie 5-letnis konserwy wyja-
tawiane w powyiszy sposoh. ktére nie wykazuja nawet
éladéw jakiegokolwick rozkfadu.

Przy wyjatawianiu pewnych produkiow zywnoscio-
wyeh ohserwowano jednak i przy impulsach elektro-
nowyich powstawanie njeznacznych efekréw ubocznych
(smak. wyglad itp.). ktére udato sie uvsunaé przez
dokonywanie sterylizacji w prozni lub tez w niskich
temperaturach.

Ujemna strona promieni elektronowych jest ich
slosunkowo niewielka przenikliwosé. Przy gestoded
wzglednej rownej 1 (geslos¢ wiekszosci  obiektow
biologicznych) 1 przy napieciu 5 M2V glebokosé
przenikania  wynosi ok, 2,3 em  lazn. ze  wszystkie

elektrony sa na przestrzeni wymienione] glebokosei
absorbowane. Przy éredmicy konserw 4,6 c¢m i obu-
stronnym jej naswietlaniu udaje sie bez " trudnosci
otrzymac¢ ich 100 9%y.owa jatowosé. Przy uzyciu
jeszeze wyzszych napieé elektronowych mozliwe be-
dzie uzyskanie wiekszej przenikliwoéci.

Urzadzenie do elekironowych wytadowan sklada
sie z transformatora wysoklego napiecia, urzadzenia
lamp prostowniczych. svstemu cewek, kondensatoréw
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i dskrownfikéw ktére potaczone jest z lampa (rura)
plytkowa do wytadowan. W gérnym koncu wymienio-
nej lampy (rury) znajduje si¢ katoda a w dolnym
anoda i okienko wyjéciowe dla promieni z folii me-
talowej. Normalny, zmienny prad sieciowy o niskim
napieciu a duzym natezeniu jest w aparacie tran-
sformowany na prad o wysokim napiecin i matym
natezeniu i roéwnoczeénie wyprostowany na prad
staty. Otrzymany prad staly przeptywa przez cewki
i taduje kondensatory, w ktérych nastepuje konden-
sacja bardzo wysokich napieé, wyladowujacych sie,
za pomocy iskrownikow, w formie impulsow elektrono-
wych, Z powodu sumowania sie napieé poszczegéluych
kondensatoréw osiggaja wyrzucane z katody w kie-
runku anody promienie elektronowe nadzwyczaj duza
szybkod¢ a przechodzac przez okienko w anodzie
o érednicy 12,5 em padaja na prazygotowane do

MEDYCYNA WETERYNARYJNA

Rok X

naswietlania obiekty. Moc jednego impulsu elektrono-
wego wynosi ok. 108 r co réwna sie energii 5x107 r
na sekunde.

Ze wigledu na wywolywanie silnych oparzef u lu-
dzi przy nieostroznym operowaniu promieniowanienm
elekironowym, wszystkic urzadzenia a specjalnie
lampy (rury) do wyladowan musza posiadaé spe-
cjalne ostony otowiane.

Opisany aparat do elektronowe] sterylizacji umoz-
liwia wyjatowienie w ciaggu roku 25 miljonéw kg
zZywnioéci co przy przeliczeniu na godzine (liczac prze-
cietnie 300 dni w roku i 17 godzin pracy dziemnej)
daje moznos¢ wyjalowienia 5.000 kg. zywnoéci na
godzine. Koszta wyjatowienia 1 kg zywnosci podra-
zaja jego ceng wg danych amerykaiiskich o 1 cent
a wg danych niemieckich o 1 -— 2 fenigow,

TEODOR PUSTOWKA
Mvslowice

Gruzlica migsnia sercowego™ u bydia

Jak podaje polska literatura wetervnaryjna (T ra-
winski), gruzlica serca wystepuje u hydia jako
schorzenie osierdzia czesto 1 wmiefnia sercowego
rzadko. Wedlug cvtowanej literaturv. gruilica mie-
$nia  sercowego (myocarditis tubsrculosa) postaé
proséwkowa, objawla sie obecnoscia zazwvezaj w war-
stwie wierzchniej, graniczacej z osierdziem lub wsier-
dziem gruzetkéw proséwkowych i guzkéw. ulegajacych
serowaceniu 1 wapnieniu lub tez guzéw, dochodzacych
do wielkosei orzecha wloskiego 1 sterczacych do
wnetrza komory. lub przedsionkéw, Postaé wysiekowy
znamionujg ogniska serowate. Do rzadkich przypad-
kow naleza wrzody na wsierdziu i jamv ropne w mie-
énin sercowym. Trawinski i Maternowska
opisali przypadek wrzodzisto-ropnej gruzlicy wsier-
dzia 1 miesnia sercowsgo u krowv.

Poza tvm polska literatura miesoznaweza nie opisu-
je innych postaci gruzlicy serea.

Niemiecka literatura weterynaryjna (Nieberle-
Cohrs) podaje, ze grutlica serca jest czestsza niz
sie na ogot przypuszeza. Gruilica mieénia Sercowego
(Myocarditis tuberculosa) wystepuje przewaznie w le-
wym przedsionku w postaci munogich, zserowacia-
fych lub zwapniatych ognisk gruzlicznych (u $winii
albo wigkszych ognisk gruzliczych, ktére zazwyezaj
umieszczaja sie tuz pod wsierdziem.

Przypadek wtasny

Opisany nizej przypadek miat miejsce w Zaktadach
Migsnych w Mystowicach i dotyczyt jatowicy nie
zdradzajacej z wygladu zadnych objawéw chorobo-
wyek, u ktorej po uboju stwierdzitem ogélna gruzli-
ce w narzadach wewnetrznych oraz w miesniach. Po
usunieciu gruzliczego osierdzia i odstonieciu serca,
zauwaza sie na powlierzchni serca narosl wielkosci
trzech duzych fasoli, jako zmiany typowe dla perlicy
gruzliczej. Po przecieciu mieénia sercowego i otwar-
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ciu przedsionkéw 1 komér, natrafitem na duzy guz
umieszczony w komorze o tkance jasniejszego koloru.
wielkofel duzego jaja kurzego 9 cm, szerokosci 7 cim.
Guz ten wrasta w miesiefi brodawkowaty komory
lawej. ktory jest poszerzony do tego stopnia, ze wypet-
nia 3/4 komorv. Na jego szczycie prazyczepiajg sie
nitki zastawki dwudzielnej, za§ w Scianie miesnej
komory lewej. w sasledztwie guza. sa widoczne dwa
oddzielne mate guzki, podobne z wygladu do zmie-
nionego wmiesnia hrodawkowego. Na nasierdziu w tej
samej wysokodci stwierdza sie opisane wyzej zmiany
perlicze.

Tkanka guza gruiliczego oraz dwa mniejsze ogni-
ska (wielkosci orzecha laskowego i fasoli) o jadniej-
sze] barwie niz miesien 1 o soczystej powierzchni, nie
wykazujg tendencji do serowacenia wzglednie do
zwapnienia. Jasniejszy kolor (bialy) guza, wskazuje
racze] na sttuszczenie. — W mieéniach tuszy, wezty
chtonne sa powiekszone 1 zawieraja ogniska gruzlicze
(tvlne 1 przednie éwiartki).

Rowniez w wymieniu fstnieja zmiany gruzlicze.
Mimo ogélnej gruilicy, zmiany stwierdzone w sercu



