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miastowego spozycia lub zasolenia, ilo$¢ drob-
noustrojéw dochodzi do 20. Z powyzszego wy-
nika, ze przy badaniach bakterioskopowych kon-
serw wyprodukowanych z surowej ryby, naleza-
cej do kategorii pierwszej lub drugiej, nie po-
winno stwierdzié¢ sie wiecej niz pojedyficze dro-
bnoustroje w polu widzenia. Wieksza ich ilosé
Swiadczy o produkeji z surowca, ktéry winien by¢
uznany za niezdatny do przerobu na konserwy.

Czynnikiem mogacym do pewnego stopnia za-
ciemnia¢ poglad na §wiezo$¢ surowca ryby, jest
w konserwach rybnych w sosie pomidorowym
pulpa pomidorowa. Znajdujace sie w niej bak-
terie fermentacyjne, mimo starannosci wykony-
wania preparatéw bezposrednich, moga przedos-
ta¢ sie na powierzchnie stykowa wycinka miesa.
Odroéznienie ich pod mikroskopem od bakterii
gnilnych ryby jest niemozliwe i dlatego w wy-
padkach watpliwych wskazanym jest powtérne
wykonanie preparatu.

Bakteriobdjcze i bakteriostatyczne dziatanie
soli powoduje u ryb solonych wyginiecie swoistej
flory. Badania bakteriologiczne wykonywane na
podiozach o réznych stezeniach NaCl w tempe-
raturze + 20° i + 37°C wykazuja minimalny
wzrost bakterii. Niestwierdzanie bakterii w pre-
paratach bezpo$rednich u ryb solonych zdatnych
do spozycia wydaje sig upowaznia¢ do twier-
dzenia, ze we wszystkich konserwach, wypro-
dukowanych z surowca uprzednio solonego, nie
powinno sie stwierdzaé ani jednej bakterii w po-
lu widzenia.

MARIUSZ KOCOT

Szereg ryb przed ich puszkowaniem, jak np.
dorsz, szprot, poddaje sie wedzeniu. Jako osta-
teczny produkt otrzymujemy w konserwie we-
dzong rybe w zalewie olejowej. Ze wzgledu na
to, ze w normach handlowych do wedzenia do-
puszcza sie rybe nalezgca do kategorii pierwsze]
lub drugiej wydaje sie slusznym przyjecie dla
tego rodzaju konserw takich samych norm
w bakterioskopii, jak dla produktu otrzymanego
z ryby Swiezej.

Badanie bakterioskopowe konserw rtybnych
utrudnia czesto obecnoéé tluszczu. Niekldre ryby,
jak np. Sledz, makrela sa tluste, inne zas sa
chude i dla poprawienia ich smaku zalewa sie je
olejami. -Preparat bezposredni, barwiony zaraz
po utrwaleniu nad plomieniem, daje bardzo nie-
wyrazny obraz. Z tego powodu Morska Stacja
Sanitarno-Kwarantannowa w Gdyni stosuje obe-
cnie odtiuszczanie preparatéw mieszaning ace-
tonu i chloroformu wedlug metodyki podanej
przez dr. Fischer z Morskiego Instytutu Rybac-
kiego w Gdyni. Odtluszczanie tego rodzaju daje
dobre wyniki i po zabarwieniu preparatu metoda
Lofflera otrzymuje sie wyrazny obraz.

Metoda bakterioskopowa posiada tym wieksza
wartosé, im wiecej pol widzenia przegladnieto.
Dla uzyskania danych, odpowiadajgcych w przy-
blizeniu rzeczywistosci, wskazanym jest prze-
prowadzenie obliczenia ilosci bakterii co naj-
mniej w 50-ciu polach widzenia, a nastepnie
wyciggniecie liczby przecietnej.

Analiza podstaw prawnych sanitarno - weterynaryjnej oceny miesa

Z Zakladu Higleny Produktéw Zwilerzecych W. 8. R, Wroctaw
Kierownik: z. Prof. Dr LESLAW OGIELSKI

Na tle tez Il Zjazdu PZPR prébowalem
przeanalizowaé mozliwos¢é udzialu w  walce
o podniesienie stopy zyciowej ludno$ci lekarzy
weterynarii zatrudnionych w charakterze orga-
néw urzedowego badania zwierzat rzeinych
i migsa. Stad juz tylko krok do analizy podstaw
prawnych, na ktérych opierajg sie lekarze wete-
rynarii w ocenie miesa, a wiec przede wszyst-
kim Rozporzgdzenia Prezydenta R.P. z dnia
22.1I1. 1928 r. o badaniu zwierzat rzeznych
i miesa (Dz.U.R.P. Nr 38 poz. 364) i wydanych
na jego podstawie rozporzadzen Ministra Rol-
nictwa z dnia 31. XII. 1928 r. (Dz.U.R.P. Nr 3
poz. 31) iz dnia 29.1. 1929 r. (Dz.U.R.P. Nr 32
poz. 305).

Artykul ten nie ma by¢ analiza catosci tych
zarzgdzen i ich wplywu na gospodarke miesna.
Chece tu poruszy¢ tylko pewne anachronizmy
zawarte w cytowanych rozporzadzeniach. Arty-
kut ten pomyslany jest jako artykul dyskusyjny
w momerncie kiedy niewatpliwie dojrzewa sprawa
zmiany odnos$nych przepisow, kiedy Zycie samo
nasuwa wykonawcom tych rozporzadzen leka-
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rzom weterynarii konieczno$¢ obchodzenia pew-
nych paragraféw. Od czasu wprowadzenia w zy-
cie omawianych rozporzgdzen (lata 1928-—1929)
nauka poszia daleko naprzod. W Zwiazku
Radzieckim obowigzuje ustawa opracowana
w roku 1940 (Przepisy Ludowego Komisariatu
Rolnictwa z dnia 10.IX. 1940 wydane w poro-
zumieniu z Ludowym Komisariatem Przemysiu
Migsnego i Mlecznego i Wszechzwigzkowg Parl-
stwowa Inspekcja Sanitarng Ludowego Komi-
sariatu Zdrowia ZSRR o sanitarno-weteryna-
ryjnym badaniu zwierzat, miesa i produktow
miesnych).

U nas w zasadzie od 1929 r. zmiany nie na-
stapily i w tym tkwi pierwsze Zrédlo anachroniz-
moéw, ktore nazwatbym anachronizmami nauko-
wymi. Drugim zrédlem anachronizméw jest to.
ze obowigzujgce do dnia dzisiejszego rozporza-
dzenia wyrosty na bazie zupelnie odmiennych
stosunkdéw ekonomicznych, na bazie stosunkow
kapitalistycznych. Wprawdzie mozemy w forme
tej czeSci nadbudowy kapitalistyczne] wlozyé
tre§¢ taka, by stuzyla ona dzisiejszej bazie,
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niemniej jednak, aby to zrobié, trzeba sobie
uzmyslowi¢ klasowy charakter tych rozporza-
dzen, bo dopiero wtedy bedziemy je mogli
wlasciwie interpretowaé. Typowym przyktadem
tego rodzaju anachronizméw w naszym ustawo-
dawstwie jest zdanie dotyczace bakteriologicz-
nego badania migsa: ,,0d przeprowadzenia
bakteriologicznego badania nalezy odstapié, gdy
posiadacz oSwiadczy, ze zgadza sie na uznanie
miesa za niezdatne (Zatacznik Nr 5 do Rozp.
Min. Rol. z dnia 29.1. 1929 Dz.U.R.P. Nr 32
poz. 305 § 1 ust. 2). Mozliwe ,ze prywatnemu
kupcowi ,,nie oplacalo sie* niekiedy przeprowa-
dzenie badan bakteriologicznych i raczej decy-
dowal si¢ na zniszczenie tuszy, ale dzisiaj lekarz
nie zdecyduje sie na zniszczenie kilkuset kilo-
gramow migsa, nie majac przekonania, ze mieso
takie moze byé szkodliwe dla ludzi. Identyczne
zdanie znajdujemy w ustawie niemieckiej (za-
tacznik Nr 1 do Rozporzadzenia Wykonawczego
z dnia 1.XI. 40 r. RM.BLS. 289 §32 ust. 7).

Cale badanie bakteriologiczne nastawione jest
(zgodnie z cytowanym zalacznikiem Nr 5)
przede wszystkim na stwierdzenie, wzglednie
wykluczenie zatruwaczy migsa. Wiemy jednak
na podstawie nowych publikacji, ze wymienie
tylko Azbeljewa (1), Trawinskiego (2), Tur-
zeckiego (3), Ignatowicza (4) oraz z praktyki
slacji sanitarno-epidemiologicznych, ze czesto
przyczyng zatrucia sa bakterie nie nalezgce do
grupy salmonelli.

Zgodnie uwzglednia takie ustawa niemiecka
i polska ,ochrong interesow" sluzby lekarsko-
weterynarwne; Niczym innym przeciez jak tylko
kapltallstycm\m pojeciem obrony interesow wy-
tlumaczyé mozna zdanie,,Do Wykonywama urza-
dowego badania nalezy wyznaczy¢ lekarzy wete-
rynaryjnych, w obwodach za$ znajdujacych sie
w osiedlach o liczbie ludnos$ci mniejszej niz
dziesieé¢ tysiecy, mozina wyznaczyé réwniez
ogladaczy (Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa
z dnia 31.XII. 1928 (Dz.U.R.P. Nr 3 poz 3l
Rozdziat T § 4) i identyczne zdanie w rozpo-
rzgdzeniu niemieckim (Verordnung iiber die
Durchfithrung des Fleischbeschaugesetzes vom
1. 11. 40 RM.BLS 289 §8 ust. 3). Tego rodzaju
ochrona intereséw lekarzy wet. jest w dzisiej-
szej naszej rzeczywistosci niepotrzebna.

Réwniez stracito sens zarzadzenie zabrania-
jace pelni¢ funkcje ogladacza zwierzat rzeznych
i migsa ,,0sobom {rudnigcym sie leczeniem
zwierzat, a nie bedacym lekarzami wet“ co
wyklucza szkolenie i powierzanie obowiazkéw
ogladaczy zwierzat rzeinych i miesa wszyst-
kim sanitariuszom i technikom weterynaryjnym.
A przeciez wlasnie powierzanie tym ludziom
badania migsa — tam, gdzie nie moze go wyko-
nywaé lekarz wet. — wydaje sie w tej chwili
najbardziej celowe.

Przejdzmy od zagadnien organizacyjno-admi-
nistracyjnych do zagadnien oceny migsa. Czy
jest celowe utrzymanie ramowego podzialu
oceny miesa na ,,zdatne*, , mniej wartoSciowe",
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»warunkowo zdatne “ i ,,niezdatne’. Jako mniej
wartosciowe okreslone jest w obowigzujacych
rozporzadzeniach mieso, ktére pod wzgledem
zdrowotnym jest zdatne do spozycia, lecz wsku-
tek objawéw lub zmian, ujawnionych przy ba-
daniu, obnizone jest w swej wartosci uzytkowe;j
lub odzywczej (Rozporzadzenie Prezydenta R.P.
z dnia 22. III. 1928 Dz.U.R.P. Nr 38 poz 364
Art. 13 b). Ale przeciez wiemy, ze wartosé
uzytkowa i odzywcza miesa ocenionego jako
zdatne waha sie w szerokich granicach w zalez-
noéci od wieKu, plci, stanu odzywienia itp.
Gdzie wiec konczy sie mieso zdatne, a zaczyna
mniej wartoéciowe? Roznice w jakosci migsa
uwzgledniaja cenniki panstwowe. W zasadzie
mamy juz w handlu miesem do czynienia tylko
z panstwowym producentem (C.Z.P. Mies.),
ktory nie jest zainteresowany w sprzedazy kon-
sumentom migsa gorszego po normalnej cenie.
Czy nie prosciej byloby pozostawi¢ te rzecz do
regulowania C. Z. P. Mies. przy poszerzeniu dol-
nej granicy cennika, niz tworzyé trudny do
kontroli aparat sprzedazy miesa mniej warto-
$ciowego. W ustawie radzieckiej nie spotykamy
oceny, przypominajgcej nasze pojecie ,miesa
mniej wartosciowego®. Moznaby zapytaé ,,a jak
ocenia¢ wypadki choréb lub zmian, w ktérych
§ 28 rozporzadzenia z dnia 29.1. 1928 przewi-
duje ocene migsa jako mniej wartoSciowe
a mianowicie:

1. gruzlica jezeli obejmuje dwa lub wiece]
narzgdow i zmiany gruzlicze w poszczegdlnych
narzgdach s3a znacznie rozprzestrzenione,

2. zupelne wychudzenie bez widocznej przy-
czyny,

3. niezupelne wykrwawienie przy uboju z ko-
niecznosci oraz w naglych wypadkach,

5. cewy Mieschera lub zlogi wapna, gdy mieso
nie jest wodniste lub zbyt szaro zabarwione,

6. w nieznacznym stopniu zoltaczka wodnica
i niewlasciwy zapach.

Sprébujemy przeanalizowaé poszczegolne pun-
kty.
Ad 1). Taka ocena wydaje sie absolutnie
niecelowa. Albo w toku badania dochodzimy
do przekonania, ze mieso moze by¢ szkodliwe
dla zdrowia ludzkiego to oceniamy je jako nie-
zdatne lub warunkowo zdatne, albo po usunie-
ciu czesci zmienionych migso nie bedzie szkodli-
we i wtedy uznajemy je za zdalne do spozycia.
Zreszta ta wiasnie ocena nie da sie w zaden
sposob zmieéci¢ w pojeciu miesa mniej warto-
$ciowego. Przypomnieé tu trzeba, ze gdyby przy
takiej postaci gruzlicy wystapilo wychudzenie,
to tusza bylaby niezdatna (zatgcznik Nr 7 do
rozp. Min. Rol. z dnia 29.1. 1929 I ust. 1).
Gdzie wiec mamy zmniejszong warto$é¢ uzytko-
w3y, wzglednie odzywcza? Jakie mozemy zna-
lez¢ uzasadnienie innej oceny miesa przy zaje-
ciu przez gruzlice jednego narzadu, a innej
przy zajeciu dwu lub wigcej?

Ad 2). Zupeine wychudzenie w wyniku cho-
roby powoduje uznanie catej tuszy za niezdatna
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(§ 23 ust. 14 rozp. Min. Rol. z dnia 29.1. 1929).
Przy braku widocznej przyczyny nie inozna
przeciez wykluczyé takze mozliwosci powstania
wychudzenia na tle chorobowym, ktérego jednak
organoleptycznie nie stwierdza sig. Czy rzeczy-
wiscie nieustalenie przyczyny wychudzenia sta-
nowi podstawe do mniej rygorystycznej oceny?
Czy nie nalezaloby pdj§¢ raczej na konfiskate
takiej tuszy, ktéra przeciez przy catkowitym
wychudzeniu nie przedstawia wiasciwie zadnej
wartosci? Ustawa radziecka (§ 61) ocenia takie
migso juz przy znacznym, a nie calkowitym
wychudzeniu jako niezdatne.

Ad 3). Pojecia niedojrzatosci rozporzadzenie
nie formuluje, a w réznych okolicach Polski
ludno$¢ ma na tym punkcie rozmaite przyzwy-
czajenia. Wprawdzie Trawinski (5) okre$la jako
niedojrzale cieleta ponizej dwu tygodni, ale nie
moze to stanowié¢ podstawy do oceny, gdyz ocena
urzedowa nakazuje uwzgledni¢ w tej sprawie
miejscowe zwyczaje i warunki.

Ad 4). W danym przypadku mamy do czynie-
nia z tak jasng przyczyng niewykrwawienia,
ze najmniejszej trudno$ci nie bedzie z uznaniem
miesa za zdatne, o ile nie zachodzi konieczno$é
uznania je za niezdatne lub warunkowo zdatne.
Oczywiscie, ze tusza niewykrwawiona jest
zmniejszona w swej wartosci uzytkowej (mniej-
sza trwalos¢) ale rzecza wlasciciela jest zabez-
pieczyC ja przed zepsuciem, a rozsprzedaz w ta-
niej jatce wcale nie jest najlepsza metoda za-
bezpieczenia. Przeciez w Anglii (5) stosuje sie
metode uboju, przy kiérej bydla nie skrwawiamy.

Ad 5). Przypatrzmy si¢ calej ocenie przy
zakazeniu cewami Mieschera. Za niezdatna
uznaje sie cala tuszg z wyjatkiem tluszczu.
jezeli na skutek obecnosci cew Mieschera mie-
$nie sa wodniste lub szaro zabarwione (§ 24).
Jezeli tych zmian nie ma, to usuwa si¢ tylko
zaatakowane czedci (§ 25). Jaki jest wiec cel
uznania za mniej wartosciowg calej fuszy,
skoro po usunieciu czesci niezdatnych mamy do
czynienia z miesem, kiére nie jest szkodliwe
dla zdrowia, nie jest zmniejszone ani w swej
wartosci uzytkowej ani odzywczej. Ustawa ra-
dziecka przewiduje przy stwierdzeniu sarko-
sporidiozy tylko ocene zdatna lub niezdatna
(§ 50).

Ad 6). We wszystkich wymienionych wy-
padkach ostateczna ocena nasitgpuje po 24 go-
dzinach i albo wada si¢ utrzyma, wtedy celo-
wym jest niszczenie tuszy, albo ustgpi i wtedy
migso nalezaloby uznaé za zdatne, tak jak to
czyni ustawa radziecka (§ 62 i 63). (Zaznaczy¢
nalezaloby, ze przy wszystkich tych wadach
ocena nalezy do lekarza wet., a nie do oglada-
cza, chyba, ze wlasciciel zgodzi sie na uznanie
calej tuszy za niezdatng. Znowu mamy tu do
czynienia z niedopuszczalna w obecnej sytuacji
,,dobrowolnoscia“).

Przejdzmy teraz do zagadnienia oceny migsa
koniskiego. § 29 cytowanego rozporzadzenia
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mowi, ze mieso konskie mozna oceniaé¢ tylko
jako zdatne lub niezdatne. Nie widze zadnego
uzasadnienia do tak rygorystycznego postepo-
wania z migsem konskim, ktére w praktyce pro-
wadzi do niszczenia duzej ilodci tusz konskich.

Porusze tu jeszcze jedno zagadnienie z obo-
wiazujacych rozporzgdzen, mianowicie pojecie
miesa ,,jednowagrowatego” i postepowania z mie-
sem tak okreslonym. Jezeli migso rzeczywiscie
odpowiada warunkom ,jednowagrowatosci* to
nrzeciez najprodciej byloby usunaé wagra, a mie-
so uznaé za zdatne do spozycia, a jezeli ,na
wszelki wypadek® mieso przechladza sie celem
unieszkodliwienia wagréw, to znaczy, ze pojecic
»jednowagrowatosci* jest nierealne. Dalej —
przechlodzenie w odpowiedniej temperaturze
w Sci$le okre$lonych warunkach przez odpo-
wiedni okres czasu niszczy wagry, ale przeciez
nie tylko w migsie ,,jednowagrowatym®. Czemu
wobec tego tusze wagrowale, kiérych nie oce-
niliSmy jako niezdatne nie poddawaé w ogdle
takiemu unieszkodliwieniu, po czym dopuszczaé
je do spozycia bez ograniczen. Ciagle jeszcze

unieszkodliwiamy tusze wagrowate — tak przy
stwierdzeniu cysticercus cellulosae, jako tez cy-
sticercus inermis — tylko przez gotowanie,

wzglednie przeparowanie, a wiec przy pomocy
metod powodujacych najwieksze obnizenic war-
tosei spozywezej i uzytkowej miesa.

Przedsiebiorstwa panstwowe prowadzace han-
del artykulami spozywczymi zwierzecego pocho-
dzenia w trosce o dobro konsumenta wprowa-
dzajg u siebie nadzér sanitarno-weterynaryjny
nad miesem drobiu, dziczyzny, ryb itp. Czesto-
kro¢ jednak lekarzom weterynarii brak podstaw
prawnych do takiej czy innej oceny tych produk-
tow. Centralny Zarzad Weterynarii w miare
potrzeby wydaje instrukcje normujace wymogi
sanitarne nie objetych rozporzgdzeniami $rodkow
spozywczych. Czestokroé w sprawach dotyczg-
cych migsa zwierzat rzeinych zmuszony jest
wydawac zarzgdzenia omijajace niezyciowe juz
dzisiaj artykuly czy paragraiy omawianych roz-
porzadzen.

Wszystko to dowodzi, ze czas juz poddac
gruntownej analizie podstawy prawne normu-
jace nadzér nad S$rodkami spozywczymi zwie-
rzecego pochodzenia. Czas juz dostosowaé je do
nowoczesnych wymogdéw naukowych i ustrojo-
wych.
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