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Zelatyna jest to substancja biatkowa otrzymy- sie macsracji w kwasie solnym, po maceracji, po

wana przez zamiane nierozpuszczalnego kolla-
genu znajdujacego sie w tkankach zwierzecych
na glutyne, droga proceséw fizycznych i chemicz-
nvch. Produkuje sie ja z koSci, mozdzeni, Scie-
gien, Scinkéw skor Swinskich i cielecych.

Surowiec twardy (ko$¢ i mozdzenie) jest tama-
ny na kawalki od 40 do 60 mm, odttuszczany
goracg woda, przemywany i powtdrnie rozdrab-
niany do wielkosci 25 mm. Nastepnie poddaje sie
go maceracji (demineralizacji) w drewnianych
kadziach kwasem solnym o stezeniu 4,5—6%b.
Otrzymany w ten sposéb pélprodukt nosi nazwe
osseiny, ktora z kolei po wyptukaniu wodg wrzu-
cana jest do basendw i zalewana mlekiem wa-
piennym o stezeniu 4—6 Bé. Co kilka dni (w za-
leznosci od aktywnosci wapna w basenach) na-
stepuje zmiana mleka wapiennego. Po ukoficzeniu
wapnowania surowiec plucze sie woda i neutrali-
zuje 0,25% kwasem solnym. Po neutralizacji
przemywa sie go i taduje do kottow, gdzie w re-
zultacie kilkakrotnego warzenia otrzymujemy
buliony. Buliony po przewirowaniu rozlewa si¢
w chiodni do form, w ktérych zastyga on na ga-
larete. Galarete kraje sie mechanicznie na listki,
rozklada na siatki bawelniane i suszy w suszarni
uzyskujac produkt, ktéry znamy pod nazwa Zze-
latyny.

Podobnej obrébce podlega surowiec migkki
(ciegna, Scinki skér) z tym, ze nie poddaje sig
go maceracji. '

Zelatyna ma duze zastosowanie w przemysle
miesnym { spozywczym,i z tego powodu powinna
zawiera¢ jak najmniejsza ilos¢ drobnoustrojow.
Dotychezas jednak czesto byta ona dyskwalifiko-
wana z powodu nadmiernego zakazenia, W celu
ustalenia zrédet zakazenia przeprowadzono w le-
cie i jesieni 1954 r. badanie cyklu produkeyjnego
zelatyny z koSci, mozdzeni, Sciegien w przed-
siebiorstwie przetwérczym zelatyny w Putawach
z nastepujgcym wynikiem.

Technika badania. Material pobierano
do jalowych naczyn szklanych jalowa pinceta
z surowca przed rozpoczeciem produkeji, w cza-

kolejnym stosowaniu mleka wapiennego, po neu-
tralizacji surowca idgcego do warzelni,, jako tez
buliony poszczegélnych wardw, galarete z chiod-
ni, listki mokrej zelatyny rozlozonej na siatkach
bawelnianych, a w koncu zelatyng po wysuszeniu.
Jednocze$nie badano wode uzywang w tym cza-
sie do poszczegdlnych procesow, oraz zanieczysz-
czenia powietrza bakteriami w halach produk-
cyjnych. '

Badanie bakteriologiczne wykonano wg. nor-
my resortowej badan zelatyny M.P.M. i M. Nr A
odp. 19 t.zn. obliczano drobnoustroje wegetatyw-
ne, proteolityczne i zarodnikujagce wg plytkowej
metody Kocha. Obecno$¢ bakterii beztlenowych
stwierdzono na podlozu stalym Wilsona i Mc
Blaira oraz na pozywce plynnej Wrzoska. Ma-
terial badany na beztlenowce poddawano paste-
ryzacji przez jedna godzing w temp. + 80°C.
Paleczki okreznicy izolowano na pozywce Kes-
lera i Swenartona, paleczki z grupy Salmonella
na pozywce namnazajgcej z zolcig i na agarze
Endo. ‘

Przeprowadzono 8 préb biologicznych na bia-
tych myszkach, ktérym zadawano podskornie pa-
steryzowany bulion zelatynowy w ilosci 0,3 —
0,4 ml celem stwierdzenia patogennosci znajdu-
jacych sie w nim drobnoustrojéw beztlenowych.

Wyniki przeprowadzonych badaf przedstawia
tabela L. '

Omoéwienie wynikéw. 17

Najwigksze zakazenie tak pod wzgledem ilo-
Sciowym jak i jakoSciowym wykazuje surowiec
wyjSciowy. Drobnoustroje wegetatywne osigga-
jace ilos¢ kilkunastu milionéw w 1 g surowca,
to przewaznie ziarniaki ,(laseczki gramododatnie
i paleczki. Posiewy wykazaly obecnos¢ E. coli,
natomiast paleczek z grypy | Salmonella nie
stwierdzono. W lg surowca znajdywano 600 la-
seczek zarodnikujacych oraz drobnoustroje beztle-
nowe. W miare postgpowania procesu maceracji
surowea w kwasie, a nastepnie kolejnego wap-
nowania — ilo§é form wegetatywnych zmniej-
szyla sie do kilkunastu w lg, a nawet w szeregu
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Tablica Nr 1
Ilosé drobnoustrojéw w poszczegdlnych etapach produkcji zelatyny z kodci, mozdzeni i $Sciegien.

Procesy technologiczne

Rodzs] ’ i } g, |8 PR 4 | 8% | 8
odzaj Rodzaj Surowiec | czasie| po |26 go|7% & z‘._l & ol8nE o = s8 '§ S| B
surowca | drobnoustrojow| wyisciowy | macee |mace-|~ 58|~ 5F = BE[5EL = 2| 82 | 83| 815
= ..Dmmomw‘owm”:‘aeo@g 5 | 2% |5 | 93
racji racji (a3 5|22 3| 2g Blza8d|aAn| 2 Su oN | N @

wegetatywne 16 mil. 4,5 mil 4 — 1000 18 | 16000 | 80000 | 2 10 10 100

g

Kosci zarodnikujace 650 500 4 — 400 | 40 -+ 48 | — | — 2 1
beztlenowe - + -+ + + + -+ + -+ + + 4+
proteolityczne / / / — - - - 18 — 30 35 30
Mozdze- wegetatywne 18 mil. 9,6 mil. | 32000 400 10 6 28000 | 42000 | 4 20 110 2200
nie zarodnikujgce / 18 4 3 1 4 18 32 17 2 = 18
beztlenowe + o+ |+ ||| ]
proteolityczne / / | — — — — — — | = — — =
wegetatywne 10000 400 / 125 | 180 (110000, 3 10 / 80

. o 6

Sciegna | zarodnikujace / 115 (b 130 / 14 1 400 4 5 /
beztlenowe — maceracji - / — — e e / =
|
proteolityczne | 12 — ] / — — — — a / =3

Legenda: ~+ stwierdzono obecnos¢ drobnoustrojow,

— mie stwierdzono drobnoustrojow
/ nie badano.

probach po skoficzeniu maceracji i po wapnowa-
niach nie stwierdzono bakterii wegetatywnych.
Po ptukaniu woda ilo$¢ bakterii w surowcu wzra-
stala w zalezno$ei od zakazenia wody. Z surowca,
poddanego obrébce termicznej w warzelni uzy-
skano buliony, kiére zawieraly po kilka sztuk
bakierii wegetatywnych, oraz termooporne bak-
terie beztlenowe i zarodnikujgce. Préby biologicz-
ne na biatych myszkach wypadly ujemnie. W ga-
larecie znajdujacej sie¢ w chlodni stwierdzono
wzrost form wegetatywnych, ktéry wystepowat
w miare bezpodredniego zetkniecia sfe produktu
z rekami osob pracujgcych przy krojeniu, rozkla-
daniu galarety oraz zbieraniu zelatyny. Kazdo-
razowo stwierdzono obecnos¢ beztlenowcow za-
rodnikujacych, z wyjgtkiem prébek produktow
miedzyoperacyjnych i zelatyny pochodzgcej ze
Sciegien.

Badanie wody uzywane]j do produkeji wykaza-
to zakazenie formami wegetatywnymi od 80 do
24.000 w ml. Stwierdzono obecno$¢ E. coli, drob-
noustrojow zarodnikujacych i bakterii proteoli-
tyeznych. W wodzie ze studni bakterii beztleno-
wych nie stwierdzono. Woda wiSlana posiadala
miano coli powyzej 0,1 w miesigcach letnich,
a w miesigcach jesiennych powyzej 1. Woda stu-
dzienna wykazala we wrze$niu miano coli po-
wyzej 17,5, w miesigcach zimowych powyzej 50.
Bakterioskopowo stwierdzono ziarniaki, laseczki
gramododatnie, rzadziej paleczki gramoujemne
i gramododatnie. Posiewy namnazajgce na po-
zywee z zolei wypadly ujemnie.

W miesigcach czerweu i lipcu badanie wyryw-
kowe galarety w chlodni wykazalo od 100 do
900.000 form wegetatywnych w 1 g. Temperatura
powietrza w chlodni wahala si¢ w tym czasie od
+ 20° do + 25°C, na co wplyneta wadliwie

406

dziatajaca aparatura. Posiewy powietrza wyka-
zaly okolo 150 bakferii na plytce @ 10 cm,
otwartej w ciggu jednej godziny. Natomiast ga-
lareta badana w miesiacach jesiennych w tem-
peraturze $redniej +9 do + 14°C wykazala od
10 do 800 hakterii w 1 g przy posiewie powietrza
wynoszacym okolo 50 bakterii. '

Jak wynika z powyzszych badan, pierwszym
srodlem zakazenia zelatyny jest sam surowiec,
ktory nieodpowiednio przewozony i magazynowa-
ny wykazal najbogatsza flore bakteryjna. Uwi-
dacznia sie to wyraznie w wynikach z badania
cyklu produkeyjnego z surowca twardego i ze
Sciegien. Sciegna odpowiednio zakonserwowane
i przewozone w skrzyniach byly tylko nieznacz-
nie zakazone (kilka fysiecy bakterii) w stosunku
do mozdzeni czy kosci (miliony bakterii); nie
stwierdzono w nich takze bakterii beztlenowych
w ciagll calego cyklu produkeji az do suchej ze-
latyny wlacznie. Natomiast badanie cyklu su-
rowea twardego, ktéry byt niekonserwowany
i przewozony luzem bez opakowania, wykazalo
obecnoéé drobnoustrojéw beztlenowych zarodni-
kujacych poprzez wszystkie procesy technologicz-
ne az do gotowego produktu wigcznie.

Wyrywkowe badanie surowca i produkiéw
miedzyoperacyjnych potwierdzily fakt, ze bakterie
termooporne jakimi sa beztlenowce zarodnikujace
obecne w stiroweu nie ging w czasie jego obrobki
i przechodza nastepnie do gotowej zelatyny.

Nastepnym Zrédlem zakazenia jest woda uzy-
wana do produkeji. Iloé¢ drobnoustrojéw znaj-
dujacych sie w wodzie studziennej jak i wisla-
lanej oraz miano coli przekraczajg znacznie nor-
my higieniczne dla wod przeznaczonych do uzyt-
ku spozywczego-



Nr 7

MEDYCYNA WETERYNARYJNA

Rok XI

W okresie letnim miejscem ramnazania sie
bakterii byla chiodnia, ktora w tym czasie okaza-
ta sie raczej ,termostatem®, a nie pomieszcze-
niem chlodzgecym powietrze.

Wnioski.

Surowiec dla produkcji zelatyny mnalezy gro-
madzi¢ i przewozi¢ z zachowaniem obowig-
zujgcych przepiséw sanitarnych dla $rodkéw spo-
zywezych.

Woda uzywana do produkeji zelatyny powinna
przejs¢ przez filtry i chloratory celem zmniejsze-
nia ilodci drobnoustrojow do stanu okreslonego
normg P.Z.H. dla wody zdatnej do picia i celow
gospodarczych.

W halach produkeyjnych nalezy stosowaé filtry
powietrzne przy wentylatorach oraz lampy ultra-
fioletowe wzglednie inne $rodki dzialania bak-
teriobdjczego, odkazajace powietrze w tych po-
mieszczeniach.

W okresie letnim konieczne jest zabezpieczenie
prawidlowego dzialania chlodni celem osiggnie-
cia temperatury + 4° do -F6°C.
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Tiechno-

AHTOHN KY3MHUKH

HAJTMYHUE MUKPOOPTAHU3MOB B XKEJIA-
THHE B OTAEJIbHbIX PA3AX BbIPABOTKH

Pesome

Bakrepnonoruyeckum HCNEROBAHWAM NOABEPrHYTO
BECb LMWK MPOW3BOACTBA XXENATHHL M3 PA3/MYHOTO BHAA
chipen (koctH, cyxoxuausa). B 1 r. ceipes 3 kocrn (6es
onpeseneHo npucyactsosanne 16-18 mun.
¢opm mukpobos, 650 cnopoobpasyioutux

BbLITPAB/H-

YyNaKOBKH)
BeretTaTuBHbIX
MHKPOBOB M Hanuyne aHaspobos. Bo epems

BAHHSA, M3BECTKOBOHMA W BAPKM HOCTYNGET yMEHbWEeHWe
KONM4ECTEA MHKPOOPraHM3MOB, 30 WCK/IOYEHWEM GHOAZPO-
60B, KOIOpbE BCTPEHAIOTCS BO BCEX 3TANAX TEXHONOTH-
yeckoro npouecca. B 1 r. nonyuennoit xenatuus onpene-
neno Hannyne 100-2200 serevatveHbix dOpM MHKPOGOB,
1-18 cnopoobpasylowmnx 1 HanMuMe QHA3POGHBIX MUKPO-
60e. B 1 r. cbipba c cyxoxununii ynakoBaHHHX H KOHCEPBEM-
poBaHHLIX conbio onpeaeneHo Hanuuue 10.000 eeretatume-
HbIX POPM MHMKPOBOB; HE ONpEeneNeHO NPHUCYTCTBHA AHOIPO-
6os. Mccnenosannii MG Hanuune BeretatMeHLIX  HOpM
mukpobos He npou3eeaeHo. B 1 r. nonydeHHoH w3
CYXO>KH/IBHOTO Cbipb JKENATHHE OMPEAENEHO CyLLECTBO-
sanne 80 BeretatueHbix M 6 cnopoobpasylowmux Gopm Mu-
Kpo6oB; aHA3poboB HE HAWAEHO.

ANTONI KUZMICKI

DISTRIBUTION OF MICROORGANISMS
IN GELATIN IN VARIOUS PHASES
OF ITS PRODUCTION

Summary

The production cycle of gelatin from bones, horus and
tendos has been studied. Bones and horus were not
conserved and were transported to the factory in a
loose form. It was found that one kilogram of this pro-
duct contained 16—18 millions of vegetative bacteria,
650 sporing bacteria and some anaerobic bacilli, The
process of maceration, liming and boiling of the raw
product caused a rteduction of the number of vegeta-
tive and sporing bacteria. Anaerobic ‘bacteria were
found in all phases of the production. In one kilogram
of the produced gelatin were isolated: 100—2200 ve-
getative bacteria, 1—18 sporing bacteria and some
anaerobic bacilli,

Tendons were wrapped and conserved with com-
mon salt. In one kilogram of this raw-product 10.000
vegetative bacteria were found. Anaerobic bacteria
were not isolated. Sporing bacteria were not studied.
One kilogram wof the produced gelatin contained 80
vegetative bacteria and 6 sporing bacteria. Anaerobic
bacilli were not isolated.

T, WALTER

W sprawie wilo$nicy

Z Oddzialu Epldemiologlczmego Wojewddzkiej Stacii
Sanitarno-Epidemiologiczne] w Poznaniu,

Wydawa¢ by sie moglo, iz sprawa wlosnicy u ludzi
przez postanowienia prawne, ktore zmierzaja «do likwi-
dacji tajnego uboju i nakazuja badanie kazdej bitej
sztuki nierogacizny przez organa urzedowego badania
zwierzat 1 miesa jest definitywnie zatatwiona, Niestety
wiemy z dos$wiadczenia, iZ mimo kar, jakie tajny ubdj
za soba pociaga, jest on czesto praktykowany i przy-
padkii wlosnicy u ludzi wystepujace sporadycznie ma-
ja swe zrédio wlasnie w tym fakcie. Dlatego tak trudno
dociec zrédia zakazenia w wiekszosci wypadkdéw. Opi-
sane ponizej ognisko wlosnicy u ludzi mialo jednak
inng przyczyne powstania & wydaje sie, ze w przyszlo-
sci, celem zapobiezenia powstania podobnych przypad-
kow nalezaloby na te naprowadzone momenty zwrdécié
baczniejsza uwwage.

W dniu 19 listopada 1954 r. gospodarz matorolny K.,
majac zezwolenie ,ubil maciore wagi okolo 250 kg.
Uboju dokonal miejscowi rzeznik, ktéry pobral do ba-
dania probki z filardéw przepony i przez rozwozacego
mleko przeslal do badania do ogladacza w miejscowo-

§ci Ku. Ogladacz wystawit kwit na 12 zh za badanie,
jednakze nie stwierdzil wyraznie na kwicie, czy mieso
jest wolne od wtosni., K. uwazal, Ze mieso jest zdatne
da spozycia, czes¢ spozyl wraz z rodzing, czes¢ zapek-
lowat 1 uwedzit, a czes¢ rozdal dalszym czionkom ro-
dziny. W dniu 26.XI1.1954 r. zachorowala jako pierwsza
obdarowana miesem W. i jej syn wsréod objawow wlos-
nicy. Nastepnie kolejno od 1.I.1955 1. zglosita slie do
szpitala z objawami wtosnicy rodzina K. Wobec po-
wyzszego pozostala cze$¢ miesa zakwestionowano
i poddano w dniach 28.XII.1954 r, i 4.1.1955 r. dwukrot-
nemu badaniu na wloénie przez 2 lekarzy wet, i ogla-
dacza migsa. Wynik byl megatywny. Réwnoczesnie
przestano wycinki do WL.ZHW. w Poznaniu, ktére
jednak nie badano ma wtlosnie, lecz bakteriologicznie
i stwierdzono obecnos¢ wloskowcow rézycy. W czasie
badania w dniu 411955 r. obecny przy pobieraniu
préb kontroler sanitarny placéwki san, epid, mtody
i niedoswiadczony chlopak namoéwiony przez jednego
z rzeinikow, ktory twierdzit, ze tego migsa juz dosé
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