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nalezatoby tymezasowo przyjaé pewne wytycz-
ne w opracowaniu nowelizacji zalagcznika nr 7,
poniewaz obecnie ocena jest niejednolicie i r6z-
norodnie komentowana i stosowana przez leka-
rzy weterynaryjnych w Zakladach Miesnych.

Wysuwam nastepujgce sugestie: W I ustepie
pkt. 1 zatgeznika nr 7 za niezdatne uznaje sie
zwierze dotkniete gruzlicg mieéni oraz zupelnie
wychudzone. Pojecie ,,zwierze zupelnie wychu-
dzone“ moze byé rozmaicie interpretowane,
poniewaz nie jest sprecyzowane. Nalezaloby
je okre§li¢ dokladnie mianowcie: Przez znacz-
ne wychudzenie rozumie sie u bydla nastepu-
jacy stan: zanik tluszezu zwlaszeza w miedni-
cy i okolicy nerek wzglednie gdy ttuszez okoto-
nerkowy wystepuje w nieznacznym stopniu
i jest konsystencji galaretowatej, wystajace kos-
ci i wyrostki kostne wskutek zaniku miesni
szcezegblnie w okolicy karku, topatki i miednicy
oraz gesto-plynny szpik w kosciach dlugich, nie
spowodowany starocig zwierzecia lub innymi,
niz gruzlica, przewleklymi schorzeniami.

Do pkt. 2. Za niezdatne uwaza sie narzady
ze zmianami gruzliczymi bez wzgledu na ich
postaé i zasieg w miazszu lub tylko w przyleg-
tych wezlach chlonnych.

Do ustepu II. Warunkowo zdatna tj. nadaja-
ca sie do spozycia po wyjalowieniu uznaje sie
tusze miesng, w braku zmian swoistych w mies-
niach i znacznego wychudzenia, w nastepu-
jacych przypadkach: bateriemii lub podejrze-
nia o bateriemie, mianowicie stwierdzenia
§wiezego ogniska pierwotnego, ostrej postaci
proséwkowej pierwotnej (wczesnej) i wtdr-
nej (pbziniej) ze zmianami w pltucach, ner-
kach, wymieniu lub macicy, aktywnej po-
stepujgcej postaci procesu swoistego objawia-
jacego sie ostrym obrzekiem $ledziony i wez-
¥6w chtonnych, makroskopowo widocznych
zmian swoistych w  wezlach chlonnych
miesni, u cielgt w wezlach chlonnych wne-
ki watrobowej, zmian wytwoérczych $wie-
zych Iub zmian wysiekowych na blonach su-
rowiczych (oplucna, otrzewna) oraz Swiezych
ognisk swoistych w koSciach.

JANINA TRAWINSKA

W miejsce ustepu IIT dotyczacego oceny
mniej wartoSciowej: W przewleklej postaci na-
rzadow (ogniska zupelnie zwapniale) tusza mie-
sna zaleznie od stanu rozwoju mieéni moze by¢
zdatna lub mniej warto$ciowa.

W przewleklej postaci wytwoérezei blon su-
rowiczych w braku zmian w przyleglych wez-
lach chlonnych lub istnienia w nich ognisk
zwapnialych (wezly chtonne Zzebrowo-karkowe,
mostkowe, miedzyzebrowe, piersiowe, pachowe,
biodrowe, pachwinowy gteboki) nalezy uznaé
za niezdatne zaleznie od zasiegu zmian
w przedniej czesei tuszy potowe lub obie potowy
klatki piersiowej tj. zebra wraz z przylegltymi
mie$niami i oplucng, w czefci tylnej tuszy
przylegte mie$nie brzuszne i ledZwiowe wraz
z otrzewna.

Przy przewleklej postaci gruzliczych zmian
kosci, nalezy usunaé¢ u bydla jako niezdatna
kos¢ wraz z przyleglymi miesniami, u §wini
przy czesto zdarzajacych sie zmianach w po-
szezegblnych kregach caly kregostup, a ocene
0g6lng uzaleznié od stanu caloksztalttu zmian
chorobowych.

Zwapniale ogniska gruzlicze w wezlach
chlonnych glowy i szyi, ktére czesto stwierdza
sie u §wif, po doktadnym zbadaniu poubojo--
orym, w braku zmian wzbudzajacych podejrze-
nie uogdlnienia procesu chorobowego, usuwa
sie a tusze miesng uznaje sie za zdatna.

U bydta w przypadku nie zupelnie zwapnia-
tych zmian grufliczych w wezlach chlonnych
glowy, w braku innych zmian swoistych u ubi-
tego zwierzecia, ocenia sie glowe wraz z jezy-
kiem jako niezdatna.

Krew zwierzecia gruzliczego nadaje sie do
przerébki technicznej przy zastosowaniu jak
najsci$lejszych zasad higieniczno-sanitarnych,
a wrazie niemozliwosci krew powinna by¢ usu-
nieta w sposéb nieszkodliwy jako ewentualne
zrodto zakazenia.

Przy rozbiorze zwierzat gruzliczych nalezy
zwracaé szczegdlng uwage, aby nie spowodowa¢d
wtérnego zakaZenia tuszy miesnej przez bez-
poérednia lub poérednig stycznosé z narzgdami
dotknietymi zmianami chorobowymi.

Woplyw zawartosci glikogenu na oporno$¢ migsa ryb
na proces rozkifadu

Z Katedry Higieny Produktéw Zwierzacych W.S.R.
Kierownik: prof. dr A. TRAWINSKI

Glikogen stanowi wazny skladnik chemiczny
mie$ni ludzi i zwierzgt. Jest to wielocukier,
ktéry w zywym organizmie ulega pod wply-
wem enzynéw tkanki miesniowej ustawicznej
zmianie, mianowicie przechodzi w kwas mle-
kowy, ktéry za poSrednictwem krwi dostaje
sie do watroby, ulegajac z powrotem resynte-
zie w glikogen. Ten proees chemiczny, prze-

chodzacy poprzez szereg skomplikowanych re-
akeji, nazywa sie glikogenoliza. Nad zagadnie-
niem glikogenolizy w tkance miesniowej zwie-
rzat rzeznych pracowalo wielu uczonych, mie-
dzy innymi w Polsce Gucfa, Mikulaszek,

Mozotowski, Przylecki, Skarzyan-
ski, Grzycki i Wandokanty oraz
Wartenberg.
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Glikogen, powstajacy za zycia zwierzecia
w watrobie z glukozy dowozonej do organizmu
z karma weglowodanowsa, jest niejako mioto-
rem pracy miesni. Po uboju zwierzecia z powo-
du przerwy pomiedzy ukladem mieSniowym
a watroba wskutek wykrwawienia, nie docho-
dzi juz do resyntezy kwasu mlekowego w gli-
kogen, a nagromadzony w mieg$niach glikogen
ulega w dalszym ciggu catkowitej rozbudowie
w kwas mlekowy. Ten gromadzi sie w mieé-
niach, powodujgc ich zakwaszenie. Wyrazem
tego jest pierwsza faza procesu dojrze-
wania tj. stezenie miesni, ktérego istota za-
lezy nadto od wielu jeszcze innych czynnikéw
i nie jest ostatecznie jeszeze zupelie wyswiet-
lona, co jednak nie wchodzi w zakres niniej-
szej pracy. Stopien zakwaszenia tkanki mies-
niowej, odgrywajacy duzg role sanitarno-
higieniczng z punktu widzenia trwato$ci miesa
tj. opornosci na bakteryjne procesy rozkladu,
zalezy od wielu czynnikéw, jak temperatury
$rodowiska, stanu fizjologicznego zwierzecia,
sposobu karmienia i warunkéw przetrzymywa-
nia zwierzecia tuz przed ubojem, metody ubo-
juiw zwigzku z tym stopnia wykrwawienia i.i.

Proces dojrzewania w fazie pierwszej dzia-
ta bakteriostatycznie na mikroflore zawartg
w miesie zwierzat bitych nawet w stanie zu-
pelnie zdrowym, a tym samym warunkuje
opornos¢ miesa na procesy rozkladu. Im mniej-
szg zawartosé glikogenu stwierdza sie w mie-
sie w czasie procesu dojrzewania, w tym wiek-
szym stopniu $wiadeczy to o jego rozbudowie
na kwas mlekowy, a tyny samym o wplywie na
poziom pH, od ktérego zalezy do pewnego stop-
nia Swiezo$¢ miesa. Badania Wartenber-
g a, ujete w publikacji pt. ,,Wplyw glicyny na
smak miesa konskiego* wykazaly, ze w miesie
bydlecym zawierajacym bezposrednio po uboju
0,7% glikogenu, jego ilo§é zmiejszyla sie po
24 godzinach do 0,05%, a po 48 godzinach tj.
do czasu trwania pierwszej fazy procesu doj-
rzewana brak juz bylo glikogenu; w miesie
konskim poczatkowo tj. bezposrednio po uboju
zawartos¢ glikogenu wynoszaca 1,8%0 spadla
po 24 godzinach do 0,3%, po 48 godzinach do
0,02% a po 60 godzinach nie wykazano juz za-
wartosci glikogenu. Swiadezy to o wecze$niej
ukonczone] glikogenolizie w miesie bydlecym,
niz w miesie koxiskim.

Problem zawartosci glikogenu w miesie
i w zwiazku z tym problem glikogenolizy jest
opracowany u zwierzat rzeznych, natomiast —
jak zdotalam stwierdzi¢ — brak jest opraco-
wania tego zagadnienia u zwierzat zmienno-
krwistych mianowice u ryb, ktéry to temat
opracowuje i obecnie przedstawie cze$¢ pierw-
szg pracy dotyczacg iloSciowego stanu glikoge-
nu i pH mieéni ryb.

Do badania uzyto karpi, ktére po uboju
przechowywano w warunkach chlodniczych
w temperaturze +2°C do 96 godzin.
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IloSciowe oznaczenie glikogenu w ‘tkance
miesniowe]j opiera sie na wykresie krzywej dla
glukozy.

Pierwsza czynno$é polega na wystandardo-
waniu elektrofotokolorymetru Leitza, ktérym
postugiwalam sie do oznaczania zawartosci gli-
kogenu w tkance miesniowej ryb. W tym celu
sporzadza sie rozcienczenia glukozy wodg de-
stylowang wg. metody Kabota i Mayera
zmodyfikowanej przez Dischego z uzy-
ciem alfa-naftolu. Jako odczynnikéw uzyto 80
ml stezonego kwasu siarkowego rozcieficzonego
10 ml wody destylowanej oraz 5% etanolowego
roztworu alfa-naftolu. Sposéb wykonania jest
nastepujacy: do kolbki o pojemnos$ci 25 ml od-
mierza sie 9 ml H2SOs4, przygotowanego jak
wyze]j, dodaje 1 ml sporzadzonego rozcieficze-
nia glukozy, dokladnie miesza i ogrzewa we
wrzacej fazni wodnej przez 5 minut. Nastep-
nie oziebia sie do temperatury pokojowej i do-
daje 0,2 ml 5%d alfa-naftolu, doktadnie miesza
i po 15 minutach odczytuje wychylenie wska-
z6wki na elektrofotokolorymetrze Leitza przy
filtrze A. Jako kontroli uzywa sie wody de-
stylowanej w tej samej ilosci tj. 1 ml.

W ten sposéb dokonano koto 100 pomiaréw
celem uzyskania dokladnego wzorca krzywej
dla glukozy. Z rozcieficzen glukozy w mg®/o
oblicza sie logarytmy, a po otrzymaniu liczb
logarytmicznych wykre$la sie z nich krzyws
dla glukozy na podstawie wychylen wskazowki
elektrofotokolorymetru (patrz nastepna strona).

W okre§laniu zawartosci glikogenu w mies-
niach ryb postugiwano sie metods angielskg
Kempa i Kitsa uwzgledniajgeg w catosci
zawartos¢ glikogenu i glukozy w tkance mie-
$niowej. W tym celu pobierano skrawki mieéni
z okolicy grzbietowej i ogonowej ryb, wazono
na wadze analitycznej, odmierzano 250 mg,
nastgpnie rozcierano w mozdzierzyky z 2,5 ml
plynu odbialczajacego w celu wytracenia wol-
nych chlorkdw i innych substancji. Ptyn od-
bialczajacy sporzadza sie nastepujgco: 5 g kwa-
su trojchlorooctowego uzupelnia sie do 100 ml
woda destylowana i dodaje 100 mg AgeSOa.
Nastepnie popltukuje sie mozdzierzyk 2,5 ml
kwasu tréjchlorooctowego i wlewa calg zawar-
tos¢ do probédwki wiréwkowej z roztartym mie-
sem. Probéwke umieszcza sie w tazni wodnej
w temperaturze wrzenia na 15 minut i przykry-
wa ja piytka szklana, po czym oziebia sie do
temperatury pokojowej i wiruje na wirdwce
0 3000 obrotach przez 5 minut az do uzyskania
zupeinie klarownego plynu. Po odwirowaniu
odciaga sie z ponad osadu plyn, ktérego uzywa
sie do dalszych badan wedlug metody podanej
przy oznaczaniu glukozy z tym, ze zamiast
glukozy do 9 ml H2SOs dodaje sie 1 ml bada-
nego plynu odciggnietego z ponad osadu.
Z kazdej prébki ryby sporzadzono 4 oznaczenia.
Na tkanke mieéniowa nalezy dziataé goracym
kwasem tréjchlorooctowym, poniewaz zimny
kwas nie ekstrahuje glikogenu catkowicie, lecz
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tylko czesciowo. Glikogen mozna tez uzyskaé Ryba 1 = 6,85 Ryba 14 = 7,30
niszczge tkanke miesniowa przez hydrolize » 2 = 17,12 . 16 = 17,25
alkaliczng. s 3 = 7,02 » 16 = 7,08
., 4 =115 ., 17 = 17,00
&o ‘ . 5 = 6,85 » 18 = 6,85
) ¢z 3 . 6 =710 , 19 = 6,93
y 2% g 7= 710 . 20 = 7,02
:§ = g?% Otrzymane rozcieficzenia ‘Eé :’ g = 7:05 : 21 — 6:87
§ E|§_§§ %5 i 9 = 7,03 . 22 = 6,9
< 3 | 5% e 10 = 7,15 , 23 =11
, 11 = 7,07 , 24 = 118
200 — - o 12 = 7,30 ., 25 = 6,95
500 — _ _ , 13 =135
450 1 0,9 mlfrozc. 450/ +0,1 ml H:0 | 2,6532
400 1 0,8 ml/Tozc. 450/ 0,2 ml H0 | 2,6020 Stopienn pH miesa wahat sie w granicach od
ggg is g,g mi//’rozc. 450/ —l—O.?1 m{ gzg 2,5440 6,85 do 7,35, Srednio 7,05; byl zatem bezposred-
520 o7 |y Euigzgz ‘éggé +0.4 ml He gé;gé nio po uboju wyzszy od stopnia pH miesa
225 | 2,5 | 0,9 ml/rozc. 250/ 40,1 ml H,O | 23521 zwierzat rzeznych, ktéry w tym samym czasie
200 3 0,8 ml/roza. 250/ +0,2 ml HO |2,3010 zbliza sie do obojetnego, lecz nie przekracza
175 | 3.5 | 0,7 mifroze. 250/ 0,3 ml HO | 22430 700
150 | 3,7 | 0,6 mijrozc. 250/ --0,4 ml H0 | 2,1760 e
125 | 5 |1 mlfroze. 125/ [ 2,0969 Zawartos¢ glikogenu w miesie 45 ryb,
i(l)(z)ﬁ | gv5 | 8.2 ﬁ}ﬁg:g gg; igné E} 328 ' %05(1)(1) w okresie I-szym obliczona na wzorcowej tabeli
875 | 975 07 mitose. 125] 103 ml H.O 1:8221 dla glukozy przedstawiala sie nastepujaco:
75 |12 0,6 mljroze. 125( 40,4 ml HpO |1,8750 Ryba 1 = 56,2 mg®s = 0,0562 %/
62,5 | 14,5 |1 mljroze. 62,5/ 1,7958 2 = 43,6 mg% = 004:36 0/y
57,25 | 1575| 0,9 mifroze. 62,5/ 0,1 ml HpO |1,7587 ” 3 = 436 o/ = 0.0436 %y
50 18 | 0,8 mljroze. 62,5 40,2 ml HpD | 1,6989 ’ mgo ’ 0
43,75 | 20 | 0.7 mlitoze. 62,5/ 4-0.3 ml H,O | 1.6409 4 = 11,0 mg®¢ = 0,0110 /v
37,50 | 22,5 0,6 mljrozc 62,5/ 0,4 ml HyO | 1,5740 - 5 = 40,8 mg®d = 0,0408 %
31,25 | 25 1 mlfrozc. 31'25/ 1.4948 6 = 36,1 mg’¢ = 0,0361 %
28,125 26,75 0,9 mljroze. 31,25: 0,1 ml H,O |1,4490 . 16,1 s = 00161 %o
25 28,75 | 0,8 mljrozc. 31,25/ 0,2 ml H:O | 1:3979 " mg /v ’ o0
21,875 31 | 07 mljrozc. 3125/ 0.3 ml HeO | 1:3399 » 8 =161 mg’ = 0,0161 %y
g,ggg 33,75| 0,6 m%/rozc. 31,25// 0,4 ml H,O | 1,2730 i 9 = 20,0 mg®e = 0,0200 %y
625 37,75 1 mltozc. 15,625 1,1938 = 0/y = 0
14,062 | 40,75| 0,9 ml/rozc. 15,625/ 40,1 ml HyO | 1,1479 i 1(1) — igg mgojd — 8’82?3 Jq
12,496 4375 0.8 mlfrozc, 15,625/ 4-0.2 ml H:O | 1.0967 ” — o,9mg Jd ’ R
10,930 | 48,50 | 0.7 mljrozc. 15,625/ —-0.3 ml HpO | 1,0386 , 12 = 33,9 mg’e = 0,0339 %
gg?g gé 50! (1),5 mﬂrozc. 15,625; 40,4 ml HyO | 0.9722 ,» 13 = 24,6 mg®i = 0,0246 %y
) 0 mlfrozc. 7810 0,8926 = 0/ = 0
7,1190 64,25 09 ml/rozc. 7810/ 40,1 ml H,O | 0,8567 7 }g — 2(2)’8 mgoja — 3’83(2)8 o%
6,2480 | 70 0.8 mlfrozc. 7810/ 40,2 ml H,O | 0,7957 2 — on) mg ,° _
54470 76 | 0,7 ml/roze. 7,810/ 40,3 ml H,0 | 0,7361 , 16 = 27,8 mg%s = 0,0778 %/
ggggg gg (1),6 mﬂrozc. 7,810//—{—0,4 ml H,0 | 0,6708 , 17 = 31,6 mg% = 0,0316 %/
. mlfrozc.  3,9050 0,5916 ., 18 = 16,1 mg®% = 0,0161 %
3,5145 | 92 . 0,9 mlyroze.  3,9050/4-0,1 ml HyO |0.5457 , 19 = 20,0 mg"/d = 0,0200 °/¢
) » 20 = 20,0 mg% = 0,0200 %
Ryby uzyte do badan pochodzily z Pahstwo- 21 = 21,9 mg%e¢ = 0,0219 9/¢
wego Przedsiebiorstwa Hurtu Rybnego w Lub- 22 = 21,9 mg%¢ = 0,0219 %
linie; wszystkie byly zywe, zupelnie zdrowe 23 = 22,6 mg%¢ = 0,0226 /¢
bez zadnych usterek, pierwszego gatunku han- » 24 = 63,1 mg®d = 0,0631 %
dlowego. Mieso ryb badano partiami na zawar- » 20 = 33,1 mgg/d = 0,0331 2/0
tos¢ procentows glikogenu i pH w siedmiu » 26 =219 mg0/° - 0,0219 0/‘%
okresach mianowicie: I-szy okres bezposrednio o gg _ gg’g mgojm _ g’gggg 0;"
po uboju, II-gi po 10 godzinach, III-ci po 18 go- ” — SoS MBI T a0l
. X , 29 = 46,2 mg®dJ = 0,0462 /¢
dzinach, IV-ty po 24 godzinach, V-ty po 48 go- 30 = 37,2 mg®o = 0,0372 %
dzina}ch, VI-ty po 72 godzinach, VII-my po 96 ’ 31 = 46:3 mg®e = 0:0463 /g
godzinach po uboju. 32 = 36,8 mg®u = 0,0368 %
Ogolem przebadano 96 ryb. pH mie$ni ozna- 33 = 26,0 mg"/v = 0,0260 %
czano bezposrednio w probce mieéni, a nie » o4 = 32,4 mgz/o = 0,0324 g/o'
Z wyciggu miesnego, na dunskim pehametrze ” gg _ gé’g gﬁoﬁ _ g’ggég 0;3
t};pu PHéVIfl.‘Za po wystandardowaniu aparatu :: 37 = 33:9 mg®/d = 0:0339 0/g
ety e(S00) (OB RIOIRON A2 0 , 38 = 30,0 mg®s = 0,0300 %o
Stopien pH bezposrednio po uboju ryb (I-szy , 39 = 32,4 mg®d = 0,0324 %
okres) przedstawial sie nastepuigco: ., 40 = 33,9 mg®d = 0,0339 %
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Ryba 41 = 37,6 mg%¢ = 0,0376 %o
. 42 = 19,3 mg"d = 0,0193 %
, 43 = 19,3 mg% = 0,0193 %
, 44 = 17,8 mg" = 0,0178 %y
., 45 = 32,4 mg% = 0,0324 %y

Zawarto$¢ glikogenu bezposrednio po uboju
u 45 ryb wahata sie w granicach od 0,0161%
do 0,0631%0, $rednio wynosita 0,0336%p.

W okresie II-gim tj. po 10 godzinach po ubo-
ju u badanych ryb poziom pH miesa przed-
stawial sie nastepu]aco

Ryba 1 = 6,95 Ryba 6 = 7,10
’ 2 = 6,67 " 7 = 17,05
" 3 = 6,98 " 8 = 17,20
” 4 = 7,15 ” 9 = 6,95
’ 5 = 1715 » 10 = 17,00

Z powyzszego wynika, ze poziom pH miesa
ryb wahat sie w granicach od 6,67 do 7,20,
$rednio 7,01, a wiec obnizy? sie tylko nieznacz-
nie w porownaniu z pH miesa zwierzat rzez-
nych w tym samym czasie.

Zawartos¢ glikogenu po 10 godzinach po
uboju przedstawiala sie nastepujaco:
Ryba 1 = 37,2 mg®%s = 0,0372 %/
" 2 = 24,0 mg%¢ = 0,0240 %o
" 3 = 31,6 mgv = 0,0316 %/
" 4 = 43,7 mg®o = 0,0437 %
' 5 = 10,6 mg®o = 0,0106 %
" 6 = 11,5 mg®e = 0,0115 °/v
” 7 = 19,8 mg®d = 0,0198 %
’ 8 = 32,0 mg®s = 0,0320 %
" 9 = 9,9 mg® = 0,0099 %
, 10 = 11,0 mg%e = 0,0110 %o
Zawartos¢ glikogenu w miesie wahata sie

w granicach od 0,0106 % do 0,0437%4¢, $rednio
wynosita 0,0230%/a,

W okresie IIl-cim tj. po 18 godzinach po
uboju zawarto§¢ glikogenu przedstawiata sie
nastepujgco:

Ryba 1 = 21,9 mg = 0,0219 %/
. 2 =170 mg’ = 0,0170 %
, 3 = 17,0 mg% = 0,0170 %/
, 4 = 195 mg = 0,0195 %
. 5= 9,6 mg" = 0,0096 %
., 6 = 21,1 mg% = 0,0211 %

Zawartos¢ glikogenu wahata sie w grani-
cach od 0,0096%0 do 0,0219%4 $rednio 0,0181%.
— Ze wzgledu na krotki okres czasu nie ozna-
czono stopnia pH miesa ryb.

W okresie IV-tym tj. po 24 godzinach po
uboju stopienn pH miesa 10 ryb przedstawiat sie

nastepujaco:
Ryba 1 = 6,85 Ryba 6 = 7,05
” 2 = 6,85 » 7 = 6,87
" 3 = 17,05 ” 8 = 1,11
”» 4 = 700 s 9 = 71
5 =172 ,» 10 = 6,8

Stoplen pH wahat sie od 6,8 do 7,11, $rednio
wynosit 6,99, zatem w pordwnaniu z okresem
poprzednim obnizyt sie tylko nieznacznie
i $rednio byl jeszcze obojetny.

Zawartosé glikogenu w miesie ryb w tym
okresie przedstawiata sie nastepujaco:
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Ryba 1 = 14,1 mg®d = 0,0141 %y
” 2 = 13,1 mg%s = 0,0131 %/
. 3 = 11,0 mg®¢ = 0,0110 %o
. 4 = 16,2 mg®o = 0,0162 °/v
, 5 = 20,0 mg"d = 0,0200 %
, 6 = 17,6 mg% = 0,0176 %
. 7 = 19,3 mg'e = 0,0193 /¢
., 8 =193 mg= = 0,0193 %o
. 9 = 12,7 mg%% = 0,0127 %0
, 10 = 178 mg®e = 0,0178 %¢

Zawartos¢ glikogenu wahata sie od 0,0110%0
do 0,0200%, srednio wynosita 0,0161%0.

W okresie V-tym tj. po 48 godzinach po ubo-
ju stopien pH miesa 20 ryb przedstawial sie
nastepujaco:

Ryba 1 = 7,08 Ryba 11 = 6,75
. 2 = 17,00 ,» 12 = 6,80
" 3 = 6,86 ,» 13 = 6,85
. 4 = 6,93 , 14 = 6,95
s 5 = 7,02 , 15 = 6,90
’ 6 = 6,87 , 16 = 6,70
" 7T = 69 , 17 = 6,90
" 8 =171 ' » 18 = 6,93
. 9 = 7,05 ., 19 = 7,02
,» 10 = 6,95 20 = 7,05

W okresie tym stopiett pH miesa wynosit od
6,70 do 7,08, srednio 6,96, a wiec brak jeszcze
byio zakwaszenia, ktére w tym czasie u zwie-
rzat rzeZznych jest juz zupelne (pH ponizej 6,0).

W okresie tym zawartos¢ glikogenu w miesie
15 ryb przedstawiata sie nastepujaco:

’ 1 = 6,00 mgb/o = 0,0060 %o
L2 = 141 mg' = 00141 %
s 3 = 18,6 mg" = 0,0186 %
) 4 = 8,1 wmg® = 0,0081 %y
" 5 = 17,0 mg'es = 0,0170 %0
" 6 = 8,9 mg’ = 0,0089 %o
" 7= 173 mgo = 0,0073 %
y 8 = 7.9 mgd's = 0,6079 %
" 9 = 7,3 mg‘ = 0,0073 %
, 10 = 93 mg% = 0,0093 %
, 11 = 9,55 mg¥¢ = 0,0095 %
, 12 = 11,3 mg®e = 0,0113 %y 5
, 13 = 97 mg = 0,0097 %
, 14 = 10,6 mg®s = 0,0106 %
15 = 17,0 mg®o = 0,0170 %o

W ‘okresie tym zawarto$é glikogenu wahata
sie w granicach od 0,0060° do 0,0186%y¢, Sred-
nio wynosita 0,01080/0.

W okresie VI-tym tj. po 72 godzinach po
uboju stopien pH miesa 10 ryb przedstawial sie
nastepujgco:

Ryba 1 = 6,5 Ryba 6 = 17,05
" 2 =65 w 1.= 6,9
. 3 = 6,7 ., 8 =16,85
» 4 = 6,65 s 9 = 6,92

5 = 6,92 ,» 10 = 6,75

W okresie tym stoplen pH miesa obnizyt sie
w dalszym ciggu i wahal sie w granicach od
6,5 do 7,03, Srednio 6,77, a zatem jeszcze nie wy-
stapilo pelne zakwaszenie.

Zawarto§¢ glikogenu w miesie 5 ryb byla
nastepujaca:
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Ryba 1 = 7,42 mg = 0,0074 %
’ 2 = 12,6 mg% = 0,0126 %¢
., 3= 881 mg"/ = 0,0088 %
” 4 = 17,50 mgte = 0,0075 %
, 5 = 661mg" = 0,0066 o

Zawarto$¢ glikogenu wynosita od 0,0066%v
do 0,0126%, $rednio 0,0082%/,

W okresie VII-mym, tj. po 96 godzinach po
uboju stopien pH miesa ryb przedstawial sie
nastepujaco:

Ryba 1 = 6,8
» 2 = 6,75
» 3 =65
» 4 =670
» 5 = 6,85

Stopien pH miesa wahat sie od 6,5 do 6,85,
srednio 6,72, a wiec zakwaszenie bylo tylko
neznaczne.

W okresie tym zawarto$é glikogenu w miesie
byta nastepujaca:

Ryba 1 = 7,08 mg% = 0,0070 /o
., 2 = 6,54 mg" = 0,0065 "o
. 3 = 7,76 mg's = 0,0077 %
" 4 = 5,01 mg% = 0,0050 %
» 5 = 3,89 mg® = 0,0038 %

Zawarto$¢ glikogenu wahala sie od 0,0038%
do 0,0077%, srednio wynosita 0,0060%.

Omoéwienie wynikow

Ryby otrzymane z Hurtu Rybnego pozosta-
waly jeszcze przez pare godzin w akwarium
Zakiadu o stale przeptywajacej wodzie, tak aby
miaty jak najwiecej tlenu, byly w normalnych
warunkach pomieszczen 1 wypoczete przed
ubojem. Po ogiluszeniu i zabiciu ryb przez
uderzenie w glowe 1 przeciecie naczyn
pobierano prébki z miesni przedniej i tyl-
nej czesci do oznaczania procentowej za-
wartosci glikogenu i stopnia pH. W ce-
lu zahamowania proceséw enzymatycznych,
szczegolnie dalszej glikogenolizy tkanki mie$-
niowej, pobrang prébke miesni wrzucano na-
tychmiast do kwasu tréjchlorooctowego. Na
podstawie otrzymanych wynikéw stwierdzono,
ze od chwili uboju ryby stopien pH migsa tyl-
ko nieznacznie obnizal sie, a zawartos¢ gliko-
genu stopniowo malala i utrzymywala sie
przez stosunkowo diugi czas. Stopien pH miesa
ryb wynosit $rednio poczatkowo tj. bez-
posrednio po uboju 7,05, nastepnie w wa-
runkach chtodniczych +2°C po 10 go-
dzinach 7,01, po 24 godzinach 6,99, po 48 go-
dzinach 6,96, po 72 godzinach 6,77 a po 96
godzinach 6,72. Z powyzszego wynika, ze od-
dziatywanie miesa ryb jest poczgtkowo w gra-
nicach pH powyzej obojetnego, po czym nie-
znacznie maleje, osiggajac dopiero po 96 godzi-
nach stabe zakwaszenie wynoszace srednio 6,72.
W poézniejszym czasie nie oznaczano stopnia pH
ze wzgledu na juz zaawansowane zmiany orga-
noleptyczne (skéra matowa i o$lizla, miesnie

kruche), tak ze ryby w tym stanie nie nadawa-
ty sie juz do spozycia.

Zawartosc glikogenu wynosita $rednio bez-
posrednio po uboju 0,0336%, po 10 godzinach
0,00230%0, po 18 godzinach 0,0181%, po 24 go-
dzinach 0,0161%6, po 48 godzinach 0,0108, po
72 godzinach 0,0082%s po 96 godzinach
0,0060%0. Rozbudowa glikogenu wystepowala
zatem jeszcze po 96 godzinach, podczas gdy
u zwierzat ubojowych glikogen jest juz wy-
czerpany po 48 godzinach w miesie bydlecym
i po 60 godzinach w miesie konskim (War-
tenberg).

Stabe i powolne zakwaszenie miesni ryb po
uboju jest niewatpliwie nastepstwem wytwa-
rzania sie kwasu mlekowego w nieznacznej
ilodci, o czym $wiadczy stwierdzona jeszcze za-
wartosé¢ glikogenu po 96 godzinach po uboju.
W zwigzku z tym pozostaje tez nieznaczna
oporno$¢ miesa na procesy rozkiadu pod wply-
wem mikroflory, ktérg mozna stwierdzi¢
w miesniach ryb juz w kilka godzin po uboju,
jak to wykazaly badania Trawinskiego
wykonane w Instytucie Oceanograficznym w
Monaco.

Druga czes¢ badan bedzie dotyczyla oznacze-
nia poziomu kwasu mlekowego w mig$niach
ryb, znajdujacych si¢ w tych samych warun-
kach, jak podano w niniejszej pracy.
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AHUHA TPABHMHbCKA

BIHAHUE COAEPXAHUA TNIMKOTEHA HA
PESUCTEHTHOCTb NOPYKY MACA Pblb

Mccnepoeanocy maco 96 pu6 3zopoebix onpeaenss
B konopumetpe (lLeilz) konuuecTeeHHoe coaepskanue rn-
xorena w pH (snextpomerpuueckum meroaom). Ob6osna-
YeHHs MPOM3BOAMAOCE HENOCPEACTBEHHO nocne y6osa a 3a-
rem nocne 10, 18, 24, 48, 72 n 96 vacos (e Temnepatype
+20C). Ana 30mepKAHMA 3IHIMMATHYECKHMX NpPOLECCOB
KYCOUKM HCCNEAOBOHHOIO MACG OGRENbBANK TPHXNOPYK-
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cycHoii kucnotoi. Hemeanenno nocne y6os pH maca 6Goin
pasen 1,05 cHuxasncs B 96 uacos x 6,72, Coaepxanne
raukorena ¢ 0,0336% nocne y6os cumxanocs 8 96 yacos
Ha 0,0060%. B nonnedwem 0603HA4AHWA HE NPOH3BOAWAM
C MPHYMH 3AMETHBIX OPrOHONENTHYECKWX W3MEHEHHWH msca
onpenensioWwmx HenpHroaHocTs pubsl K ynoTpebneHwio.
C He3HauYMTENbHEIM KOAMYECTBOM FNMKOrEHG CBA3GHA He-
AOCTQTOYHAA PE3IUCTEHTHOCTL MAcd puib Kk GaKTEpHANbHLIM
npoueccam Ropuu.

JANINA TRAWINSKA

INFLUENCE OF THE GLYCOGEN CONTENT
ON THE RESISTANCE OF FISH MEAT TO
PROCESSES OF DECOMPOSITION

Summary

The meat of 96 fishes has been examined. The quan-
titative content of glycogen has been estimated by
the colorometric method using Leitz’ apparatus. Em-
ploying the Danish type of pH-mter the degree of pH
of the meat has been determined directly after the
slaughter and under chilling conditions at plus 2°C
at the following time intervals: 10, 18, 24, 48, 72 and
96 hours. To inhibit enzymatic processes the collec-
ted samples of meat were immediately transferred
to trichloracetic acid.

The mean degree of pH 7.05 obtained immediately
after the slaughter of fishes decreased insignificantly
and gradually in the lapse of time and reached after
96 hours 6.72. The mean glycogen content amounting
directly after the slaughter to 0.0336 per cent, decre-
ased insignificantly to 0.0060 per cent after 96 hours.

In view of the advanced organoleptic changes of the '

meat, which made the fishes unfit for consumption,
further estimations of the glycogen were discontinued.
The insignificant resistance of the meat of fishes to
processes of bacterial disintegration remains in con-
nection with the slight and not complete break down
of the glycogen.

ADAM CZARNOWSKI
Gdansk

GRUZLICA U SARNY
WYWOLANA PRATKIEM TYPU LUDZKIEGO

Przypadki zakaZenia i zachorowania zwierzat dzi-
kich wolnozyjacych na gruzlice, zdarzaja sie stosun-
kowo czesto wsréd odstrzelonych oraz padiych zwie-
rzgt dzikich. Wedlug J. Schmidta u dzikich zwie-
rzat poddanych badaniu przed dopuszczeniem ich mie-
sa do spozycia stwierdzono w Niemczech zmiany gru-
zlicze na badanych 11.041 dzikach u 3.356 sztuk, na
7.735 badanych jeleni u 36 sztuk, na badanych 8.713
saren tylko u jednej. GruZlica u saren jest wiec scho-
rzeniem stosunkowo rzadkim, przebiegajacym do$é
ostro. Olt, Schiel, Salomon, Schmidt J,
Schmidt H, Schwangart i inni opisali przy-
padki gruzlicy saren, prowadzacej do ogdlnego wy-
niszczenia i $mierci. Autorzy ci przyjmuja, ze wobec
krotkiego okresu odstrzatu w ciagu roku, rzadko spo-
tyka sie zmiany gruzlicze u odstrzelonych zwierzat,
W pisSmiennictwie polskim brak doniesien omawiaja-
cych to zagadnienie.

Przypadek wlasny dotyczyl! mlodej sarny znalezio-
nej w zaroslach lak nadwiflanskich, u ktérej stwier-
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dzono wychudzenie, wycienczenie oraz znaczne po-
wickszenie wezléw chlonnych okotogardzielowych;
w oskrzelach pojedyncze nicienie (Dictyocaulus vivi-
parus), a w migzszu pluc liczne rozsiane guzki wiel-
koéci odpowiadajgcej typowym gruzetkom gruzliczym,
w ktérych byly obecne kwasoodporne, dajace na po-
zywce Petragnianiego po trzech do czterech tygod-
niach charakterystyczny wzrost kolonii w postaci
mocno przywierajgcego do podioza nalotu, o po-
wierzchni pofatdowanej, barwy jasno-zottawej. Przy
wykonywaniu preparatéow mazanych i przy sporzadza-
niu zawiesiny do szczepienia zwierzat doswiadczal-
nych, hodowla z trudem dawala sie zawiesi¢ i roze-
trze¢ w plynie fizjologicznym. Hodowla zaszczepiono
podskornie kure, krolika i $winke morska; $swinka
padla po 29 dniach wéréd objawdw znacznego wychu-
dzenia; przy sekcji stwierdzono w watrobie, $§ledzio-
nie, nerkach i plucach rozsiane liczne gruzetki gru-
zlicy. W preparatach mazanych wykonanych z gruzel-
kéw stwierdzono obecno$é pratkéw kwasoodpornych.
Material ze $winki morskiej wysiano na podloze Pe-
tragnianiego i po 3 do 4 tygodniach obserwowano
wzrost pratkow gruzlicy, podobnie jak w bezposred-
nich posiewach z pierwotnie otrzymanego materiatu.
Biorac pod uwage zjadliwo$¢é wyosobnionego szczepu
jedynie dia Swinki morskiej, oraz opisany wzrost na
pozywce Petragnianiego nalezy przypuszczaé, Ze pro-
ces gruzliczy u sarny wywolany byl przez pratek ty-
pu ludzkiego. Jak wynika z literatury niemieckiej
w przypadkach gruzlicy u saren, badacze stwierdzali
wszystkie trzy typy pratka gruzlicy, ptasi, bydlecy
(czesciej) i ludzki. Niektorzy jednak autorzy jak np.
Schwangart okredlil typ pratka jedynie na pod-
stawie jego wlasnosci morfologicznych (mikroskopo-
wo), nie wykonat natomiast sprawdzénia zarazka na
zwierzetach doswiadczalnych i za pomocg posiewow
na pozywkach.

Opisany przypadek gruzlicy u sarny potwierdza
wrazliwo$é tych zwierzat na gruzlice, a jednoczesnie
dowodzi, ze choroba ta powoduje straty takze wsrdéd
zwierzat lownych, z ktérych mieso stanowi pewna po-
zycje w zaopatrzeniu ludnodci i jest miedzy innymi
eksportowane zagranice. Obecno$é pratkéow gruzlicy
typu ludzkiego w narzgdach sarny stwarza pewne nie-
bezpieczenstwo zakazenia przez spozywanie miesa
zwierzat dzikich, ktoérych szczegdélowe badanie nie
przewiduje ustawodawstwo polskie. Organa urzedo-
wego badania miesa obowiazane sg przeprowadzaé
tylko badanie na wlosnie u dzikéw i nutrii. Badanie
szczegolowe byloby wskazane zwlaszcza w przetwor-
niach przerabiajgcych dziczyzne na przetwory, ktére
nie sg poddawane dziataniu wysokich temperatur, wa-
runkujacych zniszczenie pratkéw gruzlicy i ewentual-
nie innych drobnoustrojéw chorobotworezych dla zwie-
rzat i Iudzi.
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