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ZRIGNIEW TIE,JŁASZ,, MARIUSZ KOCOT, ZDZISŁAW Z.AWADZKL

Wpływ przyżyciowego podawania penicyliny zwierzętom rzeźnym
na przedłuzenie trwałości mięsa

z Katedry Higieny Produktó$/ zwierzęcych
Kierownik: Doc. Dr LESŁA!\I oGIELSKI

z Katedry chorób 'Wewnętrznych
Kierownik: Doc. Dr BRoNISŁAW GANcAĘ,z

nych antybiotyków był bardzo szeroki.
Poniżej przedstawiono pokrótce dotychczasorve wy-

niki badań z zakresu omawianego problemu.
W przedłużaniu trwałości mleka otrz-wmąno po""-

tywne rezultaty (W. Greene, J. BeII - 6) przy
zastosowaniu aureomycyny i terramyeyny,których
dodatek w iloŚci 1 mg0/o wstrzymywał kwaśnienie.
Przy zastosowaniu penicyliny w tym samym stężeniuuzyska kty.'W Pclsce Ga j os (4) uzyskałjednak trwałości mleka o 24 godzin- przy
użyciu mniejszyrr stężeniu niż uprzednio
(1 jednostka na 1 ml mleka co przy mocy penicyliny
1500 jednostek na 1 mg odpowiadałoby dodatkowi
zaledwie 0,066 mgo/o) a Hoshida (11) nawet przy
użyciu tylko 0,C2 mg0/o penicyliny. Ten ostatni uzyskałprócz ego przedłużenie trwałości mleka o 1-10 dni
przy użyciu §zeregu i Najlepsze
wyniki dała kombin z patuliną
(10 dni) i penicyliny dni). Sama
aureomycyna dawała przedłużenie trwałości mleka
tylko o 4 dni. Ogłos?ono również szeleg prac nad
przedłużerriem trwałości śmietanki i serów przy po-
mocy antybio,tyków (11).

lz j l",5l;T arber,
Dr zjeżdziete czerwcu
1956 w Rotterda sowaniu
różnego rodzaju e doda-
wane do lodu lu konser-
wacji ryb, dawa y,

S,ecoms\a (11 przeprowadza-
nych próbach nad yb w 1odzie z
dodatkiem 0,2-0,4

_ Ptóbowano także wykorzystać antybiotyki do utnva-lania filetów rybnych przez zanurzanió ich w 2olo
tozt:worze aureomycyny i terramycyny; w pracach
tych uzyskano dodatnie wyniki. RówńocŻeśnie stwier-
dzono, że wymienione antybiotyki nie nadają się do
ko4serwacji skorupiaków *,

, 1Zś "ffi";f;:iz au (2).

Aureomycynę próbowano stosować do przedłużania
trwałosci tuszelt drobiu, a mianowicie droo patro§zo-
no i zanurzano na 30' w wodzie **) zawierającej 10
części -aL.recllllycyny na millon części wooy. 'ruszki
te przecnowywarre następnie w temperaturze pokojc-
wej pIzez 72 godziny utrzymywały srę w stanie całko-
wileJ świeżosci, podczas goy tuszki konttolne, nie
podąane działąniu aureonrycyny, wykazywały proces
8nilny. Tak konserwowany ctIóD dopuszczono do obro-
tu handlowego w St. Z1, A. Płrr.

G oIdb eI g (1r) badał możliwość zastosowania peni-
cyiiny, sulep"o,mycyny, baci.racyny, aur€omycyny; t€r-
ramycyny, chloramlenikolu do przedłużania trwa-
łoscr rrrręsa ri.lzoropnionego, ktore mleszano z tozlwo-
rami tycn antyDiotykóV/ o rożnych stężeniach (0,05;
0,1; 0,15; 0,2 mgo/o). Próbki mięsa poddanego takiej
ooróbce wIaz z Kol].trolnymi przecnowywano w ternp.
10'C. Stwierdzono, że streptonrycyna, penicylrna
i bacitracyna nie chroniły mręsa przed psuciem się,
natomiast aureomycyna, terramycyna i chloramfe-
niKot wyrazrrie zrrrrlreJszały rlosc oroDnoustroJow, a
przy koncentracji 0,2 mgo/o przedłużały okres prze-
chowywania o 9 dni.

Secomska (11) podaje, że otrzymano również po-
zytywne wyniri przedłuzenia trwałości ttxz zwierzę-
cycr, ptzez nastrzyKiwanie ich, zaraz po uboju, roz-
tworem aureomycyńy.'W NiemiectieJ Republice Federalnej stosowano
metodę utrwalania mlęsa przy użyciu terramycyny,
której wodne roztwory wstrzykiwano zwierzętorn
rzeżnym przed uDo;em***). Przy dawce 3---4 mg tego
antybiotyku na funt żywej wagi bydła otrzymano
wstrzyfllanie procesów rozkładczych tkanki mięśnio-
wej przecnowywanej w temp. +35"c o 48 godzin.
łIięso barani,e i wieprzowe wymagało mniejszych da-
wek terramycyny (r-3 mg na funt), przy czym okres
oporności na proces gnilny przedłużał się do 72 godzin.

Dubrawa i Łazariew (3) uzyskali równreż po-
zytywne rezultaty stosując samą biomycynę (aureomy-
cynę) lub w połączeniu z fitoncydami. Przedłużenie
trwałości mięsa i jego produktów (serdelki) uzyski-
wali oni ptzez zawlrzenie ich w roztworach wymie-
nionych antybiotyków.

P r o s t (10) podejmował próby zastosowania anty-
biotyków w produkcji konserw mięsnych (gulasz wo-
łowy). Stwierdził on w pewnym stopniu korzystne
działanie streptomycyny i penicyliny oraz ich miesza_
niny na trwałość konserw. W pracy tej stwierdzono,
że użyte antybiotyki wpływały hamująco w konser_
wach na rozwój zarodników bakterii w ich formy we-
getatylvne.

Doświadczenia własne
W pracy niniejszej postanowiliśmy przeba-

badaó wpływ penicyliny na przedłużenie trwa-
łości mięsa oraz określić ewentualną najmniej-
szą efektywną dawkę antybiotyku.

Praca niniejsza różni się od innych prac doty-
qących tego samego zagadnienia tym, że peni-
_1_1 gu-il*.re wg doniesienia Przem. Spożyw, ?/55, 8. 8O8.

_]|) Cvi;owane wg doniesienia Przem. spozyw. 9/56; s. s?9.rr.) cytowane wg doniesienia Przem. sboziw. gtsa', e, zls.
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cylinę stosowano nie jako dodatek do lodu, so-
lanki czy też do nastrzykiwania mięsa, ale po-
dawano ją zwierzętom dożylnie, przed ubojem.
Założeniem pracy było, że penicylina podana
przyżyclowo zostanie równomiernie rozprowa-
dzona w o,rganźmie, co powinno dać lepsze
efekty niż stosowanie jej do konserwacji go-
towego już produktu.

Opierając się na pracy Ogielskiego,
Skorskrego i Sylwestra (9), wykazu-
jącej, że czynnikiem, który w pierwszej kolej-
ności powoduje rozkład gnilny mięsa są w
głównej mierze ziarniaki gramododatnie, zde-
cydowaliśmy się użyć antybiotyku działające-
ko na tę właśnie grupę bakterii i równocześnie
najłatwiej ,dc,stępnego, a więc penl,cyliny. Z cy-
to,wanej pracy wynil<a, że w późniejszych sta-
dia,ch przeważają w proc,esie gniinym pałeczki
gramoujemne, a w końcu laseczki gramo-
dodatnie. powszechnie znana wrażIiwość
względnie odpornośc bakterii na poszczegóI-
ne antybiotyki sugeruje prowadzenie dal-
szych ba,dań nad wartością innych antybiotyków
i ich kornbinacji. Teoretyczne rozważartie wskeL-
zuje, że odpow'iednio dobrana korn'oinacja anty-
biotyków winna dać lepsze wyniki. Pracę w-ięc
nin.ejszą traktujemy jako częśc calego cyklu
prac naC rnoz ]iwcści ą przy ży,ciowego p o d awania
antybiotyków zwierzętorn rzeżnyrrr, w celu
przedłużenia trwałości uzyskiwanego z nich
mięsa.

NIetody badań
Badania przepr,owadzono na królikach oTaz na

cielętach. Zwierzętom wprowadzano roztwór pe-
nicyliny dożylni,e na 20' przed ich ubo_,em. Do
badań użyto penicyliny krystalicznej ,,G", pro-
ciukowanej przez Tarchornińskie Zakłady .!'ar-
maceutyczne. Okres 20 minut od wprowadzenia
penicyliny do uboju ustalono dlatego. że w tym
czasie p,oziorm pen:cylin;z u.e krwi i tkankach
osiąga największe stężenie.

W cza.sie prób mięso przetrzymywano odkry-
te i tym samym narażone ono było na bezp,o-
średnie zakażerie z powietrza. Temperatura
w której przeprowadzano badania wynosiła
16"-20"C. W ten spo,sób starano się stworzyć
warunki najbardziej zbliżone do naturalnych
w jakich mięso jest wprowadzane do obrotu.

Badania bakter.otrogiczne wykonano w opar-
ciu o technikę stoso,waną prze,z OgieIskie-
g o (9) i ustalono następujący tok postępowania:

1) po opaleniu pow^erzchni, pc,bierano z
warstw głębszych próbkq tkanki mięśniowej
o ciężarze 1 g, r,ozdrabniano ją, a następnie
dokładnie rozcierano z jałowym pjaskiem z do-
datkiem niew'ielkiej ilości płynu fizjolog-cznego
z poprzednio o,dmierzonycir 4

2) otrzymaną rv ten spcsób ę zlewano d,o

butelki (zaopatrzonej w szlifowany korek szkla-
ny) spłukując mcżdzierzyk i tłuczek p,ozostałą
iiością płynu fizjolo,gicznego,

Tabela 1

a)

b) r00,000

o

o

10
10

Zrni any or ganolep tyczne

porvierzcho,uvny proces gnilny
oraz zmiana zabarwienia
warstw głębszych

powierzchowny i głęboki pro-
ces gnilny
nalot pleśni na powierzchni

a)

b)

32

B

a)
b) 100,000

11

11

2l
I4

a)

b) 100,000

a)

b) 100,000

5300,0

23,4 3,0

a)

b) 100,000

6200,0

30,1

,l,l

6,6

a)

b) 100,000
6600,0

49,8

7,3

6,9

5S,1
38 2,0

a_
b-

6ź8

kftólik kontro],ny.
króI-tk, którernu wprowadźono przed ubojern penicylinq
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Dzień
badani a

25,000
50,000

42,4

30,0

6,B

6,7

25,000

50,000

116,0

95,0

3) zamkniętą butelkę z zawaytością umiesz,czo-
no w WytTząsaTce ,elektrycznej na przeciąg
30 minut, w o€lu otrzymania równorniernej z,a-
wiesiny,

4) następnie pobierano 0,5 mI zawiesiny i roz-
prowadzono ją równomiernie na całej powierzch-
ni płytkowego Ęaru zwykłego. KażdorazoWo
wykonywano posie,wy na dwie płytki agaro\Me,
c,elem kontroli i otrzynlania dokładniejszych
wyników.

5) po wyko,naniu posiewów, umie§zcza,no płyt-
ki w cieplarce W tempe raturze 37"C na 24 go,dzi-
ny, a) Lprz,ez następne 24 godziny pozostawiano
w ternperaturze pokojowej, stwarzając w terr
sposób optimum wzrostu również i dla bakterii
psychr,ofilrrych. Po 48 godzinach o,bliczano śred-
nią z ilości kotonii wyrosłych na obu płytkach,
zakładając, że każ,da,kolorria powstała ze wzrostu
j ednego drobnoustr,oj u.

Stosując wymierrioną proporcję: 1 g mięsa na
49 mI płynu fiz.rologicznego, 0,5 ml zawi,esiny
odpowiadało 0,01 g mię,sa, z czego średnia ilość
kolonii wyro,słych na płytce płornrwżona p,rzez
100 dałł,'ała ilość dro,bnoł..r,stro,jów w 1 8 badanej
próbki mięsa.

Z lwagi na to, że w miarę przebiegu procesu
gnilnego zwiększa się ilość drobnoustrojów
w mięsie i liczny ich wzrost na płytce nie po-
zirlala na dokładne obliczenie, splotządzano dal-
sze rozeieńczenia zawiesiny macierzystej, a mia-
now,cie:

a) 1 ml zawiesiny macierzystej i- 9 ml fizjo-
logicznego : r ozcteńczenie z arqie,siny ma cierzy-
stej w st,orsunku 1:10,

b) 1 mI rozc. zawi,esiny macierzystej 1:10 ł
9 ml płynu fizjologiczne,go : ro|zc. 1:100 itd.

Ilość drobnoustrojów w 1 g próbki mięsa
obliczono uwzględniając zastosowanie razcień-
czenia zavr-esiny macierzystej.

Strefa
hamowania

wcm
Zmiany or ganoleptyczne

Z całego zespołu prób do biochemi,cznego
okr,eślenia świeżości mięsa zoist956*"ro w pra-
cy niniejszej próbę na ilościowe ozna,c,zenie
amoniaku oraz po,rniar pH.

Amoniak oznaczana przez oddestylowanie ze
znarre] ilości mięsa (rozdrobnionego) wolnego
amo,rriaku, zaad,sorbo,wanie go w o,dbieralniku
przez kwas solny 1/40n a następnie ,odmiarecz-
kowanie na,dmiaru kwasu 1/40n łu,giem sodo-
wym. Oznac:zanie pH przeprowadzano przy uży-
ciu elektryczne,go pH-metru 2 b firmy Piezoele-
ktronika Nowe Tychy.

Poziorn penicyJiny w surowicy krwi oznacza-
no drogą seryjnych rozciemczeń na Fn,dstawie
met,o,dy Ralmrnelkampa w rnodyfikacji
H e j ł as z a (9), Określenie stężenia panicyliny
w miqsie przeprowadz,ano dwo,rna m,eto,dami:
met,o,dą se]ryjnych rolzc1eńczeń oraz metodą płyt-
kową. Przy pierwszej . met,odzi,e po§tę]povy'ano
w następujący sposób: pobierano jało,wo wycinki
mięśni wagi kilku gr,arrrów, dokładnie odważarro
i nozcierano w moździe,rzut z plynem fizjolo,gicz-
nym w stosunku 1:1. Po roztarciu tkankii kilku-
nastorninutowej ekstrakcji, wirowano w ciągu
I1,2 godziny z szybkością 3000 obro,tów/min.
Uzyskiwano w ten sposób kilka ml klarow-
nego wyciągu, który z koiei badano meto-
dą seryjnych ro,zciehczeń na za,wa,ntośc penicyli-
ny. IIość stwield,zorrej peni'cyliny przeliczano na-
stępnie na jej stężenie w tkankach, uwzględnia-
jąc rozcieńczenia,.

Do testu hemolitycznego użyto szczq)u
Streptococcus haemolyticus pgogenes animalis
(zooeptdemżcus) N 28, otrzyrnaneg,o z I. 'W.

Puławy. W meto,dzie płytkowej postępowano
w następują,cy sposób. Płytkę z agarem
z krwią zakażamo rozprowadzając promieniście
jedną kroplę 24 godzinnej hodołyli szczepu

Dawka ,IIcśc drob-
penicyliny noustrojów

w j.o.nalkgw 1g mięsa
żyu,ej wagi w tys.

Tabela 2

NH, I eenlcytlna
mięsie lv j.o. w 1 g

pH
mlęSa w

25,000
50,000

25,000
50,000

25,000
50,000

0,5

0,4

1,B

I,4

3,5
1,B

6,B

6,7

6,5

6,4

6,1

5,9

6,2

6,3

2,0

4

5

25,000
50,000

6,B

6,9 40

silny powierzchowny nalot ple-
śni i początki procesu gnilnego
dtto
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Tabela t

NH.
D-LI^. lw mtęsle

m]ęsa i vł mg op

Penicylina
rv j.o, rv 1

mięsa

6

12|ł

11

13 2

zó
19 1

0,5

Strefa
hamou,ania

wcm
Zmiany organolept;,czne

10,000

10,000

10,000

10,000

10,000

900

1,1 00

I

1,500

1,200

30,B00

1 6,1 00

106,000

87,000

6,3
6,4

5,9
5,9

6,3

I

29

Tabela 4

Dzień
badania

Dawka
penicylitly

w j.o. na 1 k1
żywej rł,agi

Zmiany or ganoleptyc zne

powierzchowny proces gnilny

powierzchowny i głęboki pro-
ces gnilny
zapach lekko gtrilny, na po-
rvierzchni kolonie
pleśni. na przekroju mięso zu-
pełnie śr,lieże

25,000
40,000

25,000
40,000

25,000
40,000

100

100
50

1,300
1,000
1,000

4c,300
1,700
1,400

25,000
40,000

25,000

40,000

25,000
40,000

25,000
40,000

4,5
6

4,5
o

śIad
1

ślad

6,5

6,5

4

4

o

B

7

11

10

10

4,5
b

71,000

10,000

1 1,000

62,500
14,000
1 1,000

120,000
42,aoa
12,000

Jl

1B

15

16

I2
12

6B
2L

19

67
52
4l

lvzorcowego Micrococcus paogenes DaT. a.u,reus

209 P, tozcieńczonej 1:100. Na środku zakażo-
nej płytki umieszczono krążek badanego mię-
sa o średnicy 1-1,5 cm i całość wstawiono do

termostatu na 18 godzin. Po tym czasie od-
czytywano wTnik wyrażający się strefą zaha-

660

m,owania ]^,zrostu kolonii, Jako kontrole słu-
żyły identyczne płytki ze standartowym krąż-
kierr Łoibuły zawierającym 10 j. penicyliny
oraz płytka z mięsem wolnym od antybiotyku.
W indentyczny sposób postępowano z mięsem
utrwalonyn penicy]iną a poddanym zabieg,om
kuiinarnym (gotowanie).

5,8

5,9
6,0

6,5

6,3

6,1

7,2

6,6
6,5

4

1

2

6,9

6,5

6,4

śIad
ó

6,9
6,8

gnlcle
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Tabela 5

I

- ] dtto

Doświadczenie Nr 1

Do prób użyto dwa króliki wagi 2,5 kg.
Królikowi Nr 1 podano na 20' przed skrwa-
wieniem 100.000 j. penicyliny kry,stalicznej
na kg żywej wagi. Królik Nr 2 był knólikiem
kontnolnym i bez zastosowania jakichkolwiek
środków został wykrwawiony. Wyniki podano
w tabeli 1.

Doświadczenie Nr 2

Uryskawszy prze,dłużenie trwałości mięsa
przy dawce 100.000 j. penicyliny na 1 ks ży-
wei wagi (doświadczenie Nr 1) próbowaliśmy
ustalió minimalną dawkę penicyliny zapevzn'a-
jąca ten sam efekt.

w tym celu królikom podawano penicylinę
w dawkach 50.000 i 25.000 j. na 1 kg żywej
lvagi. Wyniki obrazuje tabela 2.

Doświadczenie Nr,3
wobec pozytywnych rezultatów doświadcze-

nia Nr 2 próbowaliśmv w dalszvm ciapu obni-
żyć dawkę oenicvliny podając królikovli
10.000 j. na 1 kg żywej wagi, Wvniki obrazuje
tabela 3.

Doświadczenie Nr 4

Ustaliwszv w d,oświadczeniach poprzednich
dawke penicyliny potrzebną do uzvskania
przedłrlżenia trwałośei miesa króliczeso, przy-
stąpiliśmy do powtórzenia doświadczenia na
rwierzetach rzeźnych. .Do doświadczeń lżyto
cielat ze wzplędu na fjzjologicznie małą opor-
nośó tepo miesa na gnicie.

Doświad,ezenie nrzeprowadzono ną trzech
cleletacb, które dobrano tak, by moż|iwie jak
naimniei r6żniłv sie waoa. stanem odżvrviania
i wiekiEm. Wszysflaig cieleta były płci m^sĘiej
o wadze 45 ke. Cielętom ,oodano. cieleciu Nr 1

25.000 j. penicyliny a cielecju Nl, 2 4n.000 i.
nenierrJ,inv na 1 kg żvwei vzagi. CieJe Nr 3 bv-
łc ciclociem kontrolnym. wyniki cb,razuje ta-
be]a Nr 4.

Doświadczenie Nr 5

w doświadczenitt tvm chodziło o wvkazanie
zachouranja się poziomu penicvlinv w mięsie
gotowanym. Wyniki obrazuje tabela 5.

Równocześnie przebadaliśmy metodą płyt-
kową właściwości antybiotyczne mię,sa świe-
zego, nie zawierającego penicyliny. Badanie
nie wykazało aniybiotycznych właściwości te-
gc mięsa.

:łf
Krzvrr,.a rvzrostu NHs w

tlos. b6łt.

zależności od dawek penic.

12o,eao

110

100

9o

go

,o
6o

,o

+6

30

l0,ooo

c

Krz),wa wzrostu flory bal,,t. w zależności
ocl dawek penic.

Omówienie wyników.l
Przyżyciowe podawanie nvierzętom penicy-

liny powodowało w przeprowadzonych do-
świadczeniach przedłużenie oporności mięsa na
postępujący proces gnilny o około 24-48 go-
dzin. Podawanie penicyliny w dawkach od 10
do 100 tys. jednostek na 1 kq żywej wagr po-
wodowało osiąqnięcia w mięsie poziomu pc.ni-
cyliny 4-64 jlg.

Przedłużenie trrvałości mięsa uzyskuje się
przez stosowanie penicvliny w dawce co naj-
mniej 25.000 i/ke zywei wagi. Przy stosowaniu
mniejszych dawek (10.000) nie otrzymano już,
praktycznie biorac, prawie żadnych korzyst-
nych wvników. zrxzięk-"zenie dawki penicyliny
do 40.000 - 100.000 j/ke żywei wapi nie dało
lepszych wvników, niż stosowanie dawki
minimalnej (25.000 j/kg). Na mięsie zawierają-
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cym penicylinę obserwowano intensywrriej-
szy wzrost pleśni niż na mięsie kontrolnym,
Pleśnic pojawiały się na porvierzchni tgsz
w okresie pcwstawania pierwszych organolep-
t;"cznych gnilnych zmian (zmiana woni). Na-
leży to tłumaczyć brakiem działania biikterio-
si;aty,cznego penicyliny na pleśnie przy ró,łno-
czesnym harnowaniu wzrostu bakterii gramo-
dodatnich.

W dostępnej nam literaturze nie spotka-
liśmy prób przedłużenia trwałości mięsa przez
pr zyży ciowe pcdawanie penicyliny zwierzętorn
tzeźnym, Dane cytowane w literaturze odno-
szą się do różnej techniki stosowania penicyli-
ny do konserwacji mięsa lub jego prcduktów.

Nęatywne wyniki przedłużania trwałości
mięsa, a więc w zasadzie sprzeczne z naszyrn\
uzyskał GoIdberg (10). Dawki stosowane
przez nas powodowały uzyskanie stężenia
penicyliny 4 j/e mięsa cielęcego, co przy mocy
penicyliny 1,500 j. w 1 mg daje stężenie
0,26 mgo/o, a więc zbliżone do maksymalnej
dawki stosowanej przez G oldberga.

Wynik' naszych doświadczeń pctwierdzają
jednak w pewnym sensie wyniki badań
Prosta (10) oczywiście przy uwzględnieniu
zasadniczej różnicy techniki oraz obierktu ba-
dań.

W doświadczeniach naszych stwierdzono
poza tym, że gwałtowne namnożenie flory
bakteryinej w mięsie obserwowano zwykle
już na 24 godziny przed stwierdzeniem w nim
zmian biochemicznych.

Przeciwko stosowaniu antybiotyków do
przedłużania trwałości środków sp,ożywczych
wysuwa się zarzuty, które pokrótce można by
sformułować następ,ująco: antybiotyki poda-
wane doustnie wraz ze środkami spożvwczv-
mi. ,mc§ą powodować zniszczenie, wzelędnie
zmianę f]orv,bakteryjnej przewodu pokarmo-
wego człowieka; ptzy przemysłowym, pow-
szechnym zastos,owaniu antybiotyków do kon-
serwacji środków spożywczy,ch mo,.'€ być zu-
pełnie wyeliminowane lecznicze wartości tych
antybiotyków, z uwagi na powstawanie szłze-
pów opornych.

NVyniki doświadczenia Nr 5 wykazujące cał-
kowitą inaktvwa,cję użytej w naszych bada-
niach penicyliny pod wpływem wysokiej tem-
peratury, stosowanej przy tzw. obróbce ciepl-
nej mięsa, przemawiają raczei za tym, że anty-
biotyki użyte do przedłużania trwałości mię-
sa i jego produktów nie mogą wpłynąć na flo-
rę bakteryjną przewodu pokarmorł,ego czło-
wieka.

Uogólniając wyniki naszych badań stwier-
dzić należy, że pe,nicylina z uwagl na wąski
zakres sweqo bakteriostatvcznego działania
nie całkowicie spełnia pokła,dane w niej na-
dzieje przedłużania trwałości mięsa przez
przyżyciowe jej stosowanie. Qkres prpedłuże-
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nia trwałości mięsa o 48 godzin jest zbyt krót-
ki, by mógł miec większe prakty,czne znacze-
nie. Otrzyrrrane wyniki zachęcają jednak do
dalszej pracy i badania nad zastosowaniern do
tego ,celu innych antybiotyków są przez nas
prowadzone w dalszym ciąlgu.

piśmiennictwo

1) Biuletyn informacyjny centralnego Laboratolium Przc-
mystu Rybnego w Gdyni 10-11-12, 1956, S. 11-13. 2) Biule-
tyn infoTmacyjny centlalnego Labolatolium Przemysłu
Rybnego w Gdyni 4-5, 1957, s. 27-28.3) Dublowa G.
i Łazariew E,: Pfimienienije antibiotiko,g w miasnoj
plom} szlennosti. N{iasnaja InCiustria sSSR 2, 1956, s. 46.
4) Durbin ch,: Ptlblic health significance of antibiotics
foods. JouTnat of the Americans veterinafy Medical ASso-
ciations 7,1957.5) Gajos E.: Próby przedłużania świe-
żości lnleka. Zeszyty Naukowe WSR' wrocław 2, Wet. 1,
1955, s. 15?. 6) Greene W. i Be]l J.: Preserving law
m jlk with variouś antibiotic prepaTation, Biol, AbStT.,
sect. c. 7, 1953. 7) H e j ł a sz z.2 Dozowanic penic_vliny i jej
poziom w surowicy krwi koni. Wojskowy Przegląd Wete-
rynaryjny 1, 1953, S. 31. B) Kocwowa E.: Działanie pe-
nicyliny i aureomycyny na Saccharomyces cerevisiae,
Tbermobscterium cereale i Acetobacter rancens. Acta Mic-
robiologica Polonica 1,1955, s.11.9) ogielski L., skór-
ski A., sylWester K.: Dynamika rozwoju baktefii
w procesie gnilnym mięSa. PIZemysł Rolny i spożywczy 6,
1953, s. 204, 10) Prost E.: Próby Zastosovr'ania antybioty-
ków W plzetwórstw,ie konserwowym na plzykładzie gulasztr
angielskiego. Annales UMcs, sectio DD, Vol, VIII, 4, 1953.
11) SecomSka B,: zastosowanie antybiotyków w prze_
myśle mięsnym. Przemysł spożyr^,czy 1l, 1956, s. 448,

3. rEńIAUJ, M. KouoT 3, 3ABA43Klł

BIIvIflHIĄE IIPI4)ł{II3HEHHO| o
IIPI4MEHEHLIfl, IIEHL{uI4IIJII{HA

yEorlHbIN{ }I{I4B OTHbIN,I
FIA yA"TII4HEHIIE CPoIiA XPAHEFII4f{

MflCA
Hs pesylsroroB Hccre4oBoHHn Ho KporHKox H TeInTox

cneAyeT, qIo npH)Ktl3HeHHoe npHMeHeHHe neHhqH.nnHHo
xHBoTHblM e aose 25.000 e. Ho 1 Kr )KHBoro Beco yArH-
HreT cpoK xpoHeHH, Mgco,3oAepxHBog npoqecc rHHeHHn

Mrco Ho 24 - 48 qocos. [1ocle yaełngeHH9 Ao3bl neHH-
qhnłHo ao 100,000 e. Ho 1 Kf. xxBoro Beco He nory9Hrl}.l
,y9tJJHx pe3yrbToToB. l'lo rvlxetNror oBTopoB noryteHHble
HHMH pe3ynbToTbt HccneAoBoxłX l.łe hMeto TnpoKTHrecKoro
3Ho9eHH, Ho BceToKH 4olrleńu.ltte 11ccneAoBoHH, no
9ToMy HonpoBrteHHto KoxyTcc óutrs xecóxo4lvtu,tvtłl.

Z. HF,JŁASZ M, KocoT AND Z. ZAW^DZKT

INFLUENCE OF SUPRAViTAL
ADMINISTRATION OF PENiCILLIN TO

SLAUGHTER ANIMALS ON THE
PROLCNGATION OF THE PERSERVERANCE

oT MEAT

Summary
Irr studies conducted o,rr rabbiits and calves it wa,s

f.ound that supravital a,dmilnilstration to arrim,als of
penicillin i,n doses a,t least 25.000 I.U./kg. ,of body
weight causes a prclongi"Jito,rr of the resistance of merat
to pro,cesses of putrefac!ion, which bec,om,e deayed
aboul 24 - 48 hcurs. Thle incre,ase of, the do,se of pe-
nioill,iIrr to 100,000 I.U./kg. of b,odv weight did not
ofier b,etter results. Altho,ugh the a,bove results are of
nl naajor ^ractical valu,e. rr,evertheless further inve-
siigations by thę u§e of other an |ibiotics ,alre irr,dli-
cated.


