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W czasie trzytvgo.dniowego pobytu w Jug,o-
sławii miałem oka,zję zapoznaó się z problema-
mi przernylsłu mięsne,go tego kraju, i w,niniejszej
publikacji pragnę przedstarvió je, przede wszyst-
kim ko,Iegorn" lekarzoł,n wet. zatrudnionvm w
polskim przemyśle mięsnym.

Hodowla w Jugosławii wykazuj4ca w ostat-
nich trzech latach poważne osiągnięcia rozwija
się równolegle z tozbudową zakładów przemy-
słu rolno-sp,ożywczego. W okre,sie tym przystą-
piono do budowy licznych zakładów mięsnvch,
wzorówanych na zakładach, głównie amery-
kańskich. Kilka zakładów starszego typu (Ze-
mun, Zalog) adaptowano w bardzo pomvsłowy
sposób, stwarzając wzorow€ warunki eksporto-
we. Należy dodać, że większoś.ć tamt,ejszych le-
karzy wet. z,aJrudnionvch w prz,emyśle mięs-
nym o,raz t,echnologów odbywało kilkumiesięcz-
ne praktyki q7 zakładach produkcyjnych w
Danii, Hołandii, Niemczech i Stanach Zjedno-
czo,nych A, P.

Bardzo przyjernlny dla nes jest fakt, że ll-
dzie ci w rozmowach prywatnych, przekazu-
jąc swoje spostrzeżenia nabyt,e w Stanach
Zjedncczonych A. P. i Danii, wyr.ażall czę]sto
słowa uznania dla naszego eksportu, któr,ego
produkty zaliczają się w Stanach Zjednoczo-
nych A, P. do wyrobów najwyższej klasy, na-
tomiast w Danii oprócz uzna,nia, są p,cwodern
nieze_dowolenia z racji konkurencji na rynkach
zaeh,odnich.

Nowo wybudo,waine oraz będące w budowie
zakłady mięsne lokalizcłvane są głównie w Ie-
publikach północnvch: Serbii, Chorwacji i Sło-
we,nii, w te,renach stanowiących główną bazę
surowca eksportoweg,o,.

O ilości nowych zakładów może świadczvć
fakt, że w samej Vojvodinie, eutorto,mlcznym
okręgu, zajmującym terenowo około 1/5 Serbii,
znajdują się nowe zakła.dv w miejscowościach:
Subotica, Vrbas, Kikinda i Sremskie Mitrowce,
ni,e licząc zakładów i rzeźni starego typu, pro-
dukujących ró ież na eksport. Wszvstkie no-
w0 uruchornione i pozostające w budowie za-
kładv pornyśIane są jako kornbinaty przysto-
sowan€ do pełrrej, sz,eroko źróżnicowanej pro-
dukcji eksportowej, pro,dukcji na rynek we-
wnętrzny oł,az przerobu użvtkowych odpad-
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ków pouboj owych (produkcj i utylizacyjn ej). Za-
kłady te budołnrarre są jako piętrowe kornpleksy
produkcyjne, o kubaturze, około 25000 m3, Głów-
ny btrdynek produkcyjny połączorry jest z regu-
łv na-powietrznyrn tunelem z magazyr:ami Żyłv-
ca, służącym do bezpośredniego przepędzania
żywca do p,o6ię5"czeń ub,oj owych, znaj duj ących
się w rrajwyższej kondygnacji. Magazyny żywca
um,ieszczone około 200 rn od obiektu produkcyj-
n€go zaopa+tzone,są r.v bocznic,e kolejowe i ram-
py wyładow eze. Magazyny żywca są stosunkowo
szczupłe jak na nasze pojęcia, gdyż pozwalają
na zgrornadzenie, zwierząt rzeźnych dla co naj-
wyżej trzydni,owych ubojów. Szczupłośó maga-
zynów tłumaczona jest \Ąrygodnymi dla Zakła-
dów i bardzo elastycz,nymi formami korrtraktacji
żywca. Kontraktacja dokołryw,ana jest bezpo-
średrrio porniędzy zakładem produkcyjnym a
rołnikiem, ewentualnie producentern uspołecz-
nionym. Tamte,jsze formy kontraktacji pozwala-
j ą na wyeliminowanie przyp adkowego, ne-dmier-
nego nagrołnadzenia żywca ofdz zl.pawT|iają ryt-
miczne dostawy, gdyż z góry ustalone są daĘ
doste.wv do zakładów lub zakładowych punktow
skupu żywca.

Magazyny żywca we wszystkich pr,awie zwie-
dzanych zakładach budowane są w formie sto-
su,nkowo małych i niskich baraków z, po,dwyż-
szonymi poddaszami, służącymi do przechowy-
wania pasz oibjętościowych, Przy wpędzie,do tu-
nelu łączącego magazyn żywca z pomieszcze-
niami ubojowymi znajduje się waga oraz biuro
magazyniera. Tunele przepędowe wznoszące się
pod kątem około 10-15o posiadają lekką ażu-
rową konstrukcję, a wewnątrz podzielone są
barierami na osobny korytarz dla zwierząt du-
ż,ych oraz nierogacizny i małych przeżuwaczy.
Niektóre tunele podzielone są na korytarze spe-
cjalną nieco podwyższoną kładką dla pracowni-
ka popędzającego zwierzęta przy pomocy elek-
trycznego popędzacza. Jak już wspom4iano po-
mieszczenia ubojowe znajdują się w najwyższej
kondygnacji zakłe-du, co pozwala na wykorzy-
stani,e ls&Ino,cz}fifiego transportu jelit, krwi, ro-
gowizny, gruczołów wewnętrznego wvdziela-
nia itp. rurami lub kanałami do porni,eszczeń
prz,erob,ow;rch, umieszczonych w
ciach niżsąych.

kondygna-
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Tunel przepędo,wv ierst pocze-
kalnią przedubojową. ju (cgłusze-
nia), tzw. arena ub,oj dla bydła
prz,eciętnie około 25 rnF, dla nierogaciznl, i ma-
łych przcżuwaczy około 15 do 20 m2. Pomiesz-
czenie ubojowe zaopattzone jest r,v transp,orte-
ry łańcuchclwe, pr.zenoszące ogłuszone zwie-
rzęta nad kanałem, w którym odbywa -się wy-
krwawianie. W zasadzie jedvnie ten kanał ma-
jący formę wysokiego, wąskiego korvtarza łą-
czy mi,ejsce uboju zwierząt z ha!ą obróbki pou-
bojowej, wspólną dla wszystkich gatunków
zwi,erząt, Wymienionv kanał pomiędzy pomie-
szczeni,em ubojowym a halą obróbki p,cubojo-
w,ej załama,ny jest pod kątem g0", co w znacz-
n-ym stopniu powoduje eliminowanie dźwięków
i odgłosów ubojowych ,oraz wpłvrv_a korzysfp[,,.
na estetv_kę i higienę procesu obróbki pouboio-
wej. Obecnie przeprowadza się w Jrrgosławii
doŚwiadc,zenia nad wprowadzeni]em na wzór
rzeźni amerykańskiej dwutle,nku węgia (COz),
jako środka do oszałamiania zwierząt. Wpro-
wadzerrie tego środke_ przewidvwane iest we
wszystkich nowo,czesnych zakładach,

Fot. 1. zakł. MS. Mostar - iinia tlzody chiewnej - parz,e1-
nik z ulządzeniem,,ślimakowynr" do Salnoczynnego opusz-

czania wyklwau,ionyctr sztuk do pafzelnika

W zakładach w którvch wprowadzono me-
chanizację linii uboiowych praca w początko-
wym ,okresie napotvkała na trudności wynikłe
z braku przyzw\I2zajenia zało,gi (kolumn ubo-
jowych). Początkowo wvdajność wynosiła za-
ledwie około 500/o normalnych zdolności ubo-
jowvch. Okres przyzwyczajenia się do nowych
warunków pracv wynosił od 3-6 miesięcy.

We wszystkich oglądanvch rozwiązaniach ob-
róbka p,oub,cjowa nierogacizny i małych prze-
żuw,aczy na jedne.i linii
za,jmując owi,erzchrn hali
obróbki obróbka zeżu-
waczy odbywa się na wspólne,i linii przy wyeli-
minowaniu odcinka kotła parzelneg,o, szczeci-
niarki i pieca duńskiego.

Wszystkie sztuki nierogaciznv, bez względu
na da]sze przeznaczenie ulegają opaleniu 

- 
w

piecu duńskim. Specyfika przemysłu jugosło-
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wiański,ego nie przewiduje skórowania świń.
w niektórvch zakładach nie dokonuje się rów-
niez skórowania cieląt i o,wiec bezp,ośrednio
po uboju. Najbardziej nowocz,esne zakłady,
oprócz całkowitej mechanizacji Iinii o róbki
nierogacizny, posiadają nowoczelsne urządzenia,
np. automatyczme urządzenia angielskiej firmy
IWEL - zespoły czyszcząco-mvjące. Zespoły
te sŁużą do bardzo dokładnego mycia i ideaine-
go usunięcia resztek szczeciny i ew,entualnie

l,_v_tarzłączący-.r.""^}!}*iX"i*-]3]";#i§"''ł§ł'"."l,"."5i-

innych zanieczyszcr"'i'*ruTur* wieprzowej, Są
tc umieszc,zone w szcz,etrinie obudowanvm ka-
nale wiruiące Ębnv z długimi elastvcznymi
(gumowymi) pręta,mi, które mechaniczlnie, przy
r,vspółudziale całego zespołu szczotek i natrvs-
ków wcdnych, usuwaią rssztki spalo,nei szcze-
ciny, od.sta jąc=go iraskólka i zanieczyszczeń.
Iiozrni.eszcz"r,rig ]^/irujĘcych bębnów w o,mawia-
nym urządze,niu na różny.ch pozio.mach, grva-
re-ntuje d,ckładne mechaniczne przeprowadze-
nie toalety poubojowej.

Tuż za opisanvm urządzeniem przewidziane
ieist osobne stanowisko pracy dla skontrolowa-
nia t,oaiety głowy, Pracownik zajmującv się
tym, pracu-ie we wgłębieniu co ułatwia mu
dokładrre obejrz,ernie okolic głowy i przednich
kończyn, a wykończenie toalety dokonuje za
pomoc,ą wirującei m,e,chanicznej, twardej
szczotki z wbudowanym natryskiem wodnym.

Równolegle do całkowicie zrne,chanizowan,ej
obróbki nierogacizny i małych przeżuwaczy
zn,ajduje się w odległości około 1,5 m łańcucho-

wannach, posuwają się równolegle z przyńależ-
ną tuszą. Na linii ubojowej nierogacizny pra-
cuje stale dwóch lekarzy wet., a czynności ich
są zsynchroniz,cwa,n,e, tzn. jednocześnie doko-
nywane jest badani półtusz orazba,danie_poubojowe bów tej samej
sztuki. Rozwiązanie e się bardzó



Ńr2 MEDYCYNA WETERYNARYJNA Rok XIV

korzystne z punktu widz,enia san.-wet. i gwa-
rantuje d,okładne wykonani,e badani,a poubojo-
wego. Jugosłowiańsgy lekarze wet. zatrudni,e-
ni jako organ urzędowego badania ,są zdania,
że zdolność ubojowa tamtejszych zakładów,
wynosząca 50-60 sztuk nierogaciznv na g,odzi-
nę, nie stwarza trudno,ści w wykonywaniu ba-
da,nia po,ubojowego. Nawet przv eksperymen-
talnym zwiększeniu uboju do 90-100 sztuk na
godzinę praca organów urzędoweg,o badania nie
nastręcza żadnych trudności, oczywiście przy
bada,niu wykonywanym jedno,cz,eśnie przez
dwóch lekarzy wet.

Badp:nie w kierunku na włośni.e dokonywane
jest we wszystkich zakładach eksportowych za
pom,ocą trychinoskopów proj ekcyj nych. Skraw-
ki do badań pobieran,e sa w moł,nencie wvjmo-
wania jelit z jamv brzusznej, a wvniki badań
gotowe są \^I przecjągu około 10 minut. Przy
okazj i badań trichinoskop,owych należy wspoł-n-
nieć, że badania te dokonywane są wyłącznie
w zakładach ekspo,rtolvych, gdyż w Jugosławii
nie, ma obowiąz,ku prz,eprowadzania badań 1ń/

kierunku na włośnie.
Przv uboju małych przeżuwac,zv pracuje taka

sama il,ość pracowników jak przv uboju niero-
gacizny. Pew,ne trudności nastręcza proces usu-
wania podrobów oraz prz,ewodów pokarmowych
u ci,eląt, u których nie zdejmuje się skóry bez-
pośr,ednio p,c uboju. Pozostawianie cisląt, a czę-
sto także owiec w ,skórze jest charakterystycz-
ne dla ta_mtejszego przemysłu. Skórowanie bez-
pośrednio po uboju dokonywane jest wyłącznie
rv zakłada-ch produkcyjnvch na eksport kons,er-
wy cielęce. W pozostałych zakładach skórowa-
nie odbywa się dopiero przed wyda,niem mięs,a
d,c obrotu handlowego, a nawet często spotyka
się zdejmowanie skóry pTzez sprzedawcę b,ez-
pośrednio przed wvrębem mięsa w sklepie de-
talicznym. Nalezv przvz,nać że pozostawienie
cieląt i owiec w skórach daje pewn,e korzvści,
jak np, zmniejszenie ubvtków wagowych przez
lepszą jakość mięsa, które pozostawio,ne w skó-
rze zabezpieczone jest od wtórnych zakażeń
i zanieezy,szcz,eń oraz posiada dłużej zachowa-
ne orgalnoleptyczne cechy świeżości, Po doko-
naniu uboju i usunięciu podrobów wraz z prze-
wodem pokarmowym przez, rozcięte pou,łokr
brzuszrn,e cielęta przechowywane są w od-
dzielnych pomieszczeniach chłodniczych.

DIa szyb,sz,ego ,ostudzenia bywa zakładany
metalowv rozpieracz powłok brzusznych, co
umożliwia dolstęp p,owietrza do jam ciała. Skó-
rowanie małvch przeżuwaczy oraz skórowanie
bydła dokonywane jest wszędzie ręcznie, W
niektórych zakładach spotyka się ofeńv pol-
skich urządzeń do skónowania bydła ,które są
tematem żywej dyskusii i zaint,eresowań tam-
tejszych tech,nologów. Linia obróbki poubojo-
wej bydła zajmuje około 1/3 powierzchni
wspólnej hali obróbki poubojowej. We wszyst-

kich zakładach linia ta je,st tylko ezęściowo
zmecha,nizowana, gdyż na p,ełną mechanizację
nie pozwala ręczne zdeimowanie skór.

W związku z wyjątkowo tanią w Jugosławii
€,nergią elektryczną wszędzi,e i,nstalowane są
urządzenia napędzane, nią, ułatwiające ubój
i obróbkę, np: przenośniki, transp,crterv łańcu-
chowe, piły elektryczne do rozcinania tusz, ob-
cin.a-nia głów i rogowiznv oraz windv i podnoś-
niki. Dla zwiększ,enia zdolności ub,cjowej skó-
ro,n,anie bydła odbywa ,się jed,nocześnie na kil-
ku stanowiskach i obsługiwane jest prz,ez je-

rter, dostarczającv ubite sztuki oraz
oskórowane sztuki do dalszei ob-
akcie dokonywania uboju i obróbki

poubojowej na linii ,,wołovr'ej" znajduie się
itul" l-uka.z wet. jako ,organ urzędowego bada-
nia. proces oibróbki poubojowei wszystkich ga-

tunkórv zwierzą1 we wspólnei ha-li stosowany

clukcyjnvch. Osiąga się to prz€z usuwanre po-
drobó,,v i odpadków poubojowych karrałami do

niami ubojowymi, umozliwia bezpośrednie
przekazywanie ielit do dalszei przeróbki.

Przy właściwvch rozwiązaniach technicznych
zachowane są wzoro\Me warunki sanitarne, hi-
giena produkcii bezpieczeństwo pracy, gwa-
rantujące nieprzerwane prowadzenie ubo,ju na
obu liniach ubojowych.

Pruy okazji o,mawiania uboju należy wspom-
ni,eć o pomysłowym rozwiązaniu w zakładach
mięsnych Moster opuszczania ubitych sztuk po
wykrwawie,niu do kotła parzelnego. Utządze-
nie to polega na przedłużeniu kolejki nośnej
nad kotł,em parzelnym w formie, spirali opusz-
czającej się nad kotłern, Ubita sztuka wykonu-
jąc kiika obrotów dookoła własrrej osi ciala
iuchem wiro,wym dostaje się do kotła parzel-
nego.

Ponieważ ubój i pro,c€§ obróbki poubojowej
oT&Z Trra:se;ZYno\Manie, i przechowywanie masy
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mięsrrej odbywa się w jednym wspólnym po-
mieszczerriu, brak jest dlatego hali łączrrrej (wie-
trznej). W najbardziej nowoczesnych zakładach
rolę do,tychczasowej przewiewni spełnia urzą-
dzenie zwane ,,ścianą goĘeego powietrza", W
wypadku tyrn cała mausa mięsa po zważeniu
prze§uwarra jest tra:nsporterem przez wąski ko-
tyńarz, w którvm na przestrzeni około 2 m. pod-
dawana jest działaniu strumieni gorącego po-
wietrza. Powietrze ogyz€wan,e do temperatury
około 75oC, tłoczone jest dysza.mi pod eiśnie*
niem ki]kunastu atmosfer, powodując szybkie
wysuszenie mięsa. Urządzenie to uważane je,st
za najbardziej nowoczesne w przemyśle mię-
snym na Zachodzie.

Jugosłowiański przemysł mięs,ny może po-
szczysić się stojącą na wvsokim p,oziołnie go-
spodarką zirnnym powietrzem. Wszvstkie za-
kładv mi6ne, nawet sto§unkowo m,ałe i nie
zmechanizowane, dvsponują dużą powierzchnię
chłodzoną. Z uwagi na wspólną lokalizację ubc-
ju z przctwórstwern, pornieszczenia chłodzo,ne
są bardziej celowo wykorzystvwane zarówno do
prze,chowywania wę,dlin, konserw i wyrobów
wędliniarskich. Wszystkie pomieszczenia do
rozbioru i peklowania są chłodzone oraz lsą obu-
dowane zewnętrznymi kesonami izolacyjnymi.
Pomieszczenie służące do rozbioru znaiduje się
w bezpośrednim sąsiedztwie chłodni.

We wszystkich zakładach stosuje się metodv
szybkiego chłodzenia, Najczęściei stosowane są
dwie metody. Pierwsza polega na chłodzerriu
tunelow;rmizamrńaniuwtemp,eraturze
-35oC, skąd po upływie doby mięso zostaje
przetra,nsportowane na dłuższe składowanie do
pomieszcz"eń o temper,aturze 

-15oC.Druga metoda polega na chło,dzeniu w tern-
peraturze około OoC, przy której pr,oces chło-
dzenńa trwa od mornentu uboju do momentu
rozpocz-ęia pracy w n,astępnym dniu czyli
przeciętnie 16 godzin, Przed rozpoczęciem pra-
cy, masa mięsna, z wyjątkiern partii przezna-
cy,onej do rozbio,ru, zostaje przesunięta do ko-
mór o temp,er,aturze około 30oC, gdzie
prz,echowywana jest w zależności od potrzeb
dowolnie długo, Wszyrstkie chłodnie w zakła-
dach mięsnych wykorzystywane są nie tylko
przez ptzemysł mięsny, ale również składowa-
ne są tam inrn,e artykuły spożywcze, jak np.
drób, jaja, owo€e, artykułv mącznie iĘ. Dyrek-
cje zakładów mięsnych wydzierżaitają odpo-
wiednim instytucjorn handlowym kornory
chłodnicze, uzyskując w ten sposób dodatko-
we dochody dla zakładów.

Pruetwórstwo rnięsne jest częścią składową
produkcji fabrycznej. Przetwórstwo w§zyst-
kich typów, jak również przetwórstwo ko,n-
s€rwowe i eksportEye, znajdują się z reguĘ
w bliskim ,Ęsiedzt.łrie, zajmująę niższn, kon-
dygnacje obiektów produkcyjnych. W tamtej-
szych przetwórniach bardziej rozbudowany jest
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dział ptzetwórs twa,,zimnego" odpowiadającego

trwałych.
D ział pr zetwórstlva,, pa]:zon€ go" j es t bardzie j

zredukowa,ny, na. korzvść wyżei opisanego

łożone płvtami wodoszczelnvmi.
W odróżnieniu od wzonowych pornieszczeń

i urządznń produkcyjnych wędzarnie w więk-
szości zakładów pozostarviaią wiele do życze-
nia, tak pod względem ]okalizacji jak i urzą,
dzeń technicznyeh. Kornorv wędzarnicze §ą
prymitywne, bz możności regulowania dopły-
wu dymu otworami sufitolvymi. Ge,neratory
dymowe zlokalizo,wane w sąsiedztwi,e inrrych
pomieszczeń produkcyjnych woływają uj,emnie
na stan higieny, z uwagi na korrieczność iran-
sp,o,rtowania drzewa do palenisk przez pofitiesz-
Ózenia produkcyjne, Wada ta rvystępuie i-,ra,l,,ie
we wszystkich zakładach, Mimo wysokiei me-
chalrrizacji innych działów przetwónstwa do ob-
sługi wędzarń użvwa się przvmitvwnych wóz-
ków wędzarniczych.

Jugosłowiańska produkcja eksportowa bory-
ka się ciągle z trudnościami podwyższenia ja-
kości szynek, Stosunkowo wysoki procent gala-
r,etv powoduje uzvskiwanie stosunkowo niskich
ce,n. Przy produkcji szynek charakterystvczny
jest stosunkowo krótki okres ociekania, wyno-
szący przeciętnie 4-5 dni. Podwędzanie szy-
nek odbywa się w op,isanych dosć prymityw-
nych kornorach wędzarniczych, Niektóre zakła-
dv mięs,ne posiadają własne wvtwórnie opako-
wań metalowych. Tamtejsi technolo,dzv są zda-
nia, że bezpośredni nadzór nad produkcją
opakowań metalowych ma dużv wpływ n€- wy-
,eliminowanie ewentualnych zakażeń i za,nie-
czyszezeń, np. w zakładach mięsnych w miei-
scowości Slj,erna z chwilą załażenia r,.rłasnych
wytwórni opakowań zredukowe.no do mj.ni-
mum wysorty eksportowe.

Na stosunkowo wysokim po,ziomie znajduje
się higiena osobista pracowników zatrudnio-
nych w przetwórstr.vie oraz higiena procesów
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technologicznvch. Własne pralnie i suszarnie
bieliznv u,rnożliwiaią codzieinną zrnianę odzieży
ochronnej, Większość pornieszczeń produkcvi-
nvch zao,pattzona iest w aparatv do suszenia
rąk przv pornocy ciepł,ego strumienia powietrza.

W niektórvch jednak przvpadkach przv pro-
dukcii ko,nserw wojskowvch pracownicy pr,o-
dukcvjni wvcierają ręc€ po umvciu papierem
specialnie d,ostarczonvm przez dyspozytora.
Przv każde,i przetwórni oprócz dosko,n,atre wv-
posażonych 1aboratoriórv chemicznych, podle-
gających bezpośr,ednio dyrektor,oł-n do spraw
produkcii, znajdują się laboratoria bakteriolo-
giczn,e.,Kierownikiem laboratorium iest zawsze
lekarz weterynaryjny, a pe,rs,o,nel laboratorium
składa się z le|<arzy wet., mikrobiologów
i persorrelu technicz,n,ego. l,aboratoria te
przeprowadzaią codziennie badania cvklów
produkcvjlrrych, produkcji eksp,ortowej i kra-
jowej.

Przetwórstwo eksportowe oraz przetwór-
strvo na rvnek wewnętrznv znajduje się pod
sŁa_łym nadzorem arsko-wet,e,ry,narvjnym.
W zlv.tązku z tvn wszystkich zakładach
znajduje się większa ilość lekarzy wet. niż u
nas. w zakł,adzle o prze,ciętnvch dziennych
ubojach: 500 sztuk ni,erogacizny, 100 sztuk by-
dła dużego, 250 sztuk małvch przeżuvłaczy za-
trudnionych iest B do 10 lekarzv wet.

Na zwiększenie tej ilości wpływa głównie
konieczność stałej obecności kilku lekarzv wet.
na lirriach ubojowvch. Mankamentem tamt,ej-
szei służbv weterynaryjnej iest brak norm
ckreślającvch górną granicę i]ości sztuk pod-
dawanvch badanioł-n potrbojowym. Brak jest
również podobnych no,rrn określaiącvch maksy-
malną ilość sztuk, przypad,ającą na pracowni-
ków trychinoskopii. Rewelacją dla tamtejszvch
lekarzv weterynarii byłv obowi'ązująee w pol-
sce, zbyt wysokie r,vedług nich, normy pracy
organów urzędowego badania, Badania trychi-
noskopowe wykonvwał-r,e są na trychinosko-
pach projekcyjnych, Wadą większo,ści tamtej-
szych pomieszczeń trychinoskopii jest brak
światła naturalnego,porvodujący szybki,e mę-
czenie wzroku trychinoskopistów przy zbyt dłtt-
gim przebywaniu w sztucznym oświetl,eniu.
Pomieszczenia lekarzv wet, trychin,oskopii
i kierownika produkcji są z reguły umie,szczo-
ne o,bok siebi,e, zajmując jeden bok wspólnej
hali obróbki poubo,jow,ej. Mimo skrupulatnego
przestrzegania rezimu sanitarnego, co przeja-
wia rsię w realizowaniu higienv os,obistei pra-
cowników, higieny pornieszczeń o,raz higierny
procesów produkcji, można mieć rviele zasttze-
żeń z powo,du niedoceniania zaga_dnień sanitar-
nych w projektach technicznych nowych zakła:
dów. Biura projektowe ni,e uzgadniają swoich
załażeń i planów ze służbą sanitarną i rł,etery-
naryjną. Można mieć również zastrzeżenia co do
lokalizacji n o budowanych zakładów, gdyż
w niewystatczającyrn stopniu uwzględnia się

sąsie,dztwo osiedli mieszkaniowych i innych
zakładów produkwjnvch,

Niezbyt szczęśIiwvm rozwiązaniem jest z\o-
kalizo,wałlie zakładu utylizagyj nego, przera_bia-
jącego całość użytkowych odpadków poubojo-
wych, we wspólnvm pornieszczreniu produkcyj-
nym. Wprawdzie, doskorrale działaiące zeq)o-
łv filtrów, teoretycznie wykluczają możliwość
z,arieczvszczreniĘ powietrza nieo,dpowiednimi
zapachami, jednakże praktyczr_,e względy sani-
tarrr,e uzasadnialją lokalizowani,e zakładu uty]i-
zacvjnego, w wyodrębnion5,,rn pornieszczreniu.

Na p,od,stawie spostrzeżeń poczynionych w
nowo budowatlych zakładach można sprecyzo-
wać zastrzeżenia ,które,w rnniejszym lub więk-
szym stopniu dotyczą większości tamtejszrrch
z,akładów. Są to:

1) Zdecydowana je,dnostronność w nasta-
wieniu się na ubój trzodv chlew,rrej, przejawia-
jąca się p,ełną m,echanizacją tej linii ubojowej
z zaoBlatrzeniem jei w najbardziej nowoczesne
urządz,enia. Jednocz,eśnie wydaj,e się niesłusz-
n,e zmnie-ilszenie nlacisku na r,ozwój uboju by-
dła, zwłaszcza przy istniejących w Jugosławii
mozliwośc,iach w tej dziedńnie hodowli.

2) Niedoc,enianie ko,nieczności posiadania od-
powi,ednio obszennvch magazynów żywca.

3) Niewłaściwa ]okalizacia i brak nowoczes-
nych rozwiązań ptocesów wędzenia.

4) Niep,ełne wykorzystanie rvvsokiego zlo-
kaliz,owania uboju dla s,amoczynne,go transpor-
tu masy mięsnej do niższych kondygnacji.

5) Pozostawiające wiele do życzenia zlokali-
zowanie zakładu utylizacyjrrego w kornpleksie
pomieszczeń produkryj 

"y.h.Ocerriając jednak ogólrrie aktualnv stan prze-
rnvsłu mięsnego w Jug,osławii rrależy stwier-
dzić jego planowv i bardzo ożywiony rozwój.
Budowa dużei ilości nowoczesnych zakŁadów
mięsnych, nastawionych na szeroko zróżnico-
waną produkcię eksportową, wyposażonyeh
w najnowo,cześniejsze urządzenia techniczne
pozwala ptzypuszczać, że jugosłowiański prze-
mysł mięsny stanie się w stosunkowo krótkim
czasie poważnym konkurentem na światowvm
rynku mięsrrym. Wskazaniami do ewentua].ne-
go zastosowania w naszvm przemyśle mięs-
nym są:

1) Wprowadzenie bardziei elastycznych form
bezpośre,dniej korrtro-ktacji, dogodnych zatów-
tro dla pro,ducentów jak i zakładów mięsnych,

2) Rozpoczęeie doświadczeń nad nowoczesny-
nri metodami oszałamiania zwierząt w proce-
sńe uboju.

3) Rozszerzenie doświadczeń nad eksploato-
waniem wspólnej hali obróbki poubojowei dla
wszystkich gatunków zwtetząt.

4) Za)ożenie, chociażby dla eksperymentu,
rvytrvórni opakcwań eksportowych w zakła-
dach mięsrrych,

5) Rozszerzenie wymiany doświadczćń w for-
mie wyjazdów technolo$ów i lekarzy wet. za-
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trudniorrych w przemyśle mięsnym d,o krajów
przodującvch w tej dziedzinie oraz do krajów
importujących wyroby mięsne.

6) Wprowadze,nie w naszym przernyśle no-
woczesnych urz,ądzeń do obróbki potlbojowej
j ak,,zespoły czyszcżąco-myjące".

7) Rozpo,częeie doświadczeń nad urządzeniem
,,ściany go,rącego powietrza" zastępującej prze-
wiewnie mięsną.

B) Sz,ersze wprowadzenie nowoczesnych me-
tod chłodz,errri,a i magazynowania mięsa.

Z. EWY BoBEK

Zwterzętadom,owe, podolbnie jak trudzie mu-
sz,ą w swoim ;pożywieniu otr:zyrnywać takie
składniki odżylvcze jak tłuszcze, węglowodany,
białka, wita,rniny i składniki mine,r,alne. Jed-
\Iyrr' z pierwiastków, który występuje w bardzo
małej ilości w ustroju, a odgrywa b,ardzo waż-
ną rolę, rgdyż wchodzi w skła,d harmonów w5r-
twarzany,c| przez tarczvcę, j,esrt jod. Nieidohór
jego ,p,r"owadzi u ludzi do przero{st,u tarnczy,cy
niekiedy ,d,o niedoczynności jej i oiloniżenia po,d-
stawowej przemiany materii.

U zwierząt powiększenie tanczycy w wypad-
ku niedobo,ru jodu jest trudni,ej,slze do s,twier-
dzenia, gdyż je,st ona ułożona pod grubą war-
stwą rniEsrri, tkarrki łącznej i skórv, Na,torniast
występlujg szerag o,bjawów ogólny,ch, których
przy,czyna nie zawsze jest przez lekalrzy roz-
p,oznawana, Wvstępująca przy niedo,c,zynno,ści
tarczycy oibniżona p|rzemiana m,aterii wpĘwa
hamując,o na wzro,st ,zwierząt, powodując u
ni,ch zgrubienie skóry, która staje s,ię nieelas-
tyczna i jest słabo ponorśnięta wło,sem. U samic,
wy,stęp,uje obniżenie płodności,,płzedłużenie
okrezu ,ci*y, często płody nod,zą się m,antwe,
c,otworkorvate lub też tak słabe, że w krótkim
ok,resie po uroldrzenitl giną, Krowy p,rzy niedo-
czynnorści tarczy,cy szybko się o,p,alsają, co w
hodoryvli kńw mle,cznych nie jes,t pożądanvm.

Do stwierdzenia niedoczynno,ści tarnczy,:v
orpró,cz badań klinicznych służą też pomocnicze
met,ody labo,rat,orry j ne, kt Óre po zwa l a j ą wyka za ó
już pie,rwsze zrniany w ,u,stro,ju, zanirl vyystą-
plą objawy kliniczne. Do rnetori. Ę,ch z.alleza
s:ię określenie podstawowej przemiany materii,
,która łr zw.i,erząt jest tru,ćtna ,do p,rzepromv,adze-
nia, oiznaczenie po,ziomlu jodu zwiąlzanego z
bi,ałkiern we krwi, cholestorołlu, biianlsu jo,clu
oraiz ostatnio powszechne badania przy użyciu
j,odu iz,o,t,opowego J131.

Auto,rzy ,tej prą,gy i,nteresują się zagadnie-
niem nie,doboiru jo,du u zwierząt hod wanych
w połudrriowych potviatach woje,"vó,dlztwa kra-
kowskiego.'Według danych woj ewódzkiej prrzy-
cho,dni ,sohorzeń tarclzye'y w K,rakorvrie, ro|ztr}o|w-
sz€chnienie wola tr lud,zi poddanych obserwacji
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jest bar,dzo zrlac,zne, i tak w plwiecie ,nowotar-
skim i n,owcisądeckim wynosi porwyżej 500/o,
zaś ąrł żywieckirrr i limanoqrsł]<im powyżej 300/d.
O zawartości jodu w wodzie do picia t;lch oko-
lic rv po,równaniru z innymi terenam,i Po,Iski,
informują dane z pralcy Marcinkouskźej i, Szna-
ulżsa (l7).

Zawa,rtość mikrograrnów j,odu

pow. nowotarski
pow. limanowski
pow. żywiecki
I{raków
Tczew

w 1 litrze wody.
0.05

0.35
0,65
3.32

10.BB

M,ożna by więc pIzypusz|cz,ać, że rnałe ilo,ści
jod,u w wodzie ,i paszy mo84 powodowaó po-
doibne obniżenie czynności ta:rczycy u zwie-
rząt, jakie wys,t,ępuje u ludzi.

zarstlanal,yiano lsię na,d wybonern gatunku zwie'-
,rząt do doświadczenia i wyib,ran,o do, pierwszvch
badań bvdło ra,sy czelrw]o,nej po,Iskiej, wycho-
dząc z,założeńa|, że często,pla|sza dla [<o,ni i trzo-
,dy ohlewnej jelst pr4rwożona z innlrch t,erenów
kraju, o ill]o]Iynalnej zawań,ości jodu, p,o,za tvm
zwietzęta, te mogą otrzyrnywaó pewne ilości
j,o,du z so,Ią kuchenną, któ,ra jrest na, Podhal,u
jodołvana,

Pie,rwsze obserwacj,e, dotyczą,ce zaburzei
,układu wewnętrznego wydrzielania z:wiązane,g,o
z ,czynmcsścią tanc,zycy, u krów rasy czerwonej
p o l skiej prz epraq7ą,fl ziŁ M ar chletłs lcż ( 1 6), którv
stwie,rdził że krorwy te tr,odolwane Tla terenie
podgó,rskim inaclze,j rea,gowały na podaną ty-
rołcsynę aniżeli krcwy ra,sy nizinnej, Wyniki
tv,ch badań zostały po,twiendzome ptzez Etaiego
w 1951 r. (6) którv poiz,a tyrnr, wykazał u nich
zrnniejtsz,oną neał<cję na hormony oes,tro,qenne,
co zdarza się ,u lzwie,rząt prrzy nie,d,oclzynno,ści
tarczycy. Do tpewneg,o, stotpnia porglądy powvŻ-
sze p,o,twierd,za stosunkow,o, mała rnle,cznośó
krów ra,sy czerwonej polskiej oraz skło,nnoIść
do op,asu.

DIa podbudołvania powyższy,ch ptzypusrca;eń
są pn:ze,pro\Ma,dzane w, na;s:zej praaowni badania

FlzJoLoGlA I FlnoPAToLoGIA

Poziom jodu związanego z białkiem w surowicy bydła
rasy czerwonej polskiej z okręgow wolotworczych Podhala
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