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odejmowanie lozyska lub embriotomia, ktérych wy-
konanie w rekawicach byloby bardzo trudne lub
wrecz niecelowe (przedarcie rekawicy przy embrio-
tomii), R T

W takich przypadkach ochrong lekarza przed za-
kazeniem, a takze zabezpieczenie rodzgcej samicy
przed przeniesieniem zarazkow reka poloinika do
wnetrza drog rodnych zapewniaja pasty oslaniajace.
Wymaga sie od nich, aby obok podloia nadajacego
im dobrg przyczepno$é, warunkujacg dlugotrwala
aochrone naskorka w warunkach dlugiego stykania
sie ramienia z plynami, stalego ocierania o $ciany
drog rodnych nie rozpuszezala sie w temperaturze
wynoszgce] 38°—41°C, zawierala S$rodek bakterio-
bojczy lub bakteriostatyczny w takim stezeniu, ktéry
nie wywieralby draznizcego dzislania na naskorek
reki poloznika i na blony §luzowe drég rodnych sa-
micy. Réwnoczeénie pasta rozsmarowana réwnomier-
nie na powierzchni skéry dloni i ramienia powinna
nadawaé rece obok oslony takze i $§lisko$§é tzn. powinna
prawie zupelnie znosi¢ tarcie pojawiajace sie przy
wprowadz2aniu reki do drég rodnych samicy. Natomiast
po ukcriiczonym zabiegu pasta powinna da¢ si¢ dosta-
tecznie latwo zmywadé.

W Polsce do niedawna nie produkowano past
oslaniajacych w ogole. Ostatnio uwieniczone zostaly
pozytywnym wynikiem wysitki A. Zebrackiego
i 8. Zolnierczyka zmierzajgce do opracowania pasty
oslaniajgcej w oparciu o rodzime surowce, ktéra by
nie ustepowala pod wzgledem jakos$ci odpowiednim
pastom zagranicznym. Oslaniajaca pasta poloZnicza
w/g przepisu w/wym. autoréw produkowana jest przez
Panstwowe Zaklady Przemysitu Bioweterynaryjnego
w Drwalewie pod nazwa ,.Biogel”.

Pasta ma sklad nastepujgcy:

Ol. Jecoris Aselli 5,0
Asolev *) 28,5
Zincum oxydatum 15,0
Lanolinum 485

Bioval 3,0
Subst. aromatica 0,35

*) Asolev jest $rodkiem stanowigcym tajemnice autorow.

Sklad ten zapewnia w dostatecznym stopniu spel-
nienie wszystkich wymogéw warunkujgcych dobra
jakoéé pasty ostaniajagcej.

Pasta ,,Biogel” =zostala przed przystapieniem do
produkeji na skale przemyslowsg poddana prébom
majacym na celu ocene jej przydatnodci w praktyce
przy niesieniu pomocy porodowej rodzacym samicom,
odklejaniu lozyska, badaniu wewne¢trznym narzadu
rodnego, usuwaniu ropnej zawarto§ci z jamy macicy,
plukaniu macicy, wykonywaniu zabiegu sztuczne]
inseminacji itp.

Badania wykazaly, Ze:

1. Pasta ,,Biogel XXII” trzyma sie zupelnie dobrze
skéry reki i nie schodzi z niej pod wplywem dziala-
nia wéd ptodowych ani §luzu.

2. W przypadku dbhugotrwajacych przewlekiych po-
rodéw wynika niekiedy konieczno$é powtérnego na-
lozenia pasty na reke, gdyz miejscami, a zwlaszcza
na dloniowej czefci palcéw reki ulega ona starciu.

3. Pasta daje sie stosunkowo latwio zmywaé z reki
cieptg wodg i mydlem.

4. Pasta posiada wystarczajgeg w zupelnosci cechg
Sliskoéci”. W razie potrzeby mozna powierzchnig
pasty nalozonej na skére reki powlec dodatkowo
cienka warstewks substancji bardzie] $liskiej (waze-
lina, olej parafinowy, gestinal itp.).

5. Zawiera érodek antyseptyczny ,Bioval”, ktdrego
stezenie (3") warunkuje dostateczne oddziatlywanie
bakteriobdjeze, lecz nie wywiera draznigcego dziatania
na skore reki poloznika i blone §luzows drég rodnych
samicy. i
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HIGIENA SRODKOW SPOZYWCZYCH

WINCENTY PEZACKI
Poznan

Postep technologiczny solenia jelit naturalnych®)

Z roku na rok ros$nie technologiczne i gospo-
darcze znaczenie jelit sztucznych. Niemniej
jednak trudno przewidzie¢ kiedy lub czy w o-
gbéle jelita naturalne nie bedg uzywane jako
ostonki wedlinowe przez przemysl miesny przy-
najmniej tych krajow, w ktérych rozwinieta
jest produkcja zwierzat rzeznych. Fakt ten uza-
sadnia celowos¢ zabezpieczemia potrzebnej ja-
kosci chociazby tych sposréd jelit naturalnych,
ktorych przydatnosé technologiczna jest naj-
wieksza tj. jelit cienkich.

Wartosé uzytkows cienkich jelit naturalnych
okreslajg ich wiasciwosdei fizyczne i czystose
mikrobiologiczna. Wyscko ocenia sig miano-

¥y Publikacja stanowi prébe uogélnienia wynikoéw prac
doswiadezalnych wykonanych w Katedrze Technologii Mie-

sa WSR w Poznaniu przy wspétudziale dr. B. Dzierzynskiej-
Cybulko,

wicie te jelita, ktore sg elastyczne, nienadmier-
nie rozciggliwe, oporne na rozerwanie i mato
przenikliwe przede wszystkim dla wody. W od-
roznieniu od tego nieréwnomierna grubosé
Sciany tych jelit tj. lokalne jej zcienczenie, jak
rowniez przerwy ciaglosci i odchylenie bar-
wy nawet calkowicie przekreslajg mozli-
wo$¢ ich technologicznego uzycia jako ostonki
wedlinowe. W przypadku uzycia jelit natural-
nych do produkcji wedlin podrobowych i pa-
rzonych niemniej wazna Jjest réwniez ciepto-
statos¢ pozgdanych wtasciwosci.

Niezaleznie od wyksztalcenia witasciwoscei fi-
zycznych jelita naturalne nie nadaja sig na
ostonki wedlinowe wéwczas, gdy wsréd ich
mikroflory stwierdzi sie bakterie chorobotwor-
cze, Pozadane jest ponadto jak najdalsze ogra-
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niczenie infekcji mikroflorg saprofityczna. Sa-
profityczna mikroflora wplywa bowiem nie
tylko na trwalos¢ przechowywanych jelit, ale
rowniez na trwalos¢ wedlin, ktére zostaty
w nich wyprodukowane. Niemniej jednak peina
jatlowos¢ jelit naturalnych z reguly nie jest
osiggana.

Sposréd  czterech grup czynnikow, ktoére
ksztaltujag wlasciwosci fizyczne i czystosé mi-
krobiologiczng jelit naturalnych najwieksze
znaczenie posiada mniewatpliwie sposob ich
utrwalania. W Polsce, podobnie jak w wielu
innych krajach, jelita naturalne konserwuje sie
od niepamietnych czaséw przede wszystkim
solg kuchenng. Utrwalajace dziatanie soli ku-
chennej probuje sie w ostatnich latach spote-
gowaé przez zastosowanie dodatkowych zabie-
gow fizycznych badz chemicznych. Praktycznie
stosuje sie do tego celu serwatke lub solanke
poddang elekirolizie lub tez zakwaszong wybra-
nymi kwasami organicznymi. Zastosowanie
mechanicznego odwodnienia przed zasoleniem
Jelit nalezy do tej samej grupy zabiegéw pote-
gujgcych dziatanie soli kuchennej.

Uzycie serwatki jako dodatkowego utrwala-
cza jelit naturalnych opiera sie na jej uniesz-
kodliwiajacym dziataniu na bakterie, ktore
wywolujg ich plamice czerwona. W tym celu
moczy sie jelita przez okres 24-72 godzin w ser-
watce uprzednio podgrzanej do temperatury
35-38°. W czasie moczenia w takiej serwatce
przetrzymuje sie jelita w pemieszezeniu ogrza-
nym do temperatury okoto 30° (1).

Elekirolize solanki wywoluje sie przepuszcza-
jac przez nig staty prad elektryczny o napieciu
5-8 volt i natezeniu 0,2-2 amp. Pod wplywem
tego pradu tworzy sie w solance znany $rodek
bakteriobdjezy tj. podchloryn sodu. Wykorzy-
stujac jego dzialanie zanurza sie jelita do so-
lanki na okoto 15 minut, wywraca i ponownie
zanurza na okres 15 minut (2).

Do zakwaszenia solanki uzywa sie kwasu
mrowkowego i mlekowego. Kwas mrowkowy
garbuje jelita i podnosi ich oporno$é mecha-
niczng na rozerwanie. Jelita takie sklejajg sie
jednak latwo, co Iacznie z zanizong elastyczno-
$cig utrudnia napelnianie ich masg wedlinowa.
Niedogodnosci te usuwa zastosowanie drugiego
z wymienionych kwagsow.

Utrwalajac jelita za pomocg zakwaszonej so-
lanki sporzadza sie dwa roztwory wymienio-
nych kwasow. Pierwszy z tych roztworéw za-
wiera w kazdych 1.100 ml wody 220 g soli ku-
chennej, 2,75 ml 84% kwasu mrowkowego
i 3,80 ml 50% kwasu mlekowego. W drugim
roztworze brak jedynie kwasu mlekowego.
Przygotowane jelita zanurza sie na przecigg 12
godzin w pierwszym roztworze, odcieka przez
4 godziny, wklada na przeciagg 12 godzin do
drugiego roztworu, ponownie odcieka, tym ra-
zem przez 24 godziny i na koniec zanurza po
raz drugi w drugim roztworze (3,4).
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Doswiadczalnie tatwo stwierdzié¢, ze z punktu
widzenia potrzeb higienicznych ocena przydat-
nosci wymienionych trzech sposobow przygo-
towania jelit naturalnych na przechowanie jest
rozna. W poczatkowym okresie przechowywa-
nia zakazenie jelit maleje bez wzgledu na za-
stosowang metode solenia. Wyrazniejsze réznice
w tym zakresie wystepuja dopiero w trakcie
dtuzszego przechowywania jelit naturalnych.
Zakazenie mikroflorg tlenowcowa dtuzej prze-
chowywanych jelit, ktore ulrwalono samg tylko
sola kuchenng, jest mianowicie wieksze niz
w przypadku zastosowania wszystkich trzech
omawianych dodatkowych zabiegéw utrwala-
nia. Jelita, ktéore zostaly poddane dzialaniu
chloru in statu nascendi w elektrolizowanej so-
lance, byly w dodatku catkowicie wolne od
bakterii beztlenowych. Inne sposoby utrwala-
nia nie niszczg natomiast tej mikroflory. Takie
zwigzki chemiczne jak fosforany i cytryniany
nie wptywajg w ogoéle na bakteriostatyczne od-
dzialywanie soli kuchennej.

Ogoélnie wiadomo, ze wstepna obrdobka jelit,
a przede wszystkim szlamowanie, usuwa 80-
80%0 mikroflory jelitowej. Niemniej wazne jest
jednakze rowniez unieszkodliwienie pozostalej
czesci tej mikroflory, ktéra w sposob zasadni-
czy wplywa przeciez na trwalcs¢ wedlin. Naj-
bardziej znamiennym przykladem tego wplywu
jest zmniejszona trwalos¢ paréowek puszko-
wych, do produkcji ktérych uzyto owczanek
niedostatecznie  wyjalowionych tj. takich,
z ktérych nalezycie nie usunieto przede wszys-
tkim beztlenowcow zarodnikujacych. Poniewaz
bakterie te zostaja unieszkodliwione w trakcie
moczenia jelit w solance, przez ktérg przeply-
wa prad elektryczny, ze wszystkich modyfika-
cji solenia jelit ta wtasnie stanowi najpowaz-
niejszy postep higieny ich wstepnej obrobki.
W poréwnaniu z innymi stosowanymi i znany-
mi zabiegami zmierzajgcymi do wydatnego od-
kazania jelit moczenia ich w elektrolizowane]
solance jest bardzo latwe do wykonania i nie
nastrecza zadnych zastrzezen higienicznych.
Jakost jelit przygotowanych w ten sposob do
solenia nie nasuwa roéwniez jakichkolwiek
uwag.

Jakos¢ jelit naturalnych ustalona taksa czy
inng obrdébkg wstepng zmienia sie jednak po-
waznie podczas przechowywania po uprzednim
zasoleniu. W rozwoju zmian przechowalniczych
jelit prawidlowo przygotowanych rola drobno-
ustrojow jest z reguly drugorzedna. Ich zmiany
przechowalnicze sa bowiem nastepstwem poste-
pujacego odwodnienia Sciany jelitowej i rozwi-
jajacej sie jednoczesnie z tym proteolizy auto-
litycznej.

W czasie przechowywania solonych jelit wo-
da dyfunduje z nich do otaczajacej je soli.
Z punktu widzenia potrzeb technologicznych
tego rodzaju wysuszenie jelit jest zjawiskiem
wysoce pozytecznym. Odwodnione jelita pozo-
stajg bowiem wprawdzie nadal elastyczne, ale
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$pras. ; i to tym wydatniej, im ich przechowalnicze od-
Frageng : wodnienie jest mniejsze. Wszystkie dodatkowe

3
AR —=—B czas
Fot. 1. Schemat najwazniejszych zmian przechowalniczych
solonych jelit naturalnych
-------- opornos§é mechaniczna
————— przepuszczalnosé
1 — jelita utrwalone czysty solg kuchenna po uprzednim
odcieknieciu.

2 — jelita utrwalone sola kuchenna z dodatkiem cytrynianu
sodu po uprzednim eodeieknigeiu,

3 — jelita utrwalene czystg sola kuchenng po uprzednim
mechanicznym odwodnieniu.

A — okres rosnagcej przydatnoéei uzytkowe]j jelit utrwalonych
solg kuchenna po uprzednim odeieknieciu.

B — okres malejace] przydatnogei uzytkowej jelit utrwalo-
nych sola kuchenna po uprzednim odeieknieciu.

staja sie jednoczesnie coraz wiecej oporne na
rozerwanie 1 coraz mniej przepuszczalne, Wia-
domo zas, ze ze spadkiem przepuszczalnosci
s;iany jelitowej malejg technologicznie ubytki
cigzaru nadzianych w nie wedlin. Wymienione
wiasciwosdei solonych jelit naturalnych prze-
chowywanych przez pewien okres czasu sa na-
stepstwem zblizenia sie do siebie polipeptydo-
wych lancuchéw bialek, gléwnie skleroprotein.
W wyniku zmiany ukladu przestrzennego pow-
staja miedzy lancuchami polipeptydowymi do-
datkowe wigzania poprzeczne. Powstale w ten
sposob wiazania elektrostatyczne lancuchéw
polipeptydowych potegujg zatem mechaniczng
i osmotyczna opornoéé jelit.

Réwnoczesnie z tym bialka $ciany jelit ule-
gaja jednak postepujgcej autolizie. Podobnie
jak w przypadku innych bialkowych surowcow
rzeznych sél kuchenna nie hamuje bowiem,
a tylko zwalnia dzialalno$é tkankowego aparatu
enzymatycznego $ciany jelit, Na skutek tych
proceséw spada zatem kohezja bialek, a nastep-
stwa tego sz przeciwstawne skutkom odwod-
nienia. W miare postepu autolizy jelita natu-
ralne staja sie zatem ponownie coraz stabsze
1 coraz wigcej przypuszezalne. Jelita takie pe-
kaja latwiej przy nadziewaniu masg wedlinows
Ubytki ciezaru wedlin wyprodukowanych w ta-
kich oslonkach wzrastaja przede wszystkim
podczas obrébki cieplnej.

Dynamika odwadniania szlamowanych jelit
naturalnych po zasoleniu jest poczatkowo wie-
ksza niz szybkosé¢ ich autolizy. Z tego powodu
krétsze przechowywanie solonych jelit podnosi
ich przydatnosé uzytkowa, a diluzsze — obniza

zabiegi technologiczne, kiore przyspieszajg lub
poglebiajg odwodnienie jelit przeznaczonych na
solenie i przechowywanie sg zatem technolo-
gicznie wysoce pozgdane. W bardziej odwod-
nionych jelitach naturalnych — podobnie jak
w innych biatkowych surowcach rzeznych —
autoliza jest przeciez zwolniona, a ich duza
przydatnosé¢ uzytkowa utrzymana przez dluzszy
okres czasu. Na nasilenie obu tych przeciw-
stawnych procesow wplywa zaréwno technolo-
gia wstepnej obrébki jelit jak i warunki ich
przechowywania po nasoleniu.

Wtlasgciwe zrozumienie fizykochemii zmian
przechowalniczych jelit naturalnych wyjasnia,
dlaczego jelita gruboscienne i nieszlamowane
wymagajg niskiej temperatury przechowywa-
nia. Okres przechowywania takich jelit jest
w kazdych warunkach szczegdlnie kroétki. Gru-
bosciennos¢ utrudnia przeciez odwodnienie je-
lit, a ich nie usunieta blonka s$luzowa jest
szczegOlnie bogata w enzymy, ktére m. in. roz-
kladajg bialtko. Jelita przeznaczone na diuzsze
przechowywanie muszg by¢ zatem starannie
szlamowane, przed zasoleniem dobrze odciek-
niete i zasypane sola, a nie zalane solankg. Na
podstawie prawa Stockesa i Ficka uzasadnié
mozna roéwniez technologiczng celowo$t ewen-
tualnego podniesienia temperatury na poczatku
przechowywania jelit solonych - jak roéwniez
czestsze przekladanie ich do $wiezej soli ku-
chennej. W niektérych krajach Europy potud-
niowej przeklada sie w tfen sposob np. jelita
konskie, uzyskujgc po diuzszym przechowywa-
niu ostonki szczegolnie przydatne na produkcje
wedlin surowych.

Jeszcze lepsze tego rodzaju wyniki i to w do-
datku w krotkim czasie osigga sig, gdy jelita
naturalne nie poddaje sie po szlamowaniu od-
ciekaniu, lecz prasuje dla mechanicznego usu-
ni¢cia wody (6). Gdy ciezar usunietej w ten
sposéb wody przy zastosowaniu 290-360 atm.
wynosi okolo 45% ciezaru jelit, przepuszczal-
nos¢ kietbasnicy jest o 33%0 nizsza od przenikli-
wosci tegoz jelita, przygotowanego do solenia
w ogélnie przyjety sposob tj. z zastosowaniem
odciekania, Obnizona przez zastosowanie prze-
puszczalno$é nie zmienia sie prawie zupelnie
w trakcie przechowywania jelit. Stwierdzono
np. ze po pewnym okresie przechowywania
przepuszczalno$¢ solonych kietbasnic przygoto-
wanych w klasyezny sposdb byla mniejsza od
przepuszczalnosci kietbasnic §wiezych o 15%.
W tym samym czasie przepuszczalnosé jelit
prasowanych byla nadal mniejsza od przepu-
szczalnosei jelit poréwnawczych o 30%.. Opor-
no$¢ mechaniczna jelit prasowanych nie jest
zanizona.

Przepuszezalnos$é jelit moczonych w solance,
poddanej elektrclizie, jak réwniez jelit podda-
nych dzialaniu zakwaszonej solanki, jest mniej-
sza od przepuszczalno$ci jelit solonych samg
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sola kuchenng, lecz wieksza od przepuszczalno-
Sci jelit prasowanych (3,6). Zmiany przecho-
walnicze takich jelit sa rowniez mniej state niz
jelit prasowanych. W odréznieniu od tego opor-
nos¢ mechaniczna jelit moczonych w solance
elektrolizowanej i zakwaszonej jest pc pewnym
czasie przechowywania wieksza niz jelit solo-
nych czystg solg kuchenng lub moczonych w
serwatce. Zwiekszong opornos¢é mechaniczng je-
lit naturalnych nalezy tlumaczy¢ garbujacym
dziataniem kwasu mréwkowego. Na przebieg
autolizy wplywa prawdopodobnie roéwniez elek-
troliza solanki. Jelita moczone w serwatce staja
sie natomiast wkrotce bardzo rozciggliwe i sta-
be. Tego rodzaju wlasciwosci ograniczajg po-
waznie przydatnos¢ uzytkows jelit. Wplyw ser-
watki na obnizenie oporno$ci mechanicznej
w czasie przechowywania sclonych jelit trzeba
wyjasni¢ aktywizacjg tkankowych enzymow
proteolitycznych przez anion kwasu mleko-
wego.

Przebieg odwodnienia i proteolizy autolitycz-
nej jelit modyfikuje na koniec wysckose tem-
peratury ich przechowywania i sktad chemicz-
ny uzytej soli kuchennej. Zgodnie z prawem
Vain't Hoffa proteoliza przebiega tym szybcie]j,
a jelita tracg na przydatnosci technologicznej
tym latwiej, im wyzsza jest temperatura po-
mieszczenia przeznaczonego na ich przechowy-
wanie. Wapniowe i fosforowe domieszki do
soli sa réwniez niewskazane (6), Pod wpty-
wem soli wapniowych jelita staja sie gumowa-
te i coraz stabsze, do tego stopnia, ze nie na-
dajg sie one w ogdle na ostonki wedlinowe.
Nasilenie tych niepozgdanych zmian rosnie ze
wzrostem zawartosei wapniowych demieszek
soli kuchennej. W odroznieniu od tego doda-
tek do soli kuchennej cytrynianéw (np. cytry-
nianu sodu) nie poglebia wprawdzie odwod-
nienia, ale wstrzymuje znaczniej proteolize
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niz czysta sél kuchenna. W wyniku takiego
stabilizujgcego dzialania cytrynianéw prze-
puszczalno$¢ diuzej przechowywanych jelit
poddanych ich dzialaniu moze byé nawet
o 20% mniejsza od przepuszczalnodci jelit
utrwalonych jedynie samg sola kuchenng.

Wedzenie wedlin jest zabiegiem, ktory
w pewnym stopniu wyréwnuje roznice prze-
puszczalnosei jelit spowodowane takim czy in-
nym ich utrwaleniem. Wedzenie nie eliminuje
jednak réznic w zakresie innych wlasciwosci
jelit naturalnych, spowodowanych réznymi
modyfikacjami solenia. Fakty te wskazuja za-
tem na duze technologiczne i gospodarcze zna-
czenie wlaSciwie wybranej metody utrwalania
jelit naturalnych. Sposréd roéznych metod
utrwalania jelit naturalnych najlepszg jest
niewatpliwie ta, ktérej zastosowanie jest tech-
nologicznie latwe, wolne od zastrzezen higie-
nicznych, osiagniete odwodnienie jelit wydat-
ne a zwolnienie proteolizy autolitycznej duze.
Biorge te sprawdziany pod uwage podkresli¢
trzeba celowos¢ przede wszystkim zastgpienia
ociekania mechanicznym odwodnieniem jelit,
wykorzystanie oddziatywania elektrolizy so-
lanki oraz w pewnym stopniu oddziatywania
kwasu mrowkowego Igcznie z kwasem mle-
kowym. S61 kuchenna uzywana do solenia
jelit naturalnych powinna by¢ w kazdym
przypadku wolna od domieszek i przede wszyst-
kim od soli wapnia.
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Utylizacja zwlok zwierzecych oraz ubocznych produktow
poubojowych

Z Zakladu Badania Produktéow Zwierzecych Instytutu Wet. w Pulawach
Kierownik: doc. dr ZBIGNIEW GAUGUSCH

Zagadnienie nieszkodliwego usuwania zwlok
zwierzat padiych oraz konfiskat i odpadéw
rzeznych jest unormowane w Polsce przepi-
sami o zwalczaniu zarazliwych choréb zwie-
rzecych oraz przepisami o badaniu zwierzat
rzeznych i miegsa. W szczegblnosci obowigzek
zgltaszania i dostarczania zwlok zwierzecych
wynika z ostatnio wydanego zarzadzenia
Ministra Rolnictwa i
Spozywczego 1 Skupu z dnia 18 stycznia w
sprawie obowigzku i sposobu zglaszania oraz
dostarczania zwlok zwierzecych do zaktadéw,
ogloszonego w Monitorze Polskim. Sprawa
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Ministra Przymystu.

postepowania z konfiskatami rzeZnymi i od-
padkami zwierzecymi opiera sic o §§ 52—bH4
rozporzgdzenia Ministra Rolnictwa z dnia 29.
1.1929 r. o urzedowym badaniu zwierzat rzez-
nych i miesa w kraju (Dz. U. Nr 32, poz. 305
iz 1930r, Nr 70, poz. 555)io zarzadzenie Mi-
nistra Rolnictwa i Reform Rolnych z dnia
8.4.1950 r. w sprawie miesa dla ferm zwierzat
futerkowych (Dz. Urz. Min. Roln. i Ref. Rol.
Nr 7 poz. 43).

Ponadto wustawa o zakladach utylizacyj-
nych z dnia 1.J11.1949 r. (Dz. U. Nr 18, poz.
113), okresla role, rejony i zakres dzialania



