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MIECZYSŁAW LEWANDOWSKI

Zastosowanie zasypki z sigmamycyną w chirurgii
z Kliniki chifurgicznej Wydziału wet, ]MsR w Lublinie
Kiero\ilnik: Z-ca prof. dr FRANCISZEK KLEPAczKo

Sigmamycyna (Pfizer) jest mieszaniną trójacetylo-
oleandomycyny (330/o) z tetracykliną (67{'/o). Zakres
działania antybiotyku jest bardzo duży. Można go sto-
sować przy infekcjac1 ,wywołanych bakteriami gram-
dodatnimi i gramujemnymi, przy beztlenowcach, du-
żych wirusach, ricketts jach, krętkach i pierwotnia-
kach

Zasypka na cukrze mleko,wym, zawiera około 12 g
sigmamycyny w jednym funcie. W ciągu Toku prze-
prowadzono obserwacje kliniczne nad działalniem pre-
paratu, stosowanego leczniczo i profilaktycznie w chi-
rurgii.

Zasypkę podawanc do ran w plerwszym okresie
ich gojenia się. We wszystkich przypadkach nie było
powikłań w postaci uogólnienia się infekcji prz;,1,"rr-
nej, a objawy zakażenia miejscowego słabo się zaz-
naczały i szybko ustępowały. Stosowane w podob-
nych okolicznościach i w ten sam spo,sób penicylina,
streptomycyna i sulfamidy nie wpływały równre po-
myślnie na przebieg leczenia.

Najbardziej przydatna ckazała się zasypką przy
wszelkiego rodzaju opera,cjach. jako lek zapobiegający
zakażeniom. Jak wiadomo, postępowanie aseptyczne
jest w praktyce wet. trudne a czasem niemożliwe
do przeprowadzenia. Antybiotyk, o dużym zaktesie
działania, podavrany nawet miejscowo, ma w takiclr
warunkach wielkie znaczerrie.

Zasypkę z sigmamycyną uźywano przy kastracji
ogieróy/ wnętrów, podając ją miejscowo. Nie stoso-
wano przy tym ogólnie innych antybiotyków. Po-
dobnie postępowano przy kastracji ogierów normal-

nych, przy operacjach przepuklin pępkowych i brzu-
sznych i przy tenotomii,

Działanie profilaktyczne zasypki sprawdzcno ira du-
żej liczbie przeprowadzonych kastracji knurólł (w
wieku powyżej 6 miesięcy) i loch oraz operacji prze-
puklin mosznowych i pępkowych, Wszystkie te in-
terwencje chirurgiczne kończą się u nierogacizny
najczęściej pomyślnie jeżeli przeprowadzi się je wy-
starczająco jałowo. Uzyskać pełną aseptykę jest, jak
już wspomn-alem, w terenie trudno. Pomyślny .ryy-
nik pIzy niedostatecznie czysto przeprowadzonej
operacji zależy w dużej rnierze od podanego anty-
biotyku, szczególnie jeżeli zaszywa się rany opera-
cyjne. W tutejszej klinice wykonuje się trzebi'enie
knurów z całkowityrn zaszywaniem ran pokastra-
cyjnych. Takie postępowanie, przy niedoskonałej
aseptyce, może spowodować infekcję ogólną i zejś-
cie śmiertelne zwierzęcia, a w najlepszym przy-
padku powikłania w po,staci zakażenia miejscowego.
Przy użyciu zasypki z sigmamycyną nie notowanc
u knurów nawet większych miejscowych odczynów
zapalnych. Podobny przebieg obserwowało się po
innych operacjach.

Poza wybitnym działaniem bakteriostatycznym za-
sypka ma jeszcze inne zalety. Można ją poCawać
do ran zaszywanych, ponieważ tkanki wchłaniają ją
całkowicie. Nie obscrwowano działania drażniącego.
Cukier mlekowy zwiększa objętość Ieku, przez co
można zasypkę łatwo i oszczędnie rozdzl.elać. Za-
sypka zawiera wystarczający procent antybiotyku.

Adres autora: doc. dr MieczySław Lewandowski, Lublin,
ul. sowińSkiego 6 m. 41.

Siodma Międzynarodowa Konferencja Pracownikow Naukowych
Mięsoznawstwa

H|G|ENA SRODKOW SPOZYWCZYCH
EDMUND PROST

Lublin

W dniach od 18. do 22, września 1961 r. o,dbyła
się w Warszawie 7. Międzynarodowa Konferencja
Pracowników Naukowych Mięsoznawstwa. Obrady,
w których uczestnriczyli obok po,lsil<ich lpratcowników
naukowych, przedstawiciele 22 państw, odbywały
się w Pałacu Prymasowsk,irn w Warszawie (ul. Se-
natorska 13/15). - Organizatorem Konferencji był
,Polski Instytut Przemysłu Mięsnego w Wanszawie.

Na Zjazd zgłoszonych zos,tało 57 doniesień nauko-
wych, ujętyich w 10 problem,ach sesyj,nych o na,stę-
pującejl tematyce:

a) Stkład slulowca mię§nego i rnetodyjego oznaczania
1) Ilarrington G., Pomcroy R.W., Williarns D.R.:

Wa,hania w ,oce,ni,e hand,trowej trr.lsz wołowych i ja-
łówek ktzyżówek Aberdeen - Angus i ich związek
z budową, zawartością kości i obróbki,

2) Dumont B. L.: Związek pomiędzy rno,rfologią
i składem tusz,

3) Aldksandnowicz S., Bilski E., Marun,iewic,z W.,
Zwoliński J.: Ciężar właściwy jako wskaźnik chu-
dolści tuszy bekonowej,

4) Labie Ch.: Własności tkanki łąeznej mięśni
bydła,

5) Szczu,cki C.: Kon,tł:ola tl<ankowelgo i chemicz-
nego składu mięsa w przemyśle za pomocą szablonu
integracyjnego,

6) Barte]s H., Linke Il.: Udział tkankj mięśnio-
wej i tłuszczowej w handlowym boczku,

b) Zwyrodni,enie mięśniowe
1) Hart P. C.: Wartości transim,isyjne wyciągów

mięsnych jako wskaźnik zwyrodnienia rnięśniowe-
go u świń,

2) Dahl O.: Skład aminokwasowy w normal:tym
i zwyrodniałym mięśniu świni,

3) Larvrie R.A., Gatherum D.P.: Obserwacje nad
tzw. ,,schorzeniem białych mięśni" w związku z ana-
litycznymi różnicami porniędzy mięśniami świni,

,4) Lindenberg A,B.: Związki rybonukleirrowe
i nukleozydowe w tkance mięśniowei śrviń zdro-
wych i ze zwyr,odnieniem mięśniowym,

5) Janickli A.M., Witkowska A,: Jod związany z
białkiem i barwniki mięśn,iowe u świń,

6) Bendall J.R,, Wismer-iPedersen J.: Niektóre
w,łasnośqi białek włókie,nkowych normalnych i wod-
rristych mięśni świn,i,

c) Barwa mięsa
1) Hornsey H. C.: Niektóre obserwacje nad adsolp-

cją tlenu w mięśrliach świni
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2) Enzo Bianchi L.D.: Zmiany zabarwic.nria mor-
tadeli pod wpływem wysokiej temperatury,

3) Chmara L, T;,szkiewicz S.: Wpływ gotowa,nia
na barrvę peklowane go mięsa,

4) Walters C.L., IVlcTaylc,r A.: Biochemiczrre wła-
sności mięsa wieprzowego w związku z pe,klowa-
niem,

5) Janicki M. A,, Th,omas A., Kortz J.: Trwałość
barw,y świeżego mięsa,

6) Hornsey H.C.: Barwa nic gotowanego bekcnu,
7) OtŁo E.: Wplyw póI roku na tus,zę i barwę

mięsa u świń.
d1 Jakość mięsa i rrretody je j oznacza-

nra
1) Howard A., Boutolr F,E.: Sw,oisty i ogólny

wpłyrv jonów na jlakość mięsa,
2) Sulzbacher W, L.: Badania nad chemią zapa-

chu i smaku mięsa,
3) Landmann W, A.: Badania nad chemią pre-

kursorów zapachu i smaku mięsa,
4) Valdecantos Jimenez A.: Niektóre dane odno-

szące się do oceny jakości mięsa,
5) ,, Żółtowska A., Ko,ssakow-ska z,łiązek pomiędzy organo-

lepty ymi metodami oceny jako-
ści s

6) Harrington G., Peaison A. M.: Liczba żuciajako wskaźnik kruchości polędwicy wieprzowej
z różnymi stopniarni prążkowania (przełożenia war-
stewkami tłuszczu),

N., Miler K.: Fizyko-chemi-
c p,omiędzy bodźcem stężeniai ym (reakcji odczucia) w zlny-
ś

8) J., Hor"ltepen W. I{. C.: Szybkie ozna-czen w mięsie i produktach mięsnych,9) n P, C.: Niektóre wynriki chemicznej
anal iny,
10) Sikorski Z. E.: Ozrlaczenie składników dymu

przy pcmocy chromatografii gazowej,
e) Chemiczne i strukturalno zmiany

w czasic magazynowania mięsa.
1) Fredholm If.: Jełc badania

nad wpły,ł,em różnego o maga-
zynowania na jełczenie wieprzo-
winy,

2) Sharp J. G.: Badania nad asepty,czną autol,izą
w mięśniach

3) I(aran-Djurdiić S.: Zmiany struktury mięsaw pro,cesie mrożenia,
4) Dvorak Z.: Badanie biochemiczne nad tworze-

niem się amoniaku w mięs,ie.
f) Produkcja kiełbas

F. P., Pohja M. S. K,omulainens. chemiczne w kiełbasach surowychw wania (szczegóInie zmiany ciał azo-
to

2) Karpati G.: Niektóre zagad,nienia dojrzewaniarvylobów mięsilych, l<onserrvowanych soleniem i su-
szeniem,

cznego do wyrobów mięsnych.
s-) Mikrobiologia

mięsnych
mięsa i wyrobólv

4) Kafel S., Majewska D.: Badania porównawcze
nad wpływem termostatoiłrania i przeclrowywania
w chłoCni na stan bakteriologiczny szynek pastery-
zowanych,

5) Raseta J.: Badania nad wpływem paciorkow-
ców na tri,vałość szynek i łopat,:k puszko,,vych przy
pomocy metody cylindra szklanego,

6) Stawicki S., Machoń M,: Fizjologiczne i bio-
chemiczne wła,sności mikroorganizmów - kryteriurml
ich przydat,ntości do biologiczn,ego peklowania mięsa,

7) Sulzbacher W. L., Alford J. A.: Oddziaływanie
lipołityczne bakterii psychrofilnyctr,

8) Eddy B. P., Gatherum D. P.: BakterioloEicz-
ne i towarzyszące zn,lialry chemiczne w bekonie
przechowywanyrn w opakowaniach próŻniowych,

9) Sovadina M.; Przyczynek d,o bakteriologii opa-
k,owywancgo mięsa świeżcgo,
10) Zlamalova J.: Występowanie B. proteuswmię-

sie w czasie obróbki technologicznej,
11) Takacs J,, Zukal E.: Niektóre zmiany mikro-

biologiczne ,i chemiczne tv czasie doj,lzewania kieł-
bas gyulai.

h) Antybiotyki i antyoksydanty
1) Piulskaja W. I.: Wpływ prornie,ni gamrna i za-

biegów cicplnych na niszczenie antyloksydantów
w tłuszczu wieprzow},m,

2) Kras,ikowa 'W. I., Wołkowa L. P., Marusak,ina
w. I.: Wpływ włas,no,Ści mięs,a na jego aktyw,ność
antyb,iotyczną.

i) Przetwórstwo mięsne
1) Barrett J., Ga,lbraith C., Itrolmes A. W., Davies

J. M., Ilerschdoerfer S.M.: Skrawkowe peklowanie
bekonu,

2) Gorbato,w W. 
^{.: 

Badanlia nad procesem wy-
parow-ywania krwi,

3) Koeppe S.: Zawartość galarety w konserwo-
wej szynce i zależność jej od jakości dodawanej że-
1atyny,

4) Baryłko-Pikielrra N., Bykowski W., Olewiń-
ski S.: Wpływ pararnetrów pasteryzacji na jakość
galarety w szynkach puszkowych.

j) FIistologia mięsa
1) Lórincz F.: Badania na tkanką mięśniową:

sarko]emma,
2) Niisson T.: Histo,logiczne badanie rozdrobn,io-

nych kiełbas,
3) Labie C,: ,Kontrola histologiczna pasztetu kon-

serwoWego.
każdy z uczestników obrad otrzymał teczkę zjaz-

dową zawierającą teksty wygłaszanych doniesień,
program zjpzdu oraz broszurkę informującą o ba-
cianiach nad mięsem w Polsce. Wszystkie wydawnic-
twa poza oryginalna wcrsją językową doniesień
nauko,wych, opraco\Malro w języku angielskim,

W jednodniowej przerwie obra,d w dniu 20. IX zo-
stała zorganizowana ,wycieczka d,o Lubelskich Za-
kładów mięsnych, gdzie zademonstrowano goŚciorn]
urządzenia i pracę polskiego kombinatu mJęsneg,o.

Dokonując oceny całego zjazdu należy podkr€-
ślić nadzrvyczlrj sprawną i eIegancką orgrnizację,
Oprawa jaką nadano obradom była charakteru,
który zwy,kliśmy określać jako europejski czy świa-
t,owy, Imponujące pomieszczenia Pałalcu hymasow-
skiego, gdzie odbywały się posiedzenia, przyjemne
garden-party w pałacu w Jabłonnie połączone z bar-
dzo dobranym koncertcm, urozmaicone d,odatkowy-
rni atrakcjami zwiedz,a,nie zakładów mięsnych w Lu-
blinie oraz banki,et w Grand-Hotelu w dniu 21. IX.
- były momentami nadającymi konferencji nieco-
dzienną rangę i pozo,stawia jącymi przypuszczalnie
u cudzoziemców dobre wrażenia z pobytu w rPolsce.

Równo,cz,eśnie można mieć jednak pewne wątpli-
wości czy organ,i,zatlorzy trochę nie prze,sadzili w na-
daniu konferencji tzw.,,międzynarodowego'' cha-
rakteru. Odnosiło się wrażenie, że zjazd nie odby-
wa się w Połsce, ale w którymś z krajów zachod-
nio-europejskich. Polskiego języka w ogóIe się na
obradach nie słyszało, gdyż wszelkie referraty i gło-

l) Coretti K.: Doświac]czenia w badaniu impor-
towanych wyrobów mięsnych,

2) Z na kon-trola w
3) B erw pa-steryz w puni<tu

widze
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sy dyskusyjne, nawet polskich atrtorów, wygłasza-
ne były ,tylk,o w językach zacho,d,nich (angielskim,
niemieckim, francuski,m). Przypuszczalnie wpłynęło
to hamru,jąco na udział w dyskusji gospodarzy.
Jedynie delegacja radziecka konsekwentnie używa-
ła języka rlosyjskiego.

Wydaje srię ta[<że, że ,obrady tej rangi są okazją,
jeśii j]uż odbywają się w Polsce, dla oswojenia slię
z międzynarodową atmosferą zebrań dla młodszych

praoowników nauki, których niestety na sali obrad
prawie się nie wtidziało. Tym samym ko,nferencja
,stała się dość ekskluzywnym i w pewnym stopniu
zamkniętym zebraniem.

In,neg" rodzaju nieprzyjemn5ń akcent zj,a,zdu to
nieobecnośó wieIu weter,l,naryjnych pracown,ików
nauki z zakresu mięsoznawstwa, które j przyczyny
należy przypuszczalnie szukać w dość specyficznyrn
,stosunku organizatorów.

JAN BOJARSKI

Taib. 1. Wys,tępowanie, pałeczek Salmone la
u szczurów w ró,żnych krajach.
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Nosicielslwo pałeczek Salmonella u szczurów
w wojewodzlwie lubeIskim

z Kaiedty Higieny Ploduktów Zwierzęcych Wydziału 'Wet w Lublinie
Kierovnik: doc. dr EDMUND PRosT

W epiderm:ilolo,giri zatruć pokarrnowych stosun-
kowo dużą rolę o,dgrywają paŁeczki Salmonella.
Etiolog,ia zatruć wywoła,trych \prze,z te drobno-
ustroje wiąże się prze,de wszylstkim z zakaże-
niarrni wtónnymi. Chore na s|almfil,eilozę oso-
bniki, ,a szczegółni€ nosicie,le ,i lsi€wcy salmo-
neli, człowiek lub zwierzę, mogą zakażać środki
s[]ożyil/r'cze,, a sprzyjające warunki śro,dowis-
kowe dcp,rowadz,ają do namnożenia się wynnie-
ni,onych dr,,ołcrncłrstnojów i d,o następ,ov7y,gtl
zatruć,

D,o zwierząt, które powodować m,ogą wtórne
zakaże\i€ środków sp,ożywczych rrależy takż,e
szczul,, żerujący na padlinie, wszetrkich odpad-
kach żywnościorv,7ch itp. a spotykany nie-
rzadko w miejscach przechowywania żyw-
ności.

Bad,arnia nad no§,icielstwenr sarlmoneld, ! szczu-
rów zostały przeprowadzone w różnych krajach;
wyniki tych badań pro,d,aie tabeła 1.

Do typów pałeczek Salmonella występujących
tl szczurów wg Lerclla (9) naleŻy S. danEsz, wy-
wołująca swoistą salmonelozę u tego gatunku
rwierząt oraz dnobnoustnoje, których szczury ]są
nosicielami, jak S, paratyphi B., S, typhź
murium, S. monteuideo, S. netuport i S. enl:e-
ritźdis Gtirtner uar, jena.

Badania własne
Ce,Ie,m ibadań ,,,lzłas,nych było stw,ierd,zende wy-

stęppq7ąpla pał. Salmonella u sz|czuTów woj. lu-
belskielgro.

M a t e r, i a ł. B,adanie p,rz(;.pTowadz-omo na 726
szczurach gatunku Rattus noruegicus B., pocho-
dzących z terenu woj,ewództwa lubelskieg,o,
w tyłrn 70 sztuk z rni,asta Lubłi,na i 56 sztuk
z goslp,odarstw r,olnych różnych prowiatów wo,j.
łubelskieglo. Szc.zury dostarczane były pr7rtz
Lubelski Zakład Dezynfekcji, Dezynsekcji i
Deratyzacji.

Metodyka: Jako mal,erila,ł do badań na
nosiciels,two użyto ,o,d każdego szczuTa wąt-
robę, nerkQ, Śłe,daiorę oraz kał jelitowy. Izo-
Iow,anie i rróżnic,owani,e pał. Sqlmone\,la
opanto na ba,daniach hodo,wlanych, mikrosko-
powych, senoło,gi,cz,rrych i bioc,he,miiczl]ych.

Angłia
(Wailia)

.Ąnglia
(Nothingham)
Austrałia
(Brisbane)

Bułgaria
ILndie
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Jugosławia
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(Baltirnore)

zSRR
(Leningrad)
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(Kie ce)

próbki każdergo z wyrmie,nio,nych rrarządów
polsiewano na podłoża wybiórcze Endo, Drl-

be,zpro

il,xx
jako

do grupy Sqlmane\,la badano na,stępnie mik-
I,o,skotp,owo (barwieni,e Grarne,n) ot|aiz sero,]o-
gicznie. Szkiełkowe odczyriy aglutynacyjne,wy-
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