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/astosowanie zasypki z sigmamycyng w chirurgii

Z XKliniki Chirurgicznej Wydzialu Wet. WSR w Lublinie
Kierownik: z-ca prof. dr FRANCISZEK KLEPACZKO

Sigmamycyna (Pfizer) jest mieszaning tréjacetylo-
oleandomycyny (33%) z tetracykling (679/). Zakres
dzialania antybiotyku jest bardzo duzy. Mozna go sto-
sowacé przy infekcjach wywolanych bakteriami gram-
dodatnimi i gramujemnymi, przy beztlenowcach, du-
zych wirusach, rickettsjach, kretkach i pierwotnia-
kach

Zasypka na cukrze mlekowym, zawlera okolo 12 g
sigmamycyny w jednym funcie. W ciggu roku prze-
prowadzono obserwacje kliniczne nad dziataniem pre-
paratu, stosowanego leczniczo i profilaktycznie w chi-
rurgii.

Zasypke podawano do ran w plerwszym okresie
ich gojenia sie. We wszystkich przypadkach nie bylo
powiklan w postaci uogdlnienia sie infekej{i przyran-
nej, a objawy zakazenia miejscowego slabo sie zaz-
naczaly i szybko ustepowaly. Stosowane w podob-
nych okolicznosciach { w ten sam sposob penicylina,
streptomycyna i sulfamidy nie wplywaly réownie po-
myS$lnie na przebieg leczenia.

Najbardziej przydatna ckazala sie zasypka przy
wszelkiego rodzaju operacjach, jako lek zapobiegajacy
zakazeniom. Jak wiadomo, postepowanie aseptyczne
jest w praktyce wet. trudne a czasem niemozliwe
do przeprowadzenia. Antybiotyk, o duzym =zakresie
dzialania, podawany nawet miejscowo, ma w takich
warunkach wielkie znaczenie.

Zasypke z sigmamycyng uzywano przy kastracji
ogierow wnetréw, podajgc ja miejscowo, Nie stoso-
wano przy tym ogdlnie innych antybiotykéw. Po-
dobnie postepowano przy kastracji ogleréw normal-

nych, przy operacjach przepuklin pepkowych i brzu-
sznych i przy tenotomii.

Dzialanie profilaktyczne zasypki sprawdzcno na du-
zej liczbie przeprowadzonych kastracji knurow (w
wieku powyzZej 6 miesiecy) i loch oraz operacji prze-
puklin mosznowych i pepkowych. Wszystkie te in-
terwencje chirurgiczne koncza sie u nierogacizny
najczesciej pomy$lnic jezeli przeprowadzi sie je wy-
starczajgco jalowo. Uzyskaé pelna asepiyke jest, jak
juz wspomn.alem, w terenie trudno. Pomys$lny wy-
nik przy niedostatecznie czysto przeprowadzonej
operacji zalezy w duzej mierze od podanego anty-
biotyku, szczegblnie jezeli zaszywa sie rany opera-
cyjne. W tutejsze] klinice wykonuje sie trzebienie
knuréw z calkowitym zaszywaniem ran pokastra-
cyjnych. Takie postepowanie, przy niedoskonalej
aseptyce, moze spowodowat infekecje ogdélng i zejs$-
cie $miertelne zwierzecia, a w najlepszym przy-
padku powiklania w postaci zakazenia miejscowego.
Przy uzyciu zasypki z sigmamycyna nie nofowano
u knuréw nawet wiekszych miejscowych odczynow
zapalnych. Podobny przebieg obserwowalo sie po
innych operacjach,

Poza wybitnym dzialaniem bakteriostatycznym za-
sypka ma jeszcze inne zalety. Mozna ja podawac
do ran zaszywanych, poniewaz tkanki wchlaniajg ja
calkowicie. Nie obserwowano dzialania draznigcego.
Cukier mlekowy zwieksza objetosé leku, przez co
mozna zasypke latwo i oszczednie rozdzielac. Za-
sypka zawiera wystarczajagcy procent antybiotyku.

Adres autora: doec. dr Mieczystaw Lewandowski, Lublin,

ul. Sowinskiego 6 m. 41.
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Siddma Miedzynarodowa Konferencja Pracownikéw Naukowych
Miesoznawstwa

W dniach od 18. do 22. wrze$Snia 1961 r. odbyla
sie w Warszawie 7. Miedzynarodowa Konferencja
Pracownikéw Naukowych Miesoznawstwa. Obrady,
w ktérych uczestniczyli obok polskich pracownikéw
naukowych, przedstawiciele 22 panstw, odbywaly
sie w Palacu Prymasowskim w Warszawie (ul. Se-
natorska 13/15). — Organizatorem Konferencji byl
Polski Instytut Przemysiu Miesnego w Warszawie,

Na Zjazd zgloszonych zostalo 57 doniesien nauko-
wych, ujetych w 10 problemach sesyjnych o nastg-
pujgcej tematyce:

a) Sktad surowca miesnego i metody
jego oznaczania

1) Harrington G., Pomeroy R.W., Williams D.R.:
Wavha‘nia w ocenie handlowej {usz wotowych i ja-
1owek krzyzoéwek Aberdeen — Angus i ich zwigzek
z budows, zawartoscig koSci i obroébki,

2) Dumont B. L.: Zwigzek pomigdzy morfologig
i skladem tusz,

3) Aleksandrowicz S., Bilski E., Maruniewicz W.,
Zwolinski J.: Ciezar wiasciwy jako wskaznik chu-
dosci tuszy bekonowej,

4) Labie Ch.: Wtiasnosci
bydia,

tkanki 1gcznej mieéni

5) Szezucki C.: Kontrola tkankowego i chemicz-
nego sktadu miesa w przemyéle za pomocg szablonu
integracyjnego,

6) Bartels H., Linke H.. Udzal tkanki migénio-
wej i tluszezowe] w handlowym boczku,

b) Zwyrodnienie migéniowe

1) Hart P. C.: Wartodci transmisyjne wyciagow
miesnych jako wskaznik zwyrodnienia miesniowe-
go u $win,

2) Dahl O.: Sklad aminokwasowy w normalinym
i zwyrodnialym mie$niu $wini,

3) Lawrie R.A., Gatherum D.P.: Obserwacje nad
tzw. ,,schorzeniem biatych mieéni” w zwigzku z ana-
litycznymi roznicami pomiedzy miesniami $wini,

4) Lindenberg A.B.: Zwigzki rybonukleinowe
i nukleozydowe w tkance miesniowej $win zdro-
wych i ze zwyrodnieniem mie$niowym,

5) Janicki A.M. Witkowska A.: Jod zwigzany z
biatkiem i barwniki miesniowe u Swin,

6) Bendall J.R., Wismer-Pedersen J.: Niektore
wtasnoéci biatek wiékienkowych normalnych i wod-
nistych miesni §wini,

¢c) Barwa miesa

1) Hornsey H. C.: Niektdére obserwacje nad adsorp-
cjg tlenu w mieséniach $§wini
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2) Enzo Bianchi L.D.: Zmiany zabarwienia mor-
tadeli pod wplywem wysckiej temperatury,

3) Chmara I., Tyszkiewicz S.: Wplyw gotowania
na barwe peklowanego miesa,

4y Walters C.L., McTayvler A.: Biochemiczne wla-
snosci migsa wieprzowego w zwigzku z peklowa-
niem,

5) Janicki M. A., Thomas A., Kortz J.: Trwalose
barwy $wiezego migsa,

6) Hornsey H.C.: Barwa nie gotowanego bekonu,

7) Otto E.: Wplyw por roku na tusze i barwe
miesa u $win.

d) Jakos$¢é miesa i metody jejoznacza-
nia

1) Howard A., Bouton P.E.:
wplyw jonow na jako$é miesa,

2) Sulzbacher W. L.: Badania nad chemig zapa-
chu i smaky miesa,

3) Landmann W. A.: Badania nad chemig pre-
kursorow zapachu i smaku migsa,

4) Valdecantos Jimenez A.: Niektére dane odno-
szgce sie do oceny jako$ci miegsa,

5) Barylko-Pikielna N., Zdéltowska A. Kossakow-
ska T, Pietruszek Z.: Zwigzek pomiedzy organo-
leptycznymi i obiekiywnymi metodami oceny iako-
Sei szynki puszkowej,

6) Harrington G., Pearson A. M.: Liczba zucia
jako wskainik kruchosci poledwicy wieprzowej
z roznymi stopniami prgzkowania (przelozenia war-
stewkami tluszczu),

7y Barylko-Pikielna N., Miler K.: Fizyko-chemi-
czny aspekt zwigzku pomiedzy bodicem stezenia
i nasileniem odezynowym (reakeji odczucia) w zmy-
$le smakowym,

8) Meester J., Houtepen W, H. C.: Szybkie ozna-
czenie bialka w miesie i produktach miesnych,

9) Moerman P, C.. Niektore wyniki chemicznej
analizy cieleciny,

10) Sikorski Z. E.: Oznaczenie skladnikéw dymu
przy pomocy chromatografii gazowej,

e¢) Chemiczne i strukturalne zmiany
W czasic magazynowania miesa.

1) Fredholm H.: Jelczenie wieprzowiny: badania
nad wplywem roéznego karmienia i zimnego maga-
zynowania na jelczenie tkanki tluszezowej wieprzo-
winy,

2) Sharp J. G.: Badania nad aseptyczng autolizg
w mieséniach,

3) Karan-Djurdii¢ S.:
W procesie mrozenia,

4) Dvorak Z.: Badanie biochemiczne nad tworze-
niem si¢ amoniaku w miesie,

f) Produkcja kietbas

1) Niinivaara F. P., Pohja M. S. Komulainen
S. E.: Zmiany chemiczne w kielbasach surowych
w czasie dojrzewania (szczegolnie zmiany cial azo-
towych),

2) Karpati G.: Niektére zagadnienia dojrzewania
wyrobow miesnych, lkonserwowanych soleniem i su-
szeniem, :

4) Pezacki W., Szostak D.: Zasadnicze procesy
chemiczne w czasie fermentacji kielbas surowych,

4) Kormendy L., Gantner G.: Wolne aminokwasy
w czasie dojrzewania kielbas surowych,

5) Pezacki W. Duda Z.: Zmiany organicznych
polaczen azotowych w kielbasach surowych,

6) Kotter L.: Zagodnienie stosowania bialka mle-
cznego do wyrobow miesnych.

g) Mikrobiologia
miesnych

1) Coretti K.: Doswiadczenia w badaniu
towanych wyrobéw miesnych, B

2) Gaugusch Z.: Wetervnaryjna i sanitarna kon-
trola produktow zwicrzecyveh w Polsce,

3) Kafel S.: Bakieriologiczna ocena konserw pa-

steryzowanych w Polsce z weterynaryjnego punktu
widzenia,
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miesa i wyrobdéw
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4) Kafel S, Majewska D.: Badania poréwnawcze
nad wplywem termostatowania i przechowywania
w chlodni na stan bakteriologiczny szymek pastery-
zowanych,

5) Raseta J.: Badania nad wplywem paciorkow-
cow na trwato$é szynek i lopatek puszkowych przy
pomocy metody cylindra szklanego,

6) Stawicki S., Machon M.: Fizjologiczne i bio-
chemiczne wlasnosci mikroorganizmow — Kkryterium
ich przydatnosci do biologicznego peklowania miesa,

7) Sulzbacher W. L., Alford J. A.: Oddzialywanie
lipolityczne bakterii psychrofilnych, 7

8) Eddy B. P., Gatherum D. P.: Bakteriologicz-
ne i towarzyszgce zmiany chemiczne w bekonie
przechowywanym w opakowaniach prézniowych,

9) Sovadina M.: Przyczynek do bakteriologii opa-
kowywancgo miesa Swiezego,

10) Zlamalova J.: Wystepowanie B. proteus w mie~
sie w czasie obrobki technologicznej,

11}y Takacs J.,, Zukal E.: Niektére zmiany mikro-
biologiczne i chemiczne w czasie dojrzewania kiel-
bas gyulai.

h) Antybiotyki i antyoksydanty

1) Piulskaja W. I.. Wplyw promieni gamma i za-
biegéw cicplnych na niszczenie antyoksydantow
w tluszezu wieprzowym,

2) Krasikowa W. 1., Wolkowa L. P., Maruszkina
W. I.:. Wplyw wlasnosci miesa na jego aktywnosé
antybiotyczng.

i) Przetwdrstwo miesne

1) Barrett J., Galbraith C., Holmes A. W., Davies
J. M. Herschdoerfer S.M.: Skrawkowe peklowanie
bekonu,

2) Gorbatow W. M.: Badania nad procesem wy-
parowywania krwi,

3) Koeppe S.: Zawartoi¢ galarety w konserwo-
wej szynce i zalezno$é jej od jako$ci dodawane) ze-
latyny, .

4) Barylko-Pikielna N., Bykowski W. Olewin-
ski S.: Wplyw parametrow pasteryzacji na jako$é
galarety w szynkach puszkowych.

j) Histologia migsa

1) Lorincz F.: Badania na tkanks miesniows:
sarkolemma,

2) Nilsson T.: Histologiczne badanie rozdrobnio-
nych kielbas,

3) Labie C.: Kontrola histologiczna pasztetu kon-
Serwowego.

Kazdy z uczestnikow obrad otrzymal teczke zjaz-
dowa zawierajacg teksty wyglaszanych doniesien,
program zjazdu oraz broszurke informujgcg o ba-
daniach nad miesem w Polsce. Wszystkie wydawnic-
twa poza oryginalna wersjg jezykowsa doniesien
naukowych, opracowano w jezyku angielskim.

W jednodniowej przerwie obrad w dniu 20. IX zo-
stala zorganizowana wycieczka do Lubelskich Za-
ktadéw miesnych, gdzie zademonstrowang gosciomy
urzadzenia i prace polskiego kombinatu miesnego.

Dokonujac oceny calego zjazdu nalezy podkre-
$li¢ nadzwyczaj sprawna 1 elegancky organizacje.
Oprawa jaka nadano obradom byla charakteru,
ktory zwykliSmy okresla¢ jako europejski czy Swia-
towy. Imponujgce pomieszczenia Palacu Prymasow-
skiego, gdzie odbywaly sie posiedzenia, przyjemne
garden-party w palacu w Jablonnie polaczone z bar-
dzo dobranym koncertem, urozmaicone dodatkowy-
mi atrakcjami zwiedzanie zakladéw miesnych w Lu-
blinie oraz bankiet w Grand-Hotelu w dniu 21. IX.
— byly momentami nadajacymi konferencji nieco-
dzienng range i pozostawiajacymi przypuszczalnie
u cudzoziemcow dobre wrazenia z pobytu w Polsce.

Rownoczesnie mozna mieé jednak pewne watpli-
wosci czy organizatorzy troche nie przesadzili wna-
daniu konferencji tzw. ,miedzynarodowego” cha-
rakteru. Odnosilo siz wrazenie, ze zjazd nie odby-
wa sie¢ w Polsce, ale w ktérym$ z krajéw zachod-
nio-europejskich. Polskiego jezyka w ogéle sie na
obradach nie sltyszalo, gdyz wszelkie referaty 1 gto-
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sy dyskusyjne, nawet polskich autoréw, wyglasza-
ne byly tylko w jezykach zachodnich (angielskim,
niemieckim, francuskim). Przypuszczalnie wplynelo
to hamujaco ma wudzial w dyskusji gospodarzy.
Jedynie delegacja radziecka konsekwentnie uzywa-
la jezyka rosyjskiego.

Wydaje sie takze, ze obrady tej rangi sa okazja,
je§li juz odbywaja sie w Polsce, dla oswojenia sfie
z miedzynarodows atmosferg zebran dla miodszych

JAN BOJARSKI

pracownikéw nauki, ktorych niestety na sali obrad
prawie si¢ nie widzialo. Tym samym konferencja
stala sie do$¢ ekskluzywnym i w pewnym stopniu
zamknietym zebraniem.

Innegr rodzaju nieprzyjemnyl akcent zjazdu to
nieobecnosé  wielu weterynaryjnych  pracownikow
nauki z zakresu miesoznawstwa, ktérej przyczyny
nalezy przypuszezalnie szuka¢ w dosé specyficznym
stosunku organizatoréw.

Nosicielstwo pateczek Salmonella u szczuréow
w wojewddziwie lubelskim

Z XKatedry Higieny Produktéw Zwierzecych Wydziatlu Wet w

Lublinie

Kierownik: doc. dr EDMUND PROST

W epidemiologii zatrué pokarmowych stosun-
kowo duzg role odgrywajg paleczki Salmonella.
Etiologia zatru¢ wywolanych przez te drobno-
ustroje wigze sie przede wszystkim z zakaze-
niami wtérnymi. Chore na salmoneloze o0so-
bniki, a szczegélnie nosiciele i siewcy salmo-
neli, cztowiek lub zwierze, moga zakaza¢ Srodki
spozywcze, a sprzyjajace warunki Srodowis-
kowe dcprowadzajg do namnozenia sie¢ wymie-
nionych drobnoustrojé6w i do nastepowych
zatrucé.

Do zwierzat, ktéore powodowat mogg wtorne
zakazenie $rodkéow spozywczych mnalezy takze
szezul, zerujacy na padlinie, wszelkich odpad-
kach zywnosciowych itp. a spotyvkany nie-
rzadko w miejscach przechowywania zyw-
nosci.

Badania nad nosicielstwem salmoneli u szczu-
réw zostaly przeprowadzone w réznych krajach;
wyniki tych badan podaje tabela 1.

Do typéw pateczek Salmonella wystepujacych
u szezuréw wg Lercha (9) nalezy S. danysz, wy-
wolujaca swoistg salmoneloze u tego gatunku
zwierzgt oraz drobnoustroje, ktérych szczury sg
nosicielami, jak S. paratyphi B., S. typhi
murium, S. montevideo, S. newport i S. ente-
ritidis Gdrtner var. jena.

Badania wlasne

Celem badan wlasnych byio stwierdzenie wy-
stepowania pal. Salmonella u szczuréw woj. lu-
belskiego.

Maternial Badanie przeprowadzono na 126
szczurach gatunku Rattus norvegicus B., pocho-
dzgcych z terenu wojewodztwa lubelskiego,
w tym 70 sztuk z miasta Lublina i 56 sztuk
z gospodarstw rolnych rézinych powiatéow woj.
lubelskiego. Szczury dostarczane byly przez
Lubelski Zaklad Dezynfekcji, Dezynsekcji i
Deratyzacji.

Metodyka: Jako materiat do badan na
nosicielstwo uzyto od kazdego szczura wat-
robe, nerke, $ledzione oraz kat jelitowy. Izo-
lowanie 1 réznicowanie pal. Salmonella
oparto na badaniach hodowlanych, mikrosko-
powych, serologicznych i biochemicznych.

Tab. 1. Wystepowanie pateczek Salmonella
u szezurdéw w roznych krajach.
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Prébki kazdego z wymienionych narzadow
posiewano na podloza wybiércze Endo, Dri-
galski i Mc Conkey metods bezposrednia oraz
poérednia, przez namnozenie na podlozu '131:1-
lionowym SF. Szczepy otrzymane we wzroscie
na podlozach réznicujacych jako przynalezne
do grupy Salmonelle badano nastepnie mik-
roskopowo (barwienie Gramen) oraz serolo-
gicznie. Szkielkowe odezyny aglutynacyjne wy-
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