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Tłuszcze zwierzą! futerkowych, ll, Charakłeryslyka lłuszczu lisow

piesakow (Alopexr,'Iagopus L,) i ,lisow srebrzystych
(VuIpes vulpes L.)

Z Katedty Technologii żywności i Przechowalnictwa WSR w Olsztynie
I(ierownik: prof. dr A, nUTKowSKI

otaz 22 sztuki lisów srebrzystych z fermy PGR Grą-
Ó"r. toło Olsztyna. Karma w okresie wychowu zwie-
iząi składała Śię głównie z mięsa padłych 1ub dobi-
iv."ń t"ń oraz byóła. 'Wiek wszyśtkich znajdujących
się-* U"raro dobiej kondycji 1isów.piesaków i mier-
nl.i tonOvcji 1isów srebrzystych nie przekraczał w
dniu uboju 8 miesięcy.

Wybrane losowo zwierzęta, po około 2O-godzinnej
ełód?j;; "irl]inó 

-prąOem 
elekłryczrrym z sieci, Ubi-

ie sztuki waŻono a następnie skórowano w ten spo-
,Ót,-Z" na zdjętej skórze nie pozostawały złogi po,d-

sXOinej tkanki'tłuszczowej. lNastępnie z każdej sztu-
ki zbierano i ważono osobno:-ii 

{X"nXę tłuszczową podskórną, leżącą na całej
powierzchni tuszki, skupioną szczególnie obficie w
bkolicy pachwinowej

bl tkańkę tłuszczową krezki oraz tkankę tłllszczo-
wą okolonerkową.

Żbi"r^no tylko tę tkankę tłuszczową, którą można
było oddzielić bez trudności.

Każdy z rodzajów tkanki tłuszczowej mielono,
mieszańo a następnie w pobranych próbkach ozna-
czano zawattość 

'wody, białka i tłuszczu (2). Resztę
tkanki wytapiano na łaźni w temp. B5o C przez, 1

godzinę.''ń-vtobio"" tłuszcze analizowano wg ogóhió' przy-
jętyóh inetod (2). Skład ilościowy i jakościowy krva-
ŚÓÓ tł.rr"."o*ych występujących w obu rodzajacĘ
tłuszczu lisów, piesaków oznaczono metodą chroma-
;;Ó;fii grro*.j * Ź"xłiari- Ćnemii l Tóchnologii
ił-"r".rOÓ Institutu Chemii Ogólnej w WarszaŃie,

Drugim obok norek gatunkiem zwietząt fu,
terkowych hodowanych w dużych ilościach w
kraju są l!sy, głównie piesaki. Według sza-
cunkowych danych w qezonie t963l64 podda-
no ubojowi ponad 160 tysięcy iych zu,ierząt.
Uboju dokonuje się jak w większości zwie-
rząt futerkowych w okresie jesi,enno-zimo-

Wym, gdy okrywa włosowa jest świeża i do-
brzś wykszlałcona a jednocześnie zwierzęta
posiadają największe ilości tłuszczu zapaso-
Wego.

W Polsce nie wykorzystuje się w zasadzie
oskórowanych luszek ubitych zwierząt. Nie-
z.naczna tylko ich część trafia rlo Zakladów
utvlizacvinych albo też zebrany tłuszcz jest
uZylko#aiiy niekiedy dla celów technicznych,

Stosunkowo duza waga !isa, która w okre-
sie uboju waha się od 3,5 do 7 kg ulatwia
zbieranie złogow tkanki !łuszczowej i zapew-
nia uzyskanie znacznej ilości tego surowca,
Te względy skłoniły autorów do przeprowa-
dze4la-analogicznych badań, jak w przypad-
ku tiuszczu norek mających na celu ustalenie
cech c]qarakterystycznych tłuszczu lisów z
myślą o najbardziej właściwym jego wyko-
rzystaniu.

MateriałimetodyDanedotycząceśrednichilościtkankitłusz-
Do rozpoczętych. jesienią 19§z.1. _i kontYnuorvanJch ilirY,'jrł'{łłi:"i,".tj"i3fFŁl'ii'-i:*Tx"'fri;

Hr'Tiu:JńX?T 'TJ: '5. "#§"ł::fi"i.f'fuTri"i:il, i"Ś]i.r i ,i;;i brzusznej była wyjątkowo du-
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ża, stanowiąc w przypadku samców 22,3ola a
samic 24,7'0/o poubojowej wagi ciała lisów pie-
saków. Na tkankę tłuszczową z powierzchni
tuszki przvpadało przeciętnie około 750/o a na
tłuszcz z jąrny brzusznej 250lo, całej uzyskanej
ilości.

Rqt. l Chromałoęram kłuóu łfrsztzo-
łych łlusrzu lisfu 2icsakłu tebrunego
2 Jgńt bąu?rrJ,

Znacznie mniejsze ilości tkanki !łuszczowej
uzyskano z tuszek lisów srebrzystych. IJ sam-
ców stanowiła ona zaledwie 15,30/o a u samic
17,}alo, wagi ciała. Udział tkanki tłuszczowej
z powietzchni tuszki wynosił przeciętnie oko-
ło B00/o, z jamy brzusznej ok. 200/o ogólnej
iIości,

Tak poważne różnice \^z ilości uzyskanej
tkanki tłuszczowej między obu rodzajami
zwierząt wynikały z różnicy kondycji ubija-
nych zwierzą!. Znajduje to swoje potwierdze-
nie w wadze ciała. Poubojowa waga ciała
samców piesaków wahała się od 5,5 do 6,5 kg,
qamic zaś od 4,5 do 6,3 kg. Dla lisów srebrzy-
stych wartości te kształtowały się odpowied-
nio od 4,0 do 5,5 kg i 3,2 do 4,5 kg.

Znaczne wahania stwierdzono rv ilości uzy-
skiwanej tkanki tłuszczowej od poszczegól-
nych sztuk w przeliczeniu na kg wagi ciała.
Brak jednak było wyraźnej korelacji między
wagą ciała a ilością zbieranego tłuszczu.

Zawartości tłuszczu, białka i wody w badanych
tłuszczach zapasowych nie wykazały większych róż-
nic (tabela 2). Tkanka tłuszczovra lisów piesaków

Tab. 2. Zawartość tłuszczu, białka i wody
w tkance tłuszczowej lisów

90,B5

1,6l
7,08

0,1l

90,76

0,73

6,B0

91,55

0,93

7,29

o.14

92,57

0,64

6,70

zarówno z powierzchni tuszki jak i z jamy brzusz-
nej zawierała około 910/o tłuszczu. Nieznaczne różni-
ce spowodowane były większą ilością białka w tkan-
ce tłuszczowej podskórnej (1,610/o), w której znajdo-
wało się więcej elementów tkanki łącznej i tkanki
mięśniowej, aniżeli w tkance z jamy brzusznej
(0,930/o). Zawartość wody w tkance tłuszczowej pod-
skórnej jak i w tkance tłuszczowej jamy brzusznej wy-
nosiła ok. 7,50la, a zawartość popiołu 0,130/o. Tkanki
tłuszczowe lisów srebrzystych zawierały nieco wię-
cej tłuszczu. Spowodowane to było obniżoną zawat-
tością wody. oraz białlła.

Wyniki oznaczen stałych fizyko-chemicznych wy-
topionego tłuszczu (tabela 3) wykazują większe róż-
nice. Temperatura topnienia tłuszczu z powierzchni

Tab. 3. Stałe fizyko-chemiczne tłuszczu lisów

z powierzchni
tuszki

z jamy
brzusznej

temperatura
topnienia oC

temperatura
krzepnięcia "C
współczynnik
refraltcji nDa0

Iiczba jodowa
wg Hanusa
liczba zmydienia

17,B

1,4600

6B,8

2l 6,6

0,44

32,5

24,0

62,7

239,0

piesaki

35,0

22,8

1,45BB

63,7

2I5,9

sreb-
rzyste

26,o

59,0

216,0

34,5

0,29

tuszki wynosiła 31,20 C i była niższa o 3,Bo C w po-
równaniu z tłuszczem jamy brzusznej. W podobnym
układzie kształtowała się temperatura krzepnięcia
wynosząc odpowiednio 17,B' C i 22,Bc C. Dość po-
ważne różnice wystąpiły również w wartościach licz-
by jodowej. ixłuszcz lisów z powierzchni tuszki cha-
rakteryzował się liczbą jodową 68,8 a tłuszcz z jamy
brzusznej tylko 63,6. Różnice wielkości liczby jodo-
wej znalazły swój wyraz w różnicach współczynnika
załamania światła. Liczba zmydlenia była nieco
wyższa dla tłuszczu z powierzchni tuszki osiągając
wielkość 216,6, podczas cdy dla tłuszczu z jamy
brzusznej 215,9. Pewne rlżlice występowały w ilo-
ści substancji niezmydlających się. W tłuszczu pod-
skórnym było ich 0,44olo, gdy w tłuszczu jamy
brzusznej 0,29olo.

W przypadku lisów srebrzystych temperatura top-
nienia i 7iczby zmydlenia kształtowały się podobnie
jak tłuszczu piesaków. Wyższa była natomiast o oko-
ło 4o C temperatura krzepnięcia. Niżej kształtowała
się liczba jodowa wynosząc 62,7 dla tłuszczu z po-
wierzchni tuszki i 59,0 dla tłuszczu z jamy brz,gsz-
ne j.

Skład kwasów tłuszczowych tłuszczu lisów piesa-
ków oznaczony metodą chromatografii gazornzej (ta-
bela 4) wykazał obecność 16 kwasów tłuszczowych,
z czego 7 występujących w ilościach ponad 10/o zosta-
ło zidentyfikowanych.

Ogólnie stwierdzono występowanie większych ilości
nasyconych kwasów tłuszczowych w tłuszczu z jamy
brzusznej, niż w tłuszczu z powierzchni tuszki. Jest
to zgodne z różlym charakterem czynnościowym obu
rodzajów tkanek tłuszczowych. I tak suma kwasów
nasyconych tłuszczu jamy brzusznej: palmitynowy,
stearynowy, mirystynowy stanowiła 33,30/o, podczas
gdy suma tychże kwasów w tłuszczu z powierzchni
tuszki wynosiła tylko 25,2nlo. Odwrotną sytuację
stwierdzono jeśli idzie o zawartość kwasów nienasy-

Rodzaj tłuszczu

sub, niezmydla-
ce się 0/o

Tkanka tłuszczowa

tłusżcz
białko Nx6,25
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Tab. 4. Skład kwasólv tłuszczowych

kwas

Istnieje realna możliwość zbioru ok. 160 ton tłusz-
czu z ubijanych rocznie w kraju lisów. Przedstawione
wyżej wyniki badań nie eliminują tego tłuśzczu jako
surowca możliwego do wykorzystania w przemyśle
lrosmetycznym, Z drugiej zaś strony sygnalizują mo-
żIiwość wykorzystania go dla celów paszowych. Do-
clatek tłuszczu lisów w kompozycji z innymi mniej
wa.rtościowymi odpadowymi tłuszczami może podwyż-
szyć wartość żywieniową pasz wzbogaconych tłusz-
czem.

Autorzy składają serdeczne podziękowania Pani m8r
1\r. Bełdowicz za " bezinteresowńe wykonanie oznaczenia
składu kwasów tłLlszczowych met. chromatograf ii gazowej,

Adre§ autoróvJ: llatedra Teclrcoloqii żywności i Ptze,
chowalnictrva wSR olsżtyn -.Kortowo, blok 31.

piśmiennictwo

7. N'Cłu,!]en Mżnh M.: Le vison, soh óIóv€ge, pr_oprićtós
et coistantes de sa graisse et de son huile. PerfumeTie,
cosmetique, SaVons. 6. 186-190 (1963).

2. RutkolD&i'A., BaturT J.: Podstawowa analiza tłuszczów
jadaInych. PwN, Łódź-warszawa, (1964). 

_

3. "Rutko;rskż A,, chud,Ll J., Bdturd I.: I. charakterystyka
tłuszcżu norck (Mristela vison Schreb.), Medycyna we-
terynaryjna, 5, 250-254, (1963).

ą. ńuilłoósii A.,'Chu.Clu J,, BcLtura J.l wartość żywieniowa
tłl.rszczu norek, lisów oraz o]ejtl rzepakowego, (w przy-
qolowal]iu do drtlku).

5. RutkolDskż a., cnua.u J,, B{Itur(t J.: Skład kwaśów
. tluszczówych zapa§owego tłuszczu norek żywionych

odmiennymi dietami, (w przygotowaniLr do druku).

Fyrr<oecxrł A,, Xy7lrr 7l., Barypa lĄ., Kocxo !I. *
}ł(upr"r Ęy[IIdcTbIx }KrIBoTHbIx. rtr. XaparreprrcTrlKa
;Krdtr}a, Ęecqop (Alopex Lagopus L.) lr oepedpllcrbl*
łrcnq (Vulpes Vulpes L.}.

T4cc"lregoeano xapa](Tep ,{ cocTaB x<r]tpHblx Kr{cJIm
3anacHoro noAKo>KIloTo rł 6plouuorż noJlocTrl >Kr{pa
xl,Icwll. B cpaeueerłr{ c aualorulecruulĄ ,lccJleAoBa-
IilĄ§l]tńW noqeqHoro }Krrpa, ycTaHoBJIeHo y Jlrrcr{q EbI-
crynaHl4e MeHb[II{x KoJIr{qecTB KI{CJIoT: MvlpvIcTvIHo,
noft, nanl,ulłtlłr:onolż ,{ naJlbMlłTouacłerłoaoż, a B
6orgurzrx: creaprłrrosoż, rmno.rreeorż r{ JIIłIloJIoJIeHo-
eoż. Pe:ynlTaTbl 9Tr{ yKa3F,IBaIoT Ha Bblculyro npr{-
roAT{ocTb x<I4pa HopoK B cpaBHeHr{r{ c łrllcl"''\aMv
].] Koctr{eTrdlfecxol"t npoIltsrruJIeHHocTr{. Ceor,lcrsa lxrpa'
n\Ącw\ w Bo3Mo>KHocTb co6rłparrrła 6o,rrr,tuoro elo Ko-
.llilqecTBa yKa36IEaIoT Ha qełecoo6pa3HocTts IłcIóJIB-
3oBaHr{E ero B KopMax.

Rrrtkowski A., Chudy J,, Batura J., Kosko I. .- The
fats of fur-bearing anirnals. II. A description of the
fat of the foxes (Alopex lagopus L.) antl silver fgx
(Vulpes vulpes L.).

The nature and composition of the fatty acids of
spare subcutaneous and abdominal fat surrounding,
organs in foxes. In comparison with analogical inve-
stigations of the fat of kidneys, in foxes the authors
observed the occurrence of smaller quantities of the
following acids: miristine, palmitine, and palmitooli-
ve, while the following occurred in greater quantities:
stearine acid, linoline and linolene. These results in-,
dicate the greater suitability of kidney fats compa-
red to that of foxes in the cosmetic industry. The pro-
perties of the fat of foxes and the possibility of ob-
taining large quantities appear to indicate the useful-
ness of this fat for animal feeding.

Rutkorruski A., Chudy J,, Batura J., Kolsko I. - Les
gralsses des animaux i fourrure. II. Caractóristique
de la graisse des renards.

Les aute,urs ont irrvestigó le carac,tdre et la cóm-
prositlon des acide,s de graisse de róserves de graisse,
sous,cutarrĆ€ et pór,iorrganique du ventre ,des rena.rds.,
En lcomparant les rósultats ąvec 1e§ investigatiołns
analogiques de la graisse des pókans, on con,stata
chez les rerrards moinls ,d'acide mirystinique, ,palmiiti-
llique et palmitohuilelux et urn plus gra,nde quanńitó
d'acicle stóaninique, Iinol,ique et linolóniolinique. Ces
rósu]tats dóm,ontrent utne plu§ girande utilitó de la
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niezidentyfii<owany
stearynowy
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1inoiowy
1inolenowy

śIad
3,3
0,7

15,0

9,9
1,3

6,9

48,6

9,7
4lO

119

ślad
4,3
0,7

20,4
8,5

1,3

B,6
43,5

9,4
2,I
1,

5,7

1,2

19,1

16,4

0,3
3,4

45,6

6,2

0,9

I,2
14i
15, 16 | niezidentyf ikowa

*) 
- wg badań własnych (5)

conych. Te różnice w kształtowaniu się poziomu na-
syconych i nienasyconych kwasów tłuszczowych w obu
rodzajach badanego tłuszczu lisów były przyczyną
odmiennej wartości stałych fizyko-chemicznych.

Porównując przedstawione wyżej wyniki z tezulta-
tami analogicznych badań przeprowadzonych na nor-
kach (3) uderza przede wszystkim blisko 2-krotnie
większa ilość uzyskiwanego tłuszczu u lisów w sto-
sunku do wagi ciała. Z norek uzyskiwano zaledwie
14,0:17,00/o tłuszczu zapasowego w stosunku do wagi
ciała. Wyraźna różnica dotyczyła także ilości tkanki
tłuszczowej uzyskiwanej z jamy brzusznej. U lisów
piesaków ten rodzaj tkanki tłuszczorvej stanowił 250/o
całej ilości zbietanego tłuszczu, u lisów srebrzystych
około 200/o, u norek zaś zaledwie 6,7-9,90/o. Te różnice
spowodowane zostały różnym stopniem otłuszczenia
i gatunkiem zwierząt.

Podstawowy skład chemiczny tkanek tłuszczowych
lisów i norek nie wykazywał zasadniczych różnic.

Badania składu kwasów tłuszczowych tłuszczu lisów
piesaków prowadzono między innymi pod kątem
ewentualnej możliwości wykorżystania tego tłuszczu
dla celów kosmetycznych. Porównując skład kwasów
tłuszczowych (tabela 4) tłuszczu lisów z tłuszczem no-
rek (5), będącym surowcem bardzo interesującym
przemysł kosmetyczny (1), stwierdza się występowa-
nie w tłuszczu norek większych ilości cennych dla
celów kosmetycznych kwasów tłuszczowych. Tłllszcz
norek zawierał blisko o połowę więcej kwasu miry-
stynowego (5,70lo), nieco więcej kwasu palmitynowego
(19,10/o) oraz blisl<o 2-krotnie więcej kwasu palmito-
olejowego (16,40/0) tliż tłuszcz lisów żywionych podob-
ną paszą. Tłuszcz lisów był zaś bogatszy blisko 2-krot-
nie w kwas stearynowy (ok. 7,50/o), w kwas linolowy
(ok, 9,50/o) a nawet 2,S-krotnie w kwas linolenowy (ok.
2,50/o). Kwas olejowy oraz gTupy niezidentyfikowa-
nych kwasów tłuszczowych występowały w obu
tłuszczach w ilościach na ogół zbliżonych.

Stwierdzone różnice uzasadniają odmienne nieco
własności fizyko-chemiczne tłuszczu lisów i norek.
Wskazują one również na to, że ze względu na wyż-
szą zawartość kwasu mirystynowego, palmitynowego
i palmitoolejowego tłuszcz norek jest bardziej wartoś-
ciowym surowcem dla celów kosmetycznych. Niższy
poziom kwasu linoiowego i linolenowego mimo ich
cennej roli jako NNKT również przemawia za tym,
gdyż zwiększona zawartość tych kwasów obniża
trwałość produktów kosmetycznych.

Tłuszcz lisów może być wykorzystany jako doda-
tek do paszy. Wykonane w tym kierunku wstępne ba-
dania własne na kurczętach (4) wykazały, że udział
tłuszczu lisów w pokarmie dawał lepsze wskaźniki
żywieniowe niż dodatek tej samej ilości tłuszczu ngrek,
być może właśnie ze względu na wyższą zawartość
NNKT.
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graisse ,de,s pókans pour l'industrie oosmótique,_ ]Les_

ńriiiÓ"Uilie, O" la graisse. des renards semblerrt
i^Óił".,i-- q"'"tt. poulirait ótre ern,plcyće pour le
fourrage.

Rutkowski A., Chucly J., Batura J,, Kosko L - Fett
ł-er-ńet"ti"re.' II. Feitcharakteristik der Farm- (Alo-
;;; d;ffi; LJ un.l Silberfiichse (Vulpes vulpes L,),
.- ń. *"uiOu die Art und Zusammensetzung der Fett-
sauien, des vorriitigen Unterhautfettes und des unor-
g"ńi".ń"" Fettes dór Bauchhóhle der Fiichse unter-

sucht. Im Vergleich mit §hnlichen Untersuchungen _des
Ńerzenfettes, ivurde bei Fiichsen ein Auftreten k'!ei-
nerer iViengón von Miristin,'Palmitin und Palmirtinól-
siiuren wahrgenommen, dagegen in grósserer Menge
Stearin, Linoion und Linolensóure beobachtet. Die Er-
gebnisse deuten auf eine gróssere Verwendbarkeit
des Nerzenfettes als des Fuchsenfettes in der kosme-
tik hin. Die Eigenti.imlichkeiten des Fuchsenfettes so-
wie aie Mógt;hkeit einer grósseren Auftreibung des-
selben sprechen fiir Zweckmóssigkeit der Ausniitzung
desselben zu Futterzwecken,

EDWARD PINKIEWICZ

ł) Referat wygłoszony 11.Iv.1964 r. na sesji Internistów
PTNW w Warszawic,

l4a

wydziału wet, wsR w Lublinie

zdradza bói wyciągając do przodu głowę, Liqią
l"ii" :.Jt pr"i tvm'wygięta ku §o.towi, grzbiet
iearbiońv, tÓRcŻyny uśtawione zbieżnie, Zmuszane
aB- rucrru'poruszi Śię niechętnie i ostrożnie, często
pi"v -ivń ^.ły.ry*y postękiw_anie, W .zul.iązkll z za,
^.tow"ńn"* się iwierzęcia należy zwr9ci9 uwagę ną

ÓÓ*i"" szc:zegół, któremu ptzypisuję dość duże zna-
i"."i", a któiy pomaga w}kluczyć urazowe zapalenie
czepca. Jeżeli zwierzę wstaje szybko, po gzym prze-
Óńi" się wyginając grzbiet ku. .górze, który na-
;iĆi"i" ŚwoUbŹnie, 

'proituje, w takrich przypadkach
naieży wykluczyć urazowe zapalenie czepca,

Zalecane przez różnych autorów m_etody pomoc-
niĆze polegijące na morfologicznym ba.daniu krwi
Ónwoaówe:l piynu otrzewnowego czy też chemiczne
n"J""i" pii"O* ustrojowych i moczu_ stanowią ciągle
;;"riń 'Óvskusvjnv " i mają swoich zwolenników
.jak i przeciwników,

Dość duża grupa autorów wypowiada, pogiąd, Że
,iakościowe zŃanv krwi obwodowej, pol.egające_ na
l*jilir".i" się iiości granulocytów. obojętnochłon-
,rv.ń * przesunięciem w lewo, jest "jawiskiem pow-
iJń:ą.v'ń się. Ńie dotyczy to zmian .i}ościowych,
iióSe 

" 'tÓ*i"m leukocytów, jak stwierdzano, może

"ń "-iękrreniu, 
1eci może również pozostawać w

Jri"l*iii "Óm 
'lub być mniejsza, Znanej próbie

Ś,riXÓń.r", mimo pocŻątkowych, entuzjastycznych
opi"ii ńi" należy ńrzypisywać również .większego
inaczenia rozpoznawczego, podobnie jak metodom wy_
;;;;-;i; ó.i m"titiczńych pr"y pomocy aparatów
Óńktroakustycznych czy elektrooptycznych, stosowa-
niu elektromagnesu itp.

Interesujące są natomiast metody badania przy
pońo.v-"i,n.atów rentgenowskich czy rumenografów,
ń;6;' st'ale udosXonaiane, które w przyszłości, przy

""]"Zviv*-' 
*yposażeniu lecznic, będą rozstrzygały

w wątpliwych przypadkach," 
nóz'p^oznairie 

- uia}owego zapalenia. osierdzia w
przypadkach zaawansowónych jest _stosunkowo ła-
iwe".-Napotykamy natomiast na trudnośc,i w pierw-
irv- otr"Śi" choroby, kiedy ostrokończyste obce
.l"io ar"Z"i worek bsierdziowy powodując tarcia
Ósierdziowe. Gdy są one słabe, można. zastosować
Żńodyfikowaną 

- ptzez Pointnera metodę Valsalvy
w celu ich wzmocnienia,

Metodę tę można stosować w każdych warun-
kactr. Polega ona na tym, że na dany znak pomoc-
ńit zatvka* nozdtza badanego zwier_zęcia na okres
t/z ao i min., po czym zwalnia ucisk, co powoduje

iłęroti wdech, 
- na s}czycie któreg9 zatka je pow-

[oini,e. powiększona w ten sposób ob jętość płuc
ipiawi., że uprzednio mało wyraźne tarcia wzma-

PAToLoGIA l TERAPlA

Diagnozowanie rożnicowe chorob bydła
przeńegających z objawami niesirawności")

z Kliniki chorób wewnętrznych

. W diagnozowaniu różnicowym chorób z grupy tzw,
niestrawności należy, obok różnych typów niestraw-
ności alimentarnych, uwzględnić głównie urazowe
zapalenie czepca i osierdzia, niestrawność na tle
us^zkodzenia §ałązek ner\,vu błędnego (syndrom Hof-
lunda), rozszórzónie trawieńca z przemieszczeniem
w le#o, rozszerzenie trawieńca z przemieszczeniem
w prawo, bez iub ze skrętem w lewo ,lub prawo,
rozŚzerzenie i skręt jelita ślepego oraz ketozę,

Nie są to, oczYwiście, wszystkie choroby, jakie
mogłyby być tu wymienione, ale te tylko, które wy-
stęóują- najczęściej, a są mniej znane lub trudniej-
sze w rozpoznaniu.

IJtazowe zapalenie czepca
Do częściej spotykanych chorób, którym towarzyszą

;obiawy 
- 
nieitrawności, należy urazowe zapalenie

brÓ.u- powikłane często zapaleniem osierdzia. Cho-
roba ta- stanowi przedmiot zainteresowań wielu ba-
daczy i poświęcono jej już t,iele publikacji, Doty-
czyły onó głównie badań, w których starano się
rozwiązać tiudny problem rozpoznawania choroby,
Wysiłki te, jai< dotychczas, nie zostały u,wieńczone
w pełni zadowaiającym sukcesem. Trudności, na
jakii napotykamy, polegają głównie na tym, że na-
Śilen,ie i-chirakter objawów chorobowych za|eżą w
iiOwnej mierze od wieikości, rodzaju, jak również
iierunku, w którym drąży obce ciało. Inne bowiem
będą obiawy, gdy ostrokończysty przedmiot drażni
lub przebije przegrody w czepcu, inne -_ 

przy pTze-
biciu ściańy czepca ri uszkodzeniu wątroby, macicy,
opłucnej, płuc czy wyłącznie otrzewnej._
:RozpoŹnanie ułatwia nieco fakt, że najczęściej wy-

stępuje urazowe perforujące zapalenie czepca, w któ-
rym obce ciało drąży w kierunku przepony powo-
aując ograniczone 

'zapalenie 
otrzewn_ej,_ a drążąc

daiel - Żapalenie osierdzia. Objawy kliniczne, jakie
ÓUier*ujeńv w tych przypadkach są w części
podobne do tych, jakie stwierdzamy przy niestraw-
ńościach pokarmowych. Cechą charakterystyczną
choroby jest jej nagłe wystąpienie, dla którego nie
znajdujemy wytłumaczenia w zmianie sposobu ży-
wienia, warunków utrzymania czy innych podobnych
okolicznościach. Obok zwykłych objawów niestraw-
ności dominujące są objawy wskazujące na ból,
Objawy bólu_ 

- 
zwierŻę może zdrad:ać samoistnie

.wóiń zachowaniem, a gdy są słabiej wyrażane lub
niedostrzegalne, możemy je wywołać sztucznie sto-
sując znańe sposoby i chwyty, Samoistnie zwierzę


