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obficie wypelnione krwig, tworzgce wielokrotnie za-
tokowate rozszerzenia. Miejscami komoérki nowotwo-
rowe tworzg ogniskowe skupienia. W pewnych par-
tiach preparatu wsréd utkania miesakowatego znaj-
duja sie odosobnione, lub tez tworzace skupienia
swiatla przewodow gruczolowych wylozonych na-
bionkiem brukowym, ktoéry wykazuje wyrazng ten-
dencje do rozrostu, zatykajgc w wielu przewodach
ich Swiatto, lub tez miejscami §wiatla przewodow
znacznie sg torbielowato rozszerzone wypelnione suro-
wiczym plynem i widknikiem. W preparatach pobra-
nych z partii podtorebkowych guza stwierdzono obok
rozrostu miesakowatego przewage rozrostu gruczola-
kowego tworzgcego wyrazne zgrupowania zraziko-

we. Budowa gruczolowa w poszczegblnych zrazikach
jest wprawdzie zachowana, jednak nablonek gruczo-
towy ulega gwaltownemu namnozeniu skierowanemu
gtownie do wnetrza przewodéw gruczolowych. Migzsz
nowotworowy ulega w wielu miejscach martwicy.
Ponadto obraz uzupelniajg drobne, a miejscami tez
rozlegle wylewy krwawe, oraz duze przestrzenie wy-
petnione masami widknikowymi lub plynem surowi-
czym.

Catos¢ daje obraz nerczaka embrionalnego (nephro-
ma embrionale) o utkaniu miesaka okragltokomoérko-
wego i gruczolaka.
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Ogolnie wiadomo, ze wszystkie surowce
rzezne sa materialem biologicznie czynnym,
a Smier¢ zwierzecia spowodowana ubojem pro-
cesOw tych mnie wstrzymuje, tylko inaczej
ksztaltuje. Wiadomo réwniez, ze kluczem do
zlozonych przemian poubojowych miesa sg je-
go weglowodany, ktérych zmiany chemiczne
okreslajg przydatnos¢ technologiczna i kuli-
narng miesa.

Poubojowe zmiany weglowodandéw miesa
studiowano w zwigzku z tym w wielu pracach
naukowo-badawczych. Ostatnio zwrdcono m.
in. réwniez uwage, ze na ich dynamike wpty-
waé mozna okreslonymi zabiegami technolo-
gicznymi (rozdrobnienie, zasolenie). Na przy-
kiad wskutek solenia i rozdrobnienia poubo-
jowe nagromadzenie sie kwasu mlekowego
jest znacznie mniejsze, a cukréw redukujg-
cych wieksze (1).

Poglebieniu tych obserwacji i prébie powia-
zania ich w logiczny tancuch przyczyn i skut-
kow poswiecona jest niniejsza praca.

Badania wtasne

Do dos$wiadczen przeznaczono trzy $swinie, wezesne
kastraty, rasy wielkiej bialej, o ciezarze przedubo-
jowym 120—135 kg. Uboj poprzedzal 48-godzinny
wypoczynek, w ramach ktérego mieS§cita sie réwniez
24-godzinna glodowka przedubojowa. Dla ochrony
przed wysitkiem fizycznym zwierzeta doSwiadczalne
przewozono wozkiem do miejsca uboju. Do badan
pobierano miesnie najdluzsze grzbietu (m. lon-
gissimus dorsi). Po dokladnym usunieciu otaczajgce-
go ttuszczu 1 tkanki !gcznej mies$nie rozdrabniano,
jeden z nich solono, a nastepnie oba mie$nie porcjo-
wano do wychtodzonych uprzednio pojemnikéw
szklanych, zamykanych szlifowanym wieczkiem. Na-
pelnione stoiki umieszczano w lodéowce w temp. -+4
do: 62,
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Badania analityczne prowadzono z nastepujgca
czestotliwos$eia: po uplywie 4 godzin od uboju, po 12
godzinach (tu byl pierwszy pomiar miesa solonego)
i co 24 godziny do piatej doby, a pézniej co 48 go-
dzin do jedenastej doby wtlgcznie. W celu okreS§lenia
zachodzgcych zmian analizowano nastepujgce sprawe-
dziany:

— suchg mase, metoda suszarkowg w temp. 105°
do stalego ciezaru;

— suchg mase beztluszczowg (metodg Soxhleta;

— kwasote czynng z wyciggdbw wodnych (bidesty-
latow) na pehametrze Radiometr Vn Copenhagen;

— sume cukréw redukujacych w przeliczeniu na
glukoze (metodg Somogyj zmodyfikowana i opisang
przez Zurawskag (1,2);

— kwas pirogronowy oznaczano wg metody Fried-
manna i Haugena, z tym ze wprowadzono pewne
modyfikacje tej metody wg Rindi i Ferravi, ktére
mialy na celu podniesienie jej specyficzno$ci w od-
niesieniu do kwasu pirogronowego (3). Wyciggi
miesne otrzymano mianowicie przy uzyciu 10%
kwasu tréjchlorooctowego. Kwas pirogronowy ozna-
czano jako pochodng 2—4 dwunitrofenylohydrazyny.
Stezenie jego rejestrowano fotoelektrokolorymetrycz-
nie na kolorymetrze typu FEKN-57, przy filtrze 3,
o dlugoséci fali ok. 453 mp. Krzywg standardowsg
kwasu pirogronowego wyznaczane przy uzyciu jego
soli sodowej;

— chromatograficzng zawarto§é cukréow redukujg-
cych. Oznaczenie przeprowadzono przy nastepujg-
cych warunkach: uklad zstepujgcy; bibula Whatman
nr 1; faza rozwijajgca: butanol, etanol, woda 7:1:2:1;
czas rozwijania 60—72 godzin; wywolywano w dwu
zestawach: nasycony roztwér azotanu srebra w ace-
tonie i 0.5 n roztwér NaOH w etanolu (4). Czulosé
metody pozwala na oznaczenie cukréw w iloSci 2 y.

Omowienie wynikow

Wyniki przeprowadzonych obserwacji ilo$ciowych
zmian poubojowych zawarto$ci cukréw redukujgcych
i kwasu pirogronowego w miesie sg graficznie zo-
brazowane na wykresach 1 i 2. Uzupelniajg je
stwierdzenia, z ktérych wynika, zZe:

a) Chromatograficznie zidentyfikowaé mozna w mie-
sie solonym, jak i niesolonym obecnos$¢ czterech cu-
krow, a mianowicie: glukozy, fruktozy, maltozy i ry-
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y niec okresu obserwacji do$wiadczalnej. W miesie

ol tym nie stwierdzono obecno$ci fruktozy. Nalezy
przypuszczaé, ze chiorek sodu przemieszczajge sie

z glukozg i fruktoza przystania obecno§é plamy
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Zmiany zawartosci kwasu pirogronowego w mie$niu naj-

diluzszym grzbietu.
mieso niesolone
mieso solone

Legenda: -———

X — doby

y — kwas pirogronowy mg % s.m.b.
—X— — 1 powtodrzenie
—X— — II powtoérzenie
—X— — III powtoOrzenie

bozy. Maltoza i glukoza wystepuje przez caty okres
obserwacji w wiekszych ilo§ciach w miesie solonym.
Fruktoze stwierdza sie w miesie niesolonym po
czterech, a ryboze po dziewigciu dobach przechowy-
wania chtodniczego. Sladowe ilo§ci pentozy stwier-
dzié mozna bylo w miesie solonym dopiero pod ko-

chromatograficznej tego ostatniego cukru przez wy-
dluzenie plamy glukozy.

b) Stezenie jonéw wodorowych jest w migsie so-
lonym mniejsze niz w niesolonym. Przez caly okres
doéwiadczenia réznice tych stezen odpowiadaly 0,3—
0,4 jednostkom pH. Kwasowo$§¢ czynng charaktery-
zowalo bowiem w miesie niesolonym pH = 5.8,
a solonego pH = 6,1. Tego rodzaju réznice kwaso-
woéei czynnej stwierdzono réwniez w innych pra-
cach (1,5). Wzgledng stabilno§é odczynu migsa o po-
réwnywalnym przygotowaniu technologicznym, mi-
mo wielkich zmian w zawarto§ci organicznych kwa-
s6w, jest oczywiscie zwiazana z duzag buforowos$ciag
miesa, ktéra w okresie obserwacji nie ulega powai-
niejszej zmianie.

Wyniki przeprowadzonych badan zawartosci cu-
krow redukujacych i kwasu pirogronowego daja wy-
razny obraz fazowo§ci zmian poubojowych w zakre-
sie analizowanych sprawdzianéw. W obserwowa-
nych okresach do$wiadczenn zaznacza sie bowiem
silnie zréznicowany charakter i czestotliwo§¢é zmiany
kierunku tych przemian. Bez trudnosci mozna mia-
nowicie zauwazyé, ze zebrany material obserwacyj-
ny daje podstawe do podzielenia zmian poubojowych
zawartoéei glukozy w miesie na trzy fazy, a pozio-
mu kwasu pirogronowego na cztery fazy. Analiza
wariancyjna porzgdkuje obraz tych zmian, wskazu-
jac na dwa podstawowe czynniki ich ksztaltowania,
a mianowicie na okres, ktéry uplywa od czasu ubo-
ju oraz zastosowany zabieg zasolenia. Stosunkowo
mniejszy, i nie zawsze istotny, wplyw  wywiera
w tym zakresie odmiennoéé wyjsciowego ukiadu
réwnowagi dynamicznej badanego materiatu w po-
szczegblnych powtérzeniach (tabela 1).

Tab. 1

Analiza wariancyjna poubojowych zmian zawarto§ci
glukozy i kwasu pirogronowego w miesie

Statystyczna
istotno§é oddzia-
sl lywania (F)
Zmienno§é Stoileg na zawartosé
swobody ey
glukozy | pirogro-
nowego
okresu
przechowywania 9 1:33; 3% 13,2%%
zasolenia 881,3** 292,5%*
powtbrzen 2 26,5%* 0,
wspotdziatania
powtorzenia + okres 18 3,7 0,
wspoéldzialania powt6-
rzenia -+ zasolenia 2 1,9 4,1%
wspoéldziatania
zasolenia -+ okres 9 36,2 24,1
biad 78  [30156,3 352,7
* — istotne przy poziomie ufnosci 0,05

** _  jstotne przy poziomie ufnosci 0,01

Jak mozna bylo oczekiwaé, w czasie chtodniczego
przechowywania zachodzg w migsie niesolonym
zaré6wno glikogenolityczne, jak i glikolityczne prze-
miany o roéinej dynamice. Konfrontacja weczesniej-
szych obserwacji jednego z autorow z przedkitadany-
mi obecnie pozwala stwierdzi¢, ze obraz kierunku
tych zmian jest juz okreslony zsynchronizowanymi
wahaniami zawartosci glikogenu, cukréow redukuja-
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cych oraz kwasu pirogronowego i mlekowego *) Ubytek zawarto§ci kwasu pirogronowego w oma-
(tabela 2). wianym okresie wskazuje na jego redukcje do kwasu

Schemat synchronizacyjny poubojowych zmian
weglowodanéw miesa niesolonego
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Legenda; Jf szybki wrrost lub ™\ spadek zawarlosci
wolniejszy wzrost lub ~~ spadek zawariosct
2o brak wiekszych zmian zawariosci
(1) pozycja liferalurowa

w ok,re.sig pierwszych trzech dob przechowywania
migsa Swiezego, produktem wyjSciowym tych wszy-
stkich przemian jest niewgtpliwie glikogen. Gliko-
genolizie t_owarzyszy w tym okresie postepujgce na-
grotpadzeme sie cukrow redukujgcych. Korelacja tych
dwggh fakt()w wskazywalaby, Ze natywne wta$ci-
wosci mioglobiny do tlenowania sg w tym okresie
na tyle ;aghowane, ze poubojowa resynteza w ra-
m{ach mniejszego niz przyzyciowe natlenienie $rodo-
w_mka konezy sie na stadium heksos. rotwierdze-
niem tego wniosku sg jednoczesne zmiany potencja-
u oksydoredukcyjnego miesa (6). Drugim mniej
u’zasadmonym wyjasnieniem zaobserwowanych fak-
tg)w byloby zalozenie, ze w tym poczgtkowym okre-
sie przechowywania migsa dynamika hydrolizy gli-
kogenu do heksos jest wieksza, niz ich desmolitycz-
ne i oksydoredukcyjne przemiany o obu kwasow
trojweglowych.

Okres zamierajacej po uboju glikogenolizy prze-
cl}odzi stopniowo w firakcie dalszego przechowywa-
nia miesa w coraz wyrazniejsze przemiany o cha-
rakterze glikolitycznym. Poczawszy bowiem od
czwartej doby przechowywania stwierdza sie coraz
wyrazniejszy ubytek zawarto$ci cukrow redukujgcych.
Do okreslonego czasu przechowywania towarzyszy jed-
nak temu ubytkowi wzrost zawarto$ci kwasu piro-
gronowego. Jednoczesnos¢ zmian zawartosci obu tych
zwigzkow jest niewatpliwie zwigzana z obserwowa-
nym w tym czasie dalszym spadkiem potencjatu
oksydoredukcyjnego. W takim ujeciu, drugi okres
przechowywania miesa w chtodni charakteryzowaly-
by zatem oksydoredukcyjne przemiany glikolityczne
z wysoce znamiennym i bardzo wyraznym, bo 15—
20-krotnym wzrostem zawarto$ci kwasu pirogrono-
wego. Szczytowy jego poziom obserwuje sie w mie-
sie miedzy siddmag a dziewigtg doba po uboju.

Z uplywem czasu przechowywania zdaje sie rosngé
dynamika przemian glikolizy. Niemniej jednak po
11 dobach przechowywania w mie$niu najdiuzszym
stwierdza sie jeszcze o ponad 60° wiece] cukréow
redukujgcych, niz bezposrednio po uboju (940 i 1460
mg % s.m.b.). Roéwnolegle z tym obserwuje sie nie
wzrost, lecz spadek zawarto$ci kwasu pirogronowego
z 111,6 mg %o s.m.b. do 55 mg % s.m.b po 11 dobach.
Zawartos¢ tego kwasu jest w tym okresie jednak
jeszcze prawie trzy razy wieksza od przecietnej
stwierdzonej po uplywie 2 godzin od uboju. Za zna-
mienne zjawisko moze by¢ uwazany fakt zbieznoSci
poczatkowego okresu spadku zawartosci kwasu piro-
gronowego i poubojowego wzrostu zawartosc. hypo-
ksantyny, do poziomu rownego 9—10 mg %/, tj. po-
ziomu uwazanego za sprawdzian dojrzalo§ci miesa
do celéw kulinarnych. W warunkach temp. 0° stan
taki osigga mieso po 10 dobach przechowywania (6).

*) Dla uproszezenia form przedstawiania wynikéw, po-
minieto zagadnienie enzymatycznego sterowania poubojo-
wymi przemianami weglowodan6ow miesa, jak rowniez
udzial w nich zwigzkéw fostorowych i proceséw energe-
tycznych.
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mlekowego, jako reakcji, ktéra lezy u podstaw tych
zmian. Potwierdzaja to roéowniez inne dane, ktoére
wskazuja na nieodwracalny spadek zawarto$ci kwa-
su mlekowego dopiero po uplywie okolo 2 tygodni
przechowywania miesa w chiodni (6).

Zastosowany zabieg zasolenia cieplego jeszcze mig-
sa 3% dodatkiem soli kuchennej zmienia nie tyle
przedstawiong fazowo§¢ poubojowych przemian we-
glowodanéw miesa, ile do$¢ zasadniczo i podstawo-
wo ich dynamike. Jedyng istotna réznice fazowos$ci
tych przemian obserwuje sie w przypadku kwasu
pirogronowego. Po uplywie 10 godzin od zasolenia
nastepuje prawie trzykrotny wzrost jego zawarto$ci.
Jest to jednak zjawisko krotkotrwale. W ciagu dal-
szego przechowywania poziom jego wyréwnuje sie
i w miesie solonym utrzymuje sie bez wigkszych
zmian przez okres czasu dluzszy niz w migsie nieso-
lonym. Przejéciowy wzrost zawarto§ci kwasu piro-
gronowego nalezy niewatpliwie wigza¢ przyczynowo
z technologicznie zwiekszonym ci$nieniem osmotycz-
nym i burzliwa zmiang wielko$ci sit jonowych dzia-
tajacych w tym ukladzie. Pomijajac sprawe poczat-
kowo burzliwego wzrostu i spadku zawarto$ci kwasu
pirogronowego, zasadnicze réznice w zakresie anali-
zowanych sprawdzianow w dalszych okresach prze-
chowywania miesa solonego sprowadzaja sie do:

a) wiekszej zawartos$ci cukrow redukujgcych, ktore
jeszcze nie wykazujg tendencji spadkowych po
11 dobach obserwacji,

b) znacznie wiekszej zawarto$ci maltozy,

¢) prawdopodobnego braku fruktozy,

d) bardzo powaznie zanizonej i przez diuzszy okres
czasu prawie niezmiennej zawarto$ci kwasu pirogro-
nowego, ktoéry dopiero pod koniec okresu obserwa-
cyjnego wykazuje pewne tendencje do wzrostu,

e) Sladowych ilo$ci rybozy.

Réznice powyzsze stuzyé moga niewatpliwie za
dowo6d dzialania chlorku sodu hamujacego fosforoli-
tyczng droge rozpadu glikogenu i potegujgcego jed-
noczeénie jego rozpad na drodze amylolitycznej
(1, 7). Wiadomo, ze aktywatorem dziatania o —
amylazy katalizujgcej te reakeje w warunkach kwa-
soty czynnej, ktorg okre§la pH > 6, sa jony chlorku
sodu (7). Za stuszno$cig tej tezy przemawia rowniez
ogolnie zwolniona mineralizacja organicznych zwigz-
kow fosforowych w miesie solonym. Wiele prac ba-
dawczych wskazuje bowiem, Zze chlorek sodu zwal-
nia mineralizacje, zaréwno mononukleotydow, jak
i kwaséw nukleinowych, na skutek czego w migsie
solonym pentoza moze pojawia¢ sie pdzniej niz w
miesie niesolonym. Nie ulega watpliwo$ci, ze przy-
czyn omawianych réznic w dynamice poubojowych
przemian chemicznych weglowodanéw migsa solone-
go doszukiwaé sie mozna roéwniez w hamujacym
oddzialywaniu chlorku sodu na enzymy proteoli-
tyczne, albo w jego dzialaniu blokujagcym na
niektore rodniki czgsteczki biatka. W zakresie anali-
zowanych sprawdzianéw o skutkach tego rodzaju
oddzialtywania §wiadczyé moze zmniejszona zawar-
to§é pentoz, co wskazywaé moze z calym powodze-
niem na zwolniony rozpad bialek jader komorko-
wych, tj. nukleoproteidow. Fizykochemicznym wyra-
zem omawianego dziatania jest utrzymanie niezmie-
nionej natywnej struktury czagsteczki biatka. W re-
gule tej mioglobina nie stanowi chyba wyjatku.
W tym przypadku jej zdolnoé¢ do tlenowania jest
utrzymana w wiekszym stopniu niz w miesie nieso-
lonym. W warunkach wiekszego utlenowania tkanki
miesnej resynteza glikogenu bedzie oczywiScie bar-
dziej wydajna i pelniejsza (wieksza zawarto§¢ mal-
tozy), niz w warunkach przeciwstawnych. Zgodnie
z przytoczonymi danymi chlorek sodu, przynajmniej
w stezeniu roéwnym 3% ciezarowi migsa, byltby
czynnikiem, ktéry powoduje jego wigksze natlenie-
nie. Niemniej natlenienie to jest mniejsze niz
w warunkach przyzyciowych. Niedotlenienie tkanki
miesnej jest zatem w dalszym ciggu tak wielkie, ze



Nr 5

MEDYCYNA WETERYNARYJNA

Rok XXI

nie dochodzi do resyntezy glikogenu, aczkolwiek jej
zakres jest wiekszy niz w miesie niesolonym. O stu-
sznoéci tego wniosku $§wiadcezy konfrontacja stwier-
dzonej wiekszej zawarto$ci cukréow, w tym réwniez
dwucukréw ze zmniejszong zawartoécig kwasu mle-
kowego, podkreslang w innych pracach (1). Bezpo-
érednim tego potwierdzeniem bylaby jednak dopiero
analiza cddychania miesa niesolonego i zasolonego.
Analiza ta rzucilaby by¢é moze w ostatecznym wyni-
ku nowe $wiatto na biochemizm utrwalajgcego dzia-
tania chlorku sodu.

W miare uplywu czasu przechowywania zaczyna
jednak wrzrastaé roéwniez zawarto$¢ kwasu pirogro-
nowego w miesie solonym. Opierajac sie na tym
sprawdzianie mozna stwierdzié, ze stan miesa solo-
nego po 11 dobach przechowywania odpowiada
zaawansowaniu analogicznych zmian, ktoére stwier-
dza sie po uplywie 3—4 dob przechowywania w
chtodni miesa niesolonego. Proces akumulacji cu-
krow nie jest jednak jeszcze w tym okresie zakon-
czony. Zawarto§¢ ich wzrasta bowiem w dalszym
ciggu, a zaniku resyntezy weglowodan6w mozna Spo-
dziewaé sie dopiero w czasie jeszcze dtuzszego, niz

w analizowanym ukladzie, przechowywania miesa
solonego. . .
Wnioski

1. Dodatek chlorku sodu do rozdrobnionej i nie

wychlodzonej tkanki miesne] zmienia dynamike jej
przemian zwigzkow weglowodanowych.

9. Pod wptywem chlorku sodu zwieksza sie i nara-
sta w tkance miesnej ilo§é cukrow redukujgcych.

3. Dynamika przemian kwasu pirogronowego pod
wplywem chlorku sodu zostaje zahamowana.

4. Chlorek sodu zwieksza zawarto$¢ maltozy,
a obniza jednocze$nie ilo§¢ fruktozy i rybozy w mie-
sie przechowywanym w chlodni.

5. Rownocze$nie w oparciu o wyniki innych prac
doéwiadczalnych mozna przypuszczaé, ze sol kuchen-
na wplywa réowniez posrednio na przemiany gliko-
geno- i glikolityczne poprzez utrzymanie natywnych
wlasciwosei mioglobiny.
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Tlezaugu B., Oyma 2K., duun B. — BiusaHMe IOCONKH

Ha MNocaeyooliHble XUMHHYCCKYE M3MEHEHHA YIJIeBONOB
Msca.

ABTODBI MCCIEIOBANN XUMWUYECKVEe M3MEHEeHMA yrie-
BONOB Mdca B TedeHMe 1l1-CyTOYHOrO XPAHEHUA W3-
MeJbYEHHO 3aCOJIEHHOI M HE3aCCJEHHOM MBIIIEYHON
TKAHM B XOJOAWJbHMKe. Pe3yJbTaTbl OIIPeNesCHEHNUA
COepPzKaHMs BOCCTAHOBMUTEJBHBIX CaxapoB M IIMPO-
BUHOTPAIHON KMCJIOTHI TOBOPAT OTYETJIMBO O IHepuo-
IMYHOCTM IIOCJeyOOHbIX ¥M3MeHeHMil. IIpuMeHeHHAsI
npoleAypa MOCOJKY MsAca M3MeHseT KOPEeHHbIM obpa-
30M AMHAMMKY OOMeHa YTJIeBOAOB. Bojbllasd KOHIIEH-
Tpaumus caxapoB U OmucaxapumoB U IIOHMIKEHHadA M-
POBMHOTPAAHOM KMCJIOTbI II0Ka3bIBAe€T HAIJAIHO Ha
BIUAHME XJIOPMCTOI'O HATPUA HA IIPOU3BOAUTENILHOCTb
pecuuTesza U Opoduab SH3UMMaTHUUYeckKoro obtmena. Ka-
YecTBEHHbIE M3MEHEeHM:A CcaxapoB HabJIOgaeMble BO
BCe BpeMA OIIbITA JIOKa3bIBAIOT, HTO IIMPOKOE BJIMSI-
HMe XJIOPUMCTOTO HaTPMUA HE OTPAHMYMUBAETCA TOJBKO
YTJIEBOOBbLIMU  COENVIHEHUAMM.

Pezacki W., Duda Z., Janitz W. — The effect of salting
on the post-slaughter chemical changes in carbohydra-
tes of meat.

During 11 24-hour days of the refrigeration of
chopped salted and unsalted muscle tissue the authors
observed changes in carbohydrate compounds. The
results of the investigations on the content of redu-
cing sugars and pyroacemic acid give a clear picture
of the phase-nature of post-slaughter changes. The
procedure of salting meat essentially and basically
changes the dynamics of the metabolism of carbohydra-
tes. The high concentration of sugars and disaccha-
rides and the lowering of the concentration of pyro-
acemic acid emphasizes the considerable influence of
sodium chloride on the formation of effective resyn-
thesis and the profile ¢f enzymatic changes. The qua-
litative picture of the sugars occurring during the
whole period of investigation throws light on the
widespread effect of sodium chloride, not only in the
metabolism of carbohydrate compounds.

Pezacki W., Duda Z., Janitz W. — L’influence de la
salaison sur les changements chimiques des hydrates
de carbone de la viande apres l'abattage.

Les auteurs observeérent les changements des com-
binaisons des hydrates de carbone, survenant dans le
tissu de viande salé et non salé au cours de 11 jours.
Les résultats des investigations concernant le contenu
des saccharides réduisants et de l'acide pyruvique
donnent I'image exacte des changements survenus en
phases aprés labattage. La salaison de la viande
change fondamentalement la dynamique des transfor-
mations des hydrates de carbone. I’importante con-
centration des saccharides et disaccharides ainsi que
la concentration diminuée de l'acide pyruvique sou-
ligne la grande influence du chlorure de sodium sur
de rendement de la résynthése et le profil des chan-
gements enzymatiques. I’'image qualitative des saccha-
rides apparaissant au cours de la période d’observa-
tion donne une opinion sur limportante influence de
la chlorure de sodium dans les changements des com-
binaisons de hydrate de carbone.

Pezacki W, Duda Z., Janitz W. — Einfluss der Sal-
zung auf chemische Verinderungen der Fleischkohlen-
hydrate nach der Schlachtung.

Im Laufe von elf voller Tage der Kiihlhausaufbe-
wahrung des zerkleinerten gesalzenen und nicht gesal-
zenen Fleischgewebes wurden Ver8nderungen der
kohlenhydratischen Verbindungen einer Beobachtung
unterzogen. Ergebnisse der genannten Untersuchun-
gen im Bezug auf Inhalt der reduzierenden Zucker
und Pirogronsdure liefern ein deutliches Bild der
Phasenveridnderungen nach der Schlachtung. Eingriff
der Fleischsalzung wechselt prinzipiell und grund-
sétzlich die Dynamik der kohlenhydratischen Verénde-
rungen. Eine hohe Sachariden — und Bisachariden-
lkonzentration sowie eine Erniedrigung der Erstarrung
der Pirogronsdure hebi einen grossen Einfluss von
NaCl auf Gestaltung der Resintese und das Profil der
enzymatischen Veranderungen hervor. Das qualitative
Bild der auftretenden Sacharide im Laufe der gan-
zen Beobachtungszeit gibt eine Anschauung iber den
breiten Einfluss von NaCl nicht bloss in den Veran-
derungen der kohlenhydratischen Verbindungen.

SCHIERIG H.: Kwas epsilonr aminokapronowy hamu-
je fibrinolize i uwalnianie histaminy. (Epsilon-Ami-
nocapronsiure hemmt die Fibrinclyse u. die Freise-
tzung von Histamine). Dtsch. Gesundheitswes. 19:406
(1964).

Kw. epsilon aminokapronowy (EACA) odznacza sie
dobrym dziataniem antifibrinolitycznym, hamujgc nie-
ktore endopeptydazy. Autor omoéwit chemie, farma-
kologie, wskazania. W doswiadczeniach na zwierze-
tach do$wiadczalnych nie stwierdzono dziatan ubocz-
nych EACA. Zioie.
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