Nr 6

MEDYCYNA WETERYNARYJNA

Rok XXI

dania przez podwoéjne badanie proébek, albo zasto-
sowanie innych metod, jak np. trawienie, bgdz przez
korzystanie z niskich temperatur (chlodnie), ktoére
jak wiemy, dziataja zabdjczo na pasozyty. Koszt
bylby stosunkowo niewielki, a przy dobrej woli ze
strony nrzemvyshu zmniejszytaby sie mozliwo$é zaka-
senia. Nalezaloby réwniez rozpatrzyé, czy nie poddac
specjalnym badaniom tusz §winskich pochodzacych
z miejsc zagrozonych, w ktérych rokrocznie wyste-
pujg przypadki wloénicy. Sytuacja na tym odcinku
zostala szczegbélowo przedstawiona w wspomanianym
juz artykule.

Na zakonczenie nalezaloby jeszcze wspomnieé o ko-
niecznosci nowelizacji ustawy o badaniu zwierzat
rzesnych i migsa, ktéra tworzona byla w roku
1928, a wiec nie jest dostosowana do aktualnych pro-
blemoéw i zagadnien, jakie wynikly z jednej strony
z postepu nauki, z drugiej za$§ strony z przeksztal-
cenia naszegoe ustroju. Usprawnienie i nowelizacja

wzmoeni poczynania stuzby weterynaryjnej i przy-
czyni sie m. in. do zmniejszenia wioénicy na naszym
terenie zaréwno u zwierzat jak i u ludzi.
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Badania poréwnawcze nad mikroflorg wedlin
i wyrobow wedliniarskich
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Badania mialy na celu stwierdzenie {flory
bakteryjnej wystepujacej w roéznych asorty-
mentach wedlin i wyroboéw wedliniarskich.

Mieso zwierzat rzeznych, jako surowiec pro-
dukcyjny, jest zwykle zakazone pierwotnie lub
wtérnie, rozdrabnianie za$ i dalszy przebieg
procesu technologicznego stwarzajg sprzyjajace
warunki do namnozenia sie drobnoustrojéw.
W zaleznosci zatem od zakazenia wstepnego,
ewentualnych zakazen wtornych i od prze-
biegu procesu technologicznego, mikroflora
i jej ilos¢ mogg by¢ w gotowym produkcie
rézne.

Diusniewska i wsp. (4) stwierdzali w $Swiezo wy-
produkowanych parzonych kielbasach wedzonych od
300.000 do 500.000 bakterii w 1 g produktu, przy czym
w posiewach wykazali laseczki z grupy Subtilis-IMe-
sentericus w 660, ziarniaki -— 60%, Proteus — 2%,
beztlenowo rosngce zarodnikowce — 15% badanych
prébek. Zdaniem tych autoréw nietrwato§é wedlin
zalezy najczeSciej od liczby tlenowo i beztlenowo
rosr;lacych zarodnikowcbébw oraz paleczek gramoujem-
nych.

Zdaniem Burbianki i Pliszki (2) psucie sie wedlin
suchych jest powodowane najczeéciej obecnoScig tle-
nowo i beztlenowo rosngcych zarodnikowcédw oraz
jetczeniem ttuszczu.

g Badania Corettiego (3), Lerchego (7), Niniwaary
i wsp. (12) oraz Prosta (14) wskazujg, Ze na proces
fermentacji (dojrzewania) kielbas surowych wywiera
duzy wplyw ich prawidiowa flora bakteryjna. Gau-
gusch i Kafel (6) wskazujg na duzg role prawidio-
wego cyklu produkcyjnego wyrobow wedliniarskich.

Material i metody

Material badaweczy stanowily probki dwoéch ro-
dzajéw wedlin i wyrobdéw wedliniarskich:

1. Wedliny i wyroby wedliniarskie o krétsze] trwa-
los¢i, przeznaczone do szybkiego spoiycia (tzw. pro-

dukcja ,krajowa’).
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9. Wedliny i wyroby wedliniarskie o diuzsze] trwa-
toscl, warunkowanej wymaganiami rynku zagranicz-
nego (tzw. produkcja ,,eksportowa”).

Ogolem przebadano 782 probki wedlin i
wedliniarskich, przy czym probek wedlin
bylo 98, pditrwaltych i nietrwalych — 430,
wedliniarskich — 71, wedzonek — 183.

Do badan pobierano pogzczegélne gatunki wyrobbéw
w calosci. Z kazdej probki pobierano material w spo-
s6b jatowy z trzech réznych miejsc; nastepnie wy-
konywano preparat odciskowy bakterioskopowy i po-
siewy na nastgpujace podioza:

wyrobow
trwalych
Wyrobow

1. state — agar z krwig, agar Mc Conkey’a, agar
APT, agar Mc Clunga, agar siupkowy z glikozg;
2. plynne — bulion zwykly, bulion z z6icig, bulion

z dodatkiem 7,5% NaCl, podioze z azydkiem sodu,
podioze Wrzoska, podicze Wrzoska pasteryzowane
w 80° przez 15 minut.

W kazdym przypadku stwierdzenia wzrostu drobno-
ustroj6w tlenowych w posianych podiozach plynnych
po 24 godz. hodowli w temp. 37°, wykonywano na-
stepujgce przesiewy:

1. z bulionu zwyklego oraz z bulionu z dodatkiem
7,5%0 NaCl — na stale podioze agarowe z krwia;

2. z bulionu z z6icig — na siwaie podioze agarowe
Mec Conkey’a.

Posiane podioza przetrzymywano w termostacie,
odczytywano oraz interpretowano uzyskane wyniki,
zgodnie z powszechnie przyjetymi zasadami.

Wyniki badan

’

Na przebadane 782 probki wedlin i wyrobow
wedliniarskich, wzrost drobnoustrojéw stwier-
dzono w 671 probkach, co stanowi 85,80%; nie
stwierdzono wzrostu w 111 prébkach, co wy-
nosi 14,19% (tab. 1).

7 tabeli 1 wynika, ze najczeSciej wystepu-
jacg grupg drobnoustrojow byly laseczki tle-
nowe, a nastepnie — kolejno: laseczki beztle-
nowe, zlarniaki, bakterie kwasu mlekowego,
paciorkowce kalowe i paleczki gramoujemne.
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Tab. 1. Stopien zakazenia wedlin i wyrobow
wedliniarskich
; Ilos¢ i procent zakazonych prébek
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Nalezy podkresli¢, ze przebadano zbyt malg
iloé¢ surowych przetworéw miesnych i dlatego
uzyskane wyniki dotyczace paleczek gramo-
ujemnych sg prawdopodobnie malo miaro-
dajne.

W interesujgcy sposob ksztaltuje sie wyste-
powanie omoéwionych drobnoustrojow w préb-
kach poszczegdlnych grup asortymentow we-
dlin i wyrobéw wedliniarskich (tab. 2).

Tab. 2. Stopiernn zakazenia grup asortymentéw wedlin
i wyrob6éw wedliniarskich
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7 tabeli 2 wynika, ze najczeSciej zakazone
byty wyroby wedliniarskie, a nastepnie — ko-
lejno: wedliny péttrwale i nietrwate, wedliny
trwate i wedzonki.

Na przebadane 172 prébki ,krajowych” we-
dlin i wyrobéw wedliniarskich, wzrost drobno-
ustrojéw stwierdzono w 172 prébkach, co sta-
nowi 100%, natomiast na przebadanych 610
probek ,eksportowych” wedlin i wyrobow we-
dliniarskich, wzrost drobnoustrojow stwier-
dzono w 499 prébkach, co wynosi 81,80%.

Omoéwienie
Probki wedlin i wyrobéw wedliniarskich ,krajo-

wych” byly zakazone w wigkszym procencie od proé-
bek ,eksportowych”, co prawdopodobnie mozna tlu-
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maczyé uzywaniem do produktéw ,.eksportowych”
surowca o wyzszej jako$ci sanitarnej.

Biorgce pod uwage produkty ,eksportowe” i ,krajo-
we” nalezy podkre$li¢, ze z wyjatkiem wedzonek, we
wszystkich omawianych przetworach na plan pierw-
szy wysuwaly sie laseczki tlenowe. W wedlinach
trwalych nastepne miejsca zajmowaly paciorkowce’
kalowe, bakterie kwasu mlekowego, laseczki beztle-
nowe i ziarniaki, natomiast w wedlinach nietrwatych
i wyrobach wedliniarskich — laseczki beztlenowe,
ziarniaki, paciorkowce kalowe i bakterie kwasu mle-
kowego oraz pateczki gramoujemne. W wedzonkach
najczeéciej wystepowaly bakterie kwasu mlekowego,
ziarniaki i paciorkowce katowe, natomiast laseczki
beztlenowe i laseczki tlenowe wystepowaly stosun-
kowo rzadko. Pateczki gramoujemne stwierdzono tyl-
ko w produktach nietrwatych.

Duzg role w przezywalno§ci poszczegblnych grup
drobnoustrojéw w przetworach migsnych odgrywa
odpowiednia obrdbka termiczna, stosowana w postaci

" oparzania, pieczenia, gotowania, parzenia i wedzenia.

Za podstawe obrébki termicznej dzialajacej bakte-
riob6jezo, lub  bakteriostatycznie, przyjeto tem-
perature w granicach 55—1007, wychodzac z zatoze-
nia, ze niZsze temperatury stosowane podczas wedze-
nia nie posiadaja powyzszego dzialania. Roéznice
okresu trwania poszczegdlnych temperatur wystepuja
na skutek duzych réznic wielko§ci batonéw, rozdrob-
nienia masy miesnej, zawartosci tkanki ttuszezowej
oraz jako$ci uzytego surowca.

Srednie czasu sanitarnej obrobki termicznej bada-
nych produktéw wynoszg dla wyrobdw wedliniarskich
90 min., dla wedzonek — 102, dla wedlin trwatych —
131, a dla wedlin péltrwalych — 186 min. Czas trwa-
nia temperatur w przypadku wyrobow wedliniar-
skich i wedzonek jest najkrotszy, przy czym tempe-
ratura, z wyjatkiem wedzonek surowych, stosowana
jest w granicach 80°—100°. Drugg grupg stanowig
wedliny trwale i poéltrwalte, przy ktérych obowigzuje
sanitarny rezim termiczny w granicach 55°—100°,
przy prawie dwukrotnie dluzszym czasie dzialania.
Na podstawie braku wystepowania palteczek gramo-
ujemnych mozna przypuszezaé, ze ta obrébka fer-
miczna jest wystarczajgca do ich zabicia. Charakte-
rystyczny byt brak Zywych bakterii kwasu mleko-
wego w wedlinach poéttrwatych i nietrwatych, ktore
poddawane sa najdiuzszej obrobce termicznej; naj-
prawdopodobniej obrébka ta niszczy te grupe bak-
terii. We wszystkich jednak rodzajach tych przetwo-
réw, stosowana temperatura jest niewystarczajgca do
zniszezenia laseczek tlenowych, laseczek beztleno-
wych, ziarniakow i paciorkowcéw katowych.

Wnioski

1. W badanych wedlinach trwatych, poét-
trwalych i nietrwalych oraz wyrobach wedli-
niarskich i wedzonkach stwierdzono szes¢ grup
drobnoustrojow: laseczki tlenowe, laseczki bez-
tlenowe, ziarniaki, paciorkowce kalowe, bak-
terie kwasu mlekowego i pateczki gramo-
ujemne.

2. Najbardziej zakazone byly w kolejnosci:
wyroby wedliniarskie (100%), wedliny pol-
trwale i nietrwale (99,30%), wedliny trwale
(94,89%) i wedzonki (43,71%).

3. Uzywane przy produkcji wedlin i wyro-
béw wedliniarskich temperatury zabijajg pa-
leczki gramoujemne, nie niszczg natomiast la-
seczek tlenowych, laseczek beztlenowych, ziar-
niakéw, paciorkowcow kalowych i bakterii
kwasu mlekowego.
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Tab. 3. Poréwnawcze wyniki badan mikrobiologicznych wedlin i wyroboéw wedliniarskich
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Rys historyczny. Zakazne zapalenie wagtroby
jest schorzeniem wirusowym wystepujgcym w wa-
runkach naturalnych przede wszystkim u psow, jako
zapalenie watroby (hepatitis contagiosa canis) i lisow
hodowlanych jako zapalenie moézgu i rdzenia (ence-
phalomyelitis infectiosa vulpium). U lisdéw schorzenie
to byto stwierdzane juz przed drugg wojng Swia-
towg, m. in. w USA (Green i wsp. 1928, 1930), we
Francji (Levaditi 1929) i w ZSRR (Kiur-Muratowa
1933), a po wojnie takze i w Polsce (Stryszak 1950)

— i okreS§lane mianem zakaZnego zapalenia moézgu
lisbw (z.z.m1l). Green i wsp. (1934) juz wtedy po-
dejrzewali mozliwos¢ wystepowania tego schorzenia
w warunkach naturalnych takze i u pséw, jednak
bez dostatecznie wyraznych podstaw. Pilerwszy Cha-
dock (1847) donisést o spontanicznych przypadkach
encephalitis u psdéw, a wyizolowany wirus okazat sie
identyczny z wirusem zakaznego zapalenia moézgu
u liséw. Wladciwym jednak odkrywecsg zakaZnego za-
palenia watroby, jako samodzielnego schorzenia u pséw
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