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CriHoBenkm 3., Toramuabcka M. — IIpenapar ,buo-
deppoH” M €ro BINUAHIIE HA YPOBEeHL Ie€MOIJIOOMHA
¥ NpPUBEC Y IIOPOCHAT.

Paspaborano mnpemapar comepzkamimii KOMIJIEKCHOe
COeMHEHNE KeJe3a M MMKPOdJIeMeHThl — ,Buodep-
POH” IJIA IePOPaNBLHOr0 MPUMEHeHus ¢ 4 oua go 7
HEeNb XU3HM y IIOPOCAT. JicciemoBaHMA B 9KCIIEPH-
MEHTAJBHBIX M TIMIPaAKTUYECKUX YCJIOBUAX I[IOKA3aJN

YUTO IPenapaTr BbI3bIB3AET IIOBBLILLICHUE YPOBHA TeMO-

rMo0MHA B KPOBM M 3HAYMTENLHBLIE NPUBECHI ¥ IIO-
pocar. IIpemapaT XOpOIIO PacTBOPAETCA B BOJE M MO-
JIOKe, JIETKO- y[000BapMM ¥ He BbI3bIBAET HUKAKUX
PaccTpoiiCTB y IIOPOCAT.

Synowiedzki Z., Teklinska M. — The preparation ,,Bio-
ferron” and its effect on the level of haemoglobin
and increase in live weight in piglets.

A preparation under the name ,,Bioferron” containing
complex combinations of iron and microelements was
developed for oral administration to piglets from the
4-th day to the 7-th week of life. The biological in-

estigations and observations in the terrain it was
found that in the first weeks of administration, ,,Bio-
ferron” causes a rise in the level of haemoglobin in
the blood and obvious weight increases in piglets.
The preparation is soluble in water and milk, easily
assimilable, and causes no disturbances in the or-
ganism.
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Ttuszcze zwierzat futerkowych.

Il. Wptyw warunkéw

przechowywania i wytopu na trwatosc¢ ttuszczu norek (Mustela
vison Schreb.) oraz lisdw. piesakéw (Alopex Lagopus L.)
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Obok wlasciwoéci fizyko-chemicznych, wy-
ptywajacych miedzy innymi ze sktadu kwasow
ttuszezowych, a warunkujgcych przydatnose
surowcow tluszezowych do okreslonych ce-
léw, zwraca sie zwykle uwage na ich $wie-
zos¢. Ma to szczegdlne znaczenie przy wyko-
rzystywaniu ttuszezow w kosmetyce oraz zZy-
wieniu.

Surowe tkanki tluszczowe zwierzat stosun-
kowo tlatwo wulegajg psuciu sie. Proces ten
polega w pierwszym rzedzie na hydrolizie gli-
cerydéw i uwolnieniu wolnych kwasow ttusz-
czowych na skutek dzialania wlasnych enzy-
moéw tkankowych, lub enzymoéw drobnoustro-
jow. Wytopione lub wyekstrahowane ttuszcze,
pazbawione wody oraz enzymoéw hydrolitvez-
nych, w zasadzie ulega¢ moga tylko jetcze-
niu. Proces ten przebiegaé moze z rézng szyb-
koscia, zaleznie od wlasciwosci okreslonego
ttuszczu oraz warunkéw przechowywania.

W Lkraju istniejg realne mozliwosci sku-
pu powaznych ilosci tluszezu norek (4) oraz
lisow () i wykorzystania zgodnie z ich wta-
$ciwoéciami. Zdecydowana wiekszo$¢ ubija-
nych w kraju zwierzat pochodzi z drobnych
prywatnych ferm. Fermy te, nie zawsze ma-
jace mozliwogci wlasciwego skladowania, be-
dg zatem gltownymi dostawcami surowych
tkanek tluszczowych. Brak jakichkolwiek
norm dotyczacych przechowywania surowych
i wytopionych ttuszezaw norek i liséw, jak
rowniez wskazan technologicznych przy prze-
robie surowca sktonit autoréw do przeprowa-
dzenia badain majgcych na celu okreslenie
wplywu:
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a) temperatury $rodowiska. i niektérych-in-
nych czynnikow na intensywno$¢ psucia sie
surowych tkanek tluszczowych,

b) temperatury wytopu na wydajno$¢ oraz

c) temperatury wytopu i dodatku przeciw-
utleniaczy na trwalosé ttuszczu.

Uzyskane wyniki stanowily podstawe do
opracowania , Instrukcji technologicznej zbio-
ru, wytopu, rafinacji i przechowywania ttusz-
czu norek” (1).

Materiat i metody

Do przeprowadzonych jesienig 1963 r. badan uzyto
swiezych tkanek tluszczowych norek i liséw-piesa-
koéw. Tkanka tluszczowa norek zebrana byta przy
mizdrowaniu skéry oraz z powierzchni tuszki. Tkan-
ka tluszczowa lisbw pochodzita tylko z powierzchni
tuszek. Miara S$wiezoSci tkanek tluszezowych byla
wielkosé liczby kwasowej, w przypadku norek wy-
noszgca 1,6 a lis6w 1,5.

a) Wptyw temperatury S$rodowiska na szybkosé
psucia sie surowych tkanek tluszczowych.

W celu uzyskania jednakowego stopnia rozdrobnie-
nia, oba rodzaje badanych tkanek krojono w kostii
o wielkosci 1—2 cm3. Nastepnie odwazano 60-gramo-
we porcje kazdego rodzaju tkanki. Kazda z odwazo-
nych porcji umieszezano osobno w szklanych sltojach
i nakrywano gazg w celu zabezpieczenia przed me-
chanicznymi zanieczyszczeniami. Poniewaz przy mi-
zdrowaniu skoér norczych stosuje sie dodatek trocin
— czeé¢ rozdrobnionej tkanki tluszezowej norek mie-
szano z trocinami bukowymi w ilogci 3% wagi tkan-
ki tluszczowej. Suche trociny uprzednio przesiane
byly przez sita o érednicy oczek 1,0 i 0,5 mm.

Tak przygotowane proby tkapek tluszczowych
przechowywano w temp. —4, 0, 16 i 20°. Zaleznie od
temperatury przechowywania w odstepach czasu od
2 do 10 dni, zawarto§¢ poszczegbdlnych stojéw wytapia-
no przez 2 godz. w temp. 85°. W wytopionych pré-
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bach tluszczu oznaczano wartos¢é LK (3), jako kry-
terium stopnia hydrolizy. .

b) Wplyw temperatury na wydajnosé.

Surowe tkanki tluszczowe rozdrabniano w maszyn-
ce do miesa o §rednicy oczek 3,5 mm. Wrytopy w
temp. 79, 85, 100 i 120° prowadzono w naczyniu szkla-
nym umieszczonym w laZni parafinowej, zaopatrzonej
w urzadzenia termoregulacyjne. Czas wytopu liczo-
no od chwili uzyskania przez topione tkanki okre§lo-
nej temperatury wytopu. Wytop uwazano za zakon-
czony w momencie, gdy tluszcz stal sie klarowny, a
skwarki uzyskaly jasno-z6ttg barwe.

Wytopiony ttuszez sagczono, a pozostale skwarki
wyciskano. Wydajno§¢ wytopu wyrazono procento-
wym stosunkiem uzyskanego ttuszczu do ilo§ci uzytej
do wytopu tkanki ttuszczowej. W ttuszezach oznacza-
no LN i LK (3).

c) Wplyw temperatury wytopu ¢ dodatku przeciw-

utleniaczy na trwato$é tluszezu,

Do odwazonych 20 g prébek tluszczu dodawano w
ilosci 0,02 jednego z nastepujgcych przeciwutle-
niaczy: PG, BHT i BHA *). Prébka czwarta bez do-
datku przeciwutleniacza byta traktowana jako kon-
trolna. Odwazone prébki podgrzewano i dokiadnie
mieszano, az do catkowitego rozpuszczenia sie doda-
wanego przeciwutleniacza. Ciekly tluszez rozlewano
do plytek Petriego o Srednicy 8,0 em, tak by two-
rzyl on warstwe o wys. 6 mm. Proby umieszczano w
termostacie w temp. 100° i w odstepach co 3 godziny
pobierano prébki do oznaczania LN (3). Jako kryte-
rium zjelczenia przyjeto czas w godzinach, w ktérym
badana préba osiggnela LN = 25,

Omoéwienie wynikow

Surowe tkanki tluszczowe, zaréwno liséw, jak i no-
rek szybko ulegaly w temp. 20° hydrolizie (rys. 1). Juz
po 9 dniach skladowania LK w obu rodzajach ttusz-
czéw osiggnela warto$é nieco powyzej 24. Niewielkie
obniZzenie temperatury §rodowiska do 16° nieznacznie
zahamowalo psucie sie tluszezu norek, natomiast
zwolnienie hydrolizy nastepowalo wyrazniej w tkan-
ce tluszczowej lisbw. Tluszez liséw, LK 21,2 osiggnal
dopiero po 17 dniach, podczas gdy ttuszcz norek LK —

19,4 wykazal juz po 9 dniach, a 32,9 po 17 dniach
sktadowania.
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Dalsze wyrazne zwolnienie hydrolizy glicerydéw
stwierdzono przy magazynowaniu tkanek ttuszczo-
wych w temp. 0°. Po 50 dniach skladowania w tej

*) PG — galusan propylu; BHT — butylowany hydro-
ksytoluen; BHA — butylowany hydroksyanizol.

temperaturze LK tluszczu norek osiggnela wartoéé
21,7, a fttuszczu liséw 18,9, Przechowywanie przez 50
dni surowych tkanek tiuszezowych w temp. —4° po-
wodowato niewielki wzrost LK w przypadku tluszczu
lisobw, réwniez nieco silniej zaznaczony w tluszczu
norek. Wyniki te wskazuja na szybszy przebieg hy-
drolizy w tkankach tluszeczowych norek, anizeli liséw,
jak réwniez na zrozumialy fakt przy$pieszenia jej w
tluszczu tkankowym przechowywanym w wyzszych
temperaturach $rodowiska.

Interesujace wyniki uzyskano, $ledzac wplyw do-
datku trocin na przebieg proceséw hydrolitycznych w
przechowywanej tkance ttuszczowej norek. Tkanki
tluszczowe z trocinami, w poréwnaniu z tkankami
bez dodatku trocin, przechowywane w temp. 16 i 20°
wykazywaly szybszy przebieg proceséw hydrolitycz-
nych. NaleZzy przypuszczaé, ze spowodowane to byto
wspoldziataniem hydrolitycznych enzyméw tkanko-
wych z enzymami drobnoustrojéw obecnych w troci-
nach. Swiadczy o tym przyépieszenie hydrolizy w
drugim okresie przechowywania (po 5 dniach). Po-
twierdzeniem tego wydaje sie réwniez wolniejszy
przebieg hydrolizy ttuszezu tkanek z trocinami, prze-
chowywanych w temp. 0 i —4°. W tym wypadku
niska temperatura nie stworzyla sprzyjajacych wa-
runkéw dla rozwoju drobnoustrojéow, a cze§ciowe
odwodnienie tkanki przez suche trociny wplynelo ha-
mujgco na dzialanie lipazy tkankowej.

Reasumujgc powyzsze, mozna przyjaé, ze tkanki
tluszczowe badanych zwierzat futerkowych, szczegdl-
nie norek, sa podatne na psucie sie. Jezeli nie dyspo-
nuje sie warunkami chlodniczymi, to tkanki winny
by¢ natychmiast po zdjeciu wytapiane, zwlaszeza, gdy
przy ich zbiorze stosowano trocinowanie. W temp.
—4° tkanki, zaré6wno trocinowane, jak i nietrocinowa-
ne, mogy by¢ przechowywane przez okolto 30 dni bez
wyraznych zmian jako$ei. .

Procesem majacym istotny wplyw na trwa-
Iog¢ tluszezu jest jego wytop. Podwyzszenie
temperatury wytopu (tabl. 1) skracalo wy-
raznie czas jego trwania z 4 godz. w temp.
70° do 1,5 godz. w temp. 120°. Skroceniu cza-
su wytopu w miare podwyzszania temperatury
towarzyszylo zwiekszanie wydajnosci.

Tab. 1. Jlosc i jakosc Huszczu norek oraz lisow z wylopu
Tkanek Huszczomych w roZnych femperalurach
. Ttuszez Temperalura wylopd °C
Wskainik | zwierzat - [~ 76 85 700 720
(zas /isy 4 3 2 75
wyTopU gedt)  norkr 4 3 2 7,5
Wyaanosc | ISy 74,0 75,3 76,3 84,1
Yo norki 73,7 74,5 78.0 43,1
lisy brata biafa szaro- | brgowo-
Barwa biata biata .
norkt brala viala %/‘Szia z brazomo-
200w | zotta
lisy 7,8 L5 0,9 08
Ll nork/ 26 217 1.4 1,2
lisy 25 16 0,9 0,7
LK norki 3,1 2,0 1,6 1,2

Stosunkowo niskie wydajnosci (okolo 80%)
uzyskane w warunkach laboratoryjnych, w
warunkach wytopu przemyslowego, przy na-
lezytym wytloczeniu skwarek, zostang nie-
watpliwie podwyzszone do okolo 90%. Suro-
we bowiem tkanki tluszczowe liséw i norek
zawierajg ponad 90°%¢ tluszczu (4, 5).

Temperatura wytopu wyraznie oddziatywa-
1a na ksztaltowanie sie LK i LN. W miare
podwyzszania temperatury wytopu wartosei
te obnizaly sie znacznie. Nizsze wartosci liczb
nadtlenkowych tluszczow wytapianych w
wyzszych temperaturach mozna wyttumaczyé
zaréwno kroétszym czasem samego procesu wy-
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topu, jak rowniez tworzeniem sie kompleksow
przeciwutleniajgcych, ktorych wystepowanie
stwierdzono przy prowadzeniu wytopu ko-
tlowego smalcu wieprzowego (2). Niezaleznie
od tego mozna bylo stwierdzi¢, ze tluszcz
lisow, w odréznieniu od ttuszczu norek, cha-
rakteryzowal sie po wytopie nizszymi warto-
Sciami liczb kwasowej i nadtlenkowej, nie-
zaleznie od temperatury w jakiej proces byl
prowadzony.

Nizsza zawarto$¢ wolnych kwasow tluszczo-
wych tluszezéw wytopionych przy stosowaniu
wyzszych temperatur, mozna uzasadni¢ krot-
szym okresem przebywania tkanki w temp.
ponizej 50°, tj. w zakresie aktywnego dziala-
nia enzyméw. Przeprowadzone pomiary wy-
kazaty, ze czas wzrostu temperatury wyta-
pianej w 70° tkanki ttuszczowej od 30 do 40°
trwal 7 min. Skracal sie on regularnie w mia-
re podwyzszania temp. wytopu, tak, zZe przy
wytopie w temp. 120° wynosit tylko 2,5 min.

Wzrastajgca temperatura wytopu powodo-
wala wyrazne podwyzszenie trwato$ci wyto-
pionego tluszczu (tab. 2). Zaleznos¢ ta wy-
stgpila zaréwno w probkach tluszezu bez, jak
i z dodatkiem przeciwutleniaczy. Wplyw tem-
peratury wytopu znacznie silniej zaznaczony
byt w ttuszezu lisow, gdzie irwalos¢ jego by-
ta od 4,5 do 7,5 razy wyzsza przy wytopie
w temp. 120°, w poréwnaniu z ttuszezem wy-
topionym w 70°. Trwalo$é tluszczu norek
zwiekszala sie w tych warunkach tylko 2,5-
krotnie.

Tas.2. Wptyw femperalury sylopu i dodark przeciv ullemaczy
na 7rvaiosc ffiszcau norek 14isor

Czas osiqgmocia LN=25| 27
godz Temp 100°C

Temp. | Roazaj
wylopu | ruseciu

A vez 0.02% ovaalex
¢ e PG [ BRABHT
175y 8 20|18 |0 | 25 22 %2
70 | perki | 13 |98 |36 |21 | a7 | 28 | 16
95 1rsy 72 29 |24 | 21 24 20 7,8

norkl | 19 54192 125 | 28 22 | 13
175y 4 = 27 {22 | = 79 76
100 |\ peike | 20 | 47|43 |28 | 24 | 21 | 74
120 /sy | 37 135|907 | 36 24 20

norki | 30 93 |64 | 41 | 471 22 | 14

PG BHA 8HT

Dodatek przeciwutleniaczy zwiekszal trwa-
los¢ wytapianych tluszczéw. Sposréd doda-
wanych przeciwutleniaczy najbardziej aktyw-
ny okazal sie galusan propylu (PG), a naj-
mniej butylowany hydroksytoluen (BHT).
Ogolnie dodatek 0,029/0 PG zwiekszal trwatosé
thuszczu érednio 3-krotnie, gdy dodatek BHA
i BHT okolo 2-krotnie.

Wprawdzie dodatek PG podwyzszal najbar-
dziej trwalos¢ ttuszczu, to jednak jego sto-
sowanie nastrecza zastrzezenia natury techno-
logicznej, jak i uzytkowej. Dodatek PG moz-
na stosowaé pod warunkiem, ze wytop i dal-
sze zabiegi prowadzi¢ sie bedzie przy uzyciu
urzadzen, ktére eliminowatyby mozliwosé¢ do-
stepu zelaza. Galusan propylu z zelazem two-
rzy ‘bowiem barwny zwigzek, nadajgcy pro-
duktowi siny odcien.

Przedstawione wyniki przeprowadzonych
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badan upowazniajg do sformulowania naste-

pujacych wnioskow:

1. Surowe tkanki tluszczowe lisow i norek
sg bardzo podatne na hydrolize i winny by¢
wytapiane mozliwie najszybciej.

2. Przechowywanie tkanek tluszczowych li-
sé6w 1 norek, a szczegodlnie tkanek trocinowa-
nych, moze by¢ stosowane pod warunkiem
obnizenia temperatury skladowania do co naj-
mniej —4°.

3. Podwyzszenie temperatury skraca czas
wytopu i zwieksza wydajnos¢ oraz trwalosc
ttuszezu.

4. Dodatek - stosowanych przeciwutleniaczy
zwieksza trwalo$¢ wytopionych tluszczéw.
Godne zalecenia jest dodawanie BHA, tym
bardziej, ze jego produkcja zostanie urucho-
miona w kraju.
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i Prze-

Pyrkoecku A., Xynaer E., Barypa fA. — 2Kupel nym-
HpIx 3Bepeitr. III, Bauaaue yciaoBuiI XpaHeHNusi ¥ BbI-
TANAMBAHUA HA NPOYHOCTH Kupa Hopox (Mustela
vison Schreb.) n gucnn (Alopex lagopus L.).

YCTaHOBJEHO BOCHPUMMUYMBOCTL K THUAPOJAU3Y CbI-
POJ KMPOBOM TKaHM JMCHI] M HOPOK. IIOBBIIIEHUE
TEMIOEPaTypPhbl PE3KO IIOHMIKAJ0 BpeMda BbITAIlIMBa-
HUA, HE3HAYUTEJLHO IIOBBIIAA HIPOU3BOAUTEIBLHOCTD,
HO OTYETJMBO MPOYHOCTH IKMpa. YCTAHOBJIEHO TOKEe
TIOJIOZKUTEJbHOE BAMAHME aHTUOKCULAIMOHHBIX CPELCTB
noBeIIaOIMX 1,5—3 pasa [OPOYHOCTE BBITANINM-
BaeMbIX IKMPOB.

Rutkowski A., Chudy J., Batura J. — The fats of fur-
bearing animals. III. The effect of the storage en-
vironment and rendering on the stability of the fat
of minks (Mustela vison Schreb) and dog foxes (Alo-
pex lagopus L.).

The investigations performed showed the suscepti-
bility to hydrolysis of raw fatty tissues of foxes and
minks. Raising the temperature of rendering the fat
clearly shortened the period of its duration, while
slightly increasing the yield, and very significantly
increasing the period of its stability. The authors
also found that the addition of anti-oxidizers had the
effect of increasing 1.5—3-fold the stability of the
rendered fats.

Rutkowski A., Chudy J.,, Batura J. — Les graisses
des animaux a fourrure. III. Influence des conditions
de censervation et de fonte sur la durabilité de 1la
graisse des pékans (Mustela vison Schreb) et des
renards (Alopex Lagopus L.).

Les investigations démontrérent la susceptibilité
a la hydrolyse des tissus de graisse crues des renards
et des pékans. Une hausse de la température rédui-
sait considérablement la durée de la fonte en augmen-
tant insensiblement le rendement et trés distinctement
la durabilité. On constata de méme une influence
favorable des antioxidants additionnés, qui augmen-
tent de 1,5 jusqu’a 3 fois la durabilité des graisses
fondues,
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Rutkowski A., Chudy J., Batura J. — Fett der Pelz-
tiere. III. Einfluss der Aufbewahrungs und Aus-
schmelzebedingungen auf Dauerhaftigkeit des Nerzen-
fettes (Mustela vison Schreb.) und der Fiichse (Alo-
pex Lagopus L.).

Die Untersuchungen haben eine Aufnahmefihigkeit
auf Hydrolise des rohen Fettgewebes der Fiichse und

DANUTA MAJEWSKA

Nerze erwiesen. Eine ErhShung der Ausschmelzetem-
peratur erniedrigte deutlich die Zeit ihrer Dauer,
erhohte unbedeutend ihre Ergiebigkeit, dagegen sehr
deutlich ihre Dauerhaftigkeit. Auch wurde ein posi-
tiver Einfluss der zugesetzten Antiwasserstoffsuper-
oxyde wahrgenommen, welche 1.5 bis 3 Mal die
Dauerhaftigkeit des ausgeschmolzenen Fettes erhoh-
ten.

Szczelnoéé¢ konserw i metody jej badania

Centralny Inspektorat Standaryzacji, Laboratorium w Gdyni

Zasadniczym zalozeniem technologicznym
produkeji konserw jest stworzenie abiozy we-
wnatrz puszki konserwowej. Wytworzenie te-
go stanu jest uzaleznione od prawidlowosci
przebiegu procesu termicznego, utrzymanie
za$ jest zalezne od catkowitego odgraniczenia
wnetrza konserwy od S$rodowiska zewnetrz-
nego. Warunkiem trwalosci kazdej konserwy
jest przede wszystkim bezwzgledna szczelno$é
jej opakowania.

Hermetycznos¢ puszki konserwowej jest
wypadkowsg wielu czynnikow i najmniejsze
odchylenie od stanu prawidtowego moze spo-
wodowa¢ jej nieszczelno$é. Zardéwno material,
z ktorego wykonane sg puszki konserwowe,
jak 1 sposob ich zamykania, stwarzajg wiele
mozliwo$ei istnienia punktéw nieszczelno$ci.

Opakowanie bezposrednie wiekszosci konserw sta-
nowi puszka blaszana, skladajgca sie z trzech zasad-
niczych cze$ci: plaszeza, dna i wieczka. Dno i wiecz-
ko 1gczone sa z plaszczem przy pomocy zakiadek po-
dwojnych, za§ krawedzie plaszeza sg zalutowane. Po-
niewaz blacha posiada zawsze pewne nieréwnosci,
ktéorych usuniecie nie jest latwe, dla zapewnienia
hermetyczno$Sci uszczelnia sie zakladke podwdjng
cienkg warstwa tworzywa. NajczeSciej stosuje sie
mieszanine lateksowg, ktéra cechuje sie duzg trwa-
toscig, elastyczno$cig i odpornoscia na dzialanie
czynnikéw zewnetrznych.

Centryczne wytloczenia na wieczku i denku pusz-
ki, wzmacniajgce samg puszke, rOwniez zabezpiecza-
ja zakladke podwdjng w czasie obrobki termicznej,
pozwalajac na pewne linearne odksztalcenia, pod
wplywem dziatania temperatury.

Prawidlowo wykonane puszki konserwowe, po na-
pelnieniu trescig, prawidlowo zamkniete i poddans
wlasciwej obrobce termicznej sg szczelne. Najmniej-
sza wada w pracy zamykarek, zle nalozenie uszczel-
ki lateksowej, nieostrozne obchodzenie sie z puszks,
moga spowodowaé jej nieszczelnosé. Konserwy z
uchwytnymi wzrokowo nieprawidlowo$ciami opako-
wania, powodujgcymi nieszczelnos¢ puszki nie sta-
nowig wiekszego problemu, ze wzgledu na latwosé
wykrycia. Inaczej przedstawia sie problem wad her-
metyczno$ci niewidocznych na zewngtrz i wymagajg-
cych specjalnych badan do ich wykazania. Wykaza-
nie nieszczelno$ci opakowan, oprécz znaczenia eko-
nomicznego zwigzanego z ftrwaloscia konserw, jest
rownie wazna dla kontrolujgcego bakteriologa zyw-
noSciowego, ktéry wskazujge przyczyny ewentual-
nych zepsué, moze zapobiec ich powstawaniu.

Nieszczelnosci mozna ze wzgledu na ich
wielko$¢ i charakter podzieli¢ na dwie zasad-
nicze grupy, a mianowicie: nieszczelnosci
wiekszego rozmiaru bedgce wadg stalg i tak
zwane mikronieszczelnosci, bardzo drobnych

rozmiarow, pozwalajgce jednak na przeniknie-
cie drobnoustrojow z Srodowiska zewnetrzne-
go do wnetrza konserwy (1, 2, 4, 6, 10).

Przyczyny powstawania nieszczelnosci, to
najczesciej wadliwa praca zamykarek, nieréw-
nomierne nalozenie uszczelki, mechaniczne
uszkodzenia puszek itp. wady. Oba powyzej
omowione typy nieszczelnosci nie sg latwe
do wykrycia, jakby sie na pozér wydawato.

Do badania szczelnosci puszek konserwo-
wych stosowany jest caty szereg metod opar-
tych gléwnie na zastosowaniu wody, ci$nie-
nia lub prézni. Najmniej dokladna metoda
wodna polega na przetrzymaniu konserw w
goragcej (okolo +80°) wodzie i obserwacji
ewentualnie wydobywajgcych sie strumieniem
banieczek gazu $wiadczacych o nieszezelno$ei
opakowania. Modyfikacje tej metody podaje
March (9), stosujgc zamiast wody roztwor so-
li, albo przejrzysty olej, ze wzgledu na mniej-
szg zawartos¢ powietrza w tych Srodowiskach.

Bardziej dokladne metody, wymagajgce od-
powiedniej aparatury, polegajg na zastosowa-
niu ci$nienia lub prézni, z uzyciem wody lub
bez wody. Metoda prézniowa zgodna z Polska -
Normg (PN/A—82054) polega na przetrzyma-
riu rozgrzanych konserw (do uplynnienia tre-
sci) w aparacie prozniowym przy -ci$nieniu
100 mm stupa rteci i obserwacji ewentual-
nie wydobywajacej sie treSci konserwowe]
przez nieszczelno$ci opakowania. Poroszin (11)
zaleca te samg metode, ale przy uzyciu cis-
$nienia tylko 15--10 mm stupa rteci. Meto-
da podobna z zastosowaniem aparatu Bom-
bago, polega na umieszczeniu konserw w cy-
lindrze prézniowym napelnionym wodg, dwu-
fazowym usuwaniu powietrza do 500 i na-
stepnie do 260 mm shlupa rteci oraz obserwa-
cji wydobywajacych sie pecherzykow powie-
trza z miejsc nieszezelnych.

Stosowane metody cisnieniowe sg dwojakie-
go rodzaju: z pozostawieniem tresci konserwo-
wej w puszce, lub z jej usunieciem. Przy
metodzie pierwszej, do puszki z trescig wpro-
wadza sie powietrze pod cisnieniem i obser-
wuje z zewnatrz zmiany. Metoda ta jest jed-
nak wysoce niedostateczna i nadaje sie jedy-
nie do wykrywania duzych nieszczelno$ci. Me-
toda druga, opisana przez Kelcha (7) przy
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