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trwale, jak i dlugotrwale rozciggajace sie na-
wet na kilka generacji, uwzglednialy roézne
rodzaje miesa lub podrobéw podawanych w
roznych proporcjach. Wyniki tych badan nie
wykazuja w zasadzie toksycznego, czy rako-
tworczego oddzialywania napromieniowanych
produktéw, nie mniej poszczegoélni autorzy sy-
gnalizujg takie zmiany jak przedluzenie okresu
rozwoju, zmniejszenie plodnosci u samic,
zmniejszenie wydajnosci zywieniowej, zmiany
aktywnosci enzymatycznej narzadéw (6). Natu-
ralnie, ze w czasie do$wiadczen zachodzila ko-
nieczno$¢ uzupetniania ubytkow witaminowych.
Badania nad toksycznoscig i wartoscig od-
Zywczg napromieniowanej zywnosci nie ograni-
czajg sie tylko dc zwierzat doswiadczalnych, a
sg rowniez przeprowadzane u ludzi. Pierwsze
tego rodzaju badania przeprowadzono w woj-
skowym labolatorium medyczno-zywieniowym
w Denver i na uniwersytecie w Colorado (wg.
13). Ochotnicy otrzymywali wedlug scisle usta-
lonego planu roézne zestawy potraw napromie-
nicwanych i normalnych, przy czym nie byli
informowani o tym jakg zywno$¢ spozywajg.
W zestawach tych miegso stanowilo okolo 32%
catkowitego wyzywienia, ktore w 80—100%
skladalo sie z produktéw napromieniowanych.
Cchotnicy znajdowali sie pod $cisla kontrolg
lekarskg w czasie doiwiadczen, a w okresie 3,
61 12 miesiecy po zakonczeniu doswiadczen pod-
dawani byli ponownie dokladnym badaniom
klinicznym. Doswiadczenia te nie wykazaty
§ladow dzialania toksycznego napromieniowa-
nych produktéw, wymagaly jednak, podobnie
jak w przypadku zwierzat do$wiadczalnych, od-
powiedniego uzupelniania niedoborow witami-
nowych.
Dotychczasowe wyniki licznych badan (5,
6, 13) nad przydatnoscig konsumpcyjng napro-
mieniowanego miesa, mimo ze sg naogél opty-
mistyczne, nie roztrzygaja jednak sprawy za-
sadniczej, a mianowicie catkowitej nieszkodli-
wosci napromieniowanych produktéow. Wszyscy
bowiem badacze sg zgodni, ze dotychczasowe
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doéwiadczenia nie wykazywaly wprawdzie po-
wstawania silnie trujgeych czy rakotwérezych
substancji, lecz nie wyklucza sie obecnosci
tychze w stezeniach stabych. Obserwacje zas
substancji stabo toksycznych czy rakotworczych
sg szczegblnie czasochtonne i trudne, ze wzgle-
du na niedoskonato$¢ aktualnej metodyki ba-
dawczej. Obserwacje te, procz dotychczas sto-
sowanych badan klinicznych, anatomicznych
czy histologicznych, wymagajg badan dodatko-
wych w zakresie np. chemizmu narzadéw i ich
stanu czynnosciowego, wilasnosei immunobio-
logicznych biatek i innych.

Reasumujge przedstawione dane dotyczgce
wplywu promieniowania jonizujgcego na mieso,
wydaje sie obecnie konieczne uwzglednianie
przy ocenie napromieniowanego miesa dwu za-
sadniczych aspektéw, a mianowicie ,,masowe”
napromieniowywanie miesa, np. w celu utrwa-
lania, i napromieniowanie ,,awaryjne” w wyni-
ku uszkodzen urzadzen reaktorowych lub wy-
buchéw jadrowych,

W pierwszym przypadku, kiedy chodzi o sta-
13, powszechng konsumpcje napromieniowanego
miesa przez cate speteczenstwo, to dotychczaso-
we wyniki badan nie upowazniajg jeszcze do
uznania produktéw napromieniowanych za zu-
pelnie nieszkodliwe, a tym samym do zastoso-
wania promieniowania jonizujgcego jako meto-
dy utrwalania miesa.

W drugim natomiast przypadku, kiedy cho-
dzi o ograniczone ilo$ci miesa zuzytkowywanego
w ciggu krotkiego stosunkowo okresu czasu,
przez pewne tylko grupy ludzi, mieso napro-
mieniowane moze by¢ uznane za zdatne do spo-
zycia. Oczywiscie, musi ono w pelni odpowiadaé
ustalonym normom sanitarno-weterynaryjnym
i radiologicznym, uzupelnianym w razie ko-
niecznosci dodatkowymi badaniami laboratoryj-
nymi.

Pismiennictwo obejmujgce 15 pozycji u autora.

Adres autora: dr Stefan Kossakowski, Pulawy, Partyzan-
tow 8/12.

Automatyzacja zabiegdéw przyubojowego opalania i czyszczenia
tusz wieprzowych

Katedra Technologii Migsa WSR w Poznaniu
Kierownik: prof. dr W. PEZACKI

Racjonalna organizacja caloksztalttu zabie-
g0w technologicznych, ktére sktadajg si¢ na
ubdj Swin, uwzgledni¢ musi niewagtpliwie w
kazdym przypadku dwa podstawowe zjawiska,
a mianowicie:

1) Sposroéd wszystkich proceséw przerobo-
wych przemystu miesnego ubdj zywca najbar-
dziej wyczerpuje fizycznie i psychicznie za-
trudnionych tutaj pracownikdéw, oraz
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2) powazna wigkszos¢ wykonywanych w jego
trakcie operacji technologicznych opiera si¢ na
procesach fizycznych, a te sposréd nich, u pod-
staw ktérych lezg reakcje chemiczne (oparza-
nie, opalanie), zachodzg rownie szybko, jak zja-
wiska fizyczne.

O ile pierwszy zesp6él wymienionych przesta-
nek postuluje mechanizacje uboju zywca, ze
wzgledéw chociazby humanitarnych i higie-
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nicznych, o tyle drugi ich zesp6é! mechanizacje
te w spos6b zasadniczy ulatwia. W efekeie tego
wspotdziatania ubdj zZywca nalezy w wielu
przypadkach do najbardziej zmechanizowanych
i zautomatyzowanych proceséw technologicz-
nych w przemys$le miesnym, a jego inowacje
techniczne i koncepcje modernizacyjne sg chy-
ba najczestsze i nierzadko najbardziej daleko-
siezne. O slusznoéci tej charakterystyki swiad-
czy¢ moze np. fakt, ze zakres technizacji fazy
uboju (modernizacji technicznej i technologicz-
nej) jest w procesie produkeji bekonu najwiek-
szy, tj. 0 11% wyzszy od schtadzania poubojo-
wego 1 0 84,5% wyzszy od technizacji ociekania
péttusz bekonowych (1).

Obok omowionych swego czasu nowych préb
rozwigzan techniczno-technologicznyeh uboju
$win bekonowych, wzglednie $win w ogodle (2, 3,
4, 3, 8), w ostatnim ckresie zwraca uwage cie-
kawa propozycja szwedzkich konstruktordéw
dotyczaca modernizacji czesei zabiegu na po-
wlokach zewnetrznych, wykonywanych w cza-
sie uboju sSwin. Szwedzkie rozwigzanie umozli-
wia mianowicie catkowitg automatyzacje kon-
cowego oczyszczania powierzchni tuszy po opa-
rzeniu 1 usunieciu szczeciny. Skonstruowane
do tego celu urzadzenie skiada sie z trzech
czesci, z powietrznej komeory cieplnej, pieca
palnikowego i skrobaczki szczotkowej, polg-
czonych ze sobg mechanicznym przenosnikiem
lahicuchowym. Nowosciag w tym zestawie jest
zastosowanie gorgcego powietrza oraz odmien-
na od dotychczasowej, konstrukcia urzgdzen
do opalania i skrobania. Przy pelnym wyko-
rzystaniu ich mocy produkeyjnej takt pracy
wynecsi 12 sekund.

Wiszystkic trzy urzgdzenia techniczne omawianego
zestawu maja ksztalt prostopadioscianéw i sg roz-
stawiane w linii dilugos$ci 11,2 m (rys. 4). Plerwsza
z nich — cieplna komora powietrzna (rys. 1) — jest
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wykonywania zasadniczego zabiegu technologicznego.
Mianowicie, zawieszane tutaj tusze sg poddane przez
12 sekund dziataniu powietrza ogrzanego do tempe-
ratury 550—600°. Strefa ta jest oddzielona drzwiami
od obu stref brzeznych. Drzwi te otwieraja sie auto-
matycznie przy pomocy sprezonego powietrza. Na
Scianach tej strefy, pokrytych plytami ogniotrwaty-
mi i nierdzewng blacha, sg w réznych miejscach roz-
mieszczone grzejniki elektryczne, wlgczane automa-
tycznie przy pomocy termoregulatora. W suficie oma-
wianej strefy jest natomiast zainstalowany wentyla-
tor, ktérego dzialanie wywoluje pionowa cyrkulacje
powietrza. Grzejniki elektryczne i wentylator sg wig-
czane jednocze$nie, Synchronizacja ta zabezpiecza
urzadzenia grzejne przed przegrzaniem.

BRys. 2. Komora opalania tusz swinskich (B).
Przygotowanie cieplnej komory powietrznej do
pracy polega na wigczeniu grzejnikow i wentyla_tora
przy pomocy wilacznika czasowego na przewidziany
okres czasu przed rozpoczeciem uboju.
Nastepne urzadzenie cmawiane] linii stano-
wi komora opalania tusz swinskich (rys. 3).

Rys. 1. Cieplna komora powietrzna (A).

dtuga na 52 m i jest podzielona na ftrzy strefy.
Dwie krancowe jej strefy spelniaja role ochronns.
Trzecia z nich — srodkowa — jest przeznaczona do

Mechaniczna skrobaczka szczotkowa (C).

Rys. 3.

Zabieg ten przeprowadzany jest przy pomocy
12 palnikéw umieszczonych na dwéch prze-
ciwlegltych $cianach i w dnie te] komory, Do
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Rys. 4. 0goélny widok linii przyubojowego opalania i czysz-
czenia tusz Sswinskich

zasilania palnikéw stosowa¢ mozna gaz Swietl-
ny wzglednie propanowany. Palniki sg odizo-
lowane od konstrukcji $ciennej, Dziatanie kaz-
dego z nich ustawia sie i reguluje oddzielnie.
Cale urzadzenie palnikowe wilgczane i wytla-
czane jest kazdorazowo automatycznie przez
tusze, ktoéra przesuwana jest przez komore
przy pomocy przenosnika mechanicznego. Ele-
mentem wlgczajacym palnikj jest zasuwa
elektro-magnetyczna. W czasie przebywania
w komorze opalania tusza obraca sie wokol
wlasnej osi pilonowej. Pozwala to oczywiscie
na réwnomierne opalanie jej calej powierzchni.

W odro6znieniu od tego co dzieje sie w piecu dun-
skim, powierzchnia tusz, opalanych w omawianym
piecu, jest z6ltozlocista. Rezultat ten jest zwigzany
z poprzednim osuszeniem powlok zewnetrznych
w cieplnej komorze powietrznej, dzieki czemu pro-
ces opalania warstw zewnetrznych skéry przebiega
lepiej. W wyniku tego, zabieg czyszczenia takich
powlok moze byé wykonany jedynie przy pomocy
szczotek, tzn. bez wuciekania sie do réznego typu
skrobaczek. Te ostatnie marzedzia, konieczne do usu-
niecia zweglonego naskoérka powlok, sg przy obecnie
stosowanyeh w Polsce procesach technologicznych
przyczyng czestych uszkodzen skéry, dyskwalifiku-
jacych tusze z produkeji eksportowej.

Istotnym elementem trzeciego w linii
urzadzenia, proponowanego przez szwedzkich
konstruktoréw, tj. urzadzenia do czyszczenia
powtlok zewnetrznych tusz §winskich, sg 4 pio-
nowe szczotki rotacyjne (rys. 3). Szczotki te
majg ksztalt cylindrow, miedzy ktorymi tusza
obraca sie woko6l wlasnej osi pionowej. Szczot-
ki rotacyjne sa sprzezone parami, z ktorych
kazda napedzana jest oddzielnym silnikiem
elektrycznym poprzez pas trapezoidalny. Prze-
kiadnia pasowa usytuowana jest na zewnalrz
urzgdzenia, a regulacja naciggania pasdéw od-
bywa sie przy pomocy dzwigni, ktére przesu-
waja rolki odchodzgce od silnika. Konstrukecja
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szezotek oraz sposob instalacji pozwalaja na
szybkg i tatwag ich wymiane.

Wejscie do urzgdzenia czyszczgcego — a takze
wyjscie — jest uzbrojone w wahadiowe zastony kau-
czukowe. Jego boczne $ciany sa natomiast wykona-
ne z blachy nierdzewnej. Drzwi umieszczone w tej
$cianie umozliwiajg stosunkowo tatwa kontrole pra-
cy agregatu i jego skuteczne oczyszczenie oraz wy-
mycie. W suficie urzadzenia zainstalowane sa czte-
ry prysznice, spryskujace silnymi strumieniami wody
tusze podczas jej oczyszczenia.

Poprzez wszystkie trzy wymienione urzadzenia tu-
sza jest przesuwana na napowietrznym przenosniku
rurowym. Poszczegdlne jego odcinki usytuowane
w strefach gorgceych schtadzane sy od wewnatrz
zimna wodg. Samo przesuwanie tuszy — zawieszonej
na kolejce rurowej przy pomocy stalego rozpieracza
— wykonuje mechaniczny przenosnik lancuchowy,
umieszczony nad nos$nikiem rurowym.

Wyposazenie sterownicze catej linii zcentralizowa-
ne jest w jednej ohudowie. W obudowie tej znajduja
sie: rozdzielacze, bezpieczniki zasadnicze 1 sterow-
nicze, lampy kontrolne, regulatory mocy, zabezpie-
czenia silnikéw oraz zegary wlgczajace.

Charakterystyka techniczno-energetyczna opisanej
linii ubojowe]j, przy zaprogramowanej zdolno$ci pro-
dukcyjnej 50—100 sztuk na godzing, wskazuje na
uzycie gazu Swietlnego wzglednie propanu w ilosci
ok. 12 kg na 1 sztuke. Cisnienie gazu winno przy tym
wynosi¢ 2—4 kg/cm? Laczna moc zainstalowanych
silnikéw i grzejnikéw jest stosunkowo wysoka i wy-
nosi 135 kW. Nalezy ponadto zwrocié uwage, ze tylko
niewielkie zmiany konstrukcyjne pozwalaja zwiek-
szy¢ przepustowosé calej linii do 200—300 $win na
godzine.

Technika przeprowadzania poszezegdlnych
zabiegow technologicznych przedstawia sig na-
stepujaco:

Po oparzeniu i usunieciu szezeliny tusze za-
wieszane zostajg na przenosniku rurowym, na
ktérym przesuwane beda mechanicznie poprzez
wszystkie trzy w/w urzadzenia. W momen-
cie dostarczenia tuszy do poszezegdlnych
urzgdzen mechanizm przesuwu wylgcza sie
na czas, przeznaczony dia wykonania okres-
lonego zabiegu. W pierwszym urzgdzeniu,
tj. w powietrznym ogrzewaczu tusze przeby-
wajg przez okres 12 sekund w temp, 550—600°.
Nastepny zabieg polega na opalaniu tusz przy
pomocy 12 palnikéw czynnych przez 3—4 se-
kundy. Po opaleniu tusza poddana =zostaje
oczyszezeniu w czyszczarce szczotkowej przy
obfitym spryskiwaniu woda z prysznicéow, za-
instalowanych w stropie urzadzenia i odpo-
wiednio nakierunkowanych. Oczyszczona tu-
sza przekazana zostaje do dalszych zabiegow

technologicznych  (wytrzewianie, rozcinanie
itd.).

Wskazane powyzej zabiegi, wykonane w sposdb
calkowicie zautomatyzowany, zastepuja stosowane

cbecnie w polskim przemys$le bekonowym nastepu-
jace operacje technologiczne:

1) mycie tusz przed opalaniem,
2) przepchniecie tusz do pieca,
3) zatadowanie tusz do pieca,
4) opalanie tusz w piecu,

5) wyladunek tusz z pieca,

6) mycie tusz po opaleniu,

7) czyszczenie tusz po opaleniu.

=
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Przy stosowanej w wiekszosci krajowych zakladow
miesnych technologii uboju $win bekonowych, czas
potrzebny na wykonanie siedmiu wyzej wymienio-
nych operacji technologicznych, stanowi ok. 26% pra-
cochlonnosci calego procesu uboju. Wykonanie tych
czynnoéci powierza sie z reguly 8—12 pracownikom.
Rozwigzanie, przedstawione przez szwedzkich kon-
struktoréw, pozwala natomiast na wykonanie tych
czynno$ci przez 1—2 pracownikéw. Ich funkeje spro-
wadzajg sie w dodatku do czynncsci kontrolnych, na-
stawcezych i porzgdkowych.

Podstawowym technologicznym uzasadnie-
niem przedstawionej wyzej modernizacji tech-
nicznej zabiegdbw na powlokach zewnetrz-
nych, wykonywanych w czasie uboju $win be-
konowych, jest radykalna poprawa warunkéw
sanitarnc-higienicznych, wyeliminowanie bar-
dzo wuciazliwych i szkodliwych dla zdrowia
prac recznych oraz standaryzacja i obiektywi-
zacja zabiegdw technologicznych. Dziatanie go-
ragcego powietrza na nieopalong tusze wywotu-
je ponadto dwa technologiczne efekty o pod-
stawowym znaczeniu, a mianowicie:

1) Stosunkowo wysoka temperatura powie-
trza przyspiesza i poglebia keratolize catlej,
uprzednio zwilzonej powierzchni tuszy. Tem-
peratura tego zabiegu nie jest jednak na tyle
wyscka, a powierzchnia tuszy na tyle sucha,
aby w czasie tego zabiegu dochodzito do zela-
tynacji (rogowacenia, zapieczenia) naskérka
1 stykajacych sie z nim warstw skory wtasci-
wej.

2) Suchy naskérek spala sie calkowicie, na
skutek czego nie tworzy sie na powierzchni
skéry mniej lub wiecej gruba warstwa kop-
cia.

Z przedstawionych wyzej wywodow wynika,
ze modernizacja i automatyzacja omawianego
odeinka linii uboju $win bekonowych moze
da¢ okreslony efekt technologiczny i odcin-
kowg poprawe warunkéw sanitarno-higienicz-
nych. Tym niemniej o celowosci stosowania no-
wych rozwigzan wspoldecydowaé bedzie i tym
razem efektywnos¢ ekonomiczna. Pomijajac
koszt samych urzadzen, celowe wydaje sie prze-
prowadzenie konfrontacji pozostalych kosztow
wykonania omawianego zespotu zabiegéw tech-

nologicznych w zaleznosci od zastosowanych
urzadzen technicznych. Wykonane w tym celu
obliczenia modelowe objelty naklady bezpo-
$rednie, zwigzane z wykonaniem oméwionego
odcinka procesu uboju w trzech réznych pozio-
mach zaawansowania postepu technicznego.
Krotka charakterystyka techniczna kazdego
z nich przedstawia sie nastepujgco:

Poziom I — piec dunski opalany ropg, recz-
ny przesuw tusz na kolejce napowietrznej,
czyszczenie tusz po opaleniu przy pomocy na-
rzedzi recznych, natryski wodne ekranowe
i usytuowane nad przenos$nikiem rurowym;

Poziom II — piec dunski opalany rops, recz-
ny przesuw tusz na kolejce napowietrznej,
czyszezenie tusz po opaleniu w mechanicznej
skrobaczee o dziataniu cigglym;

Poziom III — cmdwiona wyzej szwedzka li-
nia skladajgca sie z trzech agregatéw, tj. ko-
mory cieplnej, pieca palnikowego i mechanicz-
nej skrobaczki szczotkowej.

Uklad skladnikow kosztu wykonania oma-
wianego zespotu zabiegdw technologicznych dia
kazdej z trzech wymienionych mozliwosci
technicznych, w przeliczeniu na 1 sztuke trzo-
dy chlewnej przedstawia sie nastepujgco:

Z powyzszego zestawienia wynika, ze podstawowe
koszty eksploatacyjne omawianego zespolu zabiegow
technologicznych malejg jedynie przy przejsciu
z I do II zestawu urzadzen technicznych. Wykony-
wanie tychze zabiegéw przy zastosowaniu rozwigzan
sugerowanych przez konstruktoréw szwedzkich po-
cigga natomiast za soba w naszych warunkach eko-
nomicznych stosunkowo powazny wzrost kosztow
eksploatacyjnych. Wynika to ze stosunkowo duzego
zuzycia gazu (ok. 20 m3 na 1 sztuke (tj. 12 kg przy
c. wl 0,595 kg/m?3) oraz jego wysokiej ceny.

Wyliczony powyzej poré6wnawczo naklad kosztow
jest oczywiécie niedokladny i niekompletny. Z tego
tez wzgledu, zastosowanie omawianej linii w pol-
skich zakladach przemystowych musi poprzedzié¢ bar-
dziej szczegblowy rachunek eckonomiczny, uwzgled-
niajacy takze koszt zakupu, amortyzacji i remontow
urzadzen w przekroju poszczegblnych (przedstawio-
nych wyzej) poziomoéw technizacji zabiegéw. Spo-
dziewane efekty technologiczne i sanitarno-higienicz-
ne oraz mozliwo§¢ znacznej humanitaryzacji pracy
w tej uciazliwej fazie przetwoérstwa miesnego winny
jednakze zwrb6ci¢ uwage modernizujgcego sie pol-

Poziom I Poziom 1II Poziom III
Skladnik kosztu j. m. Ctm; | wart. | wart. wart.
W 1 T sy adls -~
Z ilogé 0 o iloge | w 2t ilose w z1
- A 2 3 4 5 R 8 9
1. Zuzycie energii elektrycznej kW 0,50 = — — — 1,35 0,675
2 » gazu m3 1,— - - - - 20 20,—
3.  § wody m3 2,— 0,05 0,10 0,034* 0,068 0,025 0,05
4. o ropy kg 2,— 1,— | 21— 1,— 2= = —
5 » bary ton y y y y y - —
6. Naklad robocizny ! min, 0,20 9 min. 1,80 3 min. 0,60 1 min. 0,20
Razem: | 2t % x | 3,90 x | 267 ¥ 20,92
X — przy pelnym wykorzystaniu zdolnosci produkecyjnej
y — w zestawleniu nie podano zuzycia i kosztu pary potrzebnej do wykonania omawianego zespolu zabiegéw technolo-

gicznych na poziomach I i II; przyczyng jest brak jednolitych kalkulacji, pozwalajgcych na okreslenie Srednich wartosci;
nakiad ten jest jednak stosunkowo niski w poziomach I i II i zbedny przy zastosowaniu technologii na poziomie IIIL
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skiego przemystu bekonowego na wskazang prébe
kompleksowej, aczkolwiek odcinkowej tylko auto-
matyzacji wstepnego przerobu zyweca rzeznego.
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Adres autora: prof. dr Wincenty Pezacki, Poznan, ul. Ma-
zowiecka 48.

Drobnoustroje chorobotwércze w odptywach rzeznianych
ll. Pratki kwasooporne

Katedra Higieny Produktow Zwierzecych Wydz. Weterynarii

WSR w Lublinie

Kierownik: prof. dr EDMUND PROST

Wystepowaniz chorobotworczych pratkow
kwasoopornych w odptywach rzeznianych sta-
nowié moze jedno z ogniw rozprzestrzeniania
sie gruzlicy u ludzi i zwierzat (8). Stosunkowo
czesto stwierdzane gruzlicze zmiany chorobowe
u zwierzgt rzeznych wskazuja na mozliwosé
wystepowania tych pratkéw w odptywach rzez-
nianych.

Badania na powyzszy temat sg stosunkowo
nieliczne i notowane przede wszystkim w pis-
miennictwie zagranicznym.

Stender (7) badajgec urzagdzenia i odptywy
5 roznych rzezni NRF stwierdzit pratki gruzlicy
11 razy (5,4%), w tym 3-krotnie w odplywach
rzeznianych; wszystkie wyizoclowane szczepy
ckreslono jako Myccbacterium bovis. Schaal
(6) wyizolowal z odplywéw rzezni w Duisburg
pratki gruzlicy w 28%; wyhodowane szczepy
pochodzily z jeliciarni i hali uboju bydta. Bada-
nia odplywoéw rzezni w Memmingen, przepro-
wadzone przez Oberhausera (3), wykazaly obec-
nos$¢ pratkéw gruzlicy w 20% probek.

W Polsce, wg dostepnego pismiennictwa, ba-
dania nad wystepowaniem pratkéw gruzlicy
dotyczyly Sciekéw miejskich m. Wroclawia (4),
oraz gryzoni, pochedzgcych z p6l nawadnia-
nych wodami S$ciekowymi (2). W pierwszym
przypadku stwierdzono chorobotworeze pratki
gruzlicy 9 razy (6%), a w drugim wyizolowa-
no tylko 1 szczep (0,8%), ktéry okreslono jako
Muycobacterium avium.

Badania wtasne

Celem badan wlasnych bylo sprawdzenie
czestcSci wystepowania pratkéw kwasoopor-
nych w odptywach rzeznianvch Zakladéw Mies-
nych w Lublinie oraz ckreslenie ich gatunkow
i wlasnosci.

Badania przeprowadzono na 560 probkach
odplywdédw pobieranych z kanaldow poszczegol-
nych dzialéw produkcyjnych oraz przewodow
koncowych w okresie cd sierpnia 1965 r. do
lutego 1966 r. w tym:

1) z hali uboju bydla
2) z hali uboju $win

— 104 probki
— 104
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— 104 prébki
— 104
— 144

Odplywy pobierano do jalowych butelek w ilosc!
ok. 100 ml, Probki wirowano przez 30 min, (3000 ob-
rotéw/min), a do osadu pozostatego po odlaniu ptynu,
w celu zabicia mikroflory towarzyszgcej., dodawano
réowna objeto§é 6% kwasu siarkowegn (H:SO,). Na-
stepnie wirowano przez 30 min i zobojetniano 4% wo-
dorotlenkiem sodu (NaOH), przy uzyciu jako wskaz-
nika 0,1% wodnego ro-tworu biekitu bromotymolo-
wego. Material przygotowany w powyzszy sposéb uzy-
wano do badania mikroskopowego i hndowlanego,

W badaniu mikroskopowym sporzadzano z homoge-
nizowanego osadu preparaty baktericskopowe, bar-
wicne metodg Ziehl-Neelsena.

Badanie hodowlane przeprowadzono na dwoch pod-
lozach statych: Lowensteina-Jensena i Petragnaniego
%z dndatkiem i hez dodatku glicerclu oraz ma plynnej
pozywce Sautona. Posiewy inkubowano w temp. +38°
przez okres 2 miesiecy, odezytujac wyniki wzrostu
w cdstepach 7—10 dniowych.

Okreslenie gatunkéw i witasnodc’, wyizolowatl w ba-
dania  wlasnyeh, wpratkéw kwasoopornych prze-
prowadzono ra podstawie: réznicnrwania mikroskopo-
wego, holowlanego, badania wrazliwosci na leki, ré6z-
nicowania biochemicznego i cytochemicznego oraz
réznicowania pratkéow alypowych w oparciu w syste-
matyke Runyona i Timpe (1).

Wyniki badan

W wvniku przeprowadzonych badan 560 pro-
hek cdplywéw rzeZnianych T.ubelskich Zakla-
dow Miesnych wyizolowano 12 (2,14%) szczepow
pratkéw krasoopornych w tym: z hali uboju
§win — b5 szczepdw, z hali uboju bydla —
1 szczep, z jeliciarni — 3 szczepy, z odplywow
wspolnych — 1 szczep, z odplywoéw konco-
wych — 2 szczepy.

W cparciu o szereg testéw réznicujgcych, za-
stosowanych przy okreslaniu gatunkéw i wlas-
nn$ci 12 wvizolowanvch szezepdw, 8 szezepdw
okre$lono jako Mycobacterium avium, a 4 szcze-
py jako pratki atypowe.

W wyniku réznicowania pratkéw atypowych
wg systematyki Runyona i Timpe, 2 szczepy
nalezaly do III. a 2 do IV. grupy.

Przeprowadzone badania wlasne wskazujg
na stosunkowo czeste wystepowanie pratkow
kwascopornych w odplywach rzeZnianych,

3) z jeliciarni
4) odplywy wspdlne
9) cdplywy koncowe



