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ja wplywu na stopien zanieczyszczenia mleka
w gruczole mlecznym. Zawartos¢ bakterii w
wymieniu jest cechs indywidualng poszczegol-
nych krow, dlatego stwierdzana ich ilo$¢ wa-
hata sie w szerokich granicach.

Niekiedy krowy o normalnie zdrowych wy-
mionach wydzielajg mleko z duzg zawartoscig
drobnoustrojéw, jak to wykazali w pracach
Hostings 1 Hoffman (8), ktérzy przebadali
mleko pochodzgce od dwoch kréw w ciggu
dwoch kolejnych laktacji stwierdzajge, ze
srednia zawartos¢ drobnoustrojow w mleku od
jednej krowy wynosita 30 tys., u drugiej 800
bakterii w 1 ml mleka. Badania Copelanda i
Olsona (3) wykazaly rowniez, ze w mleku po-
chodzgcym od 40 kréw przecigtna zawartose
wynosita 50 bakterii w 1 ml, zas u 17 szt
ponad 100 tys. w 1 ml ,

Mimo przestrzegania w najwyzszym stopniu
zasad higieny udoju czesto sie zdarza, ze go-
spodarstwa nastawione na produkcje mleczng
nie uzyskuja mleka o wysokim standarcie, po-
niewaz ciggle zawiera ono nadmierng ilos¢
drobnoustrojow.

Na ocene mleka pochodzgcego z duzej obory
produkcyjnej, jak juz zaznaczono, moze miec
niekiedy wplyw zaledwie kilka kréow, u kto-
rych w gruczole mlecznym z reguly wyste-
puje znaczna ilo$¢ bakterii. Wykluczenie z
produkcji takich sztuk moze spowodowac ra-
dykalng poprawe. Wykrycie kréw wydziela-
jacych w mleku nadmierng ilos¢ bakterii moz-
na ustali¢ tylko na podstawie indywidualnego
badania mleka.

Zarowno w badaniach naukowych jak i przv
ocenie mleka pochodzgcego z obér wolnych
od gruzlicy i brucelozy, mleko ktére jest prze-
znaczone do spozycia w stanie surowym po-
winno by¢ poddane badaniu bakteriologiczne-
mu.

Wniosek

Klasa mleka surowego moze by¢ obnizona
w gospodarstwach nastawionych na produkcje
mleczng wskutek wydzielania z mlekiem du-
zej ilosci bakterii przez pojedyncze krowy.
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Zatrucia pokarmowe spowodowane IOZwoO-
jem w produktach zywnosciowych gronkow-
coOw enterotoksycznych nalezg obecnie do naj-
pospolitszych toksycznych zaburzen przewodu
pokarmowego. Zdolnos$¢ pewnych gronkowcow
produkowania enterotoksyny nasuneta pytanie
czy gronkowce nie wytwarzajgce enterotoksy-
ny, mogg naby¢ te ceche.

Zjawisko przekazywania cech przez drobnoustroje
zostalo odkryte w roku 1928 przez Griffith’a w bada-
niach nad paciorkowcami wywotujagcymi zapalenie
ptuc.

Wszystkie badania mad przekazywaniem cech wy-
kazaly ostatecznie decydujgcg role DNA (kwasu de-
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zoksyrybonukleinowego) jako substancji odpowie-
dzialnej za zjawisko dziedzicznosci. A jak wykazaly
badania wlasne, opisane w dalszym ciggu pracy,gron-
kowce sg roéwniez obdarzone zdolnoScig przekazywa-
nia swoich cech nastepnym pokoleniom wiasnym lub
szezepOw odmiennych. Nie wulega watpliwosci, ze
i zdolno§é wytwarzania enterotoksyny przez gronkow-
ce jest dziedziczna i wobec tego, wydaje sie prawdo-
podobnym, ze w srodowisku gdzie znajdujg sie pro-
dukty rozpadu komorek gronkowcdéw (np. zniszczo-
nych w czasie proceséw techmologicznych) ich zacho-
wana DNA moze powodowaé przekazywanie cech.
Jesli tak jest, to moze by¢ sformulowana teza: ze raz
zakazony produkt gronkowcami enterotoksycznymi,
nawet po zniszczeniu tych gronkowcéw, przypadko-
wo zakazony wtérnie gronkowcami nie posiadajgcymi
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wla§ciwosei enterotoksycznych -—— moze spowodowad
zatrucia pokarmowe ma skutek nabycia wla$ciwosci
enterotoksycznych przez te gronkowece.

Wobec tak sformulowanej tezy przeprowa-
dzono cze$¢ doswiadezalng pracy polegajaca na
stwierdzeniu: czy, zawarty w przesgczu ho-
dowli gronkowcow enterotoksycznych, DNA
jest zdolny przekazywaé ich cechy gronkow-
com nie posiadajgcym tych cech. Nastepnym
etapem pracy bylo stwierdzenie czy zdolnost
przekazywania cech bedzie zachowana przy
dzialaniu procesdw technologicznych takich
jak: wysoka i niska temperatura, solenie i diu-
gotrwale magazynowanie.

Ostatnim etapem pracy bylo stwierdzenie
czy DNA zawarte w przesgczu bedzie przeka-
Zywai0o posiadane cecay w Sroaowisku spo-
zywczego produktu miesnego takiego jak kon-
serwy migsne, przetwory miesne a zwiaszcza
przetwory typu garmazeryjnego.

Badania wtlasne

Doswiadczenia wstepne mialy na ceit
okreslenie cech gronsowcow pochodzacych
z muzeum szczepow PZH oraz 2 szczepow po-
choazenia amerykanskiego.

Posiewy bakteriologiczne wykonywano zgodnie z
ogblnie przyjetymi zasadami, stosujac dla wszystkich
szezepow rownoczesnie podloze agarowe z  krwia,
podloze Chapmana, Zebovitza, Innes oraz podioze
staphylococcus nr 110 z dodatkiem zottka jaja ku-
rzego. Nastepnie okreslano cechy poszczegolnych
szczepow, takie jak: zdolno$é wytwarzania hemolizyn,
koagulazy wolnej i zwigzanej, fosfatazy, katalazy,
hialuronidazy, zelatynazy, fibrynolizyny, leukocydyny,
lipazy, zdolnosc termantacj)i mannitoiu, zdolnosc wyi-
warzania barwnika oraz brak wytwarzania ureazy.
7Z muzeum szczepéw PZH otrzymano szczepy Nr 203,
205, 614 i 467, szczepy pochodzenia amerykanskiego
byly oznaczone Nr 100A i S-6.

Cechy gronkowcéw potencjalnie chorobotworczych
posiadaly szczepy oznaczone Nr 203, 100 A i S-6, na-
tomiast szczep Nr 467 posiadal wszystkie cechy ujem-
ne, niechorobotwércze. W dalszym ciagu pracy, dla
utatwienia, postugiwanc sie mianem dla okreslenia
szczepéw potencjalnie chorobotworczych — ,dodat-
nie”, a szczepéw mniechorobotwodrczych ,ujemne”. Po-
czatkowe do$wiadczenia dotyczyly 2 szczepéw Nr 203
,,dodatniego” i Nr 467 ,ujemnego”.

Przygotowano hodowle bulionowag obu tych szcze-
poéw 24, 48, 72 i 96 godzinng, Z hodowli bulionowe]
szczepu ,,dodatniego” Nr 203 zrobiono przesacze przez
§wiece Chamberlaina (Nr 1). Otrzymane przesacze ba-
dano na jalowo$é. Po stwierdzeniu jalowosci przesa-
czy dodawano je do pozywki bulionowej oraz do po-
zywki stalej agarowej, a mastepnie pozywki te za-
szczepiano 48 godzinng hodowla bulionowg szczepu
gronkowca Nr 467 ,ujemnego”.

Po 48 godzinnym okresie termostatowania spraw-
dzano cechy wyrostych kolonii bakteryjnych.

Wyroste kolonie bakteryjne, zarowno na po-
zywce plynnej jak i na pozywce stalej posia-
daly cechy gronkowca Nr 203 ,,dodatniego™.

Z tych wstepnych do$wiadczen mnasungt sie
wniosek, ze w jalowym przesgczu hodowli
gronkowca Nr 203 pozostaty nosniki cech cha-
rakterystycznych dla tego szczepu i ze cechy
te zostaly przekazane nowopowstajgcym ko-
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moérkom bakteryjnym ,,ujemnego” szczepu 467,
uprzednio nie posiadajgcym tych cech.

Identyczne badania zostaty przeprowadzone
ze szczepami pochodzenia amerykanskiego. Po
ckresleniu ich cech charakterystycznych, ro-
biono przesgeze 48-godzinnej hodowli bulio-
nowej szczepow 100 R i S-6, przesgcze nastep-
nie badano na jalowosé. Jalowe przesgcze do-
dawano do pozywek plynnych i statych i do
tych pozywek dosiewano hodowle bulionowe
szezepu gronkowca Nr 467 ,,ujemnego”’. Uzys-
kane wyniki pokrywaly sie z wynikami ba-
dan szczepu ,dodatniego” Nr 203 (ogélem
przeprowadzono 435 doswiadczen).

Poniewaz doswiadezenia przeprowadzone zo
szczepami muzealnymi byly identyczne, po-
stanowiono sprawdzi¢ — czy gronkowce po-
chodzace z materialow ,,naturalnych” jakimi
sa migso 1 przetwory micesne, bedg roéwniez
miaty zdolno$¢ przekazywania swoich cech.

Z préb migsa i przetwordéw miesnych wyosobniono
167 szczepow gronkowcow z czego 49 szczepdw poten-
cjalnie chorobotwérczych ,,dodatnich” a 118 szczepow
niechorobotwérezych ,,ujemnych”. Zrobiono w sumie
270 doswiadczen uzywajac roéznych przesgczy bulio-
nowych hodowli szczepéw gronkowcéw ,,dodatnich”
i réznych bulionowych hodowli szczepéw gronkow-
coOw ,ujemnych”.

We wszystkich tych doswiadczeniach otrzy-
mywano wzrost gronkowcdédw ¢ cechach gron-
kowcow z ktorych byly robione przesgcze. Na
podstawie przeprowadzonych opisanych wyzej
pbadan mozina doj$¢ do wniosku, ze w przesa-
czach z bulichowych hodowli szezepdéw gron-
kowcéw ,,dodatnich” pozostajg nosniki cech
charakterystycznych, ktore nastepnie zostaja-
przekazane dosiewanym szczepom gronkowcow
nie posiadajacych tych cech, gronkowcom
Lujemnym’”, A jak wykazaly przeprowadzone
w tym kierunku osobne badania tak biologicz-
ne jak i1 biochemiczne w przesaczu uzywanym
do tych badan znajduje si¢ DNA w ilosci sig-
gajgcej 21 gamma/ml i to jest w tym przy-
padku nie ulega watpliwosct noénikiem prze-
kazywanych cech.

Przekazywanie cech dotyczylo rowniez
i barwnika produkowanego przez gronkowce.
Szezepy gronkowcow ,,dodatnich” prawie z re-
gulty dawaly po dluzszym przetrzymaniu
w temperaturze pokojowej na agarze zwyklym
kolonie o barwie zlocistej, natomiast szczepy
gronkoweow ,,ujemnych” kolonie o barwie
bialej, a czasem zoéltej. Po posiewach szczepow
gronkowcoéw ,,ujemnych” ma pozywki do kto-
rych dodawano przesgczy szczepdéw gronkow-
céw ,,dodatnich” wyrastaly po diluzszym
przetrzymaniu w femperaturze pokojowej ko-
lonie o kolorze ztocistym.

Nastepnym etapem pracy bylo sprawdzenie
jak bedg przebiegaly te zjawiska po zastosowa-
niu technologicznych zabiegéw takich jak: wy-
soka i niska temperatura, sclenie oraz dlugo-
trwale magazynowanie.

Robiono badania =z zastosowaniem
(temp. 80°C) zaré6wno 2z hodowlami

pasteryzaciji
bulionowymi
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szezepow gronkowceow ,dodatnich” jak rowniez ¢
dzialaniem tej temperatury bezpos$rednio na przesg-
cze bulionowe hodowli szczepbéw gronkowcedw ,,dodat-
nich”. Do przepastervzowanych przesaczy z buliono-
wych hodowli gronkowcow . dodatnich” dodawano he-
dowle bulionowe szczepow gronkowedw ,ujemnych”
i po dokladnym wymieszaniu, calo§¢ wysiewano na
pozywki wybidrcze dla gronkowcdw.

Po okresie inkubucjl sprawdzano wyroste
kolonie bakteryjne i ckazalo sie, ze wyrastaly
kolonie o cechach gronkowcow, z ktorych robio-
no przesgeze, czyii gronkowceow o cechach ,,do-
datnich”. Robiono rowniez proby z zastcsowa-
niem temperatury 120°C (sterylizacji) w auto-
klawie. Przy tych probach DNA ulegto zniszeze-
niu i p» dodaniu do przesterylizowanych prze-
sgczy z hodowli szczepow gronkowcow ,.dodat-
nich”, hodowli bulicnowych szczepow gron-
koweoéw ,,ujemnych” wyrastaly kolonie
o cechach gronkowcow ,ujernnych”. Podobneo
do$wiadczenia robiono przy zastosowaniu dzia-
tania temperatury niskiej minus 23°C.

W wyniku tych badan ckazalo sie, ze tem-
peratura niska minus 23°C nie niszezy komé-
rek bakteryjnych, a co istotniejsze nie niszezy
réwniez DNA zawarlego w komoérce balcteryj-
nej, lub w s$rodewisku, a cechy gronkowcéw
,dodatnich”, pomimo zamrozenia, zawarte
w DNA zostaly przekazane gronkowcom o ce-
chach ,,ujemnych”.

Nastepne badania przeprowadzono przy zasioso-
waniu wodnych roztworéw soli 10%, 15% i 20%. Do
tych roztwordéw dodawano hodowle gronkowcow, na-
stepnie mieszano 1 przetrzymywano w temperaturze
pokojowej przez 24 godziny, po tym czasie rcbiono
posiewy z tej mieszaniny na pozywki wybidrcze w
kierunku gronkowceéw. Chodzito tu o sprawdzenie
czy przy roznych stezeniach soli bedzie zahamowany
wzrost drobnoustrojéw craz czy stezenia soli majg
wplyw na DNA zawarte w komoérce bakteryjnej.

Ckazalo sie, ze stezenia soli 10% i 15% nie
majg wplywu na DNA, poniewaz z posiewdw
gdzie byta mieszanina przesgczu hodowli bulio-
nowej szczepu gronkowca ,,dodatniego” z ho-
dowlg szczepu gronkcewea ,,ujemnego’ — wy-
rastaly kolonie o cechach gronkowcéw ,,dcdat-
nich”. Przy wyzszych stezeniach soli 20%, a na-
wet 25% wzrost drobnoustrojéow byl znacznie
powolniejszy, nie mniej po 96 godzinach inku-
bacji wzrost wystepowat i przekazywanie cech
bylo zachowane. Ostatnig serie doswiadezen
przeprowadzonc ze szczepami gronkowcow
przechowywanych przez okres 8 miesiecy,
w warunkach odposwiadajacych przecietnemu
magazynowi. Na pcdstawie przeprowadzo-
nych badan wyniklo, ze 6-miesieczne przetrzy-
mywanie nie niszezy komérek bakterynye
jak rowniez DNA, poniewaz cechy gronkow-
cow byty przekazywane z gronkowcdw ,,do-
datnich” na gronkowce ,,ujemne”.

We wszystkich opisanych poprzednip do-
swiadezeniach byly uzywane pozywki kla-
syczne jako podioza.

Nastepne etapy pracy mialy na celu spraw-
dzenie, czy zawarty w przesgczu hodowli gron-
kowcow DNA jest zdolny przekazywaé cechy
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tych gronkowcow w srodowisku produktow
spozywczych zwierzecego pochodzenia. Cho-
dzilo tu o sprawdzenie czy w produktach zyw-
no$clowych zakazcnych pierwotnie gronkow-
cem chorckotwoérezym, zabitym w czasie dzia-

tania proceséw  technologicznych, pozostat
DNA, i czy bedzie zdolny do przelkazywania
cech gronkowcom ,ujemmnym” niechorobo-

twoérczym, przy wtornym zanieczyszczeniu ni-
mi produktu,

Do badan wzieto konserwy sterylizowane , wolo-
wina we wtasnym sosie”. Mimo, ze specjalnie uzvto
konserw stervlizowanych, to jednak aby mieé calko-
witg pewno$c¢ ich jalcwosci przed przystapieniem do
badan, powtérnie je przestervlizowano w autoklawie
i zbadano ich stan jalowoS$ci. Nastepnie konserwy za-
kazono: hodowla bulionowsg szczepu gronkowca .do-
datniego”. hodowlg bulionowsg szczepu gronkoweca
Lujemnego’”, mieszaning przesgczu z hodowli buliono-
wej gronkowca ,dodatniego” z hodowlg bulionows
gronkowcea ,ujemnego’” oraz jalowym przesgczem
z hodowli bulionowej szczepu gronkowca ,,dodatnie-
go”’. Wszystkie tak zakazone konserwy byly przetrzv-
mywane przez okres 6 miesiecy — cze§é w tempera-
turze lodoéwki, a cze$¢ w temperaturze pokojowej.
Radania kontrolne byly przeprowadzane co 4 tygod-
nie, przez dokonywanie posiew6w na pozvwki w kie-
runku gronkowcoéw.

Wyniki posiewow byly nastepujace: z tresei
konserw zakazonych gronkowcem ,,dodatnim”
wyrastaty gronkowce o cechach ,,dodatnich”,
z tresci konserw zakazonych gronkowcem
sujemnym' wyrastaly gronkowce o cechach
sujemnych, z tresci konserw do ktoérej byt
dodany jalowy przesacz — wzrostu nie bylo,
co dowodzito, niezaleznie od przeprowadzonych
prob skuteczno$ci sterylizacji i jatowosei kon-
serw, z tresci konserw zakazonvch mieszaning
jalowego przesaczu z hodowli gronkcwca ,,do-
datniege’ z hodowlg gronkowca ,,ujemnego” —
wyrastaty gronkowce o cechach gronkoweca
.dodatniege”. Przez caly okres 6 miesie-
cy wyniki badan konserw byly identyczne
jak przy pierwszym badaniu kontrolnym, wy-
koenanym w 4 tygodniu od momentu zakaze-
nia konserw (przebadano tu 60 puszek).

Do nastepnych do$wiadczen réwniez uzyto takie
same konserwy, tylko tok postepowania byt inny.
Sprawdzono tre§¢ konserwy na jalowo$é 1 jalowa
tres¢ wyjeto z puszki, z zachowaniem jak najdalej
idgcych warunkow sterylno$ci. Do tej treéeci dodano
mieszanine — jatowego przesaczu hodowli bulionowej
gronkowca ,,dodatniego” z hodowlg bulionowg gron-
kowca ,ujemnego”. Dokladnie wymieszano calo§é
i mieszanine ponownie umieszczono w puszce. Puszke
zamykano, lutowano, sprawdzano jej szczelno$é i pa-
steryzowano w temperaturze 80°C. przez okres 30
minut. Po pasteryzacji cze$¢ puszek umieszczono w
lodoéwce, cze§¢ w temperaturze pokojowej. Po mie-
siecznym przetrzymaniu puszek zrobiono posiewy na
pozywki w kierunku gronkowcoéw. Z treSci wszyst-
kich puszek wyrosty kolonie bakteryjne o cechach
gronkowcow ,,dodatnich”.

Wyniki tych badan potwierdzajag wyniki
doswiadczen wstepnych, ze DNA mnie ginie
w czasie pasteryzacji 1 ze posiada zdolnose
przekazywania cech na komorki szczepéw nie
posiadajacych tych cech (ogdéltem przebadano
w ten sposdb 20 puszek konserw). Do ostatniej
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serii doswiadcezen uzyto miesa wolowego. Mieso
zbadano na jatowosé, nastepnie zmielono i po-
nownie zbadano jego jalowo$¢ juz jake miegsa
mielonege (tatar).

Jalowe zmielone mieso podzielono na 6 czeéci. Do
3 cze$ci dodano jalowego przesgczu hodowli buliono-
wej gronkowca ,dodatniego, a do 3 cze$ci dodano
48 godzinnsj hodowli bulionowej gronkowca ,,dodat-
niego”. Tak zakazone préby umieszczono: 2 w tempe-
raturze pokojowej, 2 w temperaturze lodowki i 2 w
temperaturze termostatu + 37°C.

Po 24 godzinach ze wszystkich 6 préb robio-
no posiewy na pozywki w kierunku gronkow-
cow. Wyniki posiewu z miesa mielonegg do
ktérego dodano jalewy przesgcz gronkowcea
,,dodatniego”, bez wzgledu na sposéb przetrzy-
mywania, byty jalowe. Natomiast z posiewow
miesa mielonego do ktéorego dodano hodowle
bulionowg gronkcwca ,,dodatniego” wyrastaty
gronkowce o cechach ,,dodatnich”. Do dalszych
doswiadczen wzieto to samo mieso mielone
1 dodano do niego przesgczu hodowli bulicnc-
wej szczepu gronkcwca ,.dcdatniego” oraz 48
godzinng hodowle bulionowg szczepu gronkow-
ca ,,ujemnego’’, tak zakazone préby przeirzy-
mano identycznie jak proby poprzednie, pe 24
gedzinach przetrzymywania w temperaturze
pokojocwej, lodowki i termostatu — rohiono
posiewy na pozywki w kierunku gronkowcow.
Wyniki otrzymanych posiewéw pokrywaty sie
z wynikami uzyskanymi w poprzednich do-
Swiadczeniach. Ze wszystkich prob, bez wzgle-
du na sposdb przetrzymywania, zakazonych
mieszaning przesaczu hodowli  bulionowej
gronkowcow ,,dodatnich” z hodowlg buliono-
wg gronkowcow ,ujemnych” wyrastaty kolo-
nie o cechach gronkowcéw ,,dodatnich”. Wzrost
z proéb zmielonego miesa przetrzymanych
w temperaturze pokojowej i termostatu byt
obfity juz po 24 godzinach inkubacji, wzrost
z préb przetrzymywanych w temperaturze lo-
dowki byl powolniejszy 1 wystepowatl po 72
godzinach, nie mniej pomimo pcwolnego wzro-
stu wyroste kclonie haktervine posiadaly ce-
chy gronkowcéw ,,dodatnich”.

Swieze jalowe mieso wolowe zmielone podzielono
na 3 czeSci — do pierwszej cze$ci dodano 48 godzin-
nej hodowli szczepu gronkowca ,.dodatniego”, do dru-
giej cze$ci 48 godzinnej hodowli szczepu gronkowca
sujemnego” i do ostatniej czeSci jalowego przesgczu
z hodowli bulionowej szczepu gronkowcea ,dodatnie-
go”. Tak zakazone proby miesa smazono na sterylizo-
wanym smalcu. Po smazeniu kotlety (klops, Klopsiki)
pozostawiono w temperaturze pokojowe] na 24 go-
dziny i po tym okresie zrobiono posiewy na pozyw-
ki w kierunku gronkowcow. Po 24 i 48 godzinnej in-
kubacji wszystkie posiewy byly jalowe. Doswiad-
czenie to zrobiono w celu sprawdzenia czy tempera-
tura smazenia zabija komorki bakteryjne. Naturalnie
kotlety przechowywano w warunkach jatowych, tak,
ze nie moglo dojs$¢ do zakazen wtérnych. W nastep-
nych do$wiadczeniach tok pwostevowania byt identycz-
ny iak poprzednio z tg rdéznica, ze bezposrednio po
smazeniu kotleté6w robiono posiewv na jalowo$é¢ a na-
steprie dodaweno do nich 48 godzinne hodowle bu-
lionowa szczepu gronkowea ,ujemnego’. W ten spo-
s6b zakazone kotlety przetrzymywano w temwveraturze
pokojowe] przez 24 godziny. W tym tez czasie spraw-

dzano wyniki dokonywanych posiew6éw bezpodrednio
po smazeniu, w celu sprawdzenia jalowoSci kotletéw
przed zakazZeniem ich szczepem gronkowca ,,ujemne-
go”. Posiewy byly jalowe, to znaczy przy smazeniu
zostaly zabite komoérki bakteryine. Po przetrzymaniu
kotletow w warunkach jalowych w temperaturze po-
kojowej po 24 godzinach dokonano posiewéw na po-
zywki w kierunku gronkowcoéw. Wyroste kolonie bak-
teryjine z 3 kotletéw posiadaly cechy gronkowcéw
,dodatnich”. Zaréwno z kotleta, do ktérego dodano
przed smazeniem jalowego przesaczu z hodowli bu-
lionowej szczepu gronkowca ,dodatniego”, jak i z
kotleta, do ktoérego dodano przed smazeniem 48 go-
dzinnej hodowli bulionowej szczepu gronkowca ,,do-

datniego” — po dodaniu, po usmazeniu kotletédw, 48
godzinnej hodowli bulionowej szczepu gronkowca
.ujemnego” — wyrosty kolonie o cechach gronkow-

cow ,,dodatnich”. Te ostatnie doswiadczenia najlepiej
cbrazujga, %e pomimo zabicia komoérki bakteryinej
(smazenia) pozostaje DNA, w ktérym znajduia sie
geny mogace przekazywaé swoje cechy komérkom
nie posiadajgcym tych cech.

Wytycznym zalozeniem tej pracy byla po-
stawiona teza: czy produkt zakazonv gronkow-
cami potencjalnie chorobotwoérczymi, nawet
po zniszczeniu komérek bakteryjnych, zakazo-
ny wtérnie gronkowcami niechorcbotworczy-
mi — moze naby¢ cechy chorcbotworcze, a tym
samym sta¢ sie przyczyna zatrué pokarmo-
wych.

Wszystkie przeprowadzone badania w calej
rozcigglo$ci potwierdzily stusznosé tak sformu-
lowanej tezy.

Zdolnosé przekazywania cech wystgpuje
u gronkowcéw jako zjawisko powtarzalne, Je-
dynie przy uzyciu temperatur sterylizacji
(1t120°C), przy ktorych zostatc stwierdzone,
ze ginie komorka bakteryjna jak i DNA za-
warty w komoérece i poza nia, zjawisko przeka-
zywania cech nie wystepuje.

Natomiast we wszystkich produktach spo-
zywezyeh poddanych innym zabiegom techno-
logicznym, okazalo sie na podstawie przepro-
wadzonych badan, ze moze powsta¢ niebezpie-
czenstwo zatru¢ pokarmowych. Niebezpieczeri~
stwo to wywolane bedzie zjawiskiem przeka-
zywania cech przez gronkowce chorobotwéreze
z zakazenia pierwotnego na gronkowce nie-
chorobotworeze z zanieczyszczen wtérnych.

Gronkowce, sg drobnoustrojami rozpow-
szechnionymi w takim stopniu, ze praktycznie
moga by¢ spotykane wszedzie, to tez wtdrne
zanieczyszczenia nimi produktow spozywezych
zwierzecego pochodzenia sg bardzo czeste
i tatwe.

Praca ta miala na celu omoéwienie zaobser-
wowanego zjawiska, przekazywania cech przez
gronkowce, jedynie w odniesieniu do produk-
tow spozywcezych, oraz znaczenie tego zjawiska
w higienie produktow zwierzecych.

Natomiast w pracy tej nie byt badany me-
chanizm samego zjawiska, nalezy to trakto-
waé jako osobne zagadnienie, wykraczajgce
poza higiene produktow zwierzecych, 1 jako
takie powinno stanowi¢ niezalezny temat do
dalszych prac badawczych.
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Whnioski

Whnioski nasuwajgce sie z wynikéw tej pra-
cy odnoszg sie réwniez jedynie do zagadnien
zwigzanych z higieng produktéw zwierzecvch.

1. Zjawisko zmiennosSci jest powtarzalne
u gronkowcédw rozwijajacych sie w $rodowisku
produktéw spozywezych zwierzecego pocho-
dzenia.

2. Procesy technologiczne takie, jak paste-
ryzacja, mrozenie, peklowanie oraz magazy-
nowanie nie maja wplywu na zjawisko zmien-
nosci u gronkowcow.

3. Proces technologiczny jakim jest steryli-
zacja niszczy zdoknos¢ przekazywania cech
przez gronkowce.

4. Wszelkie wyroby pasteryzowane narazone
sg na wtérne zanieczyszczenia gronkowcami
moga byé przyczyna =zatrué pokarmowych,
wywolanych przez enterotoksyne, ktorej zdol-
noé¢ produkowania zostala przekazana przez
gronkowce z zakazeA pierwotnych.

ZDZISLAW PANKIEWICZ
Bielsko Biata

MEDYCYNA WETERYNARYJNA

Rok XXII1

5. Zjawisko zmienno$ei gronkowcow ma naj-
istetniejsze znaczenie w tzw. produktach gar-
mazeryjnych.

6. Pierwotne zakazenie tusz miesnych gron-
kowcami potencjalnie chorobotwoérczymi ma
niewatpliwie znaczenie na wystepowanie za-
trué pokarmowych.

7. W konkluzji, poza wnioskami mnatury
ogolno higienicznej i sanitarnej, wysuwa sie
na podstawie wynikéw przeprowadzonych ba-
dan zasadniczy i niezmiernie istotny wniosek
a mianowicie: produkt spozywczy zwierzecego
pochodzenia zawierajgcy gronkowce poten-
cijalnie chorobotwoércze moze byé dopuszezony
do obrotu jedynie po przeprowadzeniu pro-
cesu sterylizacji.

Wykaz pismiennictwa obejmujgcy 96 pozycili znajduje sie
u autora.

Adres autora: dr Anna Stefaniakowa, Warszawa, ul. Mic-
kiewicza 34/36, m. 32.

Badania nad zakazeniem skdéry $win rzeznych
w poszczegdlnych fazach ubojowych

Katedra Higieny Produktéw Zwierzecych
Kierownik: prof.

Skoéra trzody chlewnej stanowi te cze$é tuszy
miesnej, ktora poczawszy od okresu przedubo-
jowego poprzez nastepne fazy obrobki poubo-
jowej wykazuje wysoki stopien zakazenia hak-
teryjnego. Istnieja tez mozliwosci przenoszenia
drobnoustrojéw ze skéry na cze$ci miesne tu-
szy. Wiadomo jednak. ze w poszczegblnych fa-
zach obrébki poubojowej ilo¢ bakterii na
skérze moze ulegaé zmianie. Dla wyjasnienia
wplywu poszczegdlnych zabiegébw poubojo-
wych na iloéé drobnoustrojéw na skoérze trzo-
dy chlewnej podjeto badania wlasne.

Badania wtasne

Praca przeprowadzona w jednym z Zakla-
déw Miesnych na Slasku miaka wykazaé zanie-
czvszczenia skory trzody chlewneij w poszeze-
golnych fazach: przed ubojem, po oparzaniu,
w czasie obrébki poubojowei oraz pec toalecie
koncowej w chlodni.

Materiati metodv

Do badan pobierano nastepujace prébki od tych
samych zwierzat:

Wydziatlu Weterynarii WSR w Lublinie
dr E. PROST

nr 1 — $winie po wpuszezeniu do poczekalni prze-
dubojowej chwytano i pobierano wymaz ze skory
karku na wysoko§ci uszu w tych miejscach, gdzie
skora nie jest zdejmowana,

nr 2 — pobrana po wyjeciu tuszy z parzelnika
przed opalaniem,

nr 3 — w czasie przeprowadzania toalety kohcowej,

nr 4 — po umieszczeniu pdttuszy w chtodni po oko-
o 1—2 godzin.

Wymaz pobierano jalowym wacikiem starajac sie
pobiera¢ materiat z réznych miejse karku u tej sa-
mej sztuki. Celem zachowania odpowiedniei proporciji
przy pobieraniu woréb postugiwano sie szablonem
o wymiarach 5x5 em. Wacik po dokonaniu wymazu
wkladano do jalowej butelki ze 100 ml plynu fizjo-
logicznego. Pobranv material natychmiast przewozZono
do miejscowego laboratorium bakteriologicznego gdzie
dokonywano badan. Oznaczenia iloSciowe bakterii
przeprowadzono metoda plytkowa Kocha.

Ogébtem przeprowadzono badanie 52
i wykonano 208 oznaczen.

Wyniki uzyskane przedstawiono w tabeli 1

sztuk &win

Omo6éwienie wynikow

Przedstawione w tabeli 1 wyniki badan wyv-
kazuja najwieksze zakazenia powierzchni' sko-
ry $win rzeinych, jeszeze za zycia zwierzat,

Tab. 1. Wartosci $rednie i zakresy wartosci iloéci drobnoustrojéw na powierzchni 25 cm? skéry
w poszezegblanych fazach produkeji

|

Ilosc | . X ‘ W czasie toalety q
Badag Przed ubojem Po oparzeniu . Kkonhcowej W chtlodni
52 6101 <£,3;1£4< 70,6-10% ]’ 7-10%< 31,6:10* < 135-10* ] 810 ¢ §_1‘.§-102 <{143-10* ‘ 5-10% { 21-10% { 56-10*
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