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tuz przed ubojem. W nastepnych fazach ubo-
jowych oraz okresu poubojowegg zaznacza sie
wyrazny spadek zakazenia ilosciowego, okolo
200-krotny. Fazg krvtyczng w tym wzgledzie
jest oparzenie. Nalezy sadzi¢, ze temperatura
wody parzelnej powoduje zabicie duzej
cze$el  drobnoustrojéw oraz ich zmywanie
z powierzchni skéry. Poziom zakazenia bakte-
ryjnego utrzymuje sie nastepnie na tej samej
wysokosci az do momentu umieszczenia tusz
w chiodni, w ktorej stwierdzono niewielki spa-
dek ilo$ciowy bakterii.

W zakazeniu powierzchni skoéry poszcze-
golnych §win rzeznych w tej samej fazie ubo-

jowej stwierdzono roéznice rzedu 10-krotnego.
Mimo tych réznic obserwowano u wszystkich
§win powtarzajgcg sie te samg regularnosgé
w spadku zakazenia ilosciowego skory.

Wyniki badan wskazujg na powazng role
procesu oparzania w ksztaltowaniu sie zakaze-
nia powierzchni skory tusz $win rzeznych.
Stad tez ta faza ubojowa jako decydujaca
o stanie higienicznym danej tuszy wymaga
specjalnej uwagi oraz przestrzegania zalecefi
sanitarnych,
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Flore bakteryjng wystepujgcg w bekonowych solan-
kach zalewowych mozna podzieli¢ na: 1) mikroorga-
nizmy wywierajgce korzystny wplyw na tkanke mies-
ng podczas proceséw peklowania i1 2) mikroorganiz-
my obnizajgce jako§¢ sanitarng solanek, a tym sa-
mym produktéw miesnych w nich peklowanych.
Stwierdzono (5), Ze procesom peklowania sprzyja za-
kazenie solanek nie jednym typem bakterii lecz mie-
szanymi szczepami drobnoustrojéw. Zalicza sie do
nich nastepujace rodzaje: Micrococcus, Alcaligenes,
Achromobacter, Spirillum, Vibrio, Lactobacillus, Mi-
crobacterium, Corynebuacterium, Pseudomonas i droz-
dze. Najkorzystniejsza ilo§é bakterii (5, 7), zanieczy-
szczajgca solanke, powinna wynosié 1 —3 X 10%/1 ml.
Niektérzy autorzy (3, 4) uwazaja, Ze dla zakwalifiko-
wania przydatnosci solanek do peklowania nieistotna
jest graniczna ilo§é flory bakteryinej, lecz waznym
jest, zeby w solankach nrie bylo drobnoustrojéw nie-
korzystnych dla tych proceséw (1, 2, 3, 6). Do tych
mikroorganizméw maja nalezeé rodzaje: Clostridium,
Bacillus, Enterokoki, E. coli w duvzej 1ilo§ci drobno-
ustroje aromatyczne oraz bakterie chcorobotworceze.
Ogélnie wychodzi sie z zalozenia, Ze obnizanie jakn$-
ci sanitarnej solanek nasteouje rod wplywem mezo-
filnej flory bakteryjnej. Mikroflora ta jest wprowa-
dzana do solanek z zewnatrz, za posrednictwem za-
nieczyszczonych przedmiotéw stykajacych sie bezpo-
Srednio z solankami. Dlatego w zalezno§ei od stop-
nia zanieczyszczenia bakteryinegso tych przedmio-
téw wzrasta lub maleje zakaZzenie solanek drobno-
ustrojami mezofilnymi.

Stosunkowo malo danvch znaiduje sie w piSmien-
nictwie na temat wsov6lzaleznosei pomiedzy stanem
sanitarnym zakladu produkeyinego a ilo§cig flory
bakteryjnej w bekonowych solankach zalewowych.
W zwigzku z tvm przeprowadzono ktadania majace na
celn wykazanie réznic w jakodci sanitarnej solanek,
pochodzacych z zakladéw miesnveh o réznych sta-
nach sanitarnych.

Material.i metody

Ogdlem zbadano 159 probek bekonowych solanek
zalewowych, z ktoérych 823 prébki (A) pochodzity z za-
kladu o wyzszym pozigmie sanitarnvm 1 76 probek
(B z zakladu o nizszym poziomie sanitarnym, Prdbki
solanki wielkodei 250 ml pobierano z kilku basendéw

peklowniczych i przystano do badan laboratoryjnych
w jalowych termosach. .

Jakosciowe i iloSciowe badania bakteriologiczne
solanek przeprowadzano, zgodnie z metodyka przy-
jeta w laboratoriach Wetervnaryjne] Inspekecji Sani-
tarnej, w ciggu 3—5 godzin od momentu pobrania
probek z basendw peklowniezych.

Wyniki i

W jakosciowych badaniach bakteriologicz-
nych prébek solanek A i B stwierdzono w k'o—
lejnosci  obecno$é  nastepujacych rodzajow
drobnoustrojow: Micrococcus, Staphylococcus,
Streptococcus, Lactobacillus, Sarcina, Leuco-
nostce, Escherichia, Bacillus i Clostridium. Ba-
dania te przeprowadzono glownie w celu wy-
krvwania obecnosci drobnoustrojow chorobo-
tworczych. Grenkowcow koagulazododatnich
i salmonelli nie stwierdzono. Beztlenowo ros-
nace zarodnikowce znajdowaly sie w 6 prob-
kach solanek, pochodzacych wylacznie z za-
kladu miesnego o nizszym poziomie sanitar-
nym, co stanowilo 8% prébek pobranych w tym
zaktadzie.

Iloéciowe badania bakteriologiczne dotyczyvty
ustalenia ilogci bakterii halefilnych i niehalo-
filnyveh inkubowanych w temperaturze 20°
i 37°, ilodci bakterii preteolityeznych oraz mia-
na E. coli i enterokokéw. Szezegotowes wyniki
tych badan przedstawiono tabelarycznie. W ta-
beli 1 zestawiono przecietne, procentowe za-
nieczyszezenie preparatéw baktericskopowych
formami kulistymi bakterii oraz podano ilo$§¢
probek posiadajacyeh od 30 do 99 form kuli-
stych bakterii na 100 bakterii liczonych w pre-
paracie.

7 tabeli 1 wynika, ze w preparatach bakte-
rioskopowych solanek pobranych z zakladu
miesnego o wyzszym poziomie sanitarnym wy-

omdéwienie
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Tab. 1. Czestotliwos¢ wystepowania form kulistych
bakterii w preparatach bakterioskopowych
| Tlose (procent) prébek
. Srednio zanieczyszezonych
Rodzaj form kulis- formami kulistymi
solanki tych w 4 | bakterii od—do -
30—69 70—79|80—89/90—89
= e e =
- 10 | 43 30
& [ 0 ‘ 12 | 62 | @6
' 25 ‘ 27 ‘ 29 {7 2
B 2 33) | 36) | 29 | @
stepowalo przecietnie znacznie wigcej form

kulistych bakterii, anizeli w preparatach sola-
nek pochodzacych z zakltadu miesnego o niz-
szym pozicmie sanitarnym. Wspolczynnik sto-
sunku form kulistych do form wydluzonych
bakterii wynosit 6,3 w solankach A i 2,5 w so-
lankach B. W zakladzie miesnym posiadajgcym
lepsze warunki higieniczne 100% prébek sola-
nek, a w zakladzie miesnym z gorszymi wa-
runkami higienicznymi tylko 67% probek sola-
nek zawieralo ponad 70 bakterii kulistych na
100 bakterii w preparacie baktericskopowym.

Srednie ilosci zywych bakterii halofilnych
i niehalofilnych inkubowanych w temperaturze
20° i 37° oraz bakterii prcteolitycznych przed-
stawionc w tabeli 2.

Tab. 2. Srednie zakazenie bekonowych solanek
zalewowych
|

Bakterie

Ilo§¢ bakterii w: proteoli-

Rodzaj Rodzaj tyczne
bakterii | solanki |————— e
| -
| 20°C 37°C | ilosé Sggt
Halofilne A 3562.807 | 351.060 | 240 | 0,06
- B 2.466.881 561_.118 260 O.Ql
Niehalofilne A 325.096‘ 203.951 2.086‘ 0,6
B | 3.716.223 | 885.480 | 18.039| C.4

7Z danych zawartych w tabeli 2 wynika, ze
przecietna ilo$¢ bakterii wyhedowana z probek
solanek, pochodzacych z zaktadu o nizszynm po-
ziomie sanitarnym byla znacznie wieksza, niz
w prébkach solanek pobranych z zakladu
0 wyzszym poziomie ranitarnym. Poréwnanie
tych ilo$ci bakterii przeprowadzonc na podsta-
wie wspolczynnikéw, ktére obliczono przez po-
dzielenie stopnia zakazenia solanck A przez
stopien zakazenia solanek B. Wspotezynniki te
dla poszczegblnych grup bakterii przedstawialy
sie nastepujaco: 1) bakterie inkubowane w tem-
peraturze 20° — halofilne 6,99, niehalofilne
11,43, 2) bakterie inkubowane w temperaturze
377 — halofilne 1,59, n‘ehalofilne 3.37, 3) bak-
terie proteclityczne — halofilne 1,08, niehalo-
filne §,64. Najmniej zwiekszylo sie zakazenie
solanek B w stosunku do solanek A wéréd
bakterii halofilnych proteclitycznych i inkubo-
wanych w temperaturze 37°, natomiast naj-
wiecej zwiekszylo sie zakazenie wérdd bakterii
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niehalofilnych inkubowanych w femperaturze
20° i bakterii proteolitycznych. Analogicznie
ilo$¢ bakterii halofilnych zwiekszyta sie ponad
3-krotnie, natomiast ilogé bakterii niehalofil-
nych znacznie wiece], poniewaz prawie 8-krot-
nie. Wicksze zakazenie bakteriami niehalofil-
nymi moze wskazywaé na wtorne zakazenie
solanek niespecyficzng flora bakteryjna, na
skutek obnizonych  warunkéw  sanitarnych
w zakladzie produkcyjnym. Nalezy roéwniez
podkreslic, ze iles¢ bakterii proteolitycznych
byta wieksza w zakladzie ¢ nizszym poziomie
sanitarnym, lecz nie zwiekszala sie ona pro-
porcjonalnie do ogélnei ilosci bakterii. Dlatego
procent bakterii proteolitycznych, zaréwno ha-
lofilnveh jak 1 niehalofilnych byl nizszy w za-
kladzie reprezentuigcym lepsze warunki sani-
tarne.

Czestotliwoéé wzrostu bakterii halofilnveh
i niehalofilnych w temperaturze 20° i 37°
przedstawiono w tabeli 3.

Tab. 3. Czestotliwosé wzrostu bakterii
| |
& | Srednia iloé¢ (procent)
= probek zakazonych
Rodzaj E‘g . bakteriami od—do
bakterii 8.4 T ==
egPl88 T(I|L|I]LT
£8x| @8 | 2| 2| 3|2 2|8
o : iR _ L
| A l28] 728|185 |,
90 %(30) 8) | (39) | (22)| (6)
p | 26111014 |20] 5
Halofilne | 1(34)I(1) (13) [ (19) | (28} | (D)
4 |39 (35| 5
g | 2 een|@| e]|°
| - 24 | 41 | 11
: 1B 19]° |e|elan]|
| " |11 1190|468 0
o a3 () (@3 56)| (D)
5 |18 1‘0!22 23 | 12
Niehalofilne @y M | (29) | (30) | (16)
4 |28 |48 | 3
g | A @lee o)
i 15 | 46 | 15
| B | 019 o 60| ©

Z tabeli 3 wynika, ze rozpietosé¢ zakazenia
bakteriami halofilnymi i niehalofilnymi inku-
bowanymi w temperaturze 20° wahala sie od
102 do 107 w zakladzie o wyzszym poziomie sa-
nitarnym oraz do 10° w zaktadzie reprezentu-
jacym nizszy poziom sanitarny. Analogicznie
rozpietos¢ zakazenia bakteriami halofilnymi
i niehalofilnymi inkubowanymi w tempera-
turze 37° wahala sie od 10° w zakladzie ma-
jacym lepsze warunki sanitarne oraz od 10!
w zakladzie posiadajgcym gorsze warunki sa-
nitarne do 107 w obydwéch zaktadach. W za-
ktadzie produkcyjnym posiadajacym wyzszy
poziom sanitarny naikorzystniecjsze zakazenie
solanek (3, 7) rzedu 1057 w 1 ml nie zostato
przekroczone w zadnvm przypadku, natomiast
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w zakladzie majacym nizszy poziom sanitarny
zostalo ono przekroczone tylko w odniesieniu
do bakterii halofilnych i niehalofilnych inku-
bowanych w temperaturze 37°. W zakladzie

reprezentujacym nizszy poziom  sanitarny
stwierdzono zakazenie solanek iloscig ponad

107/1 ml bakteriami inkubowanymi w tempe-
raturze 20° z tym, ze bakterii halofilnych bylo
7%, a bakterii niehalclilnych 16%.

Ilos¢é probek posiadajacych dodatnie miano
E. coli w rozeienczeniach od 1:1 do 1:10000
przedstawiono w tabeli 4.

Tab. 4. Wystepowanie E. coli
- Srednia ilo$¢ (procent) prébek
Rodzaj z mianem E.coli:
solanki I [ :
| 1 | o1 [ 001 | 000 \ 00001
A 37 | 16 15 13 2
(44) | (20) | (19 (15 | (2)
' | 17 23
|
B o8 | @b | @ | @y | 0

Z tabell 4 wynika, ze wszystkie probki be-
kkonowej solanki zalewowej, pochodzgce za-
rowno z zaktadu o wyzszym poziomie sanitar-
nym jak i z zakiadu o nizszym poziomie sani-
tarnym byly zakazone E. coli. Wyzsze miano
E. ccli posiadato wizeej prébek solanki pocho-
dzagcych z zaktadu o gorszych warunkach sani-
tarnych, anizeli z zaktadu o lepszych warun-
kach sanitarnych. Ilo$¢ probek solanki zaka-
zenej E. coli w rozeienczeniu ponad 1:1 Wyno-
sita b6% w zaklaazle 0 Wyzszym poziomie sani-
tarnym, natomiast 72% w zakladzie o nizszym
poziomie s:anitafnym.

Miano enterokckow badano w prébkach so-
lanek z obydwéch zakiladéw mieznych wylacz-
nie w rozecienczeniu 1:10000. W zakladzie re-
prezentujacym wyzszy poziom sanitarny ilo$é
préokek solanki zakazonej enterokekami w tym
rozcienczeniu wynosita 5, co stanowi 6%, na-
tom’ast w zakladzie posiadajgcym nizszy po-
ziom sanitarny iles¢ fych préobek wynosita 4 co
odpowiada 5%.

Otrzymane wyniki badan wskazuja, ze w so-
lankach znajdujacych sie w gorszych warun-
kach sanitarnych wiecej byle halofilnej flory
bakteryinej, szczegolnie inkubowanej w tem-
peraturze 207, anizeii w solankach przebywa-
jacych w lepszych warunkach sanitarnych. Co
prawda $rednie ilesci tej flory mie przekracza-
Iy w obydwoch rcdzajach solanek korzystnych
dla proceséw peklowania ilodci bakterii (5, 7),
to jednak solanki z gorszych warunkéw higie-
nicznych posiadaly kilka procent prébek za-
kazonych bakteriami w ilosci ponad 107/1 ml.
Gorsze warunki sanitarne wplywaly réwniez
niekorzystne na stosunek bakterii kulistych
do wydhuzonych w preparatach bakterioskopo-
wych, poniewaz znacznie wiecej bylo w nich
form wydiuzonych., Wystepowanie w solankach
pochodzgcych z gorszych warunkdéw sanitarnych
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zwigkszonej ilosci bakterii wydluzonych po-
krywalo sie ze stwierdzeniem w tych solankach
bakterii z rodziny Clostridium oraz E. coli
w wysokich rozcienczeniach. Fakt ten jak réw-
niez obecno$¢ stosunkowo duzych ilosci ente-
rokokow wskazywaly na zwigkszanie sie w so-
lankach o nizszej jako$ci sanitarnej niekorzy-
stnej (1, 2, 3, 6) dla proceséw peklowania flo-
ry bakteryjnej.
Wnioski

1. W solankach pochodzgcych z zakiadu miesnego
poslauajglegl lepswe Wallilai SaNliaile siwlerazoliv
preecieulie w preparatach bakterioskopowych ponad
C-KIOWi€e, a W solaukacn pobranych w zakiadzie migs-
nym o gorszych waruukacu samtarnych ponad 2-
Kiudile wigle) IOrm KULSTYCN, IUZ 1Ll WYQiUZUIlyCll
vakterii,

<. pbakterii halofilnych stwierdzono srednio ponad
irzykrotnie, a niehalolilnych prawie o$miokrotnie
wigce) w solankacn o nizsze] jakoscl sanitarne] w po-
rownailu z solankami 0 wyzsze] jakKoscl sanitarne).

. W solankach z zakladu mlesnego posiadajgcego
lepsze warunsi saultalne 1ilosc pakleruy w zadnyin
pizypPaoku nile przekroczyia 101 ml, naiomiast w za-
Kiadzle migsnym majacym gorsse warunki sanitarne
ousc paklerll halolflluycsa 1 niehalotilnych inkupowa-
uycen wolemperaturze 207 przekroczyia w kilku pro-
centach prooek 10//1 ml.

4, 110sc probek soianki: posiadajgce] ponad 1:1 mia-
no E. coii wynosita bow w zakiadzie o wyzszym po-
zlomie sanitarnym, natomiast 72% w zakladzie o niz-
sZzym pozlomle sanitarnym.

o. Miano 1:10000 enterckokow utrzymywalo sie w
o—=6w probek solanek pochodzacych z zakladdéw mies-
nych o wyzszym i nizszym poziomie sanitarnym.
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PFROMMER H.: Badania przezywalnosSci wagrow
bydlecych w surowych kielbasach. (Untersuchungen
uber die Lebensfihigkeit gesundheitsschidlicher
Rinderfinnen in Kohwursten). Inaug. Diss. Giessen
1964, ref. Schlacht- u. Viehhof-Zig. 65, 203, 1965 (5).
Zakazono do$wiadczalnie 26 kietbas surowych 509
zywymi wagrami bydlecymi. Juz po 2 dniach nie
zdoltano stwierdzi¢ w tych kieltbasach zywych paso-
zytow, Po 17, 22 1 24 godz. zywe wagry wystepowaly
tylko sporadycznie (3 przypadki). Autor sadzi, ze pro-
ces wedzenia nie obniza zywotnosci {ych pasozytow.
Jako glowng przyczyne obumierania wagréw, nalezy
uwaza¢ wplyw stezenia NaCl w farszu kietbasianym
oraz wysychanie kietbas. Unieszkodliwienie wagrow
powoduje rowniez silne rozdrabnianie miesa w wil-
kach, a zwlaszcza w kutrach. Autor uwaza, ze spo-
zycie kietbas surowych, po 2 dniach od ich sporza-
dzenia, nie moze by¢ zrodlem zakazenia sie wagrzy-
cg bydleca ludzi. L. Nowicki
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