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tuż przed uboiem. W następnych fazach ubo-
iowych oraz okresu l,louboiowego zazn,,acza się
wyrlaźny spadek zakażemia ilościowego, oł<oło
200,krotny. Fazą krytyęrnu w tym wz§lędzie
jest oparzenie. Należy sądzić, że temperatura
wody parzelnej powoduje zabicie duzej
częśc,i drobno,ustroicw oraz ich zmywan,ie
z powierzchni skóry. Poziorn zakażenia bakte-
ryinego utrzymuie się nlastępnie na tei same,i
wysokości aż do momentu urnieszcze,n]ia tusz
w chłodni, rv której stvlierdzono nierł,ielki spa-
dek ilościowy b,akteri,i_

W zakażeniu powierzchni skóry polzcze-
góln-ych śvriń rzeźnvch w tei samej fazie ubo-
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iowei stwierdzono różnice rzędu 1O-krotnego.
Nlimo tych różnic obserwowano u wszvstkic}r
świń powt,arzającą się tę samą regularność
w spląflĘu zalklalżenia ilościowego s[<órv.

Wyniki badań wskazuią na poważrrą ro19
procesu oplarza,nia w kszt,ałtowa,nLiru się zakaże-
nia powierzchni skóry tllsz świń rzeżnych.
Stąd też ta faza ubojowa iako decyduiąca
o stanie higienicznvm danei tuszy wTmaga
sp,ecialnei uwagi otaz przestrzeganita za\eceii
sanitarnych.
AdIeS autora: Iek. wet. ZdZisłaW Pankicwicz, Bielsko

Biała, Kamielrica 76.
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Badania bakteriologiczne bekonowych solanek zalewowych
pochodzących z. zakładow mięsnych o niższym i wyzszym

poziomie sanilarnym
Za kła d Ba da n * 
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Florę bakteryjną wvstępującą w bekonowych solan-
kach zalewow5.ch moźra podzielić na: 1) mikroorga-
nizmy wywierające kcrzystny wpływ na tkankę mięs-
ną pcdczas procesów peklowania i 2) mikroorganiz-
my obniżające jakość sanitarną solanek, a tym sa-
mym prcduktów mięsnych w nich peklowanych,
Stwierdzor-ro (5), że procesom peklowania sprzyja za-
każenie solanek nie jednym typem bakterii lecz mie-
szanymi szczepami drobnoustrojów. Zalicza się do
nich następujące rodzaje: Mżcrococcus, Alcalżgenes,
Achromobacter, SpLrillum, Vibrżo, Lactobacillus, Mż-
cr obacter ium, C or gneb act erium, P s eu"d,omonas i droż-
dże. Najkorzystnieisza ilość bakterlii (5, 7), zanieczy,
szczająca solankę, porvinna wynosić 1 - 3 X 106/1 ml.
Niektórzy antorzy (3, 4) uważają, że dla zakwalifiko-
wania przydatności solanek do peklowania nieistotna
jest graniczna ilość florv bakteryjnej, 1eez ważnym
jest, żeby rv solank.łch nie było drobnoustrojów nie-
korzystnych dla tych procesów (l, 2, 3, 6). Do tych
mikroorganizmów mają r.ależeć rodzaje: clostrżdżum,
BacżIl1.1s, Enterokoki, E. coli w dużei ilości drobno-
ustroje aromatyczne oraz bakterie chc,robo wórcze.
Ogólnie rvychodzi się z założenia, że obniżanie jakoś-
ci sanitarnej solanek nasiepuje oor1 wpływem mezo-
filnej flory bakteryinei. Mil<roflora ta jest wprov/a-
cjzana do solanek z z.e.v,,nattz. z:ł pośrednictwem za-
nieczyszczonych przedrniotów styl<ającyclr sie bezpo-
średnio z solankami. T]latcgo w- zależności od stop-
nia zanieczyszczenia baktery,inego tvch przedmio-
tórv wzrasta lutl male je zakażenie solanek drobno-
ustrojami mezofiltrvmi.

Stosunkowo mało danvch znaiduje się w piśmien-
nic,twie na temat wsr,ółzależnrrści pomiędzy stanem
sanitarnym zakładu nrodukcvinepo a ilością florv
baktervjnej w bekonowych solankąch zalewowvch.
w zuziązku z t],m przeprowadzono ł:adania mające na
eelrl y7yęu""nie różnic rv iakości sanitarnej solanek,
oochodzących z zakładó,lv mięsni,ch o różnvch sta-
nach sanilarnych.

Materiał.i metody
Ogółem zbadano 159 próbek bekonowvch so]anek

zalewowych, z których 8ll próbki (A) poehodziłv z za-
kładu o v,vższym pozionrie sirnil.arn.,,m j 76 próbek
(B z zaliładu o niższvm poziomie sanitar;lvm. Próbki
solanki wielkości 250 m,1 pobierano z kilku basenów,

peklowniczych i przysłano do badań laboratoryjnych
rv jałowych te,rmosach,

JLkościowe i ilościot,e badania bakteriologiczne
solanek z metodyką przy-
jętą w nej Inspekcji Sani-
iirnej, momentu pobrania
próbek

Wyniki i omówienie

nące ce Zna,idoĄvały sle M,.6 prób-
kach ochodzącvch wvłącznie z za-
kładu o rriższyTyL poziomie sanitar-
nvm, co stanowiło B/o próbek pobranych w tynr
zal<ładzie.

Ilościowe ba,d,ania bal<teriologiczne dotvczvły
ustal akterii i nielralo-
filnv anych blrze 20n

i 3?o rii prot oraz mia-
na E. coli i enterokoków. Szczegółowe wyniki
tvclr badań przedstawiornb tabełarvcznie" W ta-
beli 1 zestawiono przeciętne, procentowe za-
nieczyszezenie preparatów bakterioskopowvch
form,ami kulistymi bakterii oraz poda_no ilość
próbeil< posiadającvch od 30 do 99 form kuli-
stych bakterii rra 100 bakterii'liczonych w pTe-
paracie.

Z tabeli 1 wvnika, że w preparatach bakte-
rio,skopor,vvch solanek,pobranych z z,akładu
mięsnego o wyższvrn poziomie sanitarnvm ,ry-
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Tab. 1. Częstotłiwość wvstępowania form kulistych
bakterii w preparatach bakterioskopowych

niehalofilnvch inkubowanych w temperaturze-
20o i bakterii,proteolitycznyctl, Analogicznie
ilość bakterii h,alofilnvch zwiększyła sią ponad
3,krotnie, natomiast i]ość bakterii niehalofil-
nych znacznie więcej, ponieważ pr;aWie 8-krot-
nie. Większe zakażenie b,akteriami niehalofil-
nymi moze wskazylłaó nra wtórne za[<ażenie
solanek niespecvficzrtą flora bakteryina, na
skutek obniżonych warunków s],anitarnvcł1
w zakładzie produkcyjnym. Należy równiez
podkreślić, ze ilość bakterii proteolityczn-rch
była więl<sza w zal<ładzie o niższ;y:rr:, poziomie
s,anitarnym, lecz nie zwiększała się o/na pro-
porcion,alnie do ogólnei iiości bakterii. Dlategc
,orocent -bakterii p,roteolityczny,ch, zarównc ha-
lolilnvch jak i niehalofilnych birł niższrz w za-
kładzie repreze,ntującyrn lepsze warunfi<i sani-
t,arne.

Częstotliwość wztostu lrakterii halofilnvch
i niehalofilnych \v temperaturze 20" i 3?"
przedstawio]no w tabeli 3.

Tab. 3. Częstotliwość wzrostu bakterii

Rodzaj
bakterii

średnia ilośc (procent)
próbek zakażonych
bakteriami od-do

Rodzaj
solanki

średnio
form kulis-
tych w %

Ilość (procent) próbek
zanieczyszczony ch
formami kulistymi

bakterii od-do

-69
0

25
(33)72

10
(lz)
27

(36)

30
(36)

2
(2)

43
(52)

22
(29)

stępowało przeciętnie znaczr,lie więcei form
kulistych bakterii, ailiżełi w preparatach sola-
nek pochodząclnch z zakładu mięsnego a niż_
szym poziomie sanitarnym. Współczvnnik sto-
surrku form kulistvch do form w],ldNulonlzgĘ
bakterii wvnosił 6,d'w solankach A i 2,5 w so-
lankach B. W ziakładzie mięsnym posiadaiącłrn
lepsze w,arunki higieniczrrre 1000/o próbek sola-
nek, a w zał<Ładzie mięsnlłn z gorszvmi wa-
runkami higienricznymi tylko 67Dlo próbel< sola-
nek zlawierało polnad 70 bakterii kulistych na
100 blakterii w preparacie bał<terioskopowvm.

Srednie ilości żyu,vch bakterii ha1o,filn_lzch.
i niehalofilnvch inkubowanych w temperattrrze
20o i 37o oraz b,akterii proteolityczrĘch przed-
stawiono w tabeli 2.

Tab. 2. Średnie 
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Rodzaj
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352.B07
2.466.881
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I
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cent
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561.1 18

240
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18
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0
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Q0)

0

12
(16)

0

0
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46
(56)

9,

(29)

48
(58)

46
(60)

Niehalofilne 325.096
3.7L6.223

Z dalnych zawartych w tabeli 2 wynika, ze
przeciętna ilośc bakterii wyhodowana z próbek
solanek, pochodzących z zakŁadu o niższynr po-
zionrie s,anitarnym była znacznie większa, ftiż
w próbkach so],anck pobranych z zakładut
o wyżs,zym poziomie sanitarnvm. Porów,nanie
tych ilości bakterii przeprowadzono na pocista-
wie współczynnikólv, które obliczono przQz po-
dzielenie stopnia zakażenia solanek A przez
stopień zakażenia sol,arrek B. Współczynlniki te
dla poszczególnych gTup bakterii przedstawi,ałv
się następuiąco: 1) balrterie inkubowane w tem-
peraturze 20" halofilne 6,99, niehalofilne
lI,43, 2) bakterie inkubowane w temperaturze
37" 

- halofilne 1,59, n:ehalofilne 3.37, 3) bak-
terie proteolityczne - halofilne 1,08, nieir,a]o-
iilne 8,64. Nainrniej zwiększvło się zakażenie
solanek B w stosunku do solanek. A wśróri
bakterii halofilnych proteclitvcznych i inkubo-
wanyc}r w temperaturze 3?", natomiast na,i-
więcej zwiększvło się zakażenie wśród bakterii

,00

Z tabeli 3 wynika, że rozpiętość ziakazenia
bakteriami halofi]nymi i niehalofiinymi irrku*
bowanvmi w tempelatutze Zao wahała się od
102 do 107 w zakładzie o wyższytn poziomie sa-
nitarnym oraz do 103 w zak\adzie ]^epleźentu-
jącym niższy poziom sanitarny, Analogicznie
rozpiętość zakażenia bakteriami baiofiinvmi
i rriehaiolilnymi inkubowanymi w tempera-
turze 37o wahaŁa się od 103 w zakładzie ma-
jącym iepsze warunki sanitarne oraz od 10}
rv zakładzie posiadającym gorsze rvarunl<i sa-
nitarne do 107 w obydwóch zakładach. W za-
kładzie produkcyinvm pos,iadaiącvrrL wyższv
poziorn sanitarnv naj]<orzvstnie-isze zakażenie
solanek (5, 7) rzędu 106--z w 1 ml nie zostało
przekroczone w żadnvm przypadku. natomiast

A
B

0,6
c,4

25]
(30)

lroI
l rsąl l
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w zakŁadzie rrr,ającyp1 niższ:r poziom sanitarny
zost,ało o,no pTzel<roczone tviko w o,dniesieniu
do bakterii halofilnych ri niehalofiirrych inku-
bowanych w temperaturze 37". W zakładzie
reprezentu jącrrm niŻszll poziom sanitarnv
stvlierdzono zakażenie sołanek ilością ponad
107/1 ml bakteriami inkubo,uł,anymi rv tempe-
raturze 20" z tym, że bakterii halofilnych bylo
7ło, ,a bakterii niehalul'iinyclr 160/o_

I1ość próbek pcsiadających dodatnie miano
E. coli w rozcieńczeniach od 1:1 do 1:10000
przedstawiolno w tahe]i 4.

Tab. 4, Występowarrie E. coli

0,01 0,001 0,0001

Ęo1< XXIII

zwiększonej ilosci bakterii wydłużonych po-
krywało się ze stwierdzeniem w tych solankach
bakterii z ro,dzlny Cl,ostrtd,żum oraz E, coli
w wysokich tazcieńczeniach. Fakt ten jak rów-
nież obecrrość stosulnkowo du,żych ilości ente-
rokoków wsł<azywały na zwię'kszarrie slię w so-
lankach o niższej jakości sanitarne,i niekorzy-
stnej (1, 2, 3, 6) dla procesów peklowania flo-
ry b,akteryinei.

Wnioski
r. W solarrkach pochoozących z zakładu mięsnego

poslźluiaJąeętso lepszc wir,].u(I}!l sanltafne Srwterqzoilo
p]],ecrętnle w prepalatach bakterroskopowych ponad
! Kr-olnle, d W Solarlkacn poDranych w zakladzre mręs-
nyln o 8ol,szycn walulllldurr Sarlrtalnycn ponad 2-
KrU!l1le WręecJ Iorrtl KuusT,ycn, nlz lU.rnl wyoluzollyclr
uakterri,

z. baKterii halofilnycilL Stwierdzorro Śr,ednio ponad
tl,zykrotnie, a nfleharoIilnych pl,awie ośmrokrotnie
więce1 w solankacn o ntZSZeJ jakoscr sarrirarne; w po-
rownantu Z so]anKami o WyZsZeJ jaxoscr SanitalneJ,

". W solankach z zak)aou mręsnego posrraoającegr.l
J,epsze warun.til §dlr].[arne rlosc Datrter-Lt W zaqnyln
plZypaoKu nie przeKroczy!.a'L0,1L InI, naromlast, w za-
klaożIe mnęsnym maJącym gorsze walunhi sanitarne
uosc 0akte1,1r h&1o11J,rr}Cll 1 nlenalotilnych inkuoo\Ma-
1rycn w rempeląturze 2(|" przekroczyLa w }ulku pro-
Centach prooek ]0'lI m[.

+. ]lośc pTobek sorankr posiaciającej ponad 1:1 mia-
no tr;. coLL wynosila bolo w zaklag,z].e o wyższym po-
zlomle sanrtalnym, nato]Trjlast 72"irl w zakŁadzie o niż-
szyn} pozromre sanitarnym,

J. lvllano 1:10U00 enterokoków utrzymywało się w
c-6 lo próbek so]anek pochodzących z zalrładów mięs-
nych o wyższym ii nrższym poziomie sanitarnym.
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AdreS autora: dr Blanclyna cader-Strzelecka, Pulawy,
InStytut wele]:ynalii.

PFROMMER H.: Badania przeżywalności wągrów
bytllęcych w surowych kiełbasach. ({Intersuchungen
iiber die Lebensfźi,higkeit gesundheitsschódlicher
Rinderfinnen in Rohwursten). Inaug. Diss. Gilessen
1964, r,ef. Schlacht- u. Viehho,f-Zig. 65, 203, 1965 (5).

Zakazono doświadczalnie 26 kiełbas suro,wych 509
żywymi r,vągrami bydlęcyrni. Już po 2 ,dniach nie
zdołano stwierdzic w ty,ch kiełbasach żywych paso-
żyŁów, Po I7, 22 i 24 godz. żywe wągry występowały
tylko sporadycznie (3 przypadki), Autor sądzi, że pro-
ces vzędzenia nie obniża żywo,tności tych pasożytów.
Jako głów,ną przyczynę obumierania wąg,rów, należy
uważac w-pływ s ężenia NaCl w farszu kiełbasianym
oraz wysychanie kiełbas. Unieszkodliwienie wągrów
powoduje również siine rozdrabnianie mięsa w wil-
kach, a z:właszcza w tkutrach. Autor uważa, że spo-
życie kiełbas surowych, po 2 dniach od ich sporzą-
dzenia, nie może być źródłem zakażenia się wągrzy-

L. Nowickż
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Średnia ilość (procent) próbek
z mianem E.co]i:

13
(15)

23
(30)

Z taheli 4 wynika, że wszystkle próbki be-
konowei solanki zalerł,or,ve j, pochodzące za-
ró,,vno z zakładu o \,ł/vzszym poziomie sanitar-
nym i,ak i z zakładtl o ttiższl7m poziomie s,ani-
iarnyrn były zakażctre E. cali,. Wyższe mieno
E. cclź posi,adało rvi;cej próbek solanki pocho-
dzących z zakładu o gorszych war,unkacŁ seni-
tarrryc}r, aniżeli z z.akładu o lepszvch w]arun-
kach sanitar.nych. iiość próbek sola,nki zaka-
zcnej E. cclź w r:ozcieńczeniu ponad 1:1 wyno-
siła 569o w zakładzie o w.łzszym poziomie sani-
tarnym, natomiast 72,(k w zal<ładzie c nizszvn
pcziomie sanitarn-,lrn.

Miano enterokckó\Ą, badiano w probkach so*
]anek z obrrdwóch zakładów mięsnych wvłącz-
nie w rozcieńczeniu 1:10000. W z,akładzie re-
prezentrrjącyrn wvższv poziom sanitarny ilośó
próbek solan.ki zakazonei enterokokami łv tynr
rozcieńczeniu wl,riosiła 5, co stanowi 6Vo, na-
tom ast w z,akładzie pcsiadającym nizszy po-
ziom s,anitarn_v ilcść t},ch prób,ek wynosiła 4 co
od,powiad,a 5uÓ.

Ctrzymane wyniki badań wskazują, ze w so-
iank,ach zna3dującyc}i s,ię w gorsz_vch wal,un-
kach sanitarnych więcei było halofilnej flory
b,akteryinej, szczegolnie inkubowane,i w tem-
peraturze 20", antżeii w solank,ach przebyr,va-
jących lv lepszych wal,rrnkach sanitarnyclr. Co
praw:da średnie ilcści tei floly ,nie ptzekta,cza^
ły w oblrdwóch rcdzaiach solanek ]<orzystnvch
dla prccesów peklowćlnia ilości bakterii (ó, 7),
to 1ednak solanki z gorszych warunkó.ulz higie-
nicznych posiaciały kilka procent próbek za-
każonych bakteriami w ilości ponad 107/1 ml.
Gorsze \,varunki s,alnltalne wpływały rów,nież
niekorzystne na stosunek bakterii kulistych
do wydłużonych w prcparatach bal<terioskopo-
wyclr, poniewaz zmacz,ftie więcej było w niclr
lornl wydłu żon,ych. vu'ystępowanie w solarr,kach
pochodzących z gor"szvch nlrarunkórv sanitarnych

A

B

15
(ts;

|7
(22)

2
(2)

0

37 16
(44) l (20)

cą byd,Ięcą ludzi.
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