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Jednym z koncowych czynnikéw decydujg-
cych o przydatnosci technologicznej i kulinar-
nej miesa s3 jego przemiany poubojowe,
a w szezegolnosei proces tzw. dojrzewania. Bio-
logiczna aktywnosé tkanki miesnej wplywa na
zakres i zlozonos¢ tych przemian. Obok poubo-
jowych zmian zwigzkéw weglowodanowych,
ktorych rola jest tu bezwzglednie dominujaca,
szereg innych ukladéw biologicznych wpltywa
réwniez na catoksztalt zmian dojrzewalniczych
migsa. O zakresie oddzialywania tych dodatko-
wych ogniw biologicznych decyduje ich stopien
powigzania funkcjonalnego z przemianami
zwigzkéw weglowodanowych za zycia zwierze-
cia oraz ich trwalosé, a tym samym biologiczna
aktywnosé po $mierci klinicznej zwierzecia.

Sledzenie zmian poubojowych miesa wlasnie
w oparciu o kontrole zakresu funkcjonalnosci
wspomnianych czynnikéw moze w duzej mie-
rze uzupelnié rezultaty dotychczasowych badan.
Dotyczy to szczegdlnie zmian dojrzewalniczych
tkanki miesnej, ktora zostala poddana wstep-
nym zabiegom technologicznym np. rozdrob-
nieniu, soleniu, peklowaniu itp., Nie ulega
watpliwoscei, ze zabiegi te beds dzialaty akty-
wujgco na jedne, a hamujaco na drugie uklady
biologiczne. W koncowym rezultacie bedzie to
wplywato na ogélng dynamike przemian dojrze-
walniczych. Uwszgledniajge powyzsze uwagi
mozna przyjaé, ze niemala role bedzie tu od-
grywaé mioglobina. Rezultaty jednej z prac ba-
dawczych sugeruja juz jej udzial w ksztaltowa-
niu sie efektéw przemian zwiazkéw weglowoda-
nowych miesa (1).

Praca niniejsza jest proba przesledzenia
udzialu i roli mioglobiny w laicuchu przemian
poubojowych w oparciu o jej funkcjonalnose
biologiczng, jaka jest zdolnos¢é wigzania tlenu.

Badania wtasne

Do do$wiadczen przeznaczono trzy wcezesne kastra-
ty rasy wielkiej bialej o ciezarze przedubojowym
120—140 kg. Ubdj poprzedzal 48 godzinny wypoczy-
nek, w ramach ktérego mieécila sie réwniez 24 go-
dzinna glodéwka przedubojowa. Dla ochrony przed
wysitkiem fizycznym zwierzeta do$wiadczalne prze-
wozono do miejsca uboju, Do badain pobierano miegs-
nie najdiuzsze grzbietu (m. longissimus dorsi). Po do-
ktadnym uvsunieciu otaczajgcego ttuszczu i tkanki
tgcznej (powiezi) miednie rozdrabniano. Rozdrobniong
mase miesng dzielono na cztery porcje, z ktérych jed-
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ng zasalano 3% NaCl, drugg 3% NacCl i 0,004% NaNo,,
a trzeciag 3% NaCl i 0,006% KNOs

Po dokladnym wymieszaniu z masg miesng tak
przyjetych zestawoéw soli, z kazdej porcji pobrano
trzy probki analityczne po 30 g. Probki uformowane
w ksztalcie kul umieszczano w ptytkich koszyczkach
szklanych i przenoszono do chiodni o temp. 1°C. W
tym samym pomieszezeniu znajdowal sie aparat War-
burga. Po 4—5 godzinach chlodzenia przystepowano
do pomiaru intensywnosci pochlaniania tlenu i wyda-
lania dwutlenku wegla. Kazdy pomiar trwal 6 godzin
w stalej temp. 1°C. Przyjeto nastepuijaca czestotliwosé
analiz: 6 godzin po uboju, po 12 godzinach, dalej co
48 godzin do siédmej doby, a pézniej co 24 godziny
do pietnastej doby.

Badania analityczne sprowadzaly sie do ustalenia
ilosci pochlonietego (lenu i wydalonego dwutlenku
wegla. Dwutlenek wegla byt wiazany przez 0,1 Ba
(OH),, ktorg w ilosci 3 ml wlewano na dno naczynka
Warburga (rvs. 1),

Rys. 1. Naczynko Warburga wraz z prébks miesa
m — migso; k — koszyczek; W—0,1 n Ba (OH):

Tlen byl pobierany z powietrza, wypelniajgcego za-
mknietg przesirzen naczynka Warburga wraz z czes-
cia ukladu manometrycznego. W przypadku trzech
prob kontrolnych objetosé, ktérg zajmowal koszyczek
wraz z migsem, zastepowano gumowym korkiem o od-
powiednio dobranej wielkosei.

Pomiary do§wiadczalne w opisanym powyzej ukla-
dzie powtbrzono trzykrotnie.

Omoéwienie wynikéw

Rezultaty przeprowadzonych badaii nad
zmiennoscig przechowalniczego zuzycia tlenu i
wydalania dwutlenku wegla przez mieso uzu-
peilniajg i potwierdzajag wyniki naszych wezes-
niejszych prac, ktorych tezg roboczg byla réw-
niez préba przesledzenia zmian dojrzewalni-
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czych miesa w powigzaniu do najczeSciej w tym
okresie stosowanych zabiegéw technologicznych
tj. solenia wzglednie peklowania (1, 2). Wyinisi
te obrazuja wykresy 1 i 2, ktére wskazuja na
podobna fazowosé zmian poubojowych, jaka
byla obserwowana w przypadku kwasu p!

(tab. 1), o fazowosci tych zmian w ukladz
swiadezalnym decydowaly dwa podstawowe
czynniki a mianowicie:
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Wykres 1. Intensywnos$¢ pochlaniania O: przez migso Swin-
skie (m. longissimus dorsi).
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Intensywno$é wydalania CO: przez migso iwinskie
(m. longissimus dorsi).

Wykres 2.

1. czasokres poubojowego przechowywania
miesa oraz )

2. zastosowany zabieg solenia wzglednie pe-
klowania. _ .

W dynamice pochlanialnosei tlenu przez migso nieso-
lone, przechowywane przez 15 dob w chtodni, la_t\gvo
wyrozni¢é mozna cztery okresy, (wykr. 1) a mianowicie:

— pierwszy okres nagtcgo pietnastokrotnego spadku
nasilenia wigzania tlenu, trwajgcy przez pierwsze 24
godziny od uboju,

— drugi okres wzglednej niezmiennoéci jego pochla-
niania do okoto pigtej doby doswiadczalnego przechoe-
wywania,

— trzeci okres gwaltownego wzrostu intensywnosci
zapotrzebowania tlenu, wyrazajacy sie tym, ze w 13—
14 dobie przechowywania jest ono c¢o najmniej dwu-
krotnie wieksze niz bezposrednio po uboju oraz

— czwarty okres réwnie szybkiego spadku tego za-
potrzebowania.

Dynamika rownoczesnego wydalania dwutlenku
wegla przez t0 mieso wykazuje podobng fazcwosc
czterech okreséw (wykr. 2). Pomijajac roznice, zwig-
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Tab. 1. Analiza wariancyjna poubojowych zmian
pochianianego O, i wydalanego CO, w miesie

| o | statystyczna ist -
Stopien| tnose oddziatywania

Zroiennoss | swo- (F) na ilo$¢
body [ A
| Pl oy | co,
Okres przechowywania ‘ 7 1 ‘ 388,0%**
Utrwalenie 3 | 67,0%%* | 276,9%"*
Powtoérzenie 2 3,6* 21,7%*¢
Nawazka 1 1,0 0
Wspotdziatanie okresu X
utrwalanie 21 17,75 74,5
Wspdidziaianie okresu X
powtoérzenie 14 1.2 i e
Wspbldziatanie okresu
nawazka [ Vi 0,2 |0
Wspéldzialanie utrwalania | !
X powtbrzenie 6 0.5 2,10
Wspotdzialanie utrwalania i
X nawazka | 3 | 01 |0
Wspébldzialanie powtbdrze- |
nia X nawazka 2 | 10 | 55"
Blad | 1256 | 725 | 92

* — istotne przy poziomie ufnosci 0,05
** — istotne przy poziomie ufnosci 0,01
ek jeszeze wyzsza istotno§é statyslyczna

zane z temperatura przechowywania i wskazana przy-
Czyng wydaiwuild, cnarakter cbserwowanej zmiennosci
iloSciowej omawianego zjawiska jest zresztg zbieiny
z wezeSniejszymi stwierdzeniami (3). Wydaje sie zresz-
ta, ze bardziej istotne zmiany w tym zakresie wywo-
tuje dopiero daleko idace przeksztalcenie wyjsciowych
witasciwosci chemicznych surowca miesnego przez
technologiczne przetwarzanie w gotowy przetwor (4).
Obliczony wspoéiczynnik oddechowy wskazuje jednak-
ze, Zze proporcje ilosciowe przemian chemicznych obu
analizowanych gazéw sg roézne w poszczegdlnych okre-
sach chlodniczego przechowywania miesa (wykr. 3). W
okresie pierwszych pieciu déb przechowywania war-
to§¢ wspdiczynnika cddechowego waha sie mianowi-
cie w granicach 2—16, wykazujac nastepnie stosun-
kowo duza niezmienno$¢ na poziomie ck. 2 z tenden-
cja do wzrostu.

A Lol

"\ o——0 migsa mesolone
| \ o———a S0 2 Mall
|\ o= — — =0 mugs0 2 Nall »Na¥0z

\ O —-—o migso 2 Hall*KNOy

DT == = W v Vs T i b R W Ry AlP
3.

Wykres 3.

< ady

v wspoélezynnik oddechowy (RQ) miesa
o (m. longissimus dorsi).

Wszystkie {rzy zastosowane utrwalacze chemiczne
nie zmieniajg w zasadzie fazowo$ci cmodéwionych pce-
wyzej zmian. Zmieniajg cne natorniast czasokres trwa-
nia poszczegblnych faz — z wyjatkiem pierwszej —
oraz intensywnosé wymiany gazowej przechowywane-
go miegsa. Wyniki do$wiadcezenia wskazujg mianowicie
na dwukrotne przediuzenie okresu stalego nasilenia
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przemiany gazowej miesa solonego i pesklowanego. Po
15 dobach przechowywania takiego miesa nie zdotano
jeszcze stwierdzi¢ poczatku nastepnego okresu tj.
okresu wrzrastajgce] intensywnosci tej przemiany.
Roéznice miedzy nasileniem przemiany gazowej miesa
niesolonego i solonego wzglednie peklowanego rosna
przy tym w miare uplywu czasu przechowywania w
niskich temperaturach. Najwieksze zwolnienie tej
przemiany wykazuje przy tym mieso, ktére utrwalono
mieszankg soli kuchennej i azotynu sodu.

Dane tabeli 2 i wykr. 4 wskazujg na duzg synchro-
nizacje przemiany gazowej przechowywanego miesa

Tab 2 Schemal synchrontzacyiny poubojons prremiany weglowodanon-e/
¢ gazones mepsa
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Wykres 4. Synchronizacja zmian zawarto$ci kw, pirogrono-
wego oraz intensywnos¢ pochianiania O: i wydalania CO:
przez niesolone migso swinskie.

z zachodzacymi jednoczefnie zmianami jego frakeji
weglowodanowe]j (tab. 2), Biorge pod uwage kluczowa
role mioglobiny w zespole tych przemian, mozna
stwierdzi¢, ze fazowo$é pochlanialnoéci tlenu jest
zwigzana z jej wiasSciwo$ciami funkcjonalnymi, ktére
sprowadzaja si¢ m. in, do jej utlenowania, odtleno-
wania, utleniania i redukcji. O kierunku tych prze-
ksztalcen mioglobiny decyduje érodowisko, a w szcze-
gélnosci enzymy oddechowe (5), redukeyjnoéé srodo-
wiska, zwigzana m. in. z obecnoscia zwigzkdéw sulf-
hydrylowych (6), rozdrabnianie (6) itp. Ponadto stwier-
dzono, Ze chlorek sodu hamuje aktywno$é enzymoéw
oddechowych przechowywanego miesa (7). Obok zna-
nego oddzialywania azotynu w kierunku utleniania
mioglobiny fakt ten ttumaczy wystarczajgco ostabienie
intensywnoéci pochlaniania tlenu przez mieso peklo-
wane i zwolnione w zwigzku z tym szeregu innych
reakcji nastepczych ciggu glikogeno — i glikolitycz-
nego.

O zasadnosci przyczynowo-skutkowego po-
wigzania pochlaniania tlenu przez przechowy-
wane migso z zachodzgcymi w nim przemia-
nami glikogeno- wzglednie glikolitycznymi
$wiadczg przykladowe wyniki analizy korela-
cyjnej (tab. 3). Aczkolwiek statystyczna istot-
nos¢ wspddczynnika korelacji przechowalni-
czych zmian zawartosci kwasu pirogronowego 1)
i pochlaniania tlenu jest rézna, z tatwoscig zau-
wazyC mozna, ze:

1. prostolinijng wspodlzaleznos¢ miedzy ilo$-
cig obu wymienionych skladnikow stwierdza
sie przez caly okres doswiadczalnego przecho-
wywania w chlodni miesa peklowanego,

2. podobng wspolzaleznos¢ stwierdza sig tyl-
ko w okresie pierwszych pieciu doéb przecho-
wywania miesa niesolnego oraz

3. brak wspétzaleznosei wyrazonej funkcja
pierwszego stopnia miedzy iloscig wydalonego
dwutlenka wegla a zawartoscig kwasu pirogro-
nowego zaréwno w jednym jak i1 drug'm miesie.

Wskazane wyzej wyniki gnalizy statystycz-
nej stajg sie zrozumiale, jezeli wziaé pod uwa-
ge, ze:

1. w zaleznodci od potencjalu oksydoreduk-
cyjnego (m. in. cisnienia czesciowego tlenu)
i aktywnosci ukladu enzymatycznege (np. de-
karboksylaz) dekarboksylacja kwasu pirogro-
nowego moze mie¢ roézny przebleg, a miano-
wicie:

b) CH3;COCCOH -+ 2H—CH;CH,0H + CO,

c) CH;COCOOH-—->CH;CHO + CO,

2. dwutlenek wegla moze swiadezy¢ nie tylko
¢ dekarboksylacji kwasu pirogronowego (we-
glowodanéw), ale réwniez aminokwaséw, badz
tez nawet kwaséw tluszczowych.

Na tle wskazanych wyzej mozliwosci prze-
mian biochemicznych stwierdzi¢ mozna, ze brak
korelacji miedzy zawartoscig kwasu pirogro-
nowego a iloseig wydalanego dwutlenku wegla
z miesa niesolonego dowodzi, ze duza i zmienng
role¢ w procesie tym odgrywa dekarboksylacja
aminokwasow. Dekarboksylacja ta zachodzi
réwniez w miesie solonym (8). Podobng kore-

Yy Dane z pracy cytowanej
cja 1.

w wykazie literatury pozy-
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Tab. 3. Analiza korelacji poubojowych zmian ilo$ci pochlanianego O, wydalanego CO, i zawartosc1
kwasu pirogronowego
< Mieso niesolone Mieso solone CO. miesa O, miegsa
5 il | N |_' L, | — | niesolonego | niesolonego
o | pir. x CO, | pir. x O, CO, x 0, |pir.x CO, pir. x O, co, x 0, xXCO; mlesa' x O, migsa
= | | solonego solonego
8 ! A = L ercladaclcl = —
ﬂa‘:'|p|r)p r|p|1‘|pf1|p r|p|r|p|1‘|p
- i e I | |
3| brak | o179‘<n1 0.265 <0,1 |brak 0,480| ~0,1 | brak ’ | brak 0,062 | < 0.1
5| brak | 0,815| > 0,001|—0, 333|<01 brak 0,227/ <0,1 | 0,004/ <0,1 | brak 0,559 | < 0,01
7| brak brak| —0,661 > 0,001| brak 0162 <0,1 | 0,2961 <01 | brak 0,207 | 0,1
9| brak brak| brak brak 0,918/ > 0,001 —0,209 {0,1 0,148 0,1 0,402 | < 0,02
11|—0,562| > 0,001 brak‘ brak | brak —0,430/ >0,001| 0.328 < 0,02 brak 0,711 | > 0,001
Objasnienia

pir. X CO_ — korelacja zawarloSci kwasu pirogronowege i wydalania dwullenku wegla

pir. X O, — korelacja zawartoSci kwasu pirogonowego i pochlanlania tlenu almosferycznego

co, X 0, — korelacja wydalania dwutlenku wegla 1 pochlaniania tienu atmosferycznego

CO mlesa niesolonego X CO migsa solonego — korelacja wydalania dwutlenku weggla miesa $wiezego i zasolonego

O mlesa niesolonego X O m;qsa solonego — korelacja pochtaniania tlenu atmosferycznego przez mieso Swieze

i zasolene

r — wspoOlczynnik korelacji

p — poziom prawdopodobiensiwa statystycznej istotnoSci wspélczynnika korelacji.
lacje z iloécig pochionietego tlenu stwierdza Wnioski

sie w przypadku miesa niesoionego tylko przez
poczgtkowy ckres przechowywania, a w przy-
padku migsa solonego — przez caly czas trwa-
nia obserwacji ‘doswiadczalnej. Ostatni fakt
dowodzilby hamujgcego wplywu soli kuchen-
nej i dwoch pozostatych utrwalaczy na dekar-
boksylscje  eminokwasow, prawdopodobnie
gléwnie na dckarboksylacje oksydatywng, po-
laczong z dezaminacjg (9).

Analiza wartosci wspolczynnika oddechowe-
go wskazuje ponadto jego wzgledng niezmien-
noié, po poczgtkowych znanych wahaniach, na
poziomie, odpowiadajagcym mniej wiecej 2. Po-
czawszy od pigtej doby do$wiadczalnego prze-
chowywania miesa warto$¢ ta charakteryzuje
zarowno mieso niesolone, jak i utrwalane solg
i pozostalymi dwoma utrwalaczemi. Na tle moz-
liwych procesow dekarboksylacji kwasu piro-
gronowego RQ® =~ 2 wskazuje na dominacje
pierwszego ze wskazanych typow tj. reakcje
z udzialem tlenu za oczywistym posrednictwem
micglobiny.

Catoksztalt oméwionych wynikéow doswiad-
czenia wskazuje wyraznie, ze podstawowe
zwigzki chemiczne w ramach peklowania, wy-
wicrajg dwoisty wplyw na mieso: zmniejszajg
mianowicie zdolnos¢ wigzania tlenu przez mio-
globine, lecz jednocze$nie przedluzajg te jej
natywng wlasciwosé podczas poubojowego prze-
chowywania tego surowca w chlodni. Odchy-
lenia wszystkich innych poubojowych proce-
s6w biochemicznych frakeji weglowodanowej
zdajg sie by¢ w tym ujeciu jedynie nastep-
stwem wskazanych zasadniczych odchylen od
tego, co obserwuje sie w czasie przechowywa-
nia w chiodni miesa niesolonego.

Sprawg otwartg jest oczywiscie zastosowaw-
cze wykorzystanie tych zjawisk w procesie
produkeyjnym.
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1. Oddzialywanie soli kuchennej, azotanu
potasu i azotynu sodu na poubojowe przemiany
weglowodanow miesa przechowywanego w
chlodni nie wykazuje bardziej istotnych roéznic.

2. Wszystkie trzy zastosowane utrwalacze
chemiczne zwalniajg jedynie szybko$¢ poubo-
jowych przemian tej frakcji, nie wplywajac
w zasadzie na jej jakoSciowy charakter.

3. Z wywolanych przez nie odchylen prze-
biegu poubojowych przemian weglowodanéw
miesa na szczegolng uwage zastuguje przediu-
zenie okresu, poprzedzajagcego wzmozona de-
kabrylacje kwasu pirogronowego i zwigzang
Z nig wzmozong przemiang gazowa.

4. U podstaw powyzszych zjawisk lezy ob-
nizenie zdolnosci wigzania tlenu przez mioglo-
bine miesa solonego i peklowanego oraz utrzy-
manie tych natywnych wiasciwosci mioglobiny
przez diuzszy okres czasu, niz to ma miejsce
podczas przechowywania w chlodni miesa nie-
solonego wzglednie niepeklowanego.
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IIszauku B., fAumy B, — la3oBoit MeTagonmuam MACA
KOHCEPBUPOBAHHOIO ceiiyac ke Iocie yGos.

VccnenoBany MHTEHUCHBHOCTL COPOLIMM KMCIOPOZa U
BLIICNIEHNA YIJIEKUCJIOTBI MSCOM HE3ACOJEHHBIM, CO-
JeHbIM ¥ MACOM KOHCEPBUPOBAHHBIM ¢ IIPUMEHEHMEM
HuUTpaTa uiaM Hutpmra. CTaTHCTUYECKM IIPOBEPEHHbIE
pe3yJbTaThbl ompefeeHuA mnapaMerpa RQ B cBsA3m ¢
JaBHeNMMMM paboTaMy aBTOPOB, IIO3BOJAIT CAENATbH
BBIBOJ], 4TO B IIPMMEHAEMOM IepuoNe BPEMEHU IeiicTBUe
NaCl, KNO; u NaNO, He oOKasblBaeT pa3HHUI] XOTH
IMHAMMKA IIOCJIeyOOMHBIX M3MEHEHUII B MAce COJEHOM
Y KOHCEePBMPOBAHHOM CYIIIECTBEHHO OTJIMYAETCA OT Ha-
GiroaeMOM B IIPOAIEPIKAHHOM B XOJOAMIBHUKe MdAce
HECOJIEHOM. 3acJy>XMBaeT BHMMAHMA IIPEKZE BCETO
IIPONOJIKEHME B COJIEHOM U KOHCEPBMPOBAHHOM MscCe
nepuoga BPeMeHM IIPEeAIIEeCTBYIOLIEro yCHMIEHHOMY Ta-
30BOMY Merabonmamy. OTor pakKT MOXKHA BBIACHUTh
TIOHMZKEHMEM CITOCOOHOCTM COJIEHOIO U KOHCEPBMPOBAH-
HOTO MAca (II0 CPaBHEHUM C CBEXKUM MACOM B XOJO-
JANBHUKE) CBASLIBAHUA U YAEPKUBAHUA MMOTJI00M-
HOM KMCJOPOAA.

Pezacki W., Janitz W. — Gas exchange of pickled
meat when dry directly after slaughter.

In the cycle of experiments reported, the inten-
sivity of oxygen absorption and excretion of carbon
dioxide was compared in unsalted meat, salted meat,
and pickled with nitrates or nitrites. Changeability
of the coefficient of respiration (RQ), statistical ana-
lysis of the results of the experiment and the ad-
dition of results of the authors’earlier work allow
them to show that in the investigated field of action,
kitchen salt, potassium nitrate and sodium nitrite
do not differ, although the dynamics of the post-
slaughter changes in salted or pickled meat differs
basically from those in unsalted meat stored in re-
frigerator. It should be noted that in this field there
is primarily a prolongation of the time preceding in-
creased gas exchange of salted or pickled meat. This
fact can be explained by the decrease in capacity to
link oxygen in the meat and persistence of the na-
tive property of mioglobin for a longer time than
that of fresh meat, stored in the same conditions of
refrigeration.
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Whplyw cigzy i

i laktacji na poziom biatek, gliko-

lipoproteidéw

w surowicy krwi krélikow

Katedra Fizjologii Zwierzgt WSR w Poznaniu
Kierownik: prof. dr L. DZIALOSZYNSKI

Zmiany zachodzgce w biatkach, gliko- i lipo-
proteidach surowicy krwi w rozmaitych wa-
runkach fizjologicznych i patologicznych stano-
wig obszerng dziedzine badan naukowych, pro-
wadzonych przewaznie na materiale ludzkim.
Jesli idzie o zwierzeta to najwiecej prac tego
rodzaju dotyczy samych bialek surowicy, a sto-
sunkowo mato poznane sg gliko- i lipoproteidy.
Zachowanie sie wymienionych skladnikéw su-
rowicy krwi jest o tyle ciekawe, ze stanowi ono
W pewnej mierze odbicie prawie kazdej wiek-
sze] zmiany zachodzgcej w organizmie. Poziom
ich oraz stosunek ilosciowy w obrebie poszcze-
golnych frakcji wydaje sie byé zwigzany z
przemianami biatek, weglowodanow i thlusz-
czOw. Bialka, gliko- i lipoproteidy krwi spet-
niajg widocznie jakies wazne funkcje w tych
przemianach, Tak bialka, jak i gliko- i lipopro-
teidy surowicy krwi nie sa materialem jedno-
litym. Wiadomo, ze w sklad ich wchodzg rézne
frakeje, a kazda z tych frakcji, posiadajge inng
budowe, spelnia prawdopodobnie inne zadanie
(12). Poziom ich i wzajemny stosunek ilo$ciowy,
zmieniajg sie w zaleznosci od stanu w jakim
sie organizm znajduje. W wielu przypadkach
patologicznych zmiany te sg charakterystyczne
dla damgo schorzenia 1 stad wvmk?o zastoso-
wanie badan nad biatkami, lipo- i glikoprotei-
dami w Kklinice (3, 17, 18, 20).

Rowniez niektore stany fizjologiczne znaJdu-

ja swoje odbicie w poziomie omawianych sklad-
nikow krwi (2, 3, 9, 8, 11, 14, 15).

Celem niniejszej pracy bylo przebadanie
zmian w poziomie bialek, lipo- i glikoproteidow
surowicy krwi w przebiegu cigzy i laktacji
u krolikow,

Metody

1. Material zwierzecy.

Do doswiadczen uzyto 23 samic rasy szynszyl w
wieku od 10 miesiecy do 1,6 roku. U zwierzat tych
nie stwierdzono zadnych chorob ani nieprawidlo-
wosci.

Zywienie zmienialo sie w zalezno$ci od pory roku.
Zima zwierzeta otrzymywaly: owies, otreby pszen-
ne, ziemniaki parowane, marchew pastewns, buraki,
siano lgkowe i siano z lucerny, mieszanke MM, wode
oraz mleko. W okresie wiosenno-letnim: lucerne zie-
long i trawe, owies, otreby pszenne, siano lgkowe,
wode i mleko.

Badan dokonywano zawsze réwnoczes$nie na 10 sa-
micach, z tym ze 7 samic uzyto dwukrotnie.

Doswiadczenie obejmowalo trzy grupy zwierzat:

grupa I — zloZona z 10 samic krytych w listopa-
dzie,

grupa IT — zlozona z 10 samic krytych w maju,

grupa IIT — zloZzona z 10 samic krytych w poczat-
ku grudnia,

W sumie uzyskano 30 przypadkéw cigzy.

U kazdej z grup wykonywano oznaczenia w naste-
pujgcych okresach:

a) przed kryciem —
(préby kontrolne),

b) w czasie cigzy,

przez okres ok. 2 miesiecy
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