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skeHre DalMiIioB B. cereus B MCCJIAELOBAHHOM IIPOAYK-
Te. IIpoBezeHHbIE MCCACHOBAHMA He MCKIIOYAT HA
TIOTEHUMAJNBHOM BO3MO3KHOCTE MATOIeHHOCTU y IITaM-
MOB B. cereus c 60JbIION WM.ILJ., HM BO3MOIKHOCTH
BBI3BIBAHUA aJAMMEHTEPHLIX MHTOKCHMKALMI IIPOAYyKTa-
MM COAep3KaIMMK OoNblIOe KOJIUYECTBO bBarunios B
cereus LITAMMOB C OTPaHMYEHHON SH3MMATHM4YECKOI aKk-
TUBHOCTLIO.

Ogielski L, Zawadzki Z., Chmielowski W. — The
intensity of lecithases production by the strains of
Bacillus cereus isolated from food. .

The authors determined the intensity of lecithases

oroduction by 13 strains of Bacillus cereus isolated
from food which caused food poisonings in men,
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and in 7 strains isolated during current bacteriological
control of foods. No correlation was shown between
the intensity of lecithases production and the patho-
genicity of the strains tested. It was found that the
amount of lecithases produced was only a characte-
ristic feature of a given strain, but it could not be the
index of its direct pathogenicity. Focd poisonings may
be caused by the strains of Bacillus cereus producing
lectihases of different intensity, but the decisive factor
of the appearing of intoxication is the considerably
high number of the bacteria in food. However, our
investigations exclude neither a potential pathogeni-
city of strains intensively producing lecithases, nor
the vossibility of food poisonnings araising a consi-
derable multinlication of the strains with even less
enzymatic activity.

Udziat wolnozyjacych ptakéw (wrobli). w zakazaniu zwierzecych
produktéw spozywczych w zaktadach miesnych
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Stan higieniczno-sanitarny produktow spo-
zywezych otrzymywanych w zaktadach mie-
snych uwarunkowany jest wieloma czynni-
kami. Ws$réd mich istotne znaczenie maja
zwierzeta wolno zyjace na terenie zakladow,
zajmujacych niekiedy obszary siegajgce kil-
kunastu hektaréw. Nalezg tu rézne gryzonie
i ptaki, ktére znajdujac o kazdej porze roku
pokarm w dostatecznej ilosci, gniezdzg sie sta-
le na terenie danego zakladu wytworczego.
W poddanych obserwacjom zakladach mie-
snych przewazaty wréble. Zaobserwowano, ze
ptaki te w poszukiwaniu zeru, szczegdlnie w
chlodniejszych porach roku, bardzo latwo
przedostaja sie do rozmaitych pomieszczen
produkeyjnych np. do hal ubojowych, maga-
zynoéw odpadéw produkeyinych, wytworni
wedlin czy wyrob6w wedliniarskich i maga-
zynéw  gotowych produktow. Wedréwka ta.
niejednokrotnie tolerowana przez personel
rzezni, powoduje mnie tylko obmnizenie stanu
higieniczno-sanitarnego catego zaktadu, ale
moze by¢ przyczyng przenoszenia czynnikéw
chorobotworczych z odpadéw zakazonych na
gotowe do spozycia produkty (3).

W celu wyjasnienia roli wroébli, przyjeto;
ze lancuch zakaZny stanowig odpady produk-
cyjne lub zakazony surowiec (4) — wrdbel —
poélprodukt i gotowy produkt spozywezy. W
zwigzku z tym przebadano bakteriologicznie
tre$¢ przewodu pokarmowego ptakow odto-
wionych w halach produkeyjnych. Wyniki po-
réownano z wynikami badan mniektérych su-
roweow, poélproduktéw i wyrobow wedliniar-
skich, uzyskanych przez laboratorium mieso-
znawceze WIS danego zaktadu.

Baodanie bakteriologiczne przeprowadzono me-
todami rutynowo stosowanymi w laboratoriach mie-
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soznawczych (1). Przebadano 100 wymazdéw z kloaki
ptakéw i stwierdzono: 75 razy ziarniaki w tym:
31 gronkoweéw, 11 paciorkowcedw, 9 enterokokow,
1 pekietowca, 23 razy ziarniaki niezidentyfikowane.
Sposrod  gronkowcow stwierdzono: 12 razy szczepy
gronkowca katzlazo i hemolizc dodatniego, manni-
tolo-ujemnego, oraz 19 razy katalazo, hemolizo i
mannitolo-dodatniego.

Laseczki stwierdzono 85 razy, sposrod ktérych

82 razy katalazo dodatnie, w tym 13 razy Bac. cereus,

15 razy Baec. subtilis 1 34 razy laseczki katalazo do-
datnie blizej niezidentyfikowane.

Spoérdd laseczek katalazo ujemnych stwierdzono:
16 razy CI. sporogemes 1 7 katalszo ujemnych bli-
zej nieokreslonych szczepdéw. Z innvch drobnoustro-
jéw stwierdzono: Proteus 65 razy, E. coli — 61. Pa-
teczki z grupy Salmonella biochemicznie stwierdzono
4 razy, w tym z surowica HM aglutynowat tylko
jeden szczep. Précz tego stwierdzono 14 razy pleénie
blizej nieoznaczona.

Badania  bakteriologiczne  surswcow  miesnych
i gotowych produktdéw, przeprowadzone w tym cza-
sie, wykazaly, ze na 22 probki szynek surowych
17 razy stwierdzono ziarniaki, 11 razy laski tlenowe,
2 razy Proteus i enterokoki. Na 16 probek miesa
mielonego wieprzowo-wolowego stwierdzono: 16razy
ziarniaki i laski tlenowe, 10 razy E. coli i 1 raz
Clostridium sporogenes i enterokoki. W innvch wy-
robach garmoazeryjnych jak hemburgerv stwierdzono
na 39 prébek — zawsze ziarniaki i laski tlenowe,
21 razy E. coli, 2 razy Cl. sporomenes, enterokoki i
Proteus, oraz 1 raz Bac. cereus. Podobnie przedsta-
wialy sie wyniki b-dan ha=kteriologicznych mniekto-
rych wyrobow wedlinisrskich takich j=k: salcesony,
kaszanki, kielbasv pasztetowe, w ktoérych mimo pod-
dania tych wyrobéw dwukrotnej obrdébee termicznei.
stwierdzono wzrost lasek tlenowych 1 ziarniakéw.

Konfrontacja wynikéw tych badan wskazu-
ie identyczna flore bakterving svotykana w
kloace wrobli, jak tez w podlproduktach i pro-
duktach miesnych. Stwierdzenie obecnosci
drobnoustrojéw z grupy zatruwaczy miesa
wskazuie tez na mozliwosé wystapienia za-
tru¢ pokarmowych u konsumenta, w wyniku
spozycia wtornie zakazonego produktu mie-
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snego. Rownoczesnie wystepowanie duzych
ilosci drobnoustrojdw proteolitycznych i sa-
charolitycznych moze prowadzi¢ do szybszego
rozkladu gotowego produktu. Z doniesien
Guildala (2) wynika, ze 5% mew Zzyjgcych na
terenie zakladow przemystowych Kopenhagi,
bylo mosicielami duzych ilosci jaj tasiemca
Taenia saginata. Autor zwraca uwage na pta-
ki, jako. na przenosicieli pasozytéw chorobo-
twoérczych dla czlowieka. Wydaje sie, ze ana-
logicznie moizna to odnies¢ do wrdbli jako
przenosicieli pasozytéw i drobnoustrojéw cho-
robotworczych dla czlowieka.

W zwigzku z badaniami wlasnymi jak i do-
niesieniami cytowanych autoréw, wskazuijacy
na niebezpieczenstwo tolerowania zwierzat
wolno zyjacych na terenie zakladéw miesnych
wydaje sie ze:

1. nalezaloby izabezpieczyé sprzet produk-
cyjny, surowce, odpady produkcyjne, S$cieki
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a szczegdlnie gotowe produkty przed jakim-
kolwiek bezpo$rednim lub posrednim kon-
taktem z Zerujgcymi w zakladach spozywczych
ptakami,

2. praktykowane mycie i dezynfekcja sprzg-
tu produkcyjnego, przeprowadzana tylko po
zakonczonym cyklu produkcyjnym jest pod
tym katem mniewystarczajgca. Nalezaloby ja
uzupelnié¢ dodatkows dezynfekeja i myciem
sprzetu i pomieszezen produkeyjnych przed
rozpoczeciem produkeji,

3. nalezaloby pomysle¢ o zastosowaniu Srod-
kéw, ktore by skutecznie odstraszaly ptaki od
stalego gniezdzenia sie na terenie zakladéw
przemyshu spozywczego.

Pi§miennictwo
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Uwagi do polarograficznej metody oznaczania cyny i ofowiu
w konserwach miesnych

Katedra Technologii Miesa WSR w Poznaniu
Kierownik: prof. dr W. PEZACKI

Zdrowotne i organoleptyczne skutki zmian
przechowalniczych konserw miesnych wywo-
luje miedzy innymi korozja blachy i lutowia.
Dotycheczas zabiegi zmierzajace do zmniejsze-
nia efektéow reakeji elektrochemicznej korozji
wewnetrznej powierzchni puszek nie dajg za-
dawalajacych rezultatéw. Problem wiec stalej
kontroli ksztaltowania sie poziomu zelaza, a
szczegdlnie cyny i olowiu w zawartosci kon-
serw miesnych pozostaje zatem nadal aktual-
ny.
Niezaleznie od znanych juz metod prowa-
dzone sa w zwiazku z tym poszukiwania zmie-
rzajace do znalezienia prostej, a przede wszyst-
kim dokladnej techniki analitycznej pozwala-
jacej ustali¢ ilo§¢ cyny i olowiu tj. metali, kt6~
rych zawarto§¢ w konserwie jest limitowana
przepisami prawnymi. Pi§miennictwo krajowe
jak 1 zagraniczne sygnalizuje do$é szeroki
wachlarz metod analitycznych. Szczegdlnie bo-
gaty jest material metodyczny, je$li chodzi o
oznaczanie cyny. Sa to metody o nastepujg-
cych kierunkach analitycznych (8):

— miareczkowe, oparte na redukcyjnych
wladciwosciach cyny dwuwartosciowej,

— wagowe, tj. pomiar ciezaru SnQ,,

— kolorymetryczne, oparte na tworzeniu sie
barwnych komplekséw organicznych z cyng
dwuwartosciows: znalazla tu zastosowanie ka-
koteilina hematoksylina, purpuryna i moryna.

Najwieksza popularnosé z racji swej prostoty
i dokladno$ci zdobyla metoda kolorymetryczna

z ditiolem (1- metylo 3,4 -dwumerkaptobenzen)
(2). Czesto stosowana jest réwniez metoda z
kwercetyng oparta na tworzeniu sie zbéltego
kompleksu czterowarto$ciowej cyny w $rodo-
wisku kwasnym (1, 7). W. doniesieniach pis-
miennictwa sygnalizowane sg :jednoczesnie
uwagi dotyczace wad i bledéw analitycznych
wynikajacych z uzycia ditiolu czy tez kwerce-
tyny. Zwraca sie miedzy innymi uwage na
stabg stabilnosé ditiolu (5), mala dokladnosé po-
miaru przy uzyciu kwercytyny w obecno$ci
fosforanéw (8). Podkresla sie réwniez klopoty
analityczne wynikajgce z doboru iloSciowego
nawazki badanego surowca.

Znacznie ubozsza jest ilo§é metod pozwalaja-
cych oznaczaé¢ zawartosé otowiu. Najwieksza
popularnoéé zyskala tu metoda kolorymetrycz-
na przy uzyciu ditizonu (4). Cigglym poszuki-
waniom metodycznym zmierzajagcym do osiag-
niecia najwiekszej precyzji pomiaru ilo$ciowe-
go towarzysza rowniez tendencje zmierzajace
do jednoczesnego pomiaru cyny i olowiu w
ramach jednego ciggu postepowania analitycz-
nego. Znajduje to odbicie w metodach przy
uzyciu chromatografii bibulowej (3, 9, 10). Me-
tody te obarczone sg jednym duzym bledem.

W obliczu wspomnianych probleméw anali-
tycznych na szczegoélng uwage zaslugujag w
tej sytuacji metody polarograficzne (11). Wy-
probowana przez nas metoda Godara i Alexan-
dera (6) po wprowadzeniu pewnych uspraw-
nien analitycznych spelnia w zupelnosci wa-
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