
Nr1 MEDYCYNA WETERYNARYJNA Rok XXVII
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cereus IIITaMMoB c orpaHw,łellloit gH3rIMaTrrqecKor"l alt-
TDfBHocTt Io-
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TIrc
intensity of lecithases production by the strains trf
Bacillus cereus isolated from food,

The authors ,determined the intensity of łecithases
oroduction by 13 strains of Bacillus cereus isolated
from food which caused food poisonings in men,

and in 7 strains isolated drrring current bacteriological
control of foods. No correlation was shown between
the intensity of lecithases production and the patho-
genicity of the strains tested. Tt was found that th,.-
amount of lecithases produced was onłv a characte-
ristic feature of a given strain, but it could not be the
index of its direct patlrogenicity. Foo,d poisoning5 may
be caused !y the strains of Bacillus cereus produ,cing
lectihases of different intensit;,, but the decisive factor
of the appearing of intoxication is the considerabl}-
high number of the bacteria in food. ITowever, our
investigations exclude neither a potential pathogeni-
city of strains intensivelv producing lecithases, nor
the possibilitv of food noisonnings araising a consi-
derab]e multinlication of the strains with even less
enzymatic activity.
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Udział wolnozyjących ptaków (wrobli), w zakazaniu zwlerzących
produktów spozywc zych w zakładach mięsnych

}<atedra Higieny Produktów zwierzęcycl7 'lĄryclziału Wetefynarii wSR we 'wroclawiu
Kierownik: prof, dr L. oGIELSKI

Stan higie,niczno-sanjtarny,produktów spo-
żywc,zych otrzymywanych w zakładach mię-
snych uwarunkowany jest wieloma czy:nr'i-
lkami. wśród lnich istotne znaczenie mają
zwierzĘla woilno żyjące na terernie zakładów,
zaljm,ujących,njdkieldy obszar"r, sięgające ki1-
kulnastu hEktarów. Należą tu różne gryzonie
i p,tał<i, które znajdując o każdej T]orze roku
porkarm w do,statecznei ilości, g,nieżdżą się sta-
]e na terenie danego zak}adu_ wytwórczego.
W poddanych obserwacjorm zakładach mię-
snych przeważały wróble. Zaobserwowano, że
ptakii te w poszukiwa,niu że,ru, szcze$ólnie u;
chłoldniejszych porach lo[<u, ba,r,dzo łatwo
przed,ostaią się do rozmaitych pomieszczeń
prddukcyjnych rrp. do hal ubojo,,łlrch, ,maga-
zynów odpadów prodtrkcyjrnych, wytwórni
wędlin ,czy wyrobów wedliniarskich i rnaEa-
z'vrrow goto\^/ych produktów. Wędrówka ta.
nieiednokro,tnie tolerowana przez persone1
rzeżn| po\Moduie ,nie tylko o,b,nizenie stanu
higieni,czno-sanitarnego całe,qo zakładu, ale
imoże być przyczyną przenoszenia czynników
chor,o,botwórczych z o,dpadów zakażonych na
goto,we do spożycia produkty (3).

W celu wyjaśnienia rołi wróbli, przyjęto;
że łańcuch zakaź,ny stano,wią odpady produk-
cyjne lub zakażomy surowiec (4) 

- wróbeI -półproldtłkt i gotowy produkt spożywczy. lw
związku,,z tym p,rzebadarro bakteri,ołogicznie
treść przewodu pokanmowego ptaków odło-
wio,n}rch w halach produkcyjnych. W)łniki] po-
równa,no z wynikami badań niektórych su-
ro,wców, półproduktów i wyrobów wędliniar-
skich, uzyskanych przez laboratorium mięso-
Znawcze IWIS danego zakładu.

Ba,danie bakteriologiczne przeprowadzono me-
todarni rutynowo sto,sowanymi w laboratoriach mię-
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soznawczych (1). Przebadano 100 wymazów z kloaki
ptaków i stw,ierdzono: 75 razy ziarniaki w tym:
31 gro,nkowców, 11 pa,ciorkoryv:có\^7, 9 enterokoków,
1 pakietowca, 23 tazy ziarniaki niezidentyfilrowane,
Spośró,d gronkorvcó,"v stwierdzono: 72 tazy szczepy
gronko,wca katalazo i hemolizo dodatniego, manni-
tolo-ujenrnego, oraz 19 Tazy katalazo. hemolizo i
mannitolo- dod atniego.

Laseczki strł,ierdzono 85 Tazy, spośród których
,62 razy katalazo dodatnie, r,v t),rn 73 razy Bac. cereus,
75 razy Bac. subtilis i 34 razy laseczki katalazo do-
datnie bliżej niezidentyfiko."vane.

Spośród 1aseczek katalazo u jemnych stwierdzono:
76 razy CL sporogenes i 7 katalazo ujemnych bli-
żej nieokreślonych szczepów. z jnnych drobnoustro-
iótł, stwierdzono: Proteus 65 razy, E. colź - 61. Pa-
łeczki z grupy Solmorrella, biochemicznie strł,ierdzono
4 rzzy, ,w tym z suroticą HN{ aglutynował tylko
ieden szczep, Prócz tego stt,ierdzono 14 razy pleśnie
bliżej nieozna.czone.

Ba,dania bakteriologiczne surcwców mięsnych
i gotowych produktów, przeprowadzone w tym cza-
sie, wykazały, że na 22 próbki szynek sutowych
!7 tazy stwierdzono ziarnialki, 11 tazy las,ki tlenowe,
2 tazy Proteus i enterokoki. Na 16 próbek miesa
mielonego wieprzowo-wołowego lst,wierdzono: 16razy
ziarniaki i laski tlenowe, 70 razy E. co|ż i 7 raz
Clostrźdźum sporogenes i enterokoki. W innvc}r wy-
roba,ch garmażeryjnych jak fi2yp|ll1gęlv stwiąrdzono
na 39 próbek - zawsze zia-rniaki i laski tlenowe,
31 razy E. coli,, 2 tazy Cl, s11ororlenes, enterokoki i
Proteus, or,,az I taz Bac. ceTeus. Podobnie przedsta-
wiały się r,vyniki h.dań bekteriologicznych niektó-
rych wyrobów łvędlini"rskich takich j"k: salcesony,
kaszanki, kiełbasv pasztetowe, vz których mimo pod-
dania tych wyrobólv c]yllklotnej obrółrce termicznej.
stwierdzono wzlost lasek tleno,wych :1 ziarniakólv.

Kornfrontacja wyników tych badań wśkazu-
ie identyczną flolę bakteryjną spo,tykana vr
kloace ,wróbli, jak też w półproduktach i pro-
cluktach miesnyeh. stwierdzenie obecności
,dr,o]onoustrojów z gru.n.,I za.truwac:zv rnięsa
wskazu,ie też ną możliwość wystąpien,ia za-
truć pol<armowych u_ ko,nsumet,lta, w r,vyniku
5polycia wtórnie zakażonego produktu mię-
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slnego. Równ,ocześnie ,w5r,stępowanie dużych
i]ości dr,obrr,orLrs,trojriw proteolitycznych i sa-
charołitycznych,może pro,wadzić do szybszego
rożkładu gotowego produktu. Z do,nilesień
Guildala (2) wynika, ż,e 50lo mew żyjących na
t,erenie zakładów przemysłow)rch Kopenhagi,
było ,nosioielami dużych ilości jaj tasiemca
Taenża sagżnuta. Arritor |A|\lraca u,wagę ,na pta-
ki, jako. na przenosicietli pasożytów chorobo-
twórczych drla ,człowieka. lWydaje się, że ana-
logicznie ,tnożna rto odrrieśó do wróbli jako
pnzenosiciełi pasozytów i drobnoustrojów cho-
rohotwórczych dla człowieka.

W zwiąZku z badarnialmi własrn;rmi jak i do-
niesienjalrni cytowahych autorów, wskazujący
na niehezpieczeństwo totlerowania zwierząt
wołno żyjących rna rterenile zakładów ,mię,snych
wydaje się że:

1.,należałoiby zaheryieczyć spr,zęt p,roduk-
cyjny, suro]wce, odpady produkcyjne, ścieki

a szczególnie gotowe produkty przed jakim-
kołwiek bezpośre,dnim lub po,średni,rn kon-
taktem z żerującyvni w zakła,dach spożywczych
pital<arni,

2. pral<tykowane rnycie i dezynfekcja sprzę-
tu produk,cyjinego, przeprowadzarrra tylk,o po
zakończonyrn cyklu pro,d,ukcyjnym jest pod
tym kątem niewystarczająca. Należałoiby ją
uzupełnić dodatkową deizynfekcją i myciefn
sprzętu i po,mi|eszczeń p,ro,dukcyjnych przed
ro,zpoczęciem produkcji,

3. należałoby połmyśleć o ,za,stosowaniu śro,d-
ków, [<tóre by skutecznie o,dstraszały ptal<i od
stałego gnieżdżelnia się na terenie zakład,ów
przemysłu spożywczego.
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Uwagi do polarogra{ic znej melody oznaczania cyny i ołowiu
w konserwach mięsnych
Katedra Technologii [[ięsa WsR w Poznaniu

Kierowniki prof. dr w, PEZACKI

Zdrowotne i organoleptyczne skutki zmian
przechowalniczych konserw mięsnych wywo-
łuje między innymi korozja blachy i lutowia.
Dotychczas zabiegi zrnierzające do zmniejsze-
nia efektów reakcji elektrochemicznej korozji
wewnętrznej powierzchni puszek nie dają za-
dawalających rezultatów. Problem więc stałej
kontroli kształtowania się poziomu żelaza, a
szczególnie cyny i ołowiu w zawartości kon-
serw mięsnych pozostaje zatem nadaI aktual-
ny.

Niezaleznie od znanych już metod prowa-
dzone są w związku z tym poszukiwania zmie-
rzające do znalezienia prostej, a przede wszyst-
kim dokładnej techniki analitycznej pozwala-
jącej ustalić ilość cyny i ołowiu tj. metali, któ-
rych zawartość w konserwie jest Iimitowana
przepisami prawnymi. Piś,miennictwo krajowe
jak i zagraniczne sygnalizuje dość szerol<i
wachlarz me,tod analityczn;rch. Szczególrnie bo-
gaty jest ma,teriał metodyczny, jeśli cho,dzi o
o,znaczanie cyny. Są to metody ,o następlują-
cych kierunkach analityczn;rch (B):

- miareczko,we, oparte na redukcyjnych
właściwościach cyny dwuwartościowej,

- wagowe, tj. pomiar ciężaru SnO2,

- kolorymetryczne, oparte na tworzeniu się
barwnych kompleksów organicznych z cyną
dwuwartościową: znalazła tu zastosowanie ka-
koteilina hematoksylina, purpuryna i moryna.

Największą popularność z racji swej prostoty
i dokładności zdobyła metoda kolorymetryczna

z ditiolem (1- metylo 3,4 -dwumerkaptobenzen)
(2). Często stosowana jest również metoda z
kwercetyną oparta na tworzeniu się żółtego
kompleksu czterowartościowei cyny w środo-
wiśku kwaśnym (1, 7). W donie§ieniach piś-
mierrnictwa sygnalizowane są ,, jednocześnie
uwagi dotyczące wad i błędów analitvcznych
wynikających z użycia ditiolu czy też kwerce-
tyny. Zwraca się między innymi uwagę na
słabą stabilność ditiolu (5), małą dokładność po-
miaru przy użyciu kwercytyny w obecności
fosforanów (B). Podkreśla się również kłopoty
analityczne wynikające z doboru ilościowego
naważki badanego surowca.

Znacznie uboższa jest ilość metod pozwalają-
cych oznaczać zawartość ołowiu. Największą
popularność zyskała tu metoda kolorymetrycz-
na przy użyciu ditizonu (4). Ciągłym poszuki-
waniom metodycznyrn zrnierzającym do osiąg-
nięcia największej precyzji pomiaru ilościowe-
go towarzyszą równiez tendencj e zmierzające
do jednoczesnego pomiaru cyny i ołowiu w
ramach jednego ciągu postępowania analitycz-
nego. Znajduje to odbicie w metodach przy
użyciu chromatografii bibułowej (3, 9, 10). Me-
tody te obarczone są jednym dużym blędem.

W obliczu wspomnianych problemów anali-
tycznych na szczegolną uwagę zasługują w
tej sytuacji metody polarograficzne (11). Wy-
próbowana przez :nas metoda Godara i Alexan-
dera (6) po wprowadzeniu pewnych uspraw-
nień analitycznych spełnia w zupełności wa-
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