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zakożenia bokleryine orlz zanieczyszczenio wody porzetnei
w procesie uboiowym świń

I<atedra Higieny pIoduktów zwierzęcych wydziału weterynarii \.łr'sĘ w Lublinie
Kierov,/nik: prof, dr E. PRoST

oparzenie świń rzeźnych stosowane jest ce-
lem łatwiejszego usunięcia owłosienia. Zabieg
ten łączy się jednak ze sprawami higienicz-
nymi, W trakcie oparzania dochodzi miano-
wicie do zmywania z powierzchni skóry świń
tak drobnoustrojów jak i zanieczyszczeń rne-
chanicznych otaz produktów wydalniczych
zwierzat, W szeregu badaniach bakteriologicz-
nych (7, 9, 10) wykazano wyraźny wzrost
zakażenia wody parzelnej wraz z ilością opa-
tzanych świń. Widenmayer (10) stwierdził rn.
in. przed oparzaniem ca 39400 a po oparzeniu
600 szt. świń nawet do 45800 mln drobnoustro-
jów w 1 g płynu parzelnego.

stosunkowo często, gdyż w ca 610ń mikroflorę za-
rodnikującą, w tym bakterie grupy Mesentericus -SubtżIis w ca 190/o (7, 9, 10); niekiedy także wykry-
wano bakterie chorobotwórcze, zwłaszcza rodzaju
Salmonella (70).

Woda parzelna, szczególnie po oparzeniu większej
ilości świń, uważana jest stąd jako potencjalne źró-
dło wtórnych zakażeit bakteryjnych tusz (3, 7, 9,
10). Po,,,",ierzchnia tusz świń, pochodzącyah z końco-
vłych partii procesu ubojowego, wykazywać ma
szczególnie wysokie zakażenie, co oddziaływać musr
obniżająco na trwałość otrzymywanego mięsa. W pu-
blikacjach dotyczących higieny procesu ubojowego za-
lecane są dlatego częste zmiany wody parzelnej, de-
zynfekcja kotłów i wody parzelnej przez dodanie np.
0,40/o formaiiny, jak również przejście na nową tech-
nologię oparzania świń na wisząco (1, 3, 5, ?, 9).

W piśmiennictwie dotyczącym higieny opa-
rzania ślviń rzeźnych stosunkowo mało jest
jednak systematycznych prac poświęconych
kształtowaniu się stosunków mikrobiologicz-
rrych oraz zanieczyszczenia wody parzelnej w
toku procesu ubojowego.

Badania własne

Założeniem badań własnych było określenie
podstawowych parametrów mikrobiologicz-
nych oraz fizyko-chemicznych, charakteryzu-
jących wodę parzelną, w zależności od ilości
oparzonych świń.

Jako parametry mikrobiologiczne ustalono:
a) ogólną ilość drobnoustrojów,
b) zakażenie ilościowe drobnoustrojami ro-

dzaju Bacżllus,
c) zakażenie ilościorve drobnoustrojami ro-

dzaju Clostrżdium,
d) miano Colź.
Parametry fizyko-chemiczne stanowiły:
a) temperatura wody parzelnej,
b) ciężar ,,r,łaściwy plynu,
c) za,,ł,artość zanieczyszczeń mechanicznych

określana wagowo i porównawczo (wizualnie),
d) wartość pH,
e) zawartośc ilościowa związków białko-

wych,
f) zarvartość ilościowa amoniaku.
Wymienione oznaczenia płynu parzelnego.

przeprowadzane były przed oparzaniem oTaz
po oparzeniu 100, 300 i 600 świń. IloŚci te
przyjęto jako kryterium podziału na okresy,
stosując późniejsze ich oznaczanie wskaźnika-
mi liczbowymi ilości oparzonych §wiń, jako
wielkości charakterystycznych dla Poszczegól
nych okresów.

Materiał i metody
Badania przeprowadzono na materiale 35 próbek

płynu parzelnego, pochodzących z bieżącej produkcji
ubojowej tzeźni ptzemysłowej, w tym 5 próbek wo-
dy parzelnej przed rozpoczęciem oparzania i po 10
próbek po oparzeniu 100, 300 i 600 sztuk świń.

Metodylra oznaczeń mikrobiologicznych (2):

liczbę jów oznaczano metoCą
g Koc agar odżywczy z 0,50la
dowle w warunkach tleno-

wych, w temp. 30oC.
b)zakażenie i]ościowe drobnou.strlj,;mi rodzaju

Bac metodą płytkową, stosując uprzed-
nie nateriału do temp. BOoC ptzez
10 le \a agatze odżywczym z 0,50l,
glukozy inkubowano w warunkach tienowych, w

ie ilościowe drobnoustro jami rodza jtl
oznaczano metodą płytkową, stosując

uprzednie podgrzewanie materiału do temp. BOoC
przez !0 minut, a następnie hodowlę w warunkach
beztlenowych wg Wilson-Blaira; hodow]e inkubowa-
nc w temp. 36oC.

d) miano Coti oznaczano metodą probówkową roz-
cieńczeń, stosując podłoże Kesslera-Swenartona; ho,
dolvle inkubowano w temp. 36oC, a w przypadku
wzrostu dokonywano przesiervy sprawdza jące na
podłoże Endo.
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Metodyka oznaczeit fizyko-chemicznych (6):
a) temperaturę wody parzelnej oznaczano przy po-

bieraniu próbek,
b) ciężar .łłaścirvy płynu oznaczano areonretrem

w temp. 20oC,
c) zawartość ilościową zanieczyszeil nechanicznych

okreśIano w-agowo w mg na 100 mI płynu, stosując
odparowanie wody w suszarce,

d) porównawczy s topień zanieczyszczenia mecha-
tricznego okreś],ano na taśmie bibułowej w aparacie
Mifi,

e) pH oznaczano pehametrem LtsS - 63 A,
f) zawartość białka oznaczano metodą Kjeldahla,
g) zawartość, amoniaku oznaczano metodą miarecz-

koWą.
Otrzymane wyniki dla cech wykazujących zmien-

ność poddano ana]izie statystycznej, wyliczając na,
stępujące charakterystyki: wartości średnie, odchyle-
rria standardorve i współczynniki zmienności. Istot-
nośó różnic między średnimi sprawdzono za pomocą
jednoczynnikowej analizy wariancji dla układu orto-
gonalnego. Dla różnic istotnych (pomiędzy średnimi)
ob]iczono półprzedziały ufności za pomocą wielokrot-
nego testu rozstępu Duncana (4).

Wyniki
Z badanych parametrów wody parzelnei,

wyrażną zmienność \yraz z ilością oparzonych
świir wykazywały,. ogólna ilość drobnoustro-
jów, zakażenie ilościowe rodzaju Bacżllus i
Clostrźdżum, oraz zawartość zanieczyszczeń,
ilośc białka i amoniaku. Stąd też tylko dla

ll1ość orparzo-
nych tusz

(olkres)
Numrber of s,cal-
ding carcasses

(irntorvał)

wymienionych cech przeprorn,adzoną analizę
statystyczną, przedstawioną w tab. 1 i 2.

Z wyjątkiem zawartości amoniaku, analizą
nie objęto oznaczenia wyjściowe wody przel-
nej, przeprowaclzone jeszcze przed oparzaniem
świń. Oznaczenia te wykazywały mianowicie
b. niskie wartości, wynoszące średnio w 1 g
płynu parzelnego: ogólna ilość drobnoustrojów

- 5 (wahania od 1 do 10), drobnoustroje ro-
dzajl Bacżllus 

- 3 (wahania od 1 do 7); nie
stwierdzono równocześnie obecności clostri-
dżum, związków białkowych i zanieczyszczeń
meclranicznych.

Wyniki oznaczeń pozostałych parametrów 7-

całego okresu produkcji, nie uwzgiędnione w
tabelach, przedstawiały się następująco.

Temperatura wody wynosiła średnio w po-
sZ,CZe gÓIny Ch okr esach :

. x0 - 64,2"C; *too - 62,!"C;' *roo - 61,7oC; xuoo - 59,5oC.
W wodzie przed oparzaniem nie stwierdzoncl

bakterii rodzaju CoIi; oznaczenia przeprowa-
dzano w próbkach wody od 1 do 200 ml. Po
oparzeniu 100 szt. świń miano Colż wahało się
w grarricach 0,1-0,01 i utrzymywało się na
takirn poziomie w dalszych okresach, nie rvy-
kazując zadnych prawidłowości.

Wartość funlkcji
testowej Fo
Emp, value

Fo

Cecha
Chara,c,teristircs

Śred,nio
x

Mea,n
x

Współczynnilk
zmienności ryv %

variation
coeff i,cie,nt irn 0/o

Ogó.lne ,za)kńenie
w 1 rrr1

Total contami,nation
inlml

Bacillus
w/in mI

Tab. 1. Nidktóre tbadane cechy wody parzelnre,j i ioh ,podstatvołva analiza s,tatystyrozna
s,olme linvest ,ohara,oterilsti,cs of s,calding \Mater and thei,r basic statistical analy,sis

Od,chylenie
standarld,owe

Standard
rleviation

l szzl szt

I taro

0
100
300
600

*' Istotność na poziomie ą : 0,01.** Significance on the level ( : 0.01.
Irwaga: Istotność różnic dla oznaczeń ilościoł,ych drotlnoustrojów IodZaJu cLostrid,żum
RemaIk: Significance diffelences for the quantitative determinations of Clostrżdium
c : 0.10.
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[00
300
600

100
300
600

36,9
45,5
31,2

27,56 **

494
BB0
557

4I,4
33,0
34,5

20,98 t+

161,2
L02,7
79,9

107,B
50,6
9l o

12,70
2ż,74
20.29

17,2
17,8
72,4

57,29 **

52,,22 **
żs,7
ź6,B
2|,5

Arrnoniak
Ammonia

rn,g/l00 rnl

7,44
7,53
?,91

|I,27

25,|
37,0
15,9
24,B

1 1.92 ++

clostridium
w/jin mI

Zanieczysz,c.zania
Po],lutiolns

rng/l0,0 ml

Białko
Protein

rng/10,0 rn,]

wyliczono na poziomie a:0,10.
were ca]culated on the level
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Tab. 2. Różnice między średnimi cech w z ależności od
Differenaes betrween mean values of chara,crteristics in relation

(iinterval)

Cecha
characteristics X too-X roo Xroo-Xooo

li,czby oparz,onych tusz (okresu)
to the number of scalded caFcasses

Xloo-Xsoo

trółprzedział,ufno,ści
Do,os

Confi,dence iinńerval
Do.ol

Ogótrne zakażente
Total c.ontamirnation

1288

1063 358Bacżllus

Zanieczyls,zczania
Follutions

Białko
Protein

B9,7 IB,2

64,31 13,59

l oo_o,, l .. l *,nn-*uu, l *roo-*uoo lNH: |-| _ __ I_1- l t.s6

I o,os l 1; 3,74 | s.so 
l

pH osiągało wartości:

x6 
- 

7,0; x166 - 7,35; xroo - 7,65; x666 - 7 ,50

Ciężar właściwy płynu parzelnego wynosił
przed rozpoczęciem produkcji 0,999, a następ-.
nie niezmiennie 0,997 w temp. 20"C.

Omówienie wyników
przedstarł,ione wyniki badań wykazały, że

spośród szeregu oznaczanych parametrów mi-
krobiologicznych i fizyko-chemicznych płvnu
parzelnego, niektóre z nich cechowały się wy-
raźną zmiennością wraz z ilością oparzonych
świń, inne natorniast nie ulegały istotnym
znrianom.

Statystycznie wysoko istotne różnice
(6 :, 0,01) stwierdzono w kształtowaniu się:
ogólnego zakażenia bakteryjnego, zakażenia
drobnoustrojami rodzaju Bacillus, zanieczysz-
czeń mechanicznych, zawartości białka i amo-
niaku.

OgóIne zakażenie bakteryjne płynu parzel-
nego wzrastało wraz z ilością oparzonych
świir. Z porównania analizowanych okresów
wynika jednak, że statystycznie istotny wzrost
zakażeń następował dopiero po opalzeniu od
3t,0 do 600 szt. świń. Otrzymane wartości
bezwzglqdne ogolnego zakażenia bakteryjnego
nie są wysokie i nie potwierdzają wyników
Widenmayera (10), który po oparzeniu 600
szt. stwierdzał aż 45800 mln drobnoustrojów
w 1 g płynu. Należy spodziewać się, że po-
zostaje to w związku z higieną postępowania
przedubojol,vego i ubojowego z trzodą chlew-
ną. Odpowiednia toaleta przedubojowa tych
zwierząt (tusze wodne o odpowiedniej tempe-
raturze) oraz higiena samego aktu ubojowego,
wpływają bezwzględnie na stan zakażenia wo-
dy parzelnej.

Zakażenie drobnoustrojami rodzaju Bacillus
wzrastało progresywnie wraz z ilością oparzo-
nych świń. Wzrost ten był równocześnie rów-
nomierny, co wyrażało się istotnością różnic
zakażenia między rvszystkimi badanymi okre-
sami. Z porównania wartości zakażenia ogól-
nego oraz drobnoustrojami rodzaju Bacźllus
wynika, że te ostatnie stanowią dominującą
miirroflorę płvnu parzelnego. Jest to następ-
stwem oddziaływania temperatury środowiska,
która umożliwia przeżywalność jedynie drob*
noustroj ów zarodnikuj ących.

Zakażenie drobnoustrojami rodzaju Clostrż-
dźurn wzrastało wtaz z ilością oparzonych
świń. Wzrost ten był jednak stosuhkowo nie-
rł,ielki i wbrew przypl)szczeniom statystycznie
nieistotny (a : 0,10). Dane analizy statystycz-
nei wskazują jedynie, że wraz z ilością opa-
rzonych świń zaznacza się postępująca stabi-
lizacja liczby tych drobnoustrojów w płynie
parzelnym. Wskazuje na to wyjąt]<owo wysoki
współczynnik zmienności po oparzeniu 100
sz1.. świń (107,B0lo), który w następnych okre-
sach ulegał wyraźnemu spadkowi. Płyn pa-
rzelny staje się więc, wraz z postępującą iloś-
cią oparzonych świń, bardziej jednorodny i
wyrównany pod względem zakażenia tymi
drobnoustrojami.

Zaniec.z,yszczenia mechaniczne ulegały rów,
nież wytaźnemu i rownomiernemu wzrostowi
vlTaz z ilością oparzonych świń.. Zaznaczyło
się to w istotności różnic między wszystkimi
badanymi okresami. Zmiany te uwidacznia
ryc. 1, przedstawiająca porównawczo na bibu-
Ie filtracyjnej wzrost zanieczyszczenia płvnu
parzelnego w poszczególnych okresach badań,
Dla celów porównawczych wskazanym jest
również podać, że według polskich przepisów
(11) woda wodociągowa winna się cechować
maksymalną ilością 500 mg suchej masy na
1 litr.
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Ryc. 1. Zanieczyszczenia lnechanicZne \Vody pźrrZelnej Osa-
dzone na bibule filtracyjij;l,,r|o oparzeniu 100, 300 i 600

Zavlańość białka trlegała pcdobnie iak i za-
nieczyszczeń mechanicznych, wyraźnemu i
równomiernemu wzrostowi. Różnice mięcizy
średnimi z. poszczegolnych okresów były w
l<ażdym przypadku wysoce istotne. Żródłem
związkó,"l, białkowych są prz},puszczalnie obu-
marłe komórki bakteryine oraz białka wyłu-
gowane z tkanek zwierzęcych (nabłonki,
krew).

Zawartość amoniaku utrzymywała się ptzez
pierr,r.sze dwa okresy, w porórvnaniu do płynu
badanego przed opaTzaniem, ne prawie jedna-
kowym poziomie, a różnice niędzy średnrmi
ol<azały się statystycznie nieistotlle. Istotny
r,vzrost poziomu amoniaku następował dopiero
po oparzeniu od 300 do 600 szt. świń. Należ.,,
sądzic, że źródłem amonial<u w płylrie parze}-
nym są wydaliny oparzanych świń, jak i roz-
llłacl substancji białkou,vch.

Pozostałe badane parametrv tj. miano Coli,
temperatura., ciqżar rvłaściwy i pH płynu, nie
wykazywały w porór,vnaniu do oznaczeń tye,]l
celh przed oparzaniem świń, zasadniczych
róż,nic.

lVliano CoLż uważane jest powszechnie jako
rvskaźnik higieniczny wody. Według obowia-
zujących llorm w wodzie wodociągowej nie
porvinno się str,vierdzać pałeczek okrężnicy
lub co najwyżej obecność tych bakterii w 50
mI wody (11). PróbLi pobrane z kciła przed
oparzanicrn wykazywały bral< bakterii okreż-
nicy narł,et w 200 ml wody. Natomiast juz
po oparzeniu 100 sz1,. świń. miano Colż płynu
parzelnego wynoslło 0,1-0"01, a wartości te
nie uIeqały rł,zrostowi w miarq oparzania dal-
szych świń. W ogólnej ocenie uwazać jednal
należy, że miano Coli wody parzelnei jest u,y-
sokie.

pH uległo, już po oparzeniu 100 szt. świń.
stosunkowo niewielkiemu przesunięciu w kie-
runl<u zasadow;ym i utrzymywało się następ-
nic w granicach pH : 7,35 ,7,65. Bior,ąc pod
uwage obecność w płynie parzelnym zwiaz-
ków białkowych uważać należ.y, że pod wzglę-
dem poziomu pI{, ,iest to śroclor,rrisko eptzyja-
jące wzrostowi mikroflory.
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Temperatura płvnu parzelnego wykazywała
tendencję spadkową w miarę ilości opatzo-
nych świń, od x0 - 64,2"C do xono -- 59,5'C.
Jest to jednak spadek dopuszczalny łvg zale-
ceń NB 6218010 01 (B).

Przedstawiona analiza badanych paramet-
rórł. wody parzelnej wskazuje, że lvraz z iloś-
cią oparzonvch świń wzrasta konclentracja
składników obniżając;lch stan higieniczny pły-
rtu parzelnego. Dotvczy to zwłaszcza poziomtl
mikroflory oTaz zanięczyszczeń mechanicz-
nlrch. Rórvnocześnie zmieniają się własności
fizyko-chemiczne płynu, stwarzając korzystne
warunki dla rozwoju mikroflory, której wzrost
hamolvany jest jedynie temperaturą środo-
wiska.

\Ąlyniki badań wskazują rór,vnocześnie, że
wyraźnie niekorzystne zmiany następują w
płynie parzelnym przede wszystkin po opa,
rzenid 300 szt. świń. Wynikają stąd praktycz
ne rł,t,tioski wymiany wody parzelnej z równo-
czesną dezynlekcją kotłów po kazdorazowym
oparzeniu 300 szt. świń.
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Jrr.r6g;rsr K. - Eaxtepuńur,re rłrróexrlłlr Ił 3arlrfl3He-
IrI{e BoALI AJIa oulnapnBaHnfl cBulteft l 6oitlłu.

T,{cc,re4onanrł 35 npo6 BoAEI AJIff o[InapilEallr{n ceu-
geż e ronł vycłe 5 ncpe4 pa6otoi,t u lo 10 nocle
o[I[apr{BaH},tgr 100, 300 vt 600 ceuleft. VctaIłonuxrł 3a-
MeTFIbIe IĄ3MeHellJ4rI CJIOAYIOil]lX napaMeTPOB BOAIJI:

o6qe IloJII,fqecTEo lłlłxpo6oe, KoJIr{r]ecTBo 6arreprir
poAa Bacj,llus l,r CIostńditlm, cogep>xagrle 3atpfl3gc-
tłuil, 6eJrxoe w av.lłvaKa (ctarficru\ecrl,7iż a:gaJIIĄ3

AaiI]HbIx B ra6. I u 2). Pesynstarsr,{ccJleAoBaHr{rl
ocTaJIbHF,Ix napaMeTpoB He u3:t'le]Hullr7cr,. Tevneparypi]
nOH]łl]r{JIaCL, oT X6 64,ŻcC AO Xooo 59,5oC.
I{onl.ł-rłIrp nocne o6pa6orxz 100 carlHeż paBH;IJIcr{
0,1-0,01 r.l 6onlrrre He noBL,I[IaJIca; pH cABlHyJIocL
K aJII(aJIlI4qecKoMy ]4 yAepx<I,{BaJlocb B rpaH]4l]ax
7$5-7,65, Y4enr,uuż Bec BoAIrI paBLInJIca nepeA pa-
6otoż - 

0,999, a noToM - 0,997 (e -]-20oC). lllccne-
AoBalHurł yKa3bIBaToT Ha noHrI)KeHI/Ie lutllellullecKoro
cocTofl}1l.,:I BoAbI B Mepy pocTa t<onrłT ecrna o6pa -
6ora,trrrsrx cpvneil. Vtrcxola I43 [oJIyItcIIHLIx pe3yJlb-
TaToB aBTop rlpvxoąuT K BETBoAy, qTo BoAa ItrJIJI

olilnapIłBaHrllł cBrIłeż noJIx<Ha 6srrr uerraelra o6pa -

6orxz uaxcrłmylr 300 cer{Helź.

Libelt K. - Bacteńal contaminations and pollution
of scalding water in thc slaughtery process of pigs.

Thirty f ive samples of scaHi,ng water, i.e. fivc
prior an,d ten aftcr s,calding 100, 300 and 600 pigs,
have been ex,amined, Tlrere was determined sorne

1.
2.

3.

5.
tj.

7,
B.

10.

11.
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basic microbi,ologicarl anc physico-chemical characte-
risti,cs. The significant variability showed the f,ollo-
wiing parameters: ńotal number of bacteria, Ęumber
of Bac,illus arnd Clostriditr,m genus. conternt of polIu-
tions, protein and aimmonia, The fin,dings were ana-
l9sed statistically and prese|nte,d i,n trable 1 and 2. The
oćher characteristic ,did not display variability and
were, not statistically an|alysetC, The temperature of
scaiding v,ater revealed the decrease frorrrxo - 64.2aC

EDWARD BOGUSŁAW STANKIEWICZ
Szczecin

Do wykazu zoonoz, chorób ktore są plzeno-
szone ze zwietząt na ludzi, fachowe piśmien-
nictwo ostatniego dziesiątka lat dorzuca scho-
rzenie ludzi spowodowane przez rlicienie pa-
sozytnicze ryb morskich jak: dorsz, plamiak,
śiedź, makarela, bonito i inne, Holendrzy: van
Thiel, I(ulpers (4, 7), Btytyjczycy: Ashby,
Appleton, Japończycy: Yokogawa, Yosimura,
Asami, Kojima i wielu innych podają liczne
przypadki pacjentów trafiających na stoły o-
peracyjne szpitali w wyniku schorzeń prze-
-"vodu pokarmowego z rozpoznaniem: wrzód
żołądka, wrzód dwunastnicy, guz żcłądka, ost-
re zapalenie wvrostka itp. Ilość przypadków
anisakidozy u ludzi w Holandii ilustruje ze-
stawienie (ryc. 1-5),

1955 56 57 58 59 60 61 62 63 6ł.65 66 67 68
lata

Rtlc./
Ryc, 1. Liczba prZypadków zachorowań ludui na anisal<i-
dosis w Holandii W latach 1955-1968 (wg Ruitenlrerga t970).

W przewodzie pokarmowym tych pacjen-
tów stwierdzono nacieczenia eozynofilnc (gra-
nulomy) zawierające larwy Anisakis nlarlna.
]M wyniku tych schorzeń było kilka zejś,l
śmiertelnych. Człowiek zaraża się zjadając su-
rowe lub półsurowe ryby morskie (potrawy
narodowe) zawierające żywe larwv nicienia
Antsakis TnaTina. Są one w III stadium inwa-

to *666-59,5oC. E. coli titre was 0,1-0.01 after scal-
ding 100 pigs and not changed later. pH silghtly
changed towards al'l<alinity and maintained between
?.35-7.65. Specific gravidity was before productrion
0,999 and in the course of it 0.007 at 20oC. The fin-
dings showed the decrease of hygenic conditions of
scalding water along with the number of scalded pigs,
Scalding water should be exchanged at least after
scalding 300 pigs.

Ryc. 2, Część przednia l".*y Ęjo.nis sp. wg Saidowa,
7956, (za Byclrowskim, 1962).

zyjnyrn (5) dla ssaków morskich, w którycb
osiągają dojrzałość płciową. Z ich kałem jaja
pasozyta dostają się do wody, przechodząc
dalszy rozwoj w organizmach planktonowych,
l<tórych konsumentem są ławice planktono-
żernych ryb, w tym łvypadku śledzie, Incys-
tovrane larwy nicienia spotykane w jamie
brzusznej śIedzia najczęściej reprezentują
ttzy rodzaje: Anżsakis, Contracaecurn i Ter-
Tanouq. Cechy różnicu.jące te rodzaje są na-
stępujące (1):

1) patogenny dla człowieka Anźsakis, prosty
żołądeczek gruczołowy między przełykiem a
jelitem,

2) niepatogenny Contracaecurn, dwa prze-
ciwstawnie skierowane wyrostki ślepe od jeli-
ta i żołądka,

3) niepatogenny Terl,anoua, od jelita z żołą-
deczkiem skierowany ku przodo.ł,i wyrostek
ślepy.

Sposoby przeciwdziałania zatażeniu ptzez
stosowanie odpowiednich zabiegów technolo-
gicznych podane zostały w pracy holender-
skiego hadacza (6).

otrzymano produkty ze śledzi wolne od ży-
wych larw ptzezi

I) zarnrażanie do -20'C przez 24 §odz,,
2) marynowanie ptzez 30 dni w marynacie

o 77o kwasu octowego i 150/o soli,

Posożylnicze lorwy nicieni Anisokis marina (L. 17 67)
w ospekcie schorzeń człowieko
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