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Możliwe, że zwiększenie nieco dawki leku,
względnie ponowne odrobaczenie po upływie
3-4 tygodni doprowadziłoby do zupełnego u-
wolnienia zwierząt od tych pasozytów. Na ko-
rzyść preparatu przemawia również jego łatwy
sposób zadawania oraz brak zapachu i smaku
co w efekcie eliminuje głodzenie zwierząt przed
kuracją. Należy jednak pamiętac o bardzo do-
kładnym, równomiernym rozprowadzeniu leku
w karmie, najlepiej suchej, a następnie doda-
niu wody, bo od tego zależy w duzej mierze
skuteczność odrobaczania.

Jeśli chodzi o różnice wagowe pomiędzy gru-
pą leczoną a kontrolną, to wystąpiły w zniko-
mym stopniu i nie są istotne, Różnią się one
znacznie od wyników uzyskanych w innej pra-
cy (7) czego przyczyDą jest prawdopodobnie
krótki okres obserwacji oraz panujące, w okre-
sie doświadczetlia, silne mrozy, które spowodo-
wały w ogóle stosunkowo niskie przyrosty
dzienne,
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J,Iccne4osaaufi npoBeJIIl ga l22 nopocaTax ,I3 Ko-
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27,20/o. IlpevvtyqecTBo npenapaTa 3aKJIIoqaeTcs
TaK)ł<e B npo,cToM MeToAy np]łMeneHl4ff (c xoplłom) z
D oTcyTcTBlr,I HenprlffTHoro 3anaxa vI BKyca, qTo flo-
3BoJIf,eT npoBoAr{Tb JIeI]eHrre 6es npe4łaplrrersrłoż ro-
JIOAOBK]ł >KrfBOTHL,IX.

Grzywński L. - Trials of dehelmirrthisation of pigs
with suiverm.

The investigations were carricd out on 122 piglets
out if which 72 were cured, and 4il served as a con-
trol. Suiverm produced by Polfa was used for dehel-
minthisation ą5 ą fodder supplement. After admini-
stration of the ,d,nrg B7,8% of animals recovered. Posi-
tive results were obtained in infections caused by
Ascaris 5uurn in 87.89o, with Oesophagostomum sp. in
8?.BO/tl and with Trichocephalus suis in 27.2%.
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I{ENRYK BALCEREK, MARIA WICHŁACZ

Stałe poszukiwania ptzyczyn i sposobów za-
pobiegania niekorzystnym zmianolTr jakości
produktów spożywczych oraz sposobów prze-
dłużania trwałości surowca i gotowego pro-
duktu, prowadzone przez naukowców i prak-
tyków, dały w tej dziedzinie szereg wnios-
ków, z których część dotyczy zasad higieny.
Problem higieny stał się również jednym z
podstawowych w przemyśle mięsnym. Jego
ważkość musi być doceniana w kazdej dzie-
dzinie produkcji mięsnej, a w szczególności
w produkcji konserł,.,, zwłaszcza pasteryzo-
wanych, której powodzenie rv bardzo dużi:i
mierze zależy od stopnia przestrzegania za-
sad sanitarno-higienicznych i to w całej roz-
ciągłości cyklu produkcvjnego. Jest ono uwa-
Iunkowane przede wszystkim mikrobio]o-
giczną jakością używanego do przerohu su-
rowca, na którą ,uvpływa lviele czynników ju_ż
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przed ubojem zwierzęcia, jak i higiena safile-
go uboju, lecz również zasadnicze znaczenię
ma higiena dalszych maniprrlacji przy zacho-
,ffaniu odpowiednich wartości parametror,v fi-
zycznych (1, 13, 16).

Począwszy od urboju rnożna mówić o wtór-
nym zakażeniu surowca, ,które może miec
miejsce już przy w-ykrwawieniu zwierzęcia.
W związku z tym zasad higieny należy prze-
strzegać już w tej fazie produkcji mięsnej.
dbając o nią w szczególnoś:i przy manipula-
cjach z otwartym mięsem.

'Iemu celowi mogą służyć zarórłzno środki
chemiczne jak i fizyczne mające właściwości
bakteriostatyczne lub bakteriobójcze. Środki
fizyczne takie na przykład jak wysoka tem-
peratura (odkazanie przy poryrocy pary wod-
nej względnie gorącej wody) ]ub promienie
ultrakrótkie są mniej uniwersalne od środ-

HIGIENA l TECHNOLOGIA SRODKOW
SPOZYWCZYCH

Przydotność nieklórych preporolów chemicznych
do odkożonio sprzęlu w przemyśle mięsnym

Instytut Plzemysłu Mięsnego, ośI,odek znaku Jakości w Poznaniu
Kierownik: m8I inż. J, cHARZYŃsKI
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ków chemiczn;,,ch, lvobec czego istnieje szcze-
gólne zainteresowanie tymi ostatnimi.

Chcmiczne środki dezynfekcyjne, ze wzglę-
du na charakter produkcji, muszą posiadaćl
szeIeg odpowiednich właściwości.

Według Wernitza (19) idealny chemiczn-;
środek dezynfekcyjny mający by" uzyvt/any
w przemyśle mięsnym powinny cechować:

- siine działanie na wsz;rstkie drobno
usii-cjc szkodliwe dla mięsa,

- dłr_rgotrwałe działanie,
- Jailr,a rozpuszczalność w wodzie,

- d_obre własności dyspers5.jne,
- Lezwonność i bezsmakowość,
- ekonomiczność w użyciu,

prz)r czytl| Kelch jeszcze dodaje, ze środki de-
:.;,nfekcyjne powinny posia_dać zdolność prze-
nikania wgłąb dezynfekolvanego przeclmiottł
olaz nie polvinny działać niszcząco na metale.
poza trrm nie powinny być toksyczne dlą cie-
płol<rwistych,

W cl,wili obecnej powazne gałęzie naszego
przemysłu spozywczego (np. mleczarstwc.;)
stosują w przewadze alkaliczne środki dezyn-
f ekc,r-jne z okreś]oną zawartością czvnnego
chloru. W przemyśie rnięsnym w szerokir
zakresie do odkazania jest uzywana chlor-
amina. Zebieg odkazania za pomocą tego ro-
dzaju środków musi poprzedzać dokładne my-
cie. Uzyskanie więc czystej i odkażonej po-
wierzchni sprzętu wymaga dokonania dwóch
czynności 

- mycia i dezynfekcji. Duzo lepsze
przede wszystkiirr z tych r,vz§lędów są dezyn-
fektanty należące do grupv czwartorządowych
związków u*orriolrzych - mydła inweltowa-
ne. Są one detergentami, łączą r.r,ięl w sobie
wazne cechy środkórv rnyjących i odkażają-
cych. Posiadają dodatnie cechy r-lrydeł, a row-
nocześnie są pozł:avijone ilh wa_C. Mydła sa
bardzo wrazliwe na d_ziałanie liwasow, a poza
tyrn z soiami vrapnia i magnezu znajciującymi
się w wodzie tworzą nierozpuszczalne połączc-
nia obnizające ich rvłaściwości czyszczące
Związk| czvlartorzędo,uve amonjov,ze tych r.lac']
nie posiadają. Natorniast cechują je zalety
przypisyrł,ane dobryrrr dla przemysłu mięsne-
§o, chemicznlrp ircdl.om dezynfekcyinvm
r,lr-/mienione za V/ernłtzert. Pora tlrm należ,l
łodkreślió, że związki te sa cherticznie bar.
dzo trv,załe. Rozkład ich możnl jeclynie spo-
u,odować radvkalnymi metodami (2, 4, 7, ?
9, 10, 18, I9,20, 23, 24).

Czrvartorzeclowe związki amnniowe szc7ą,
gólnie duże zainteresorvanie urzbt;Ąziły na Za-
chodzie. Niektóre z nich ra jLlz od ki]ku la+
uzywane ne. szeroką skele Co rnycia i dezyn
fekcii w przemvśle snozywczyra1 pod różnymi
nazwami, iak: rlezlrnfekcvina sól ,,}T". 7,er]rsi-
ro], Qęępępyn, Pheminol, Diaperen, itp.

Związki amoniowe czwartorzędowe stano-
wią grupę aminową zawierającą pieciowarto-
ściowy azot posiadaj4cy cztery wiązania ko-

walencyjne i jedno elektrowalencyjne. Nlożnaje uważać za pocliodne chlor.ku amonowego,
w którym zamiast alomów wodoru podstawio-
n_e zostały różne rodniki. Zlvykle jedna grupa
alkilowa jest o długim łańcuchu (C, 

- Cie)
a pozostałe o łańcuchu krótszym. J eden iub
więcej łańcuchów posiadają charakter hy-
drofooowy. Związki te są zaliczane do ś.L,oct-
ków myjących kationowych. Anion łączy się
ptzez wiązanie elektrowalencyjne i jest czę-
sto anionem bromu, chloru a nawet siarcza-
nu (2, 4, 6, 9, 10). Dzięki swej właściwości o
charakterze powierzchniowo-czynnym roztwo-
ry tych związkow obniżają napięcie powierz-
chniowe wody, mają dobrą zwilżalność i ła-
irvość przenikania oraz większą Iub mniejszą
zdolność tworzenia trwałej piany.

Bakteriostatyczne i bakteriobojczc dziala-
nie jes{ różne dla róznych związków, a f)oza
tym stopień skuteczności tego działania jesi
zależny od rodzaju mikroorganizrnórłr. Dzia-
łają jednak na wszystkie grupy drobnoust.lc_l-
jórv z pieśniami lvłącznie. Z uwagi na duze
ich zalety w roli dezynfektantów, a jednocze-
śrrie środków myjących, propagorł,anych sze-
roko w literaturze, postanowiono sprarvdzi
przydatność dla przem;,słu mięsnego w na-
szych warunkach produkcyjnych ]<ilka pre-
paratów z tej glupy związków jak Sterinoi
(bromek dwumety1olaurylobenzyloamoniowv),
Laurosept (bromek cytylopirydyniowy), Cer-
gent (chiorek cytylopirydyniowy), Eltren
(chlorek laurylopirydyniowy), z których Ste-
rinol jui: w czasie realizacii Coświadczenia
(1965) b;lł stosowany w medycynie do odka_
żania narzędzi chirurgicznych oraż przepłuki-
vi&Ęiil narządow (np. pęcherza). 'Prócz tych
Irer,-;iatów w ba_daniac}r uwzględniono rów-
nież Tagonin mający podobne do wyżei wy-
rni.enionych właściwości, l,ecz będący miesza-
niną różnych od nich z,uviązków, z którycŁ,1
bakteriobójcze działanie wywiera przede
wszystkim rrtono-1aury]o-dvluamino-etylo-gli-
cyna wespół z solą kuchenną oraz Chlorami-
nę (sól sodowa }ł-chloramidi.r - kwasu bez-
zosulfoncvzego lub kwa,su p-toluenosulfono-
wego) stosowaną już powszechnie w przerny-
śle rnięsn.-irr. w charakterze środka odkaż,ają-
cego. W r]oświadczeniu przyjęto ją jako ele-
ment porównawczy.

Celem pracy było wytypowanie spośród
nich preparatu o największej przydatności
dla p-rzemysłu mięsnego w roli środka my-
jąco-dezynfekcyjnego na podstawie mikrobic.
1ogicznych badań skutecznoś:i ich działania
vr' warunkach produkcyjnych. Wzięto więc
pod uwagę ich zdo}ności elimjnowania rnikro-
tlory z dezynfekorvanego poć,łoża. Ocenę po-
zostałych cech jak smak, zapach, rozpuszczal-
ność w u,odzie, nieszkodliwość dla ciepłokrwi"
stych itp. w badaniach tych pominięto, ponie-
waż ceclły te b;lły znane na podstawie da-
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nych piśmiennictwa i opinii osób zajmują-
cych się badaniami ich przydatności dla prze-
mysłu spozywczego (B, 11, 12, 14, l7, IB, 2I)

Właściwości badanych preparatór,v pod
.łzględem tych cech odpowiadają warunkom
stawianym dobrym środkom dezynfekcyjnym
lub rnyjąco-dezynfekcyjnvm przeznaczonym
do stosorvania łv przemyśle mięsnym.

Materiał i metody
Przedmiotem badań była skutecznośó działania

Ohlorraminy, Sterinotru, Tagoninu, Cergentu, Eltrenui Lauroseptu pizy zastosowaniu w formie ||)k roz-
tworu ,,,;odnego do odkażania względnie mycia
odkażania sprzętu w przemyśIe mięsnym. Łącznie
wykonatro po 5 zabiegów odkażania każciym z nich.

Zabiegom odkażania poddawano polvierzchnię bocz-
nej płyty stołu służącego do obróbki właściwej szy-
nek. Płyta była wykonana z jcdnolitej dcski z drew-
na oukowcgo o wymiarach 200 X 24 cm, Przed zabie-
giem mycia i dezynfekcji używano jej przez okres
7-B godzin przy zdejmowaniu z szynek skóry i try-
bowaniu kości miednicznej (przy produkcji szynek w
puszkach według tradycyjnej technologii). Wszystkie
zabiegi były przeprowadzane na tej sanrej płycie, sta-
le używanej do rł,ykonywania tych samych czynności.

Odkażanie chloraminą poprzedzano myciem po-
r,vierzchni płyty środkiem myjącym, używanym do
ręcznego mycia sprzętu w przeml,śle mleczarskim, o
o nazwie Mirax. Stosowano go w 10/o roziworze rvod-
nym. Temperaturę roztworu roboczego utrzymywancr
w granicach od 40-45oC.

Myto twardą tęczną szczotl<ą, po czym spłukiwano
rł,odą o temperaturze od 60-65oC. W dalszej kolej-
ności rórvnież przy pomocy szczotl<i rozprowadzano
po oc,każanej powierzchni płyty 10/o roztrvór wodny
chloraminy. Czas działania dez"vnfektai:ta rvynosił
10 minut. Po tym okresie usuwano go wodą o podob-
nej jak poprzednio temperaturze.

Zabieg mycia - odkażania wodnym roztworem
Sterinolu, Tagoninu, Cergentu, Eltrenu i Lauroseptu
przeprowadzano bez uprzedniego mycia jakimkolwiek
innym środkiem myjącym. Stężenie robocze tych pre-
paratów wynosiło 10ń,

Temperatura roztworu w czasie mycia - odkaża-
nia rł,ynosiła 55-60oC. Myto poclobnie jak w przy-
padku mycia Miraxcm przy użycl'u twardej, ręcznej
szczot]ri. Po 10 minutach powierzclrnię płyty spłuki-
wano wodą o temperatitrze 60-65oC.

Próby z powierzchni płyty przed i po zabicgu my-
cia i dezynfekcji pobierano metodą tamponową (3),

W badaniach z chloraminą pobierano próby przed
myciem Miraxem, po myciu i po dezynfckcji. Nato-
miast w przypadku pozostalych środków - przeci
myciem - dezynfekcją i po myciu - denzyfekcji.
Próby po zabiegach mycia, dezynfekcji §,zględnie
mycia - dezynfekcji pobierano po spłukaniu po-
wielzchni płyty wodą i jej ocieknięciu. Frzed i po
każdym z poszczegóInych zabiegów pobie::ano cztery
próby, przestrzega jąc b;,, mie jsca wymazów były
zawsze te same, przy czj-rn miejsca y,ymazów do-
konywanych przed zabiegiem i po zabiegu znajdo-
rvały się tuż obok sicbie. Szczegół 1,en jest bardzo
lvażny, gdyż takim postępowaniem w- przybliżeniu
eliminowano zróżnicowania podłoża (deski) oraz róż-
nice w stopniu zakażenia tego podłoża.

Mikrobiologiczne bac'iania przeprowadzono w kie-
runku określenia:

- ogóinej liczby drobnoustrojórv na 3gai,zc odżyw-
czym z 0,50/o glukozy (3),
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- 7iczby tlenorvych bakterii ternroopornych na
agarze odży,"vczym z 0,5% glukozy. Przed posiewem
materiai pasteryzowano w łaźni wodnej o tempe-
raturze B0o przez 20 minut (3),

- liczby enterokoków na podłożu Slanetza tff mo-
dyfikac ji Maleszewskiego (3),

-- miana beztlenowych bakterii zalodnikujących
nir pożyr,.,ce Wrzoska z przesiewem na podłoże WiI-
son - Blaira dla beztlenowcólł, (3).

Podsumowanie wyników

W tah. 1 po,dano średnie liczb drobnoustro-
jów określone na powierzchni 1 cm2 bocznej
płyty stołu używanej przy zdejmowaniu z szy-
nek skóry i trybowaniu kości miedniczej przed
zabiegiem mycia względnie rnycia - cdka-
żania i po zabiegach.
Za rniarę skuteczności działania poszczegól-

nych chernicznych środków odkażających
przyjęto procentowy stosunek rÓżnic międzv
st\^,ierdżonymi liczbami drobnoustroiów przed
zebiegiem odkażania (xr) a liczbami określo-
nymi po zabiegu (xr) do zakazenia pTzed za-

biegiern§131_100), Pozwoliło to na po-
X1

równanie efektów iakie wyrvołuje mycie -odkażanie każdym z nirh. Takiego porówna-
nia dokonano przy pomocy jednoczynnikowej
ana]izy werianeji (22).

Średnie procentów charakteryzujących sku-
tecznośc działania poszczególnych preparató\,v
(z 20 powtórzeń) Cb)oraminy, Sterinolu,
Tagoninu, Cergentu, Eltrenu i Lauroseptu na
rnikroflorę powierzchni produkcyjnych stołow
szynkowni zostały zamieszczone w tab. 2. Za-
wiela ona średnie dotyczące ogólnej liczb;,
drobnoustroiów oraz ogólnej liczb;, enteroko-
kow. Wyniki badan w kierunku tlenowych
bakterii ciepłoopornych oraz beztlenowycł:
bakterii przel,rwalnikujących pominięto, po-
nieważ drobnoustroje należące do tych grur
występowały tylko sporadycznie,

ł|qszczeqólniente 0ootna !lczóa
dioónoustrojól

oqolna ltczóa
enterokokóN

pr.ed mqtrcm
Chbrdmrna po mqciu

po odkażeilu

le84,70
831,00
l l 6,30

2l5,98
26o,94
54,28

przed lnq.Gm
5tertnot

l0701,40

946,70

/571,70

B1,80

raqon!n

- odkażantu

3229B,00

7l4 5,l3

6556,58

2028 20

pr.ed my((em

Ceraent -odkążanrem. po mtlclu
-odkdżah!u

6B81.10

430Z50

28ó35,40

2094Z00

pżed mqcreln

fićren -odkazanlen
pa mlłctu

-odkdżan!u

/34 /2,00

3/31.80

599B,07

2165,70
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Taib. 2, Średnie procentów charak|ery:zują,cych skute,czność działania poszczególnych preparatóvr

Ogólna liczba dro,bnous iro jórw
Ogólna liczba enterol,.oków

Przy uwzgIędnieniu najmniejszych istot-
nych tóżnic obliczonych przy odpowied-
nich poziomach istotności dla ogólnej licz-
!y drobnoustrojóy_ .(l, - x2 (p:0,05) : l7,02,
x1 - x2 (p:0,01) : 22,40) a|az dla ogólnej
Iiczby enterokoków (x, 

- x2 tp:o,05) 
: 18,01,

*r -- *, (P:0,01) : 23,70) stwierdza się między
średnimi procentu wyeliminowanej mikroflo-
r}, z odkażanego podłoza przez poszczególne
preparaty (tab. 2) istotności różnic podane
w tab. 3.

pomocy Chloranriny, na którą jednak składl
się efekt mycia środkiem myjącym (Miraxem)
i zabieg dezynfekcji. Procentowy stosunek
usuniętej z podłoża mikroflory przez zabieg
mycia do zakażenia przed myciem w przy-
padku ogólnej liczby drobnoustrojów ptze-
ciętnie wynosi 36,440h, w przypadku entero-
koków 8,260/0. Wobec tego w redukcji ogólnei
liczby drobnoustrojów, która w końcowym
efekcie dezynfekcji tą metodą wynosi 8B,950/o,
w duzej mierze partycypuje zabieg mycia.

Tab, 3. Różnice mięCzy śieC,nimi pnocentów charalkteryzujący,ch skuteczność dzialania p,osz,clzególnych
prepalatów

l",-"|=-,"-"l"-,]"-"
Iogólna liczba

dfobno-
ustroj ó\(l

ogólna licZba
enteroko-
ków 22,62ł

+ 
- Istotrrość przy poziomie ufności P : 0,05** 
- Istotność przy poziomie ufności P : 0,01

Spośrod sześciu chemicznych środków de-
zynfekcyjn},ch - Chloraminy, Sterinolu, Ta_
goninu, Cergentu, Eltrenu i Laurosep,tu do
mycia -odkazania w pelni przydatny jest
jedynJe Sterinol. Jego skuteczność mycia -dezynfekcji \r,/ warunkach doświadczenia \^,

przypadktr ogolnej liczby drobnoustrojów wy-
nosiła B4,5LO/c, lv przvpadku ogolnej liczby
enterokokólv BB,B 1o/tl.

Dobrą skutecznością dezynfekcyjną charak-
teryzuje się również metoda odkażania przy

l
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Skuteczność dezynfekcyjna Tagoninu, Cergen-
tu, Eltrenu i Lauroseptu r,v porównaniu ze
Sterinolem jest bardzo mała, a nawet w wie-
lu przvpadkach wogóle się jej nie stwierdza.
Wobec tego w oparciu o powyższe i dane pi-
śmiennictwa (11, 12, !4, 17, I8,21) należy rvy-
sunąć hipotezę, że przyczyną tego stanu rze-
czy są ich słabe zdolności czytlzczące, na które
składają się takie r,vłaściwości jak obniżanie
napięcia powierzchniorł,ego, etnulgowanie
tłuszczów i białka itp. W związku z tym pre-
paratv te mogą byc stosowane jedynie jako
środki dezynfekcyjne, których stosowanie mu-
si poprzedzać mycie dezynfekowa_nego pod-
łoża.

Reasurnując należy przyjąć, że Sterinol za-
stosowany do dezynfekcji sprzętu w przemy^
śle mięsnym przewyższa Chloraminę, ponie-
waż jego uzycie umożliwia jednocześnie my-
cie i dezynfekcję, co jest bardzo doda,tnią ce-
chą z praktycznego punktu widzenia. PonaC"
to Sterinol okazał się doskonałym środkie'
do mycia-dezynfekcji rąk pracownikow
zatrudnionych w przemyśle mięsnym. Na
28 przypadków mycia rąk pracowników za-
trudnionych przy wstępnej obróbce sz;,,nelr,
o zakażeniu początkowym wynoszącym prze-
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ciętnie 226 000 drobnoustrojów na powierzchni
1 cm9, po umyciu nie stwierdzono ani razu
obecności mikroorganizmów.
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Balcerek H., Wichłacz M. - The usefulness of cer-
tain cheńical preparations for disinfection of equlp-
ment in meat industry.

The efficie,ncy of some che,mical preparatidns, that
might be used to disinfe,ct the equiprnen,t in meat
f acto,ries, was examined. Sterinol, Cergent, Eltren,
Laurosept and Tagoni,n-all possessi,ng washi|ng land
diSinfecting p,roperties were compared with Chlora-
mine that has got only disinfecting properiies. It was
found. that sterinol is the best cisitnfectant of those
ex,amined. It reduced the number of all bacteria by
B4.5l0l0 and the number of enterococci by B8,B10/o.
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jest o tyle uzasadnione, że o przebiegu i nasi-
leniu reakcji organizmu na stless decyduje
zarówno natężenie bodźców jak też czas ich
działania (47). Procesy trawienia i przemiany
materii bowiem regulowane są konkretnymi
ramami czasowymi. Niemniej jednak progresja
wielkości strat wydaje się mieć pewne okre-
ślone granice.

Po przekroczeniu mianowicie Lpewnej odleg-
łości zaczynają się one stabilizować, a następ-
nie maleć (40).

Istotnym czynnikiem wpły\^,ającym na wiel-
kość strat jest różnica temperatur, która powo-
dując wzrost procesów utleniania i przemiany
gazowej wpływa na plodukcję uchodzącej z
powierzchni dróg oddechowych pary wodnej
(a9). Wilgotne powietrze o nis,kiej lub średniej
temperaturze jest dobrym przewodnikiem cie-
pła. Stan wilgotności może więc wpłynąć w
sposób istotny na wzmożenie lub zmniejszenie
przemiany materii, tym bardziej że 100-200
kg maciora wyparowuje dziennie około 2-2,5
litra wody (49).

Następstwem wzmożonej produkcji ciepła
jest zużycie energii, a ściślej mówiąc zużycie
*) W pracy niniejszej uży\^,a się tc|minologii przen].

mięSnego,

Pewne ospekly strol subsloncii łronsporlowonego żywco
Straty substancji nr-ięsnej i tłuszczowej po-

no§Zone W wyniku transportu zwierząt rzeŻ-
nych są poważne. wprawdzie podanie jakiejś
określonej ich wielkości jest prawie niemożliwe
(19), to jednak w Stanach Zjednoczonych obli-
cza się je na około 50 000 000 dolarów (40), a w
Niemczech Zachodnich na kwotę 29 000 000 ma-
rek w skali rocznej (a8).

Własne badania (13) pozwoliły na wyciągnię-
cie wniosku, że w naszych warunkach straty
substancji mogą dochodzić do 1,3% na każde 24
godziny obrotu *). O rozmiarze problemu naj-
lepiej przokonuje następujące wyliczenie:

Przeciętnie ubija się w Polsce około 12 000 00
sztuk Świń rocznie. Przy średnim ciężarze jed-
nej sztuki 100 kg i przeciętnym czasie obrotu
około 48 §odz., spowodowane ubytkami sub-
stancji straty mogą dochodzić do kwoty
500 000 000 złotych w skali rocznej. Sumę tę
należałoby jeszcze uzupełnić poważną pozycją
strat powstałych z tytułu padnięć, obić, chorób
itp. (10, 20,34).

Pomijając oczywistą zależność strat od ga-
'tunku zwierzęcia, jego wieku i cięzaru ciała,
istnieje ogólna tendencja podkreśIania roli
czasu, długości transportu oraz walunków kli-
matyczn;.gh (6, 13, 14). Tego rodzaju podejście
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