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sie 1 w miare podawania preparatu dochodzi
do zanikania kolejno odruchow rzeskowego i
powiekowego. W pierwszym okresie oddechy
stajg sie glebokie i réwne, a po dalszym wipro-
wadzeniu omawianego preparatu staja sie
plytkie (typ przeponowy). Odruch rogowkowy
zanikal, za§ galki oczne ustawialy sie central-
nie w szparze powiekowej.

Po 40 minutach od momentu rozpoczecia
westrzykiwania Nembutalu zaczyna powoli wra-
ca¢ napiecie mieSniowe i odruchy obronne
zwierzecia. Po okolo 50 minutach od chwili
znieczulenia obserwowano u zwierzat dreszcze
w wyniku spadku temperatury wewnetrznej
(dlatego tez nalezy ktas¢ je na maltach i przy-
krywa¢ po skonczonej operacji).

U szesciu sztuk pochodzgeych z jednej chile-
wni, u ktorych stwierdzono chorobe nosoryjo-
wa i grype wystepowal kaszel w okresie znie-
czulenia i snu ponarkotycznego. W jednym
przypadku wystgpilo porazenie osrodka odde-
chowego — bezdech — i przez 20 minut (tj.
do chwili powrotu oddechu) prowadzono sztu-
czne oddychanie i leczenie farmakologiczne —
podano kardiazol dozylnie, po czym przepro-
wadzono operacje, ktora zakonozyla sie pomy-
$lnie.

Wnioski

1. Nembutal moze by¢ stosowany do znieczu-
lenia ogolnego u $win bez premedykacji i do-
datkowych $rodkdéw znieczulajgeych.

2. Najodpowiedniejszym okresem do wyko-
nania operacji u zwierzat znieczulonych Nem-
butalem jest czas $rednio miedzy 5 a 40 mi-
nuta od chwili rozpoczecia wstrzykiwania pre-
paratu.

3. Dawki podane przez wytwornie sg orien
tacyjne. Preparat nalezy dawkowa¢ indywidu-
alnie w oparciu o obserwowane w czasie
wstrzykiwania reakcje na jego dzialanie, ktére
uzaleznione sg nie tylko od wagi ciala, ale row-
niez od stanu zdrowia i kondycji zwierzecia.

4, Wstrzykiwanie nalezy wykonywaé¢ powoli
obserwujac zanikanie odruchow. Stosowanie
wysokich dawek Nembutalu nie prowadzi do
przedtuzZenia okresu tolerancji chirmurgicznej,
a stwarza niebezpieczenstwo dla Zycia zwie-
rzecia.

Do badan, ktérych wynikiem jest niniejsza publi-
kacja, otrzymano Nembutal dzieki wspdlpracy z ow-
czesng Katedrq Chirurgii Wydzialu Weterynarii
SGGW w Warszawie za co autorzy skladajg podzie-
kowanie.
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Praca niniejsza jest dalszym ciggiem badan
nad jakoscig masta $ledziowego (11, 12). W tej
cze$ci zajmujemy sie oceng sanitarno-higieni-
czng produktu. Spostrzezenia wczedniejsze su-
gerowaly, ze produkt gotowy jest wyjSciowo
znacznie zakazony, na co wskazywal szybki
rozrost plesni i bakterii w calej masie produk-
tu, juz po trzech dniach  przechowywania w
temperaturze pokojowej.

W dostepnym pismiennictwie brak jest da-
nych dotyczgcych stanu  mikrobiologicznego
masta Sledziowego. Réwniez i ten fakt byt po-
wodem, dla ktoérego postanowiliSmy podjaé¢ ba-
dania, tym bardziej, ze wzrastajgca stale pro-
dukcja wyrobow garmazeryjnych, w tym past
rybnych, jest uzasadniona potrzebami rynku.

Réwnolegle staralidmy sie ustali¢ przestanki
dla okreslenia okresu gwarancji masta $ledzio-
wego.

Material i metody

Materialem do badan bylo maslo sledziowe z osmiu
partil produkcyjnych. Probki pobierano bezposrednio
po wyprodukowaniu. Kazda z nich dzielono na trzy
czesel (oznakowane A, B, C) i przenoszono do naczyn
szklanych, owinietych szczelnie folig. Badania bakter-
iologiczne w czesci A wykonywano mniezwlocznie po
pobraniu, w czesci B po 72 godzinach przechowywania
w temperaturze 0 —2°, w cze$ci C po przechowywa-
niu przez 72 godziny w temperaturze 14 — 18°,

Po usunieciu warstwy powierzchniowej, pobierano
zglebnikiem probke do badania w iloSci okolo 20 g
z calego przekroju i homogenizowano wraz z dzie-
wieciokrotng ilo§cia pltynu do rozcienczen (10) o tem-
peraturze 18 —20° przez 3 min (3000 obr/min.). Ho-
mogenizat odstawiono na 1 godzine w temp. 4° dla
oddzielenia sie od warstwy plynnej. Plyn z nad osadu
stanowil wyj$ciowe rozcieniczenie 10—l Kolejne roz-
cieniczenia uzyskiwano zgodnie ze sposobem podanym
w PN/67, A-86730. Koticowe rozcienczenie wynosilo
10—

Ogdlng ilo§é drobnoustrojéw tlenowych mezofilnych
oznaczano na agarze odzywczym metodg zalewowa.
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Miano paleczek odmienca oznaczano ma podiozu Neg-
rady. Podejrzane kolonie przesiewano na podloze Chri-
stensena z mocznikiem. Miano pateczek z grupy okre-
znicy oznaczano na podlozu z zoélcia i zielenig bry-
lantowa. Z probéwek, w ktérych stwierdzono zmetnie-
nie lub zczernienie podloza wykonywano przesiewy na
podloze plynne z azydkiem sodowym wg Hajna i Per-
ry (2). Ilosé gronkowcow chorobotworczych oznaczano
na podlozu stalym Chapmana. Z podejrzanymi kolo-
niami wykonywano prébe na koagulaze uzywajgc
plazmy kréliczej. Miano beztlenowych laseczek przet-
rwalnikujacych oznaczano na podlozu Wrzoska. Z pro-
béwek w kitdrych zaobserwowano wznost, wykonywano
preparat barwiony metodg Grama i po stwierdzeniju
obecnosdci laseczek wykonywano przesiew mna podioze
Wilson—Blaira dla beztlenowcéw. Ilosé paleczek
z grupy SS oznaczano na plynnym podlozu SF i1 na
podlozu z czterotionianem sodowym. Nastepnie wyko-
nywano przesiew na podloze Mac Conkeya i ma pod-
Joze SS. Ilo$é drobnoustrojéw lipolitycznych oznaczano
na podlozu z Twenem 80 i CaCl, (9). Ilo§é drobno-
ustrojow zakwaszajgeych oznaczano metodsg zalewowa
na agarze z laktoza i blekitem chintskim wg Mohra (2).
Ilo$¢ drozdzy i plesni oznaczano metodsg zalewows ma
agarze z brzeczks.

Koncentrat pomidonowy badano réwniez wg powyz-
szych metod. Uzyskane wyniki zebrano w tab. 1.
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Czes¢ A (probki badane niezw-
tocznie po wyprodukowaniu).

We wszystkich partiach gotowego produktu
stwierdzono duza ilo§¢ tlenowych drobnoustro-
jow mezofilnych, plesni i drozdzy, stosunkowo
wysokie miano beztlenowych laseczek zarod-
nikujgcych oraz nieznaczne ilosci pateczek od-
mienca. Obecnosé tych rodzajow drobnoustro-
jow $wiadczyla by o wysokim stopniu zakaze-
nia surowca rybnego i niewlasciwych warun-
kach higienicznych produkecji. Obecnosé pate-
czek z rodzaju Proteus oraz miano Coli wyzsze
od 0,1 w kazdej z préb nie odpowiada obowig-
zujacej normie. W trzeeh partiach masla sle-
dziowego wykryto nawet gronkowce koagula-
zo-dodatnie, co zdaje sie wskazywaé na zaka-
zenie produktu w czasie cyklu produkcyjnego.
Obraz stanu mikrobiologicznego badanych par-
tii masta Sledziowego  uzupelnia  obecnosé
drobnoustrojéw zakwaszajgcych i lipolitycz-
nych. We wszystkich badanych prébach nie st-
wierdzono obecnosci paleczek z grupy Salmo-
nella — Shigella.
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Cze$¢ B (prébki
przez 72 godz.

przechowywane
w temp. 0—2°).

‘W prawie wszystkich badanych probach ma-
sta $ledziowego przechowywanych  przez 72
godz. w temp. 0—2° stwierdzono jedynie nie-
znaczne zahamowania wzrostu poszezegdlnych
grup drobnoustrojéw. Obnizylo sie nieznacznie
miano coli i miano enterokokéw, gronkowce
koagulazododatnie wystepowalv nadal, chociaz
w nieco mniejszej ilosSci.

Cze$é¢ C (probki przechowywa-
ne przez 72 godz w temp. 14—18°).

W prébach masta sledziowego przechowywa-
nych w tych warunkach nastgpit wzrost ilos-
ci poszezegbdlnych drobnoustrojow. Ilosé gron-
kowcow koagulazododatnich wzrosta prawie
dwukrotnie. Miano coli bylo bardzo wysokie i
wahalo sie w granicach od 10— do 10—¢. Miano
enterokokow wzrosto réwniez wyraznie i wy-
nosilo w jednej z préb nawet 10—% Drobnou-
stroje lipolityczne, zakwaszajace, drozdze i ple-
$nie stwierdzono w ilosci prawie dwukrotnie
wiekszej. Wprawdzie namnozenie bylo niezna-
czne (w liczbach bezwzglednych) ale przy i tak
duzym =zakazeniu wyjSciowym, nalezy uznaé
je za bardzo niekorzystne zjawisko. Ma to
szczegblne znaczenie w obrocie detalicznym,
gdyz sloje z mastem Sledziowym sg bardzo
rzadko przechowywane w ladach chtodniczych
a okres sprzedazy trwa bardzo czesto ponad 3
doby.

Zakazenie koncentratu pomidorowego okaza-
to sie nieznaczne. Ogdlna ilo$¢ drobnoustro-
jow wynosita od 150 do 350 w 1 g, plesni
stwierdzono od 10 do 30 w 1 g a drozdzy od 20
do 60 w 1 g. Pozostalych szczepéw nie wyizo-
lowano. Tak nikle zanieczyszczenie koncentra-
tu pomidorowego jest prawdopodobnie zakaze-
niem wtérnym, do czego doszlo juz po otwarciu
opakowan.

Analiza wystepowania poszczegdlnych ro-
dzajow drobnoustrojow we wszystkich bada-
nych partiach masta $ledziowego wykazala po-
wtarzanie sie tych samych grup drobnoustro-
jow. Stan powyzszy mnalezy wigzaé zaréwno z
jako$cig i rodzajem surowcéw uzywanych do
produkcji jak i samym procesem technologicz-
nym.

Podstawowym surowcem uzywanym do wy-
twarzania masta $ledziowego sa najczesciej od-
pady rybne z wedzenia - tzw. spady wedzar-
nicze. Sg to ryby, ktére w czasie wedzenia ule-
gajg mechanicznemu uszkodzeniu (pekanie tu-
szy, rozdarcie skéry itd.) i nie nadajg sie w
tej postaci do sprzedazy. Przygotowanie file-
tow do dalszego przetwarzania polega na re-
cznym usuwaniu z tuszek rybnych skéry i ko-
§ci. Czynno$ci manualne i niski stan sanitar-
ho-higieniczny produkcji, nalezy uznaé za
podstawowe Zrodlo wtoérnego zakazenia pro-
duktu. Wskazuje na to wyraznie ogdlna ilosé
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drobnoustrojow wynoszgca $rednio 2,49 X 107
w 1 g, oraz wysokie miana coli, enterokokow i
obecno$¢ w kilku partiach gronkowca koagula-
zo-dodatniego. Te wskazniki wydajg sie byé¢
szczegblnym dowodem niskiego stanu higieny
osobistej pracownikow. Rowniez badania cy-
kléw produkcyjnych wielu innych wyrobéw
garmazeryjnych (3, 4, 5, 7, 8) wskazuja, ze
prymitywne warunki produkcji bywaja naj-
czesciej punktem wyjsciowym znacznego za-
kazenia produktu.

Wysiewy z prébek  przechowywanych w
roznych temperaturach wskazujg, ze mimo
przechowywania w obnizonej temperaturze, i-
losé drobnoustrojéw nie maleje w istotny spo-
séb. Nie mozna bylo dostrzec wyraznego wply-
wu obnizonego pH Srodowiska na dynamike
rozwoju drobnoustrojow, przeciwnie, w tem-
peraturze pokojowej, namnazanie przebiegalo
gwaltownie. Nie zauwazyliSmy roéwniez istot-
nej roznicy miedzy stopniem zakazenia masta
sledziowego wyprodukowanego w miesigcach
letnich i zimowych.

Masto $ledziowe jest homogenng masg za-
wierajaca znaczne ilo$ci biatka (15,1%), ttuszczu
(33,0%) i wody (49,6%). Skladniki te, dobrze
wymieszane, okazaly sie doskonalg pozywka
dla wielu gatunkéw bakterii, drozdzy i plesni.

Masto Sledziowe nalezy do produktow gar-
mazeryjnych dla ktorych brak jest ustalonych
normg wymagan bakteriologicznych. Brak
normy jakoSciowej na ten produkt utrudnia
biezaca kontrole i mozliwos¢ wydania oceny
o przydatnoéci do spozycia. Do chwili opraco-
wania normy, w kontroli i ocenie nalezy kie-
rowaé¢ sie ogdlnie przyjetymi wymaganiami
bakteriologicznymi, ustalonymi dla produktow
spozywczych (1, 5, 6, 7).

Zastrzezenie budzi nadto fakt, ze masto Sle-
dziowe jest pierwotnie bardzo zakazone, co
przy wzrastajgcym zapotrzebowaniu na ten
produkt jest niepokojace ze wzgledu na moz-
liwos¢ zatru¢ pokarmowych.

Zaktad, ktéry podejmuje produkcje tego
przetworu powinien zwrécié uwage na odpo-
wiedni dobor surowca oraz na zabezpieczenie
strony sanitarno-higienicznej produkciji.

W oparciu o obraz sanitarno-higieniczny ma-
sta sledziowego dochodzimy do wniosku, ze w
produkcie tym istniejg korzystne warunki na-
mnazania sie drobnoustrojow przy przechowy-
waniu w temperaturze pokojowej. Niezaleznie
wiec od wyjsciowego stopnia zakazenia (kto-
re powinno by¢ jak najmniejsze) nalezy przy-
ja¢, ze okres gwarancyjny powinien wynosic¢
nie dluzej jak 36 godzin, tym bardziej, ze wa-
runki przetrzymywania w sprzedazy detalicz-
nej sg zazwyczaj niekorzystne,

Wnioski

1. Nalezy zaostrzy¢é wymagania sanitarno-
-higieniczne dla maslta $ledziowego jako prze-
tworu produkowanego z surowcOw gorszej ja-
kosci i sposobem recznym.

2. W obrocie detalicznym masto $ledziowe
powinno by¢ przechowywane zgodnie z wyma-
ganiami sanitarno-higienicznymi i w obnizo-
nej temperaturze.

3. Okres przydatnosci produktu do spozycia
powinien by¢ ograniczony do 36 godzin.
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Xmeavoecku B., Tpembyceeumu B., Baptoubspr J. —
CaHMTADHO-TUTMEHNYECKAad OIEHKa CeJIbJeBOro Macja.

HccnenoBaHMAM HOABEPIVIM CEJIbAESBOE MACHO ceitdac
JKe [IocJie NPUTOTOBJEHMUA ¥ IIOCJIE IIPOAEPKMBAHMA
3 CYTKM ‘B KOMHATHOM TeMIepaType M B TeMiepaTrype
0—2°, YcTaHOBMJIM B3HAUMTENBHOE MEePBUYHOE 3arpas-
HeHMe Macja pa3HeIMM OakTepmamy. IIpopepzRuBaHMe
B [OHMZKEHHOM TeMIepaType He TIOBJIMAJNO CYLLEeCTBEH-
HbIM 00pa3oM Ha TIOHMIKEHME KOJWIeCTBA OTHEJBLHBIX
BugoB Oakrepmit. B KOMHATHOI TeMIlepaType YCTaHO-
BuaKM OypHoe pasMHoXKeHMe OakTepuit, ABTOpPHLI pe-
KOMEHYIOT IIOBLIILIEHVE CAHMTAPHO-TUMTeHMYeCKUX Tpe-
OOBaHMt OJS CEJLAEBOr0 Macia YUYMTBIBAfA €ro mnpu-
TOTOBJIEHME BPYYUHYIO M3 CbLIPbA HEBBICOKOLO Ka-
YyecTBa, 4 TAKIKE NOpPaBMJILHOE €ro XpPaHeHMEe B DPO3-
HUYHO# TOPIrOBJN.

Chmielowski W. Trebusiewicz B., Wartenberg L. —
Sanitary-hygienic judgment of hearing butter.

The purpose of the work was to establish the sani-
tary-hygienic status of hearing butter. The investiga-
tions were carried out just after production of butter
and after its preservation for 3 days at room tempe-
rature and at 0—2°C. It was observed a considerable
primary contamination of hearing butter by bacterial
flora of different species. Preservation of butter at
lower temperatures did not influence significantly the
number of bacterial flora of different species. At
room temperature bacteria multiplied vigorously. The
authors point to the necessity to sharpen sanitary-
-hygienic regulations for hearing butter, because it
is hand made from raw materials of lower quality
and for proper its preservation in retail trade.
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