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udostępnienia organizmowi trudno lub wręcz
normalnie nieprzyswajalnych produktów lub
związków, stanowiących ze względu na swój
skład chemiczny potencjalny materiał odżyw-
czy. Ponadto na przykładzie wyciągu z osetni-
ka (Cżrsżum aruense) dowodzą one występowa-
nia w świecie roślinnym ciał czynnych o inte-
resujących właściwościach, które mogą być wy-
korzystane przy utylizowaniu wielu produktów
dla celów zywieniowych.
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Xygrr f,[., Es4rłapcrlr B., Ilosrraurcru C. - Vcnone-
mocrt 6enra ,r3 rnApoJlrł3oBalrHoft nnecucsofi u 6ar-
repranrrrofi dlrołraccrr.

Onpe4enalr BrrąIĄ,ły:,lo. nepeBaplMocTb peTeHI{]łIo
a3oTa I,f IlHAr{KaTop NPU (zcnolr,3oBaHlłfl 6e.rrra rłet-
to) 6ełroe nfiecrłesoż w larrepuanrrroż 6ronraccsr
no;ry-reHnoż KyJIbTIĄBIłpoBarrNelr 6arteprż Escherichia
coli r rrJIecHr{ Rhisopus oligosporus. IIpeAsapllre,rrr-
Hoe MexaHr{qecKoe pas4podlerrre KJIeToK BlvrecTe c
aBTor]4ApoJIr{3oM a B elqe BBIcu]eż cTeIleHIl Aer"{cTBr{e
gKcTpaKTa Ii13 po3oBoro ocota Cirsium arvense Ha ro-
MoreHr{3aT 6zolłaccrr,BbI3BaJIo or.łetłrłeoż pocT onpe-
AeJIfleMbIx napaMeTpoB r r<opuonoż I{eHHocrr{ rrplirro-
ToBJIeHHbIx npoAyKToB.

Chudy J., Bednarski W, Poznański S. - Protein assi-
milation of mouldbacterial biomass.

There was determined apparent digestibility, the re-
tention of nitrogen and the index of NPU of proteirr
trom mould bacterial biomas obtained from the cultu-
re of Escherichia coli and Rhisopus oligosporus. Me-
chanical disruption of cells and then autohydrolysis,
and particularly the action of extract from Grisium
arvense on the homogenized biomass caused a distinct
increase bf the above indices and therefore the nutri-
tional values of the products under study.

Wpływ mieszonio mqczek rybnych no ich slopień ullenienio lłuszczu

nycłr w poTólvna,Ir-iu ze śred,nirni warto,ściami
zjehczenia mączek, które nie były wymie§zane.

W przemyśIe zawartość tłuszczu w mączkach obni-
ża się głównie przez prasowanie, wirowanie i ekstrak-
cję z zastosowaniem rozpuszczalników tłuszczowych.
W Polsce nie prowadzi się ekstrakcji tłuszezu z mą-
czek rybnych, choć dopiero zawartości tłuszczu w
mączkach poniżej 1$ pozwalają na pełne i właściwe
wykorzystanie ich w hodowli (2), Bowiem, wysoka
zawartość tłuszczu w mączkach rybnych i wzrost
stopnia utlenienia tłuszczu obniżają jakość produko-
wanych mączek, które mogą wpływać ujemnie na
efekty hodowlane i ekonomiczne gospodarki 

- na
mięso, tłuszcz, ja.ja zwierząt hodowlanych.

Zrnianom oksydatywnym tłuszczu w mączkach ryb-
nych, które wykazr-rją zdecydowany wpływ na obni-
żenie wartości pokarmowej białka (4) oraz na obni-
żenie aktywności biologicznej witamin z g|l.lpy B (np.
l<wasu f,oliowego) można przeciwdziałać przez zastoso-
wanie przeciwutleniaczy (3). Zmiany w poziomie oksy-
dacji tłuszczu w masie rybnej uzależnione są od obec-
ności, stężenia i rodzaju prooksydantów i antyoksy-
dantów ,,naturalnych" oraz od innych towarzyszących
warunków, od których zależy intensy,wność katabo-
lizmu frakcji 1luszczowej.

W nLiniejszej pracy przdba,d,arro wpływ mie-
szania mączek r/bnych z suro,wcó,w tłustych i
chudych, wpłyĄM mieszania su,rołviców p]:zed
produlkcją mąozl<i aruż prz&,ardano wpływ do-
datków su,szu rŃlin jako antyoł<sydantów na-

HIG|ENA l TEcHNoLoGlA SRODKoW
SPOZYWCZYCH

TADEUSZ \MITAS
Szczecin

Li,czne wytwórnie mączek rybnyrch w Polsce
spoty'kają się często z faktem pona,dnormatyw-
nei zawartości tł,uszczu w mączkach. powodgm
w tym wypadku. są nieo,dpowiednie, źle pracu-
jące urządzenia i duża zawarto,ść tłuszuv w
surowicach.

Normy poJs[<ie dla mączek rybnych paszo-
wy,ch dopu szez,ają maksyrnalną zawart,ość tłusz-
czu do 150/o (5), Często plzez wym,ieszanie rnącz-
ki tłuste,j z Tnąąką chudą m,azna r.lzy§kać śred-
nio niżs:zą za\Martrość tłuszczu, Rzeczywiś,oie,
mączkę mies,zaną kwalifikowano do wyższe,go
gatunku, a pnedsi§biorstwo uzystr{iwało wyższe
efekty ekonorrriczne. Efekt niezawodności t,a-
kiei praiktyki jest jerdu::ak pozorny.

Mieszaiąc mączki o różnej zawartości tłusz-
gzu i z różnych gatunł<ów r/b zakłada się, że
śkładniki (poiszczególne mączilłi) zach,owrują się
wobec siebie obo,jętnie, Tak ,iednak nie jest.
Zlbior,orvisko suhstanq'i - jakim jest mączka
rlbna - jest chern-iczrie czynne. Przem,iarry
autooiksyldacyjne w l&Ęszę.ll w jednej mączce
pr'.zYczYniaj4 §ię do pobrłdzania utleniania tŁuv-
c,zu. w drugiei tnączce. W wyniku końcowym,
po,CClzas Skła,drowania mączelk, obserwowano do-
,datkowo wzro,st zje:l,czenta w mączkach miesza-
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turalnych pochodzerria rŃl,innego na sto,p,ień
Zjełrz.elria oksyłdatywnego tłrrszcz,rr w mączka,ch
rybnych po produkcji i podczas ich składowa-
nia,

Część doświadczalna
Odczynniki i aparatura
Kwas 2-tiobarbiturowy cz., f-my Fluka AG. Chem.

Fab., Szwajcaria - roztwór 1%, kwas solny cz.d.a.,
roztwór 0,1 n, aparat do destylacji pośredniej z parą
wodną, fotoelektrokolorymetr Pulfricha z filtrem S 53,
zestaw do produkcji mączek rybnych metodą mokrą
w skali półtechnicznej.

Surowce
1) Dorsze (Gad,us morhuo,) świeże, po 2 dniaclr

składowania w lodzie,
2) Szproty (Sprattus sprattus), świeże po 2 dniach

transportu w lodzie,
3) Szproty (Sprattus sprattus), mrożone po 6 m-cach

składowania w temp, -20oC,4) Susz pokrzywy (Urtźca dioica),
5) Susz mięty (Menthae piperitae),
6) Susz majeranku (Herba majeranae),
7) Susz z siana łąkowego,

Me,toda badawcza
Stopień zjeNczenia tlenowego tłuszczu oznaczano me-

todą destylacyjną wg Tarladgisa (6) z uwzględnieniem
współczynnika przeliczeniowego dla kolorymetru Pul-
fricha w celu obliczenia liczby TBA *) (1). Wartości
liczb TBA podano na suchą masę. Dla celów porów-
nawczych dokonano przeliczeń na jednoskładnikową
suchą masę rybną. Zmiany wartości liczb TBA w su-
szu rośIin w okresie składowania traktowano jako
lvartości prób kontrolnych.

Wyniki podano jako średnie arytmetyczne z Łrzech
równoległych oznaczert. Wartości wyników poszczegóI-
nych równoległych oznaczeń różnią się średnio od
wartości średnich podanych na rycinach o 0,81 Iiczby
TBA.

Wyprodukowane mączki rybne i mieszanki paszowe
lybno-roślinne lv ilości 16 szt. składowano w rvorkacl,t
z płótna bawełnianego po 3 kg w temp, od *1B do
+22oCwciągu6m-cy.

LbzB,Ą

Ryc. 1. zmiany Stopnia z:elczenia tluszczu w mączkach
fybnych jednoskładnikowych podczas 6 miesięcznego okresu
składowania. 1 - mączka ze szprotów świeżych, zawartość
tłuszczu w mączce 27%i 2 - mączka Ze szprotów mrożo-
nych, zawartość tłuszczu w mączce 22qn;3 _ mączka Z d,ot-

szy świeżych, ząWartość thJ.szczu w mączce 596.

Wyniki i dyskus,i a

Sto,pień zjełrzenia thxzcnl w mącd(ach r/b-
nych jednoS]<ładnikowy,ch - nr 7, 2, 3.

Mącżlm nr 1 wypr,odukowana ze szprotó,w
świe,Ą.łch zł,orwiony,gh w rnarou w Zat. Gdań-
skiej zawierała 270/o thllsz;qu. Jest to itrość prze-
kraczająca o 120/0 dopuszcza,lny pożiom no.r,Ilr-a-
tywny. Stopień zjełu-enia tej mącżlii po pro-
dukcii wyrrażony licabą TBA wynosił 15,3.
Mączka rrr 2 ze Mprotów mrożotnych składowa-
:nych prz,q okres 6 ffi{y, z innej partii ryb,
zawierała 220lo thlszcztl, także y)lrzektaczając
wie]kości nonmaĘrłvTle. Poziorn Ąeluenia tej
mącżki po prdukcji ra,ś był prawlie dwukro,t-
nie wyżsay od mączil<i ze Mprotów świeżych,
ehociaż zawal"tość lłlxzczll w niej była o 5%
niższa. Mączka nr 3 ze świeży,ch dorszy o za-
waTtości ?0/q tłvsrlcz.v (obięta noffiną) charakte-
ryzo\Małaisię licżbą TBA o warto,ści 4,7, Ża-
wartość Łłtlsr,uu w mączce z dottvy jest 4 do
5łrotnie nifuza niż w mączJsach ze szprotów
a stołp,ień zjełczuia po pr,dl,rkcji 3 do 7.krot-
nie niższy - rys. 1. Po 6 rrliesięcznyrn okresie
składowania stopień zjełczeni,a mącz]śi z dor-
szy jesJt 6-7 kr,otnie nliższy w stolsunku do
zĄełuenia tlenowego mączek ze szrprotów.

Stoipień Ą,eluemia tłlusz,cztl w mączkach ryb-
nych nr 4, 5 i 6 otrzymanyclt przez zmieszanie
mą czdk j ednoskładnikowych.

l.r{E

-+ QI(RES SKL-ĄDOHA/I/A+

Ę,yc. 2, wpiyw mieszaBia mączek rybnycrr Iub surowców
przed produkcją na poziom Zjełczenia tłuszczu w nączkach
mieszanych podczas składowania, 4 - mączka mieszana
z |T|ączek Ze świeżych dorszy i ze świeżych szprotów; 5 -mączką mieszana z mączek ze śwież},ch dorszy i z mrożo-
nych szprotów; 6 _ mączka mieszana z mączek ze świeżych
szprotów i z mrożonych szprotów; 7 - mączka ze śwleżych
dorszy i ze świeżych szprotów zmieszanych jako surowce
przed produkcją; 8 - mączka ze śWieżych dorszy i z mro-
żonych szprotów zmieszanych jako surowce przed produkcją.

Wyprodukowan,o 3 mączki jako mieszan:iny
rnągzek nT 7, 2 i 3 w p,ostaci gotowych pro,d,trk-
tów ze szpł,otów świeżych i z rnrożgrtych onaz
z mącŻkFl z d,orszy świeżych ,w sto§. 1:1. Po
zmieszaniu mączki tlzflskały o,dpowiednio niż§ze
za\i/,artrości tłuszczw. Przeba,dano pobu,dzający
wpływ rnieszania mącuek na wzfost stopnia
ziełczeńa olrsyd,at)rwnergo tłuszczu. Wyniki
pnziddstawioTlo na ryc. 2 i ryc. 3. Mącz)ra mie-

+) Llczba TBA - liczba
alclehydu malonowego w 1

tj.obarbiturowa tj. ilość mg dwu-
kg badanego produktu.

-IKRES 

Sl(UDOMlll/Ą +
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,szana nr 4 z mąc,zki ze świeżyrgh ,dorszy i z
mączl<i ze śwteżycLr szprotów po 6 miesiącach
skład orwani a w yl<azała st op i eń zje\czenia równy
I,iczbie TBA 44,0. Gdńy założerrie o objętości
skła,dników mączek było słuszne mączka mie-
szarra p,o\Minrla uzyskać wartość 32,7. Rożnica
równa 7,3 stanoiwi 25,7 p;lg,gg;rriowy wzrcst zje:t-
czenia wywołanego mieszaniem rnączek. Z:l-
wartość tłllgcwtl w mącuce mieszanej porpra-
,,łiiono do 16ło, ale zjeł,uelrtte podezas Ńładowa-
rria wznosło o ponard jedną czwarŁą.

W taki s,arn sp,osób zje\czeńe wzmogło się w
mączce rniesżane,j nr 5 z mączlci ze świeżyich
dorszy t z rnączki z mrożony,ch szprotów. Po
6 miesięczrrym okresie skła,dowania zano,towa-
no wzro§,t o błisko 90h. Oznaczono liczbę TBA
43,0 zamliast 39,2.

Ryc. 3. Wpływ mieszania mączek rylrnych na poziom zjel-
czenia tłuszcz17 po 6 miesięcznym okresle skladowania. 4, 5
i 6 - stopień zjelczenia aktualnie oznaczony, 4', 5' i 6' -hipotetyczny stopieri zjełczenia tłuszczu przy zalożeniu, że
mączki składowe Zacho\Mują Się lvobec Siebie obojętnie, jak
to przyjmLlje slę w praktyce, - przyrost zjelczenj,a

spoWodowany mieszaniem mącZek.

zaobserwowano talkże wzrost ziełczenia w
rnączce mieszanej nr 6 z mączeik ze szpro,tów
śwież5rch i z rrożony,c7,1, Wzro,st te,n jest sto-
sunlkowo niewlełki i wynosi 20lo (li,czba TBA
65,6 wŃec 64,3), ale podkrŃla fakt, że do-
mieszlri z innych gattrrnków r/b mogą różntce
te wzrnagać, rnieszanliny zaś z tych samych ga-
tunfl<ów wpłWają na sie,b,ie w stopnił-r niewieł-
kim.

Stopień z4ełmulia tluszczu w m,ączkach rrr 7
i B wyprordukorwanych z surowców rnieszan;."ch
prze,d pro,d,ukoia.

Zasńniczo różniące się wyurilni otpzy,rnano,
gdy roz,drohrri,oine sur,o[Mce z różnych gatunków
ryb zrrtieszano prżed pro,d,u[<cją. Mączki ,Wypro-
,duil<owane ze świeżydh ,dorszy i ze świeżych
szproltów a tallize mączki ze świeżyoh dorszy i
z m|o,ż,ołnych s,zplrotów wylkazały, p,o 6 miesięclz-
ny,m olkreśie Ńła,dowania, o,dpowieidnio niższe
wart,ości zjełczenia o 43,30h i 45,0nl0, tj. w li,cz-
bach TBA 1B,5 zarniast 32,7, ed$by skła,dniki
były obojętne i w ,drugiei mąuce (ze szpr,ota-
rni mrożonyrni) 21,6 zarrriast 39,2. Zrniany stop-
ni:a zlelczerlia l\usz,cnl w cza,sie skła,dowan'ia
mączek nr 7 i B przeds,tawioino na tyc. 2.
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Stopńeń zjeŁu,enia tłuszqu w rnączkach -nrieszankach rybno-roślinnych nr 9-11 i nr
72-1,6.

Wyproidukowano m,ieszlanki pasżowe nr 9-11
przeż zm),esz,anie m,asy rybnej ze szprotów
świ,eżyrgh, po warzeniu, z suszelm ro,śl]in: po-
ktzy,wy, mięiy ,J,trb majeranl<u w stos. 2:1. S,to-
pteń zjelc:,zeńa przelivzono na suchą masę ry'b-
ną (po odjęciu warto,śoi ,dla suszu).

Stopień ziekczerl,a tluszczu mieszanerk pasizo-
wydi ze szplotów świeży,ch, p,o pro,dukcji, wy-
kazał obniżorre warto,ści w porównaniiu ,do war-
tości dla surowca i dla mącżki rybnej jako jod-
noskładrrril<owei próby ko,ntroJnej. Po o,kresie
składowarria stwierrdzorro arrtyoksydatywny
Wpływ sulszu roślin. Najbaiłdżiej i,n-terrsywny
suszu mięty, mniej rnajerarrku i s,uszu pokrzy-
wy dając kołejno prawie 4-kro,trre, 2 i półkriot-
rre oilonizenie poziornu Ąełczenia ,dla poszcze-
gólnych:no,śłin w srŁ,osunku do próby kontrotlnej
nr 1 (ryc, 4).

LlczB,4
TBA

1,1{E

- 

2KRES SKłADOM,UU ->
Ryc. 4. Wpływ suszu roślin na stopień żjełczenia tłuszczuw mączkach ze szDrotów świeżych podczas składowania.
1 ._ mączka, ze szprotó\ł świeżych (próba kontrolna), 9, 10
i 11 - mączki ze szprotów świeżl,g6 kolejno z suszem po-
krzywy, mięty lub majeranku. Podano wartości na suchą

masę rybną. s - wartości liczby TBA dla surowca.

Mie,s,zanki p,aslzo\Me rrr 12, 16 wypro,dukorł,a-
we przez zmieśzanie masy rybnej, po warzenlinr,
ze szprotów mro,żoinych z suiszern r,oślin: po-
krzywy, mięty, majeranku, kołmo,nicy jlsJn' z
]:olzdroiblrliorryrn suszeffil z siana łąkowego w stos.
2:7, wykazały szezegolnie niskie przyrosty zjel-
,czenia w ciągu 6 m,ieslię,crzne,,go okre§u skła,do-
wania (ryc. 5).

Waltości 1icżb TBA dla tych mi anek po
oktlesie składowania są sktlpiorne, nie przekra-
,czają li,dby 15 i są środrri,o ,cla Głrotrrtie niżlsze
o,d próby kontrolnej, w przeciwieńsitwie do mie-
szańelk nr 9----11 ze szprotami świeżyrni, które
wy4kazują więkSzy razIzut wartości li,czib TBA
i chara,kterwlują stię większyrni p,rzyrośan-ni
zielczeŃa.

Mączki r/bne z tych samych surowców w za-
Ieżności o,d sp,o,sobu p,no,dukcii charakteryzują
się różnym stopniem utlerrienia ŁŁusz,czu, któny
v różny:m natężeLniem może wpływać na mięso,
tłuszcz i jaja rwierząt hodowlanych.
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Wnioski
1, Stwier,dzorro styrnuiujący wpływ miesza-

nia mączek ryibny,ch na wzro§t stopnia zjeŁcze-
nia orksydatywnergo tłuszczu.

2. Względ,rLie nisł<i poaio,m zjełezeni,a t\uszczu
osiągnięto podczas składowania mączek wy-
pro,dtłkowanych z suro,wców rybrrych miesza-
ny,ch,przerd prodrul<cją.

3. Susz roślin wpływa inhibicyjnie na oksy-
dację tłusz,czu w mączkach rybnych.

piśmiennictwo

L Dqbrouskż T., witd,s ?.: chem. Anal. 11, 51, 1966.
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Brrac T. - Bxrsaurte cMeruI4BaIIIlfi pa3IlEIx Fsrdrrr,rx
łIyK Ha cTenellb oKcI,lAaIII{ll )K!ĄpoB.

tr{cc.lregonałr 16 psr6;łslx r.r'yK u KopMoBbIx cMecerl
(psr6Ho-pacrlłre.llHr,rx) Ł3 cBe>Kr{x lxrrpoToB, rlopo-
x<eHFiEIx ur[poToB 14 lł3 cBe)Keż rpecr<r. B cltecgx
onpeAe.[r]Jlr1 cTefleHb oiicr{AaTiIBJ-Ioń nporopx;roc,lll BbI-
palrerrrłuIż B ullc;rax TBA (r,lło6ap6ltryparoroe vlt-
cflo .: KoJIJ4I]ecTBo Mr AllaJIAerI4,4 Irłanorrara). Vcrago-
BI4JI]4, T{To cMerrTrłBaHI4e pa3Horo po4a psI6Hoił uyrl,r
e Sopnłe IoToBbIx npoAyKToB BJlwfleT Ha cTeIIeHL IIpo-
ropKocT]4 cocTaBJLfieT 2 ao 250lo. Tpexr<patrłoe norłrł-
x(eHl4e napaMeTpa npolopKJlocTlĄ IIoJIy1]!IJII/I cNle[Ir{Bafi
cL,Ip6e rł3 BsIu-Ie I{a3Baanrrx psr6 4o nepepa6oTKu ,7x
Ha Myll)/. Calłr-rx HI{3Klx napa§teTpoB ilporopKJIocTrI
4o6aeanzcs BBoAff B pudrryro Maccy Ao BbIcy[IIłBaHrIf,I
pacTilTeJIbHoe BblcyrrleHHoe ctlpbe. flprłroroełerrrłsre
rlo 3To},Iy LłeToAy KopMoBbIe cMecll oTJIr{I]aIoTcff H!{3-
rolit creneHlto nporopKJlocTJł x(r,lpoB, ]4 nprlfiTHbTM apo-
MaToM J4 BI-IeUItT]rltiI Br{AoM.

Witas T. - The influerrce of nrixing fish meals on
food contamination.

There #ere producecl 16 fish meals and fodder
mixtures (plant and fish) from fresh and frozen cods
and sprats. The degree of oxidative rancidness of
fat expressed in TBA was determined. The degree
of fat rancidness increased after mixing of ready
fish meals. Fish meal mixtures showed higher values
of rancidness ranged from 2.00/o to 25.0%. Three times
lower values of rancidness were noted following
mixing raw products of the above fish, The lowest
indices of rancidness were obtained after adding driecl
plants to fish mass before production of fish meals.
Such products characterized low degree of rancidness,
good smell and appearance.

KING J. O. L.: Dotlatek virginiamycyny do karmy ros-
nących lrróIików. (TIre feetling of virginiamycin to gro-
rving rabbits). Vet. Rec., Bg, 677-679, 1971 (26).

Wpiyw viiginiamycyny podarvanej pod postacią do-
datku do karmy w ilośei 20 gltona na ,4lzrost wątroby,
żolądka, jelit cienkich i jelit ślepych okreśIono na
]<rólikach karmionych przez okres 6' i 8 tygodni,
Stwierdzono, że virginiamycyna zwiększa w sposób
wyraźny przyrosty wagowe badanych sztuk w pierw-
szych dwóch tygodniach jej stosowania. Procentowy
przyrost masy wątrobowej zwiększał się jedynie nie-
znacznj,e w obu okresach badań. Przyrost wagi żołąd-
ka był większy u królików u których dodatek anty-
biotyl<u do paszy stosowano przez okres 6 tygodni.
Waga jelit cienkich wyrażona w stosunku do wagi ca-
łego ciała była niższa u królików którym podawano
antybiotyk. Również w tym przypadku była znacznie
obniżona waga 1 cm jelit cienkich i jelit śIepych.

COTTEW G. S.: Właściwości mykoplazm izolowa-
nych od owiec u lłtórych występowało zapalenie płuc,
(Characterisation of mycoplasms isolated from sheep
with pneumonia). Aust. vet. J,, 47, 591-596, 1971 (12),

Spośród 62 szczepów mykoplazm izolowanych z
płuc, oraz jamy nosowej owiec u których występowa-
ły kli,niczne i sekcyjne objawy zapalenia płuc 37
szczepów wytwarzało na podłożach stałych kolonie
które nie różnlŁy się morfologią od kolonii innych
mykoplazm. 3? szczepów wykazywało serologiczne
podobieństwo dużego stopnia. Podobne właściwości
wy,kazywał szczep wyosobniony z mózgu owiec z
Queensland otaz 5 szczepów wyizolowanych od owiec
i kóz w Turcji. 22 pozostałe szczepy tworzyły na po-
dłożach stałych kolonie ziarniste i różniły się pod
względem budowy antygenowej od pozostałyc]rl szcze-
pów.

McE
- OKtrS SKŁADa/U^IA*

Zjeleżeni,a tłuSzczu
odczas składolvania.
róba kontlolna), 1ż,
mrożonycil kolejnO

komonicy lub siana
sęrybną.S-war_
owca.

roślinr'ego. Do pro
clt z ry,b, doidając
podczas produkcji

prued fa,zą suszerria.
Mieszanki paszowe u suszeln roślin po okre-

sie skła,dowalnia o,dznacyzały się prrzyjernnym za-
pachem i jaśniejszyrn wyglą,dem.
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