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ani też nadmiernej ilości hemoglobiny uwalnia-
nej z niszczonych erytrocytów krwi obwodo-

się ją hemosv-
h n Nie znale-
óre klasyczne-

mu konfliktowi serologicznemu. Jest wpraw-
dzie w protokole badań sekcyjnych jedno zda-
nie, którego treść wskazuje na delikatny od-
czyn erytroblastyczny; wiadomo jednak. że
u prosiąt osesków często spotyka się takie na-
silÓnie gdczynu erytroblastycznego, dostrzegal-
ne nawet w krwi obwodowej (5).

macior i knurów. Nie uzyskano bowiem po-
twiendzenia obecności przeciwciał w siarze po-
szczególnvch macior. Badania przeciwciał w
surowicach, tylko u jednej lochy potwierdziły
obecność silnvch przeciwciał anty-Ilb. W dos-
tępnej literaturze nie znaleziono potwierdzenia,
aby przeciwciała anty-Ilb spotykano u świń w
normalrr5lch surowicach jako naturalne prze-
ciwciała (20). Stąd można by wnosić, że ptze-
ciwc,iała te powstałv w wyniku konfl,iktu sero-
IogLicznego,

Przedstawione wvniki badań pozwalają
wnioskować, że p,odłoże patogenetyczne oma-
wianego konflilrtu nie było identyczne z rr'e-
chanizmami opisanymi dotvchczas w serologii
niezdolności antygenowej u trzody chlewnej.

piśmiennictwo

7. Andresen E ; A Study of blood groups of the pig. Munks-
gard, copenhagen, 1963.

2. Ealbierż H.: ZesZ. Nauk. WSR Wrocław, Wet. 15, 7, 1963,
3, Balbierz H-, Ktuczniok P. j Medycyna Wet. 27, 675, 1971,
4. Bdlbżerż H., Nikołajczuk M.: zesz, nauk. WsR Wrocła,W,

Wet. 2, 41, 1956.
5. Balbierż H, Nikolajcżuk M,: zesż, nauk. WSR Wrocław,

Wet,2,59, 1956,
6, Balbierż H,, Nikołajczuk M.., Arch. Inmun. TheT. 16, 51,

1968.
7. Bóhm o,, Senk L,, Langus J,., The Bth Animal B1ood

Groups conlerence in Europa, Ljubljana, Yugoslavia,
August 21-24,19 2.

B. Burdzźak E.; Zachowanie Się białek SuTowicy krów w okre-
Sie ciąży oraz Skład proteinoglamów ich potomstwa. DyS.
dokt., wIocla\\l, 1970,

9. Buxton J. C,, Brooksbank N. H.: Nature 172, 355, 1953.
!0. Coombs Ę, Ę. A., Roberts -F'.: BIit. med. Bu1l. 15, 113,

1959,
111. CżajkoLDski, z., Balbierż I7., Bdrdno,IJJsko A.., Medycyna

Wet, 19,502, 1963.
12. of Blood

d Protein
Sciences,

Saw, 1968.

13. KTcżmareli A., I} czuk M., Jankou-
Ski M.: Pojawiani kowyclr globulin \M

sulowicy cieląt w chowu. Pol, Arch.
wet. (W druku),

u. Lard,ionois R., Luman A. Page: Develop. Biol. 19, 261, 1969.

I5. Mejbeum-KatzeneLtenbogen w., Mochn(tcko r.., KuIS prak-
tyczny z biochemii,, PWN, Warszawa, 196_8. ___

t6. ńiska'ć A., Dl,ażan J.: vet. Med. Praga 39, 597, 1966,

I7, Porter P.; Bioch, Blophys. Acta 1B1, 381, 1969.

78. Pr?-axa .F',; Pol. Arch. wet. |3, 207, 1970.

Ig. wiatrasząk r. e ing B1ood Groups
in PigS. xII n Animal B1ood
GroupŚ and , Bud.apest, 1972,

}<iado,
20, t,, Żvr , Konteckiw,,. Lis_K,: PrZe-

tura],ne gatunków Zwierząt w bada-
krwi u nańskie Tow, Przyjaciół Nauk

21. mical Polymorphis
on Animal Blood

, Budapest, 1972.

Kiado, Budapest.

Adres autora: prof. dr hab. Henryk Balbierz, Wroclaw 21,

u1. Jana Stanki 7/2.

ZDZISŁAW ZAWADZKI

W p,owietrzu, a także na ścianach i sprzęcie
stanowiąc;rm wyposażenie hal uboju oTaz rrLa-
gazynów chłodni i mroźni występują zarówno
drobnoustroje mezofilne i psychrofilne (3, B,

17, 12, 13,74, 15, 16). Obecność pojedynczych
drobnoustrojów psychrofilnych można więc
stwierdzić na powierzchni mięsa już bezpŃ-
rednio po uboju (3). Do znacznego zanieczysz-
czenia nimi dochodzi jednak dopiero w czasie
przechowywania w magazynach chłodni-
czych (3), gdzie liczba ich zl;lacznie wzrasta
zarówno na powierzchni mięsa ,(1, 19) jak
i w warstwach wewnętrznych (2), w resztkach
krwi głębokich naczyń krwionośnych tuszy,
a także w samych mięśniach, szczególnie
w tkance łącznej. Wprawdzie zupełne wyeli-
minowanie wtórnego zanieczyszczenia mikro-
florą jest praktyczrrie nieosiągalne, to jednak

na\eży dązyć do
przez ptzestrzeg
higieniczno-sanit
a następnie po
w chłodni. Ma to bardzo istotne zrlaczenie
również w zamrażalnictwie mięsa, gdyż rzu-
tuje na jego t,rw
(5, 9, 10, 16, 18
klimatycznych pa
dni składowych
zmniejszania się Iiczby drobnoustrojów na p,o-

wierzchni mięsa mrozonego (I, 4, 16, 18) i w
(4) doprowa-

ładu taksono-
wśrod której

coraz wyraźniej uwidacznia się postępująca
dominacja drobnoustrojów psychrofilnych (16).

H|GIENA l TECHNO|-OGIA SRODKOW
SPOZYWCZYCH

Zmienność mikroflory powierzchniowei mięso mrożonego
Katealra Higieny Pro(luktów Zdierzęcych Wyd,Ziału weterynarii AR,-T w o1sztynie

Kierownik: doc. dr habil z. zAwADzKI

t7L



Nr3 MEDYCYNA WETERYNARYJNA Rok XXIX

Kontynuując poprzednio wykonane bada-
nia (16) postanowiono oznaczyć udział bakterii
psychrofilnych w tworzeniu mikroflorv po-
wierzchniowej mięsa mrożonego w dniu jego
zmagazynowania w komorze chłodni składo-
wej, a następnie w czasie przechowywania.

Materiał i metody
Badaniom bakteriologicznym poddano mięso woło-

we zamrożone w ćrxzierć tuszach i ułożone w stosy na
drewnianych podkładach wkomorze chłodni składowej.
Temperatura powietrza, kontrolowana dwukrotnie
każdego dnia przez cały czas trwania badań, wynosiła
od -21 do -18oC. Dla zapewnienia odpowiedndch
warunków doświadczalnych wykonywano je w komo-
rach, rv których zmagazynowane mięso pozostawało
w tych samych ilościach przez cały okres trwania po-
szczególnvch serii badań. Komory otwieranc tvlko dla
spra-wdzenia temperatury powietrza i zbadania stanu
przechowywania mięsa. W ten sposób zmniejszono do
możliwego minimum jego wtórne zanieczyszczenie mi-
kroflorą pochodzącą spoza kornory.

W pracy zastosowano metodę wysiewów odcisko-
wych (16). 'Wysiewy wykonywano w dniu zmagazyno-
wania mięsa, a następnie po 1, 3, 5, 7 i 9 miesiącach
jego przechowywania. Z powierzchni różnych ćwierć-
tusz mięsa wybranych losowo, sporządzano każdorazo-
wo po 15 wysiewów odciskowych, z których, po ?2 go-
dzinach inkubacji w 18 do 22oC, izolowano 200 wyros-
łych kolonii i przesiewano je na sektory dwóch rów-
noległych płytek Petriego z agarem odżywczym. Prze-
siewy inkubo,wano w dwóch różnych temperaturach:
w 0 do *3oC do 14 dnia oraz w 37oC ptze 48 godzin.

Za bakterie psychrofilne uznano takie, które wy-
twarzały dobrze widoczne gołym okiem kolonie na
podłożu stałym (agarze odżywczym) najpóźniej do 14
dnia inkubacji w temperaturze od 0 do i3oC. Te zaś
z nich które nie rosły w 37oC uznano za bezwzględnie
psyehrofilne, a rosnące w tej temperaturze za wzglęcl-
nie psychrofilne. Za mezofilne uznano szcze§y bakte-
rii rosnące rv 37oc a nie tworzące kolonii do 14 dnia
w 0 do *3oC. Zastosowane w placy kryteria podziału
szczepów bakterii psychrofilnych ńżniły się więc od
proponowanycb przez Huckera (6), który uznał szcze-
py rosnące w OoC a nie rosnące w 32oC za bezwzględ-
nie psychrofilne, natomiast rosnące w obu wymienio-
nych temperaturach za względnie psychrofilne. Pod-
star,vą do uznania innej temperatury wzrostu bo 3?oC
za decydującą o takim podziale były dane przedsta-
wione przez Ingrahama i Stokesa (7), którzy opierając
się na wynikach uzyskanych przez wielu autorów po-
dają, że optvmalna temperatura wzrostu bakterii
psvchrofilnych mieści się w zakresie od 18 do 40oC,
a maksymalna może sięgać do 45oC. Poza_ tym traf-
nośó takiego podziału potwierdzono w badaniach wy-
konanych poprzednio (15, 16, 17).

Wyniki
Łącznie wykonano trzy seriie badań i uzys-

kane w nich wyniki średnie zestawiono w
tab. 1. Stwierdzono, że bezpośrednio po zam-
rożeniu i zrnagazynowaniu rnięsa dominowały
na jego powierzchrr.^i szczepy bakterii mezo-
filnych, ale iuz po pierwszym miesiącu prze-
chowywania dochodziło do zrównania się ich
liczby z liczbą szczepów psychrofilnych. Z upły-
wem czasu przechowywania izolowano coraz
mniej szczepów mezofiilnych, do oikoło 200/o
po 7 do 9 miesiącach. W poprzednio wykona-
nvch badaniach (16) stwierdzono, ze liczba ich
może zmniejszyć się ieszcze szybciej i wyraż-
niei, osiągaiąc już po 5 miesiącaeh zaledwie
kilka (4-B) procent. Wśród szczepów psychro-
filnych przeważały do ! miesiąca szczepy
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Tab. 1. Skład procentowy mezofilnej i
mikroflory powierzchniowej mrożonego
wego przechowywanego w temperaturze

-1BoC (wyniki średnie trzech serii

Grupa szcze-
pów bakterii

w7c

psychrofilnej
mięsa woło-
od -21 do

badań)

przec,howy-
miesiącach

5|7
N{ezofilne
Względnie

psl'chrofilne
Bezrvzględnie

p:ychrof,ilne

76,3

,1B,5

5,ż

22,5

28,7

48,8

20,L

25,0

54,8I4,3 40,5

\Mzględnie psychlofilne, a od § miesiąca sto-
sunki liczbowe zrnieniły się na konzyść
szczepów bezwzględnie psychrofilnych z coraz
ich wyraźniejszą dominacją w ostatnich (7-9)
miesiąca. pTzechowywania.

Zarówno wyniki uzyskane w niniejszych ba-
daniach jak i w poprzednich (16) wskazują na
kierunek zmienności składu procentowego
mezofilnej,i psychrofilnej mikroflory powierz-
chniowej mięsa mrożonego, jaka ma miejsce
ź upływem czasu jego przechowywania w ko-
moTze chłodni składowej. Poza tym stwierdzo-
no, że szybkość tych zmian rnoże być różna
i stąd wyniki oznaczeń li,czby wyrómrianych
grup bakterii w tych samych czasokresach
składowanią mięsa mogą nawet znacznie od
siebie odbiegać. W ninieiszych badaniach 16ż-
nice dochodztły do l5,50l0, ale wykazano po-
przednio (76), że mogą być znacznie większe.
Można. więc wnioskować, że decvdujące zna-
czenie ma skład taksonorniczny mikroflory
zanleczyszczając,ei p,owierzchnię mięsa przed
zamtożeniem, a więc stopień opornoŚci posz-
czególnych gatunków bakterii na działanie
t emp eratur zarnr ażalniczy ch. Ważne znaczenle
ma również intensywność wtórnego zanieczysz-
czenia. mikroflorą zawieszoną w powietrzu
i opadaiąca na powielzchnię mięsa mrożonego
w czasie jego przechowywania W komorze
chłodni składowei, tym bardziej, że w składzie
procentowym mikroflory powietrza licznie re-
prezentowane Sa szczepy bakterii psvchrofiI-
nvch (15, 16). Szvbko postępująca ich domi-
nacja ma istotne znaczenie dla stanu i trwa-
łości m'ięsa po jego rozmrożen\u (5, 9, 10, 16, 1B).
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3asa4sru 3. - IdsłreIIeHrIa cocTaBa noBepxHocrnoii
łrnxpo&.lopsr MopożKeIIHoro Mflca.

Vlcelegosaaw KoJIIlqecTBo nłesoSzłlHlrx, Saxylrs-
TaTI4BHo ncrłxpo$rznsHL,Ix l.1 odłrłratgo nclrxpoSlrns-
Hstx darrepzrż s nosepxHocTHoft lrrłr<po$nope uopo-
>xerroż roBfiAl{HT]I B AeHb cAarłrl Ha xpaHeHl4e, a no-
ToM nocJle 1, 3, 5, 7 rr 9 uecaqeB xpaHeHI4,,ł B KaMe-
Pe XOJIOAI{JIL,HI4Ka ilPr{ TeMIIePaTYPe BO3AYXa S rFa-
HIłI]ax oT -2Io 

go 
-18o. YcragoBr4Jll IIocTe[eHHoe

noHI4}KeHI4e KojII4qecTBa I43oJII{poBaHHEIx luTaMMots
Me3oór{JIbHLrx 6axrepzż npr{ cooTBeTcTBeHHo pacTy-
rrlelł 4oltltrłaIłI4Ił IIITaMMoe ncrxpoSI4JIbHrlx 6ar<re-
p\7i1, cpeArr KoTopbIx Bce qarI]e nofiB]lJlr{cl o6JIu-
faTHbIe ncilxpoÓrrJlbur,re 6arrepzz.

Zawadzki Z. - Yariability of superficial microflora of
frozen meat.

The author determined the c,ontribution of mes,o-
philic and relatively and absolutely psychrophilic
bacteria t,o the composti,on of superficial micr,ofl,ora
of fr,ozen beef meat at the day ,of its storage, and then
1, 3, 5, 7 and 9 m,onths since the stor:age at low tem-
perature (from -21oC t,o -lBoC). Ić was found a
gradually decrease of mesophilic bacteria and an
philic and relatively and absolutely psychrophilic
bacteria; am,ong them there dominated absolutely
psychrophilic strains.

BRONISŁA,W KOZAKIEWICZ, TADEUSZ MAJEWICZ

Bodonie porównowcze wykrywolności wqgrzycy bydło
w rzeźnigch przemysłowych i w obwodoch lerenowych WIS

zakład Higieny Weterynaryjnej w Poznaniu
Kierownik: dr T, ŁoSIŃSKI

Ekstensywność inwazji wągrzycy bydła wy-
nosiła w Polsce w 1967 r. - 0,5BYo, a na terenie
woj. poznańskiego w 797I/72 r. - 3,170/o (9).
Wg danych Kalawskiego i wsp. (7) w m, Pozna-
niu wskaźnik zachorowań na tasiemczycę (T.
sagżnata) w 1967 r. wynosił 40,1 na 100.000
u mężczyzn i 63,3 na 100.000 u kobiet. Dane te
wy,dają się jednak zaniżo:ne, na co wskazywa-
łoby ich porównanie z aktualną ekstensywnoś-
cią cysticerkozy w woj. poznańskim (9) i wyni-
kający z tego porównania brak wyraźnej kore-
lacji między tymi dwoma parametrami, Przy-
czyny braku tej korelacji należałoby doszuki-
wać się w fakcie, ze tylko minimalny procent
chorych zgłaszając się z tą dolegliwością do
Ośrodków Zdrowia podlega rejestracji. Znaczny
ich odsetek korzysta z bezpośrednich usług
aptek społecznych, które zaopatrują ich w od-
powiednie leki p-ko tasiemczycy lub z nie-
uświadomienia w tym zakresie - w ogóle nie
stosuje żadnej terapii.

Wągrzyca bydła stanowi aktualnie poważny
problem sanitarno-weterynaryjny w wielu
krajach (2,3,4,5, 6, B, 11, 12). Aspekt sani-
tarny tego problemu jest między innymi ściśIe
związany z jej wykrywalnością.

Celem niniejszej prracy było przedstawienie
wyników badań poubojowych w kierunku
wągrzycy bydła w odniesieniu do podstawo-
wych czynników wpływających na obiektyw-
ność tych badań, wykonywanych przez pracow-
ników we:t. 2-ch pionów WIS, tj. Weterynaryj-
nych Inspektoratów Sanitarnych przy Zakla-
dach Mięsnych CPMs i Powiatowych Weteryna-
ryjnych Inspektoratów Sanitarnych w zakresie
obejmującym Zakł.ady Spółdzielcze i obwody
terenowe.

Materiał i metody
Badania d,otyczyły Zakładów Mięsnych CPMs, pod-

ległych w zakresie badań Weterynaryjnym Inspekto-
ratom Sanitarnym - Wojewódzkiego Zakładu Wete-
rynarii w Poznaniu oraz Zakładlw Spóldzielczych
(PSS i GS) i punktów ulrojowych nadzorowanych
przez Pow-iatowe Weterynaryjne Inspektoraty Sani-
tarne na terenie woj, poznańskiego. Badaniami nie
zostały objęte uboje domowe z uwagi na znikomą
ilość dokonyw-anych tam ubojów bydła,

Szczególowa ana7iza wyników badań poubojowych
w kierunku wągrz]/cy bydła w woj. poznańskim obej-
mowała okres od 1968 do 1970 r. Wyniki badań po-
ubojowych w kierunku wągtzycy bydła oceniano na
podstav,,ie zapisów do ,,Dziennika urzędowego bacia-
nia zwierząt rzeźnych i mięsa",

Przeprowadzono klasyfikację stanowisk pracy służ-
by wet. zatrudnionej bezpośrednio przy badaniu po-
ubojowym, stosując niżej podane wymogi dla po-
szczególnych occn klasyfikacyjnych: Ocena, dobra:
oświetlenie prarvidłolve t.zn. przypada ok. 540 luksów
(1 luks jest natężeniem oś,,vietlenia przypadającym na
1 rylz powierzchni, na którą pada strumień śv,zietlny
1 lumnna) na powierzchnię badanej tuszy mięsnej i
podrobów, co odpowiada dla porównania oświetleniu
jakie otrzymujemy w dzień słoneczny w godzinach
południowych w pobliżu okna, dobre przygotowanie
stanowisk(a) pracy umożliwiające swobodne dokony-
wanie czynności manualnych związanych z badaniem,
prawidłowa szybkość przesuwania się taśmociągu
(dot. ZM-CPMs), poszczególne elementy tusz mięsnych
i podrobów są zawieszane na właściwej wysokości,
wystarczająca ilośó miejsca przeznaczoRa jest na za-
wieszanie tusz mięsnych i podrobów, dobre warunki
blrp.

Ocena dostateczna,. prawidłowa jakość i intensyw-
ność oŚwietlenia, natomiast choćby jedcn z pozostałych
warunków wymaganych dla oceny dobrej został speł-
niony jedynie w stopniu określany pojęciem: średni.

Ocena niedostateczna: nieprawidłowa jakość i in-
tensyrvność ośrł,ietlenia lub choćby jeCen z pozostałych
warunków wymaganyclr dla oceny dobrej został speł-
niony w stopniu mieszczącym się poniżcj pojęcia:
średni.
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