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Gołębiowski S., Świątkowski M. - 
Bacteriological

exańlnation of mu§cle§ and lnternal organs of nor_
mal pigs.

EUGEI.IIUSZ DZILIŃSKI, ZBIGNIEW RASŁAWSKI

There have beln exarmined mu,scles, rrrrrscular l}łrĄph
node,s and internal organs ot 160 normal pigs slatr-
ghtele,d in slaughter-house. The samples were takenjist after slaughter and examined bacteriologically.
There was stated the infection with non pathogenic
bacteria of muscles, muscular lymph node§, livers,
spleens and kidneys in 32.5%, 66.3%, 74.4% and 4B.1%,
respectively. In impressed inocula on solid media
there was otbtained a failrrt growth (up to 2 colo'nies
o,n 1 cm of inoculated medium) in 2,1.18% frcl,m muscles.
51.2% from muscular lymph nodes, 36.3% from livers,
35.6% from spleens ałrd 34.8% from kidneys. More
often there were isolate,d nonhaomolytic cocci fro,m
25,1% of museles, 53.7% of muscrrlar lymph nodes,
50,6% of livers, 46.9% of spleens and 3B.29o of kidneys.
Saprophytic anaerobic bacteria were isolated from
6.97o of muscles, 6.3% of muscula! lymph nodes, 10.0Vo
of kidneyE E&h of §pleens and 3.1% of kid,neys.

Szybkość zonikonio gommo - HCH, metoksychloru

oroz DDT i jego metobolitów w smolcu wieprzowym
z zakladu Higieny Weterynaryjnej w WArszawie

Insektycydy polichlorowe wykazują dużą
trwałość w środowjsku zewnętrznym. Rozkład
tych związków jest bardzo porvolny, w zl,viąz-
ku z tym gromadzą się one zaTówno w glebie,
rośli,nach o,raz w tkankach zwierząt i ludzi,

Prueprowadzo,no liczne prace mające za za-
danie okreśIenie wpływu zabiegów technologi-
cznych stosowanych przy obróbce produktow
spożywczych na rozkład zawarty,ch w tych pro-
duktach pozostałości insektycydów polichloro-
wych,

Jedną z pierwszych prac dotyczących ubytku
pozostałcści insektycydów w czasie przyrządza-
nia mięsa przedstawił Carter i wsp. (2). Auto-
rzy ci stwierdzili obniżenie pozostałości DDT
w mięsie wołowym na skutek pieczenia o 307o,
a gotowania pod ciśnieniem o 400lo. Równocześ-
nie zawartość DDT w wytopionym w procesie
pieczeniu tłuszczu wzrastała o 40%.

Lamb i wsp. (6), Ritchey i wsp. (11) omz Woorlsey
i vosp. (14) ba,dali lvpływ gotowa,nia, smażenia i pie-
czenia drobiu na zanikanie zawartego w nim DDT
i 1-HCH. Autorzy ci stwierdzili spadek sumarycznego
DDT na skutek smażenia o 5 - 33%, pieczenia o 16

- 37%, go,towania w temperaturze B8-93oC p,rzez
3 godzi:ny o 10%, a gotowa,nia pod ciśnieniem o 36%.

Wszyscy wyżej wymienioni autorzy uważają, że
spadek zawartości sumaryoznego DDT zarówno w
mięsie dro,biu jak i mięsie wołowym spowo,dowany
był wyfugowaniem tłuszczu z mięsa o,raz utratą wody
na 5kutek zabiqgów kuli,narnych. Na potwierdzenie
tej tezy ba,dali oni tłaszgz, wytopio,ny w procesie pie-
czenia i smażenia mięsa stwierdzając ponad 100%
przyrostów sumarycznego DDT w porównaniu z po-
ziomern DDT w surowym mięsie. Jeśli więc p,otrakto-
wać produkt zabiegów kulinarnych całościowo (mię-
so*thr,szoz) to zanik sumarycznego DDT w tym pro-
dukoie będzie znikomy.

Kiszczak 13) ba,dał yplyw typ,owycłr dla tłuszczu
zabiegów tec}r,nologicz,nych (wytop metodą ,,na mokro"
i metodą ,,na sucho") na pozio,rn DDT wraz z meta-
bolitami. Autor ten stwierdził, że w trakcie ob,róbki
termicznej zawartość sumarycznego DDT ulega obni-
żeniu średnio o 13,90/o przy metoldzie ,,na sucho" i 32olo
przy metodzie ,,na moklo".

Lrska i wsp. (9), Ruzńcka i wsp. (,12), Lanlglolis i ws5r.
(7) stwierdzili, że wskutek procesów te,chnoJ,ogicznych
stosowanych w produkcji mleka w proszku następuje
spadek poziomu DDE o 15%, DDT i DDD o 18-20%,
lindanu o 18-25%.

Mo,ntourrre i wsp. (10) podaje, że w pro,cesie pro-
dukcyjnym selów twardych pozostałości DDT z me-
ta,bolitarni nie ulegadą zmiarnie w porównantu z za-
wartoś,cią tych pestycydów w tłuszczu młeka, z któ-
rego wykornarno te se,ry.

Wg Langlois i wsp. (7) masło przechowywane plzez
4 miesiące w temperaturze 26oC straciło 4% zawa,rtego
rv nim suma,rycznego DDT, Zawartość DDT z meta-
bolita,mi w se,rach twar,dych nie ule,ga zm,ianie po 48
tygod,nio,tł,ym ich przechowywa,niu. Jak z powyższego
wynika, zarówno pr.ocesy technologiczne stosowane
przy obróbce lxoduktów spożywczych jak i ich długie
przechowywanie tylko w niezna,cznym sto,pniu polwo-
dują rozkład zawar,tych i,nsektycydów pol,ichloro,wych.
Frakty,cznie tylko raf,inacja rośIinnyc}r olejów w
znaoznyrn stopniu uwalnia je o,d pestycydów po,li-
chlorowych (4).

Określenie poziomu insektycydów polichlo-
rowych w tłuszczu zwierząt, a szczegóInie zwie-
rząt łownych bezpośred,nio p,9 śmierci może na-
stręczać pewne trudności. Zwykle bowiem u-
pływa pewien okles ,czasu między pozyskaniem
zwierzęcia i przeprowadzeniem badań. Dlatego
też ,celem niniejszej pracy było:

1. określenie szybkości zanikania (w warun-
kach chłodni) znajdujących się w smalcu naj-
częściej stosowanych w rolnictrvie insektycy-
dów z grupy węglowodorów chlororvanych,
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2. ustalenie okresu czasu, w któryrn poziom
tych pestycydów w tł.uszczu hie ulega statysty-
cznie istqtnym zmianom w celu określenia do-
puszczalnego okresu przechow_vwanja próbek
tłuszczu przed badaniem,

Materiał i metody-

Do świeżego smilct .(wytopio,nego meto,dą mokrą.
ciągłą) o,. kWasorwośęi 0,77 stoprr,l,ia i liczbie nadtlen-
kowej (liczba l-ea) l 0,B(}'dodano 20.T.1971 r. odpo-

. ilośc 1-HCH ciochlo-
bksanu. DDT"'- 2;2 0)--.1.1.1
oetanu, DDE:2,2 bris ,1 dwu-

chloroety enu. DDD-2,2 o)-1,l-dwu-
chloroeltanu, DMDT-ż,Z 1,1,1-trój.-
cbloroe,ta,nu. 'W ten s,posób otrzyma,no srnalee zawie-
rający w p,pm: 1-HCH - 1,44:. p,p'DDE - 7,65;
pp'DDD - 11,74; pp'DDT - 20,29 i DMDT - 35,72.

'W kwjetlniu, sierpniu i listopadzie 1971 r. oraz tń,

stycznliłr i ma ju 1972 r. przeprowadzorno próby na
śvrieżość smalcu (stopień kwasolwości, liczba Lea) oraz
określono poziom dodanych pestycydó.w polichloro-
wych. Kwasowośc i liczbę nadtlenkową ozllaczo,no 1ł,g
PN-58-A-85803 Iiażdorazorł,o przept,orvadzono po 7

oznaczeń, ' ,
Smalec rł.' okres,ią doświa,dczenia przechowywa,no

rv chłodrri o temperaturze 4-6oQ ,tł, zakorkowa,nych
ko]bach. Doświad,czenie p,rzerwalno w- momenc,ie, gdy
liczba nadt]enkowa osiągnęła wartość 6,1, Smalec ten
zostałby bowiem, na podstawie odpoli,ie,d,niej Norm;,
Po skiej dopuszczającej wartość lic,zby nadiłenkowei
3,0 - zclyskwalifikowany, W prrzedostatnirn badan,iu
(styczeń 1972 r,) liczba nad,tlenkorva rł,ynosiła 2,2,
Próbkę tłvszczu rozcieńczaĄo rv n-heksanie. Ekstrakcie
pes,tycy,dów i oczyŚzcńnie próbek przeprowadzano w
ekstraktorze typ PS-ł (4) przy nastętrlujących para-
metrach pracy ekstrakto,ra : tern,peratula,rurki e.}<stra-
kcyj,nej 240oC, temperatura generatora par n-heksanu
77-78aC. Ilość n-heksanu w p,rzeliczeń,iu na ciecz -20 ml, Do ekstraktora 1v]protl,adzono próbkę rozpusz-
cżonego w n-heksanie rv ilości równoważnej 0,2 E
tłuszezu, Próbę wyeksrtrahowanych pestycydów uzp,ro-
wadzono na kolumnę chro|matoigrafu gazowego ,ł iloś-
ci 5 pl. Pestycydy oznaczono ńetodą chrornatografii
gazov/ej w układzie eaz - cjeez na ehrornatolgrafic
firmy Pye seria i04 Mo,de] 134.

WaĘu,nki prracy.
a) koltrmlra szklana śred. wew. 4 mm, dłtrgości 1,5 m.

wypełniona 7,50ń SE-30 na Chnormosorbie W:A/W DMS
80/100 mesh, ternperatur,a 206oC,
-b) detekton rekombinac),jny (Ni 63), prąd pulsujący
SV 500 1rs, tenr,perartura detektora 235oC.

c) gaz nośny - a.rgon plzepuszczainy przez sito mo-
lekulanne typu 13X, przepływ galzr.l l20 ml/,minutę.
Identyf,ika,cj ę pesty,cy dów przeprowa dzarno p orórł,nu j ą,c
czas rertencji pików uzyskanych z a,nalizowanego ma-
teriału z pikami ioztworu wzorcolvego. Stosując o,d-
powied,nią szyhkŃó gazu i temperaturę kolumny uzys-
kano wysiĘukłe piki. Dzięki terrru obłi,czenia ilośoiowe
przeprowadzorno porównu jąc ilo,czyrny czasu retencji
przez wysokŃć piku substancji ba,danych z o,dpo-
wiednirmi,iJ,oozynami z rozt,worów wzolrcowych.'WspÓl-
czyrrlników korekcyjnych uwzględLn,i,ających nozkład
pp'DDT na kolurnnie chro,matografu i po,dczas eks-
trakcji nie brano pod ulva,gę w wyliczenilach, gdyż
były ,one m,ałe (dla DDE 0,0150, dla DDD 0,1040). Od-
zysk metody wynosrił dla 1-HCH - l02nl0, DDE -
9BOĄ DDD _ 96%, DDT :- 9,1%, DMDT - 870/0,

Ze względu na to, źe zawa,rtość dodarnego d,o srnalcu
metoksychlorłr w cią,gu 3 mie,s,ięcy spadła statystycz-
nie,. is,totn,ie po,wtórzo,no doświa,d,czenie w części do-
tyczącej metoksy,chJoru, stosując krótsze okresy p,rze-
chowywania. Do smalcu do,dano 35,5 ppm metoksy-
chloru i sprawdzorro poziom tego pestycydu po upły-
ulie 2 tygodni, 4 tygo,dni, 6 tygod,ni i 8 tygo,d,ni,

9B
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Natomiast poziom DDT i jego metabolitórv w
tym okresie zmienił się rł, sposób statystycznie
istotny. Poziom DDE obniżył się do 84,577o po-
ziomu w5ljściowego, DI)D - 86,880ń, DDT _
do 70,239o.

Tab. 2. Szybkość zanikania DMDT w smalcu (\ł, pptTl).

Pożi,am
,vE/'scloNg oo 2 ćqg po 4 ćqq po 6 ć99 po e ćy9 ,|o ly9
ł<Ę ? aa.ł ,r4,7 ż |,68 lł,o t t,to| 33,2ł 1,76 32,5 ! |,7o 31,7 ż 1,74

( 1)jiłs!]ienia: ') sl erlilIl1 alytn]et.,,,cZlra: - b]ąd sta)]r]afdo\,]

Najrviększe różnice poziomów obserwowano
§l przypadku DMDT - 50,007o poziomu wyj-
ściowego.

Omówienie wyników

Jak wyni}<a z tab. I i2 oraz ryc. 1 w ciągu
całego okresu obserwacji (17 miesięcy) nie
zmienił się istotnie (pż 0,05) poziorrr 1-HCH,

Tab. 1. Szybkość zanikania y-HCH, pp'DDE.
pp'DDD, pp'DDT i pp'DMDT w smalcu (w ppm).

D,.'DDt
łp'DDD
FP'DDT

a t-rcn @ oor
ą o?D N| DDr

] onm

I nr1

Ryc. 1. Szybkość zanikania y-HCH. pp'DDD,
pp'DDE, pp'DDT i pp'DNfDT w smalcu (w ppm).

r pl tr l97l W l9ll Elgn I 1972 ylql2
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Statystycznie istotne (p ) 0,05) obniżenie po-
ziomu DDE stwierdzono po 10 miesiącach prze-
chowywania, DDD po 10 miesiącach, DDT po 7
miesiącach, zaś DMDT po 6 tygodniach prze-
chowywania.

Wnioski
1. Siedernnastomiesięczne przechowywanie

smalcu w warunkach chłodni nie uwalnia go
od zarvartych w nim 1-HCH, DMDT i DDT
z metaboiitami.

2. próbki tłuszczu kierowane do badania na
zawartość DMDT nlożna przechowywać przed
badaniem w chłodni (po uprzednim ich wyto-
pieniu) przez okres 6 tygodni bez obawy rozło-
zenia się tego pes,tycydu.

3. Próbki tłttszczu (przetopione) do badania
na zawartość 1-HCH i DDT z metabolitami
mogą być przechowyłvane znacztie dłużej (na
zawartość 1-HCH ponad 10 miesięcy, na DDE
i DDD - do 10 miesięcy, na DDT - do 7 mie-
sięcy) bez obawy rozłożenta się tych pesbycv-

JANINA TRAWINSKA

dów. Należy sądzić, że przechowywanie próbek
w temperaturze zamrażarki (-15o) opóźniłoby

. jeszcze bardziej rozpad pestycydów.
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Przeżywolność chorobotwórczych poci orkowców
w seroch tworogowych

Z Kated,ry Higieny Produktów Zwierzęcych W],dzialu \veter,ytlar,yjircgo AR ur Lub.linie

W fermentacyjnym przemyśle mleczarskim
znaczną rolę odgrywają paciorkowce, biorące
udział w produkcji rvielu przetworów. Spośród
szeregu paciorkowców użytkowanych w mle-
czarstwie nalezy wymienić paciorkowca kało-
wego (Str. Jaecalts), który jest zatriczany do
drobnoustrojów warunkowo-chorobotwórczych.
W serowarstwie jest on stosowany celem przy-
śpieszenia procesu dojrzewania seró,"v. Skraca
on ten okres o połowę w porównaniu do irrnych
szczepów uzywanych do produkcji, na co wska-
zują badania Bottaziego (1) i Martha (2).

Ze względu na możIiwość występowania tego
względnie chorobotwórczego drobnoustroju jak
i innych chorobotwórczych paciorkowców izo-
lowanych z żywności w czasie zatruc pokarmo-
.łych, postano,"viono przeanalizow ać żywotność
tych bakteńi w zależności od wielkości dar,vki
za]<ażeniowej i pH serów twarogowych.

Material i łnetody
Do badań użyto 10 szezepów'chorobotwórczych pa-

ciorkowców: 3 szczepy określoine były jako Sźt,.
paogenes hurnanus, 3 Str. faecalźs, 2 Str, rnt:tts i 2
Str. salżuarius,

Twarogi sporządzano z mleka pasteryz,orva,nego, po-
branego jałowo z zakładów mleczarskich tuż po pa-
steryzacji. Następnie mleko zakażano chorro,bo,tlwór-
czynri pacio,rkowcami w dawkach 104 i 106/1 mI. Spo-

rządzanie twar,ogu opierało się na metodyce opubliko-
lł,anej w badaniach własnych nad przeżywalnośc,ią
pałeczek Salmonella w twarogach (6). Po rvyproduko-
waniu twaroEu ,p,rzetrtzymywano go ,w temperaturze
pokoj,owej przez okres dwu tygo,dni, ohreśIając jego
kwasowość pH-metrem LBS-63A i wykonując posiewy
bakteriotrogiczne celem eliminowania choobotwór-
czych paciorkorł-ców i określenia ich żywotnoścl rv

od dawki zakażeniowej i pH w tab. 2.

Tab. 1. Własności biochemiczne chorobotwórczych
paciorkclwców,"vyosobnionyoh z twar,ogów

aa dltd Ą ągtże z *rgią

Ężrosl żlZmp ł|o.c
uzlorł * ćemP ł45'c
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ol]jaśnienia: Str.
1'aecalis - nr 253.

pyogenes humanus - nf 224,
93, 131; Str. mitis - 1512,

variuE - nI 1851.595.
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