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reHHBIM) MMEpPOBaMM: MbIUIN — B 32,5% ux ammdarn-
uecKMX y3I0E — B 66,3", meuenu — B 74,4Y%,, ceie-
3eHKM — B 65,0% 1 nmouer B 48,1%. B mocesax oTme-
YyarKax KOJMYecTBO DakKTepuit OblIo Heboiblioe (7o 2
KOJIOHMII Ha 1 cM® moceBa); IPOLIEHT 3apaxkeHMsA paB-
uancA auaa Mbuung — 21,8%, MblmleyHbIX JIMMAaTyi-
YecKMX y370B — 51,2%, meuemy — 36,3%, cese3eHKM
— 36,5%, mouer — 34,8%. Yaule Bcero o0HAPYKMUBAINA
HereMoJIMTYMECKMe KOKKM: B MbIUax — B 257%, B
MBILIEYHBIX JMMaTHIecKux y3aax — B 53,7%, B me-
JeHn — B 50,6%, B cesesenke — B 46,9%, B moukax —
B 38,2%. AnaspolHble calpod@UTHYECKNe OaluiIbl U30-
AuzoBadM: M3 MbHII] — B 6,9%, M3 mx Jgumdarndec-
KuxX y3108 — B 6,3%, us nmedenn — B 10,0%, n3 ceue-
3enkyu — B 8,8%, u u3 nouek — B 3,1%.

Golebiowski S., Swiagtkowski M. — Bacteriological
examination of muscles and internal organs of nor-
mal pigs.

EUGENIUSZ DZILINSKI, ZBIGNIEW RASEAWSKI

There have ben examined muscles, muscular lymph
nodes and internal organs of 160 normal pigs slau-
ghtered in slaughter-house. The samples were taken
just after slaughter and examined bacteriologically.
There was stated the infection with non pathogenic
bacteria of muscles, muscular lymph nodes, livers,
spleens and kidneys in 32.5%, 66.3%, 74.4% and 48.1%,
respectively. In impressed inocula on solid media
there was obtained a faint growth (up to 2 colonies
on 1 ¢m of inoculated medium) in 21.8% from muscles,
51.2% from muscular lymph nodes, 36.3% from livers,
35.6% from spleens and 34.8% from kidneys. More
often there were isolated nonhaemolytic cocei from
257% of muscles, 53.7% of muscular lymph nodes,
50,6% of livers, 46.9% of spleens and 38.2% of kidneys.
Saprophytic anaerobic bacteria were isolated from
6.9% of muscles, 6.3% of muscular lymph nodes, 10.0%
of kidneys, 8.8% of spleens and 3.1% of kidneys.

Szybko$¢ zanikania gamma-HCH, metoksychloru

oraz DDT

i jego metabolitéw w smalcu wieprzowym

Z Zakladu Higieny Weterynaryjnej w warszawie

Insektycydy polichlorowe wykazujg duzg
trwalos¢ w $rodowisku zewnetrznym. Rozklad
tych zwigzkéw jest bardzo powolny, w zwigz-
ku z tym gromadzg sie one zaréwno w glebie,
roslinach oraz w tkankach zwierzat i ludzi.

Przeprowadzono liczne prace majgce za za-
danie okreslenie wplywu zabiegéw technologi-
cznych stosowanych przy obrébce produktow
spozywczych na rozklad zawartych w tych pro-
duktach pozostatosci insektycydow polichloro-
wych,

Jedng z pierwszych prac dotyczacych ubytku
pozostatosci insektycydéw w czasie przyrzadza-
nia miesa przedstawil Carter i wsp. (2). Auto-
rzy ci stwierdzili obnizenie pozostalosci DDT
w miesie wolowym na skutek pieczenia o 30%,
a gotowania pod ci$nieniem o 40%. Réwnocze$-
nie zawartos¢ DDT w wytopionym w procesie
pieczeniu tiuszczu wzrastata o 40%.

Lamb i wsp. (6), Ritchey i wsp. (11) oraz Woolsey
i wsp. (14) badali wplyw gotowania, smazenja i pie-
czenia drobiu na zanikanie zawartego w nim DDT
i y-HCH. Autorzy ci stwierdzili spadek sumarycznego
DDT na skutek smazenia o 5 — 33%, pieczenia o 16
— 37%, gotowania w temperaturze 88—93°C przez
3 godziny o 10%, a gotowania pod ci$nieniem o 36%.

Wszyscy wyzej wymienieni autorzy uwazajg, ze
spadek zawartoSci sumarycznego DDT =zaréwno W
miesie drobiu jak i miesiz wolowym spowodowany
byl wylugowaniem tiluszczu z miesa oraz utrata wody
na skutek zabiegéw kulinarnych. Na potwierdzenie
tej tezy badali oni tluszez wytopiony w procesie pie-
czenia 1 smazZenia miesa stwierdzajac ponad 100%
przyrostow sumarycznego DDT w poréwnaniu z po-
ziomem DDT w surowym miesie. Jesli wiec potrakto-
waé produkt zabiegéw kulinarnych calosciowo (mie-
so+thiszez) to zanik sumarycznego DDT w tym pro-
dukeie bedzie znikomy.

Kiszezak (3) badal wplyw typowych dla tluszezu
zabiegdw technologicznych (wytop metoda ,,na mokro”
i metoda ,na sucho”) na poziom DDT wraz z meta-
bolitami. Autor ten stwierdzil, ze w trakcie obrébki
termicznej zawarto§¢ sumarycznego DDT ulega obni-
zenju $rednio o 13,9% przy metodzie ,na sucho” i 32%
przy metodzie ,,na mokro”.

Liska i wsp. (9), Ruzicka i wsp. (12), Langlois i wsp.
(7) stwierdzili, ze wskutek proces6w technologicznych
stosowanych w produkcji mleka w proszku nastepuje
spadek poziomu DDE o 15%, DDT i DDD o 18—20%,
lindanu o 18—25%.

Montourne i wsp. (10) podaje, Zze w procesie pro-
dukcyjnym seréw twardych pozostatosci DDT z me-
tabolitami nie ulegajg zmianie w pordéwnaniu z za-
wartoécia tych pestycydow w tluszezu mileka, z kto-
rego wykonano te sery.

Wg Langlois i wsp. (7) masto przechowywane przez
4 miesigce w temperaturze 26°C stracilo 4% zawartego
w nim sumarycznego DDT. Zawarto§¢ DDT z meta-
bolitami w serach twardych nie ulega zmianie po 48
tygodniowym ich przechowywaniu. Jak z powyzszego
wynika, zaréwno procesy technologiczne stosowane
przy obrébce produktéw spozywezych jak i ich diugie
przechowywanie tylko w nieznacznym stopniu powo-
dujg rozkiad zawartych insektycydow polichlorowych.
Praktycznie tylko rafinacja roflinnych olejow w
znacznym stopniu uwalnia je od pestycyddw poli-
chlorowych (4).

Okreslenie poziomu insektycydéw polichlo-
rowych w tluszczu zwierzat, a szczeg6lnie zwie-
rzgt lownych bezposrednio po $mierci moze na-
strecza¢ pewne trudnosci. Zwykle bowiem u-
ptywa pewien okres czasu miedzy pozyskaniem
zwierzecia i przeprowadzeniem badan. Dlatego
tez celem niniejszej pracy bytlo:

1. okreslenie szybko$ci zanikania (w warun-
kach chtodni) znajdujacych sie w smalcu naj-
czesciej stosowanych w rolnictwie insektycy-
dow z grupy weglowodoréw chlorowanych.
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2. ustalenie okresu czasu, w ktérym poziom
tych pestycydéw w tluszezu nie ulega statysty-
cznie istotnym zmianom w celu okreslenia do-
puszczalnego - okresu przechowywania préobek
ttuszczu przed badaniem.

Material § metody-

Do . §wiezego smalcu (wytoplcmego metoda mokra,
c1a,gla,) o] kwaso:woscl 077 stopnia 1 liczbie nadtlen-
Kowej (liczba TLéay 080 dodano 20.1.1971 r. odpo-
wiednig . ilos¢ - HCH —  1,234,5,6 szesciochlo-
roeykloheksanu, DDT 2= 22 bis(p-chlorofenylo)--1,1,1
trgjehloroetanu; DDE=2,2 busrp chlorofenylo)-1,1 dwu-
chloroetylenu, DDD-2,2 bhis(p-chlorofenylo)- 1,1-dwu-
chloroetanu, DMDT—2,2 bis(metoksyfenylo) 1,1,1-tréj-
chloroetanu. W ten spos6b otrzymano smaleec zawie-
rajgcy w ppm: y-HCH — 144; pp’DDE — 17,65;
pp’DDD — 11,74; pp’'DDT — 20,29 i DMDT — 35,72.

W kwietniu, sierpniu i listopadzie 1971 r.
styezniu i maju 1972 r. przeprowadzono préby na
$wiezo§é smalcu (stopien kwasowosci, liczba Lea) oraz
okre$lono poziom dodanych pestycydéow polichloro-
wych. Kwasowoéc¢ i liczbe nadtlenkowg oznaczono wg
PN-58-A-85803. Kazdorazowo przeprowadzono po 7
oznaczen. ; .

Smalec w okresie. doéwiadczenia przechowywano
w chlodni o temperaturze 4—6°C w zakorkowanych
kolbach. Do$wiadczenie przerwano w momencie, gdy
liczba nadtlenkowa osiggnela wartosé 6,1. Smalec ten
zostalby bowiem, na podstawie odpowiedniej Normy
Polskiej dopuszczajgcej wartos§é liczby madilenkowej
30 — zdyskwalifikowany. W przedostatnim badaniu
(styczenn 1972 r.) liczba nadtlenkowa wynosila 2.2
Proébke tluszezu rozeienczano w n-heksanie. Ekstrakceje
pestycydéw i oczyszczanie prébek przeprowadzano w
ekstraktorze typ PS-7 (4) przy nastepujacych para-
metrach pracy ekstraktora: temperatura rurki ekstra-
keyjnej 240°C, temperatura generatora par n-heksanu
77—78°C. Ilo&¢ n-heksanu w przeliczeniu na ciecz —
20 ml. Do ekslraktora wprowadzono prébke rozpusz-
czonego W n-heksanie w ilo§ci rownowaznej 0,2 g
ttuszezu. Prébe wyekstrahowanych pestycydéw wpro-
wadzono na kolummne chromatografu gazowego w ilos-
ci 5 pl. Pestycydy oznaczono metods chromatografii
gazowej w ukladzie gaz — ciecz na chromatografic
firmy Pye geria 104 Model 134.

Warunkij pracy.

a) kolumna szklana sred. wew. 4 mm, dlugosci 1,5 m.
wypelniona 7,5% SE-30 na Chromosorbie W :A/W DMS
80/100 mesh, temperatura 206°C.

_ b) detektor rekombinacyjny (Ni 63), prad pulsujgcy
SV 500 ns, temperatura detektora 235°C.

¢) gaz noSny — argon przepuszczany przez sito mo-
lekularne typu 13X, przeplyw gazu 120 ml/minute.
Identyfikacje pestycydow przeprowadzano pordwnujac
czag retencji pikéw uzyskanych z analizowanego ma-
terialu z pikami froztworu wzorcowego. Stosujac od-
powiednig szybko§é gazu i temperature kolumny uzys-
kano wysmukle piki. Dzieki temu obliczenia iloSciowe
przeprowadzono poréwnujgc iloczyny czasu retencji
przez wysoko§é piku substancji badanych z - odpo-
wiednimi iloczynami z roztworéw wzorcowych. Wispol-
czynnikéw korekeyjnych uwzgledniajgcych rozktad
pp’'DDT na kolumnie chromatografu i podczas eks-
trakeji nie brano pod uwage w wyliczeniach, gdyz
byly one mate (dla DDE 0,0150, dla DDD 0,1040). Od-
zysk metody wynosit dla y-HCH — 102%, DDE —
98%, DDD —96%, DDT — 94%, DMDT — 87%.

Ze wzgledu na to, Zze zawarto$é dodanego do smalcu
metoksychloru w ciggu 3 miesiecy spadia statystycz-
nie. istotnie powtérzono doéwiadczenie w czesci do-
tyczgcej metoksychloru, stosujgc krotsze okresy prze-
chowywania. Do smalcu dodano 355 ppm metoksy-
chloru i sprawdzono poziom tego pestycydu po uply-
wie 2 tygodni, 4 tygodni, 6 tygodni i 8 tygodni.
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Omowienie wynikéw

Jak wynika z tab. 1 i 2 oraz ryec. 1 w ciggu
catego okresu obserwacji (17 miesiecy) nie
zmienil sie istotnie. (p == 0,05) poziom v-HCH.

Tab. 1. Szybkos¢ =zanikania +y-HCH, pp'DDE,

pp’DDD, pp’DDT i pp’DMDT w smalcu (w ppm)

Objasnienia: *) Srednia arytmetyczna 7 7 oznaczen: = blacd

standardow v

Natomiast poziom DDT i jego metabolitow w
tym okresie zmienil sie w spos6b statystycznie
istotny. Poziom DDE obnizy?! sie do 84,57% po-
ziomu wyjsciowego, DDD — 86,88%, DDT —
do 70,23%.

Tab. 2. Szybko$é zanikania DMDT w smalcu (w ppm).

PoziG!
qu/fc;oiyg po 2¢yg |podtyg. | pobtyg. | pobiyg |mo10tyg

355 ¢ 1,72“'34.',71' 168|390 * 170| 33211,76|3252 170|317 % 174

Clhjasnienia: *) sSredma arytmetyezna: = blad standardowy

Najwieksze roznice poziomoéw obserwowano
w przypadku DMDT — 50,00% poziomu wyj-
Sciowego.
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pp’DDE, pp’DDT i pp'DMDT w smaleu (w ppm).
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Statystycznie istotne (p = 0,05) obnizenie po-
ziomu DDE stwierdzono po 10 miesigcach prze-
chowywania, DDD po 10 miesigcach, DDT po 7
miesigcach, zas§ DMDT po 6 tygodniach prze-
chowywania.

Wnioski

1. Siedemnastomiesieczne przechowywanie
smalcu w warunkach chiodni nie uwalnia go
od zawartych w nim y-HCH, DMDT i DDT
z metabolitami.

2. Probki tluszezu kierowane do badania na
zawarto$¢ DMDT mozna przechowywac przed
badaniem w chlodni (po uprzednim ich wyto-
pieniu) przez okres 6 tygodni bez obawy rozio-
zenia sie tego pestycydu.

3. Probki tluszczu (przetopione) do badania
na zawartos¢ y-HCH i DDT z metabkolitami
mogg by¢ przechowywane znacznie dluzej (na
zawarto$é¢ y-HCH ponad 10 miesiecy, na DDE
i DDD — do 10 miesiecy, na DDT — do 7 mie-
siecy) bez obawy rozlozenia sig tych pestycy-
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dow. Nalezy sadzi¢, ze przechowywanie prébek
w temperaturze zamrazarki (—15°) op6znitoby

. jeszcze bardzie] rozpad pestycydow.
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Przezywalno$¢ chorobotworczych paciorkowcéw
w serach twarogowych

7 Katedry Higieny Produktéw Zwierzecych Wydzialu \Weterynaryjnego AR w Lublinie

W fermentacyjnym przemysle mleczarskim
znaczng role odgrywajg paciorkowce, biorgce
udzial w produkcji wielu przetworow. Sposréd
szeregu paciorkowcdw uzytkowanych w mle-
czarstwie nalezy wymieni¢ paciorkowca kato-
wego (Str. faecalis), ktory jest zaliczany do
drobnoustrojéw warunkowo-chorobotwérczych.
W serowarstwie jest on stosowany celem przy-
$pieszenia procesu dojrzewania seréw. Skraca
on ten okres o polowe w pordéwnaniu do innych
szezepdw uzywanych do produkeji, na co wska-
zujg badania Bottaziego (1) i Martha (2).

Ze wzgledu na mozliwo$¢ wystepowania tego
wzglednie chorobotwoérczego drobnoustroju jak
i innych chorobotwoérczych paciorkowcow izo-
lowanych z zywnoéci w czasie zatrué¢ pokarmo-
wych, postanowiono przeanalizowaé¢ zywotnosé
tych bakterii w zaleznoséci od wielkos$ci dawki
zakazeniowe] i pH serow twarogowych.

Material i metody

Do badan uzyto 10 szczepéw chorobotwérezych pa-
ciorkowcoéw: 3 szczepy okreSlone bylty jako  Str.
pyogenes humanus, 3 Str. faecalis, 2 Str. mitis i 2
Str. salivarius.

Twarogi sporzadzano z mleka pasteryzowanego, po-
branego jatowo z zakladdéw mleczarskich tuz po pa-
steryzacji. Nastepnie mleko zakazano chorobotwor-
czymi paciorkowcami w dawkach 104 i 10%/1 ml. Spo-

rzadzemie twarogu opieralo sie na metodyce opubliko-
wanej w badaniach wlasnych mnad przezywalnoscig
pateczek Salmonella w twarogach (6). Po wyproduko-
waniu twarogu przetrzymywano go w temperaturze
pokojowej przez okres dwu tygodni, okreslajac jego
kwasowosé pH-metrem LBS-63A i wykonujac posiewy
bakteriologiczne celem eliminowania chorobotwér-
czych paciorkowcow i okre§lenia ich zywotnoSci w
oparciu o badania Pliszki (4) oraz obowiazujace nor-
my mleczarskie, stosowane w badaniach mikrobiolo-
gicznych (5). Szezegdlowe cechy biochemiczne wyosob-
nionyeh chorobotwirezyeh paciorkowebdw zastawiono
w tabh. 1. a badania ich przezywalnosci w zaleznosci
od dawki zakazeniowej i pH w tab. 2.

Tab. 1. Wlasno§ci biochemiczne chorobotwoérczych
paciorkowcow wyosobnionych z twarogdéw
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Objasnienia: Str. pyogenes humanus — nr 224, 164, 187; Str.
faecalis — nr 253, 93, 131; Str. mitis — 1512, 788; Sir. sali-
variue — nr 1831, 595.
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