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nym byloby zakonczyé wnioskami, ktére mo-

znaby traktowaé jako sugestie wlasciwego usta-

wienia tego istotnego dla przyszlosci polskiej

weterynarii kierunku:

a) nadanie priorytetu dyscyplinom
zywnosci, a wyrazajacym sie:

— zapewnieniem odpowiednio licznej i do-
branej jakosciowo kadry naukowej,

— intensywniejszym niz dotad inwestowa-
niem aktywnych naukowo placéwek nau-
kowych, zwlaszcza w odpowiednia apa-
rature i urzadzenia,

higieny

BOGDAN PYSZCZUK, LEONARD WIDERA
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b) realizacje przez odnosne placdwki naukowe
ustalonych centralnie programéw badaw-
czych, miedzy innymi poprzez wprowadze-
nie higieny zywnosci do planéw centralnych
i resortowych, jak tez poprzez stworzenie
whasciwych bodzcdéw realizacyjnych,

¢) stworzenie wlasciwej platformy wspolpracy
miedzy naukg i prakiyka weterynaryjna w
zakresie tego kierunku.

Adres autora: prof. dr Edmund Prost, ul. Akademicka 12,
20-033 Lublin.

Ocena przydatnosci spozywczej i sanitarnej
morszczuka z szelfu peruwionskiego

Ryhy stanowig wazne zrodlo bialtka zwierze-
cego wysokiej jakoécei, o wlasciwosciach odzyw-
czych zblizonych do miesa, jaj i mleka. Morze
dostarcza obecnie 1/ $wiatowej produkeji biai-
ka zwierzecego, gdyz czlowiek spozywa go 15,9%
w postaci ryb, z czego na ryby morskie przy-
pada 10,1% (1). Borgstrom (2) stwierdza, ze dla
dostarczenia przez morze niezbednego mini-
mum biatka dla corocznego przyrostu ludnosci
swiata tj. 70 mln ludzi, trzeba odlawia¢ dodat-
kowo 5—6 mln ton. Oznacza to 20% wzrost
rocznie, czyli wiecej niZz potrojenie odlowdw
rvb w ciggu 10 lat. Stad tez niezbedng staje sig
eksploatacja moérz na wielikg skale i wynikajg-
ce z tych zadan coraz wieksze zaintereowanie
rybami jako wazZnego $rcdka spozywczego dla
ludzi (2).

Poszukiwanie przez ryboléwstwo polskie no-
wych mozliwosei potowowych dla floty uprze-
mystowionei, doprowadzitlo do zaloZenia jesie-
nig 1872 spoétki polsko-peruwianskiej EPSEP.

Polowy ryb odbywajg sie na wodach szelfu
peruwianskiego, przy wykorzystaniu trawlerdw-
przetworni PPDiUR | Dalmor” =z mieszana zalo-
ga polsko-peruwiariskg. Przedsiebiorstwo EPSEP
prowadzi intensywne prace nad wykorzysta-
niem na cele spozywcze gatunkéw ryb dotvch-
czas niedostatecznie w Peru eksploatowanych.
Prace polowowo-badawcze skoncentrowano na 5
wybranych gatunkach, w tym morszezuka.
Spotka ta w ramach kooperacji dostarczyla dwu-
krotnie na rynek polski mrozonego morszczuka
w ilosci ca 6.000 ton z przeznaczeniem dc spo-
zycia.

W zwigzku z powyzszym, Weterynaryjny In-
spektorat Sanitarny w PPDiUR ,Dalmor” w
Gdyni dzialajagc w oparciu o obowigzujacg Usta-
wez dnia 25.X1.1970 r. o warunkach zdrowot-
nych zywnosci i zywienia (Dz. U. Nr 29, poz.

245) oraz Instrukcji Nr 2 Min. Roln. — Dep.
Wet. z dnia 30 marca 1973 r. (Nr Wet-is-683r-
-12/73) w sprawie postepowania organow we-
terynarii przeprowadzajacych kontrole zdro-
wotnej jako$ci spozywezych artykuldw ryb-
nych przywozonych z zagranicy — poddal ba-
daniom sanitarno-jako$ciowym w/w partie
morszezuka peruwianskiego.

Z uwagi na brak opracowania w kraju zagad-
nien zwigzanych z oceng sanitarno-jakosciows
ryb morskich, a w szczegoélnosei nieznanych ga-
tunkow ryb pacyficznych, autorzy przeprowa-
dzili wlasne badania kompleksowe.

Material i metody

Badania przeprowadzono na dostarczonych z lowisk
peruwianskich mrozonych tuszach morszezuka. Pola-
wiany u wybrzezy Peru gatunek (Merluccius gagy
gayi-merluza) w odréznieniu od gatunkéw polawianych
na wodach péinocno-zachodniego Atlantyku i szelfach
polnocno-zachodniej Afryki cechuje sie nieco odmien-
nymi wlasciwodciami morfologiczno-biologicznymi (2,
4, 7, 8).

Pobrane proéby zgodnie z obowigzujgca normg PN-71/
A-86752, poddano nastepnie szezegbélowym badaniom:
organoleptycznym, fizyko-chemicznym, mikroskopowo-
-parazytologicznym, bakteriologicznym, histopatolo-
gicznym i chemicznym.

1. Badania organoleptyczne przeprowadzono w opar-
ciu o obowiazujgeg norme ZN-72-ZGR 091962 z dnia
1.X1.1972 r., przy czym zwrocono szczegblng uwage na
teksture, barwe, zapach, zawarto$é wody, widoczno$é
miomer6ow w tkance miesniowej oraz wyglad skory.
Ogoéiem badaniom tym poddano 3564 proby.

2. Badania fizykochemiczne wykonano =zgodnie z
PN-60/A-82058, odno$nie badania pH, a nastepnie prze-
prowadzono proéby gotowania, smazenia i wedzenia.
Y.acznie przebadano 356 préb.

3. Mikroskopowe badania parazytologiczne wykona-
no postugujac sie w barwieniu metodg Giemsy w mo-
dyfikacji wlasnej. Ogélem sporzadzono i mikroskopo-
wano 650 proéb.

4, Analizom baktericlogicznym i bakterioskopowym
poddano ogdélem 660 préb. Prowadzono je zgodnie
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z obowigzujgcymi normami PN-67/A-86730, PN-65/

A-04024, PN-64/A-04023.

5. Orientacyjne badania chemiczne w kierunku ilo-
Sciowego oznaczania zawartosci bialka, tluszezu i wody
przeprowadzono zgodnie z PN-67/A-86734, PN-62/
A-86763, PN-53/A-86743. Ogéltem wykonano 30 analiz.

6. Celem okreslenia zmian strukturalnych tkanki
mie$niowej i lgcznej tusz morszezuka, wykonano sze-
reg badan histopatologicznych. Badaniom tym podda-
no wycinki tkanki mieéniowej o réznych cechach or-
ganoleptycznych, od prawidlowych do zmienionych.
Odparafinowane skrawki poddano barwieniu topogra-
ficznemu przy uzyciu hematoksyliny Mayera i eozy-
ny (12).

Wyniki

Badaniem organocleptycznym stwierdzono w
badanych prébach szereg nieprawidiowo$ci w
zakresie tekstury, barwy, zapachu, zawartosci
wody 1 widocznosdci miomeréw.

Skéra ryb nie wykazujacych odchylen od wy-
magan jest elastyczna, dobrze zwigzana z mies-
niami. W sztukach zmienionych, skéra jest po-
faldowana, luzna i bardzo slabo zwigzana =z
tkanka miesniows.

Barwa tkanki miesniowej badanych préb jest
w wysokim stopniu zréoznicowana. Prawidiowa
barwa tkanki mie$niowej tusz morszczuka jest
bialo-kremowa. W badanym materiale znaczna
cze$é ryb posiadata zmieniong barwe, od szaro-
-kremowej, poprzez szarg, do szaro-czerwonej 1
szaro-ciemno-czerwonej. Szczegdlnie charakte-
rystyczne sa ogniskowe szaro-czerwone prze-
barwienia mie$ni grzbietowych. Zmiany takie
wystepujg czasem réwniez w innych grupach
mie$niowych.

Tekstura badanych ryb nie byla jednolita.
Stwierdzono wystepowanie obok prawidlowej,
tekstury papkowats, budyniowata 1 mazista.
Przy normalnej teksturze obraz miomeréw byl
dobrze zachowany. Widoczno$¢ ich w miare
zmian w teksturze zaciera sie, a nastepnie za-
nika.

Sciéle skorelowana z teksturg jest zawartosé
wody w tkance. Normalna tkanka miesniowa
jest jedrna i malo wodnista. Tkanka tekstury
papkowatej i budyniowatej jest Srednio wod-
nista. Natomiast tkanka o teksturze maziste]
jest silnie uwodniona. Przy $ci$nieciu wyplywa
z tkanek bardzo duza ilo$é metnego soku tkan-
kowego.

Zmiany zapachu badanych ryb sa mniej wy-
czuwalne, chociaz wystepowaly odchylenia od
wymagan. Wyzej opisane nieprawidlowosci wy-
stepowaly w ca od 25-—30% badanych ryb.

2. Badania fizykochemiczne wykazaly $Scisly wspot-
zaleznos$¢ z uzyskanymi wynikami analiz sensorycz-
nych. Wyniki pomiaréw pH uksztaliowaly sie w za-
kresie 6,0—6,8. Zakres badan fizykochemicznych roz-
szerzono o proby gotowania, smazenia i wedzenia.

Prébie gotowania poddano 185 sztuk tusz morszczu-
ka i w efekcie stwierdzono, Ze sztuki o teksturze pra-
widlowej nie ulegly zadnym zmianom. Sztuki $rednio
zmienione (o teksturze papkowatej i budyniowatej)
ulegly czeSciowemu rozgotowaniu. Natomiast tusze
morszezuka o teksturze maziste] ulegly catkowitemu
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rozgotowaniu. Pozostaly tylko skéra i oéci z kregostu-
pem. Tkanka miesna ulegla rozpuszczeniu w wodzie,
przeksztalcajae sie w szarg zawiesine.

Prébie wedzenia poddano 80 sztuk tuszek morszezu-
ka o réznej teksturze. Tuszki o duzej wodnistosci, ma-
zistej teksturze i szaro-czerwonej barwie nie nadawaty
sie po uwedzeniu do spozycia, z uwagi na zniszczenie
struktury tkankowej w trakcie wedzenia. Powyzsze
sztuki, wg o$§wiadczenia wedzarzy, w trakcie wedzenia
spadaly z hakow. Sztuk takich stwierdzono ogétem 21.
Tuszki (26 szt.) o ogniskowych zmianach barwy i tek-
sturze papkowatej, wykazywaly po uwedzeniu tylko
ograniczone zniszczenie struktury tkanki miesniowej.

Prébe smazenia wykonano na 60 porcjach sporza-
dzonych z tusz morszczuka ze zmianami organoiep-
tycznymi jak i z tusz nie budzgcych zastrzezen. Por-
cje ze sztuk wodnistych, mazistych, o ciemno-czerwo-
nym zabarwieniu mies$ni, ulegly w czasie smazenia roz-
padowi (12 porcji). Pozostale préby, pomimo widocz-
nych ogniskowych zmian struktury tkanki miesniowej
nie ulegly procesom destrukeyjnym.

3. Badania mikroskopowo-parazytologiczne
przeprowadzono na 650 preparatach mikrosko-
powych z 650 prob tkanki miedniowej o réinej
bartwie, teksturze i wodnistosci. W 90% bada-
nych preparatéw stwierdzono obecnoéé pier-
wotniaka rodzaju Kudoa (rys. 1).

Ryc. 1. Wyglad spor Kudoa stwierdzonych w tkance
mie$niowej morszczuka peruwianiskiego. Barwienie wg
Giemsy. Pow. 400 X

Pierwotniaki te charakteryzujg sie zdolno$cia
wywolywania zmian zwyrodnieniowych gléw-
nie poprzez zaburzenia w réznych cyklach pro-
cesow przemiany materii zywiciela. Proces ten
wigze si¢ §cisle z wystepowaniern tzw. zjawiska
»Zmlecznienia” migéni i mazistej tekstury tkan-
ki mie$niowej morszczuka (2, 4, 9, 10, 11).

Efektem szkodliwej dzialalnosci tego pierwot-
niaka jest zniszczenie struktury wlokien mies-
niowych, na skutek wydzielania swoistego, o
bardzo duzej aktywnosci, enzymu proteolitycz-
nego. Na skutek wzmozonej proteolizy wystapic¢
moga cechy $wiadczgce o nienormalnej tekstu-
rze (2, 3, 4, 9, 10).

Aktywnoéé enzymow proteolitycznych wzma-
ga sie gwaltownie po Smierci ryby. Wysoka
temperatura otoczenia, stosunkowo duze zaciggi
i zbyt dlugie przetrzymywanie zlowionych ryb
na pokladzie, znacznie sprzyjaja nasileniu sig
proceséw destrukeyjnych (2, 4, 9, 10).
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4. Badania bakteriologiczne i bakterioskopowe prze-
prowadzono na 10 najbardziej zmienionych organolep-
tycznie tuszkach morszczuka o wyraznej mazistej tek-
sturze. Analizy te przeprowadzono w kierunku ozna-
czania ogolnej ilosci bakterii, ktérych stwierdzono od
16.000 do 21.000 w 1 g tkanki mieéniowej. W prepara-
tach bakterioskopowych stwierdzono od 3—17 bakterii
w 20 polach widzenia. Na podlozach stalych i plyn-
nych nastepowal $redni wzrost laseczek tlenowych G+.
Obecnosci bakterii chorobotworczych nie stwierdzono.
Bakterii z grupy coli — nie stwierdzono. Miano ente-
rokokéw — od brak do 1 :10. Bakterii Proteus — brak.
Gronkowcow lipazo dodatnich nie wykazano. Calo-
ksztalt badan bakteriologicznych przeprowadzono w
laboratorium WIS w ZMs Gdynia.

5. Badania chemiczne przeprowadzono w laborato-
rium chemicznym WIS przy Portowym Weterynaryj-
nym Inspektoracie Sanitarnym w Gdyni, w kierunku
na procentowa zawarto§é biatka, tluszczu i wody. W
wyniku przeprowadzonych analiz stwierdzono: za-
warto§é biatka — od 16,1% do 17,3%, zawarto§é tlusz-
czu 0,08% do 0,4%, zawarto§é wody od 81% do 84,2%.

Powyzisze wynika wskazujg na réznorodng i prze-
cietnie obnizong zawarto§é tluszczu, biatka przy réow-
noczesnym podwyzszeniu ilo§ci wody.

Wedlug niektérych autoréw (2, 7, 8) przecietna za-
wartc$é biatka, tluszczu i wody w zdrowych mor-
szezukach ksztaltuje sie: zawarto§é bialka od 18,4%
do 22,4%, tluszezu 0,69% do 1,5%, wody od 80,1% do
81,1%.

6. Badania histopatclogiczne przeprowadzono w Za-
kladzie Histopatologii Instytutu Patologii Akademii
Medycznej w Gdansku, przy czeSciowym wspoétudziale
autoréw.

W zmienionych organoleptycznie wycinkach tkanki
mie$niowej morszczuka stwierdzono znaczne uszkodze-
nia wlékien miesniowych o charakterze litycznym.
Znaczna cze$¢é wildkien miesniowych nie posiada wy-
barwionej sarkolemmy i jader komoérkowych, ktére
prawdopodobnie ulegly procesom wstecznym. Obraz
poprzecznego prazkowania nie jest zachowany. Stan
taki wskazywaé moze na efekt patologicznego oddzia-
tywania pierwotniaka, jak réwniez moze byé sygna-
lem btedéw technologicznych przy produkeji zamrazal-
niczej (5, 6). Topograficzny, mikroskopowy obraz po-
zwala na stwierdzenie pierwotniaka Kudoa miedzy
wldknami mie$niowymi (ryc. 2).

Ryc. 2. Masowa inwazja wldkien mieéniowych paso-
zytami Kudoa. Barwienie HE. Pow. 160 X

Omoéwienie wynikow

1. Badanie organoleptyczne, jako badanie
podstawowe, pozwolilo nam na wyselekejono-

wanie od 25—30% badanych ryb z wyraznymi
zmianami organoleptycznymi. Fakt ten posiada
duze znaczenie praktyczne.

2. Ryby nie budzace zastrzezen organolep-
tycznych byly dostatecznie wykrwawione i
szybko zamrozone. Sztuki zmienione wykazy-
waly natomiast niedostateczne wykrwawienie
co wskazuje, ze ryby przed obrobka technolo-
giczng byly éniete i zbyt dlugo wyczekiwaty na
zamrozenie. Warunki takie sprzyjajg intensyw-
nej dzialalno$ci fermentdéw proteolitycznych
pasozyta.

3. Badania fizykcchemiczne, jak wykazaty
nasze dosSwiadczenia, sg szczegb6lnie pomocne.
Wynik pomiaru pH, ma dos¢ istotne znaczenie
przy ocenie wodnisto$ci tkanki mig$niowej.
Proby gotowania, smazenia i wedzenia pozwa-
lajag rownocze$nie na okreslenie ewentualnej
przydatnodci technologicznej.

4, Badania mikroskopowo-parazytologiczne
umozliwity badajgcym identyfikacje pierwot-
niakéw jako bezpo$redniej przyczyny zmian w
tkance mieéniowej morszezuka.

5. Badania bakterioskopowe i bakteriologicz-
ne mialy charakter badan wykluczajacych i po-
zwolity na wyeliminowanie czynnika bakteryj-
nego jako przyczyny zmian.

6. Wykazane zawartos$ci wody, bialtka i ttusz-
czu wskazujg na obnizong warto$¢ odzywczg
zmienionych tusz morszczuka. Szezegblnie
znaczna wodnisto$¢ sugeruje badajacym uzna-
nie takiego produktu jako mniej warto$ciowe-
go.

7. Badania histopatologiczne. Topograficzne
barwienie zmienionych tkanek pozwala na uch-
wycenie istotnych zmian strukturalnych, wy-
stepujacych na tle seryjnej inwazji pierwotnia-
koéw, jak i zmian wywolanych nieprawidlowos-
ciami obrébki chlodniczej. Otrzymane wyniki
badan histopatologicznych wskazujg na charak-
ter i przebieg proceséw destrukeyjnych naj-
pierw w tkance lgcznej a nastepnie miesniowej.
Nastepstwem tego jest brak zdolnosci utrzymy-
wania wody wlasnej przez tkanki. Duze ilosci
wody wolnej zostaja zwigzane na skutek pro-
cesbw zamrazania, dajac w efekcie rozmraza-
nia nadmierne wycieki.

Wnioski

1. Tkanka mie$niowa morszczuka zaatako-
wana przez Myxosporidia rodzaju Kudoa wy-
kazuje zréznicowanie cech organoleptycznych
glownie w zakresie nienormalnej tekstury i
barwy.

2. Znaczny wplyw na ostateczny stan sani-
tarno-jakosciowy tusz morszezuka wywiera
szybkos¢ stosowanych zabiegéw technologicz-
nych (odglawianie, wykrwawianie) i prawidto-
wos¢ przebiegu proceséw zamrazalniczych.
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Istotnym jest rowniez wielko§¢ jednorazowego
zaciggu. Czynniki te obnizajg bowiem aktyw-
no$¢ enzymoéw proteolitycznych pierwotniaka,
hamujgc tym samym wystgpienie dalszych re-
akcji tancuchowych w tkankach.

3. Charakter zmian histopatologicznych w
cze$ei badanych ryb (30%) wskazuje na prze-
bieg proceséw chorobowych w tkance mieénio-
wej, warunkujgc tym samym jej pelng przy-
datno$¢ do spozycia.

4. W przeprowadzonych badaniach wyklu-
czono udzial czynnika bakteryjnego jako przy-
czyny zmian tekstury i barwy.

5. Tok przeprowadzonych analiz wskazal na
istnienie szeregu luk w obowigzujacych nor-
mach jakosciowych. Koniecznym staje sie wpro-
wadzenie do norm okreslenia artykulu rybnego
o obnizonej jako$ci zdrowotnej — mniej war-
tosciowego.

6. Kryteria oceny morszczuka peruwianskie-
go winny by¢ rozszerzone o dodatkowe para-
metry. Obok poedstawowych badan organolep-
tycznych rozszerzonych o préby gotowania,
smazenia 1 wedzenia niezbednym staje sie réw-
nolegte prowadzenie badan histopatologicznych
i chemicznych.

7. Sposodb zagospodarowania zakwestionowa-
nego surowca jest w chwili obecnej przedmio-
tem dalszych badan autoréw. Niemniej, w za-
leznosci od stopnia zmian, surowiec taki po
uprzednich zabiegach, moze by¢ wykorzystany
w produkeji koncentratow bialtkowych, suszéw
rybnych wzglednie jako dodatek do farszy w
odpowiednich proporcjach.
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IIemmyx B., Buaspa JI. — OueHgEa NPOAOBOJILCTBEHHOMH
¥ CAaHUTAPHON IeHHocTH phIOLI Xexk (Merluccius mer-
luccius L.) #uznoBieHHoii B pajicHe NEePYBUAHCKOTO
meanda.

MbeitewHasa TKaHb Xe€Ka TIDM WHBAa3UU CIIOPOBRUMKAMU
Bujga Kudoa o6HapyXwuBaeT pa&3HOr0 pPOJa OPraHo-
JIeNITUYECKMEe M3MEHEeHLsI TJIaBHBIM COpa3oM B OTHO-
WeHUM TEKCTYPbl M IBeTa. 3HAUUTEJILHOE BIUSIHUE
Ha OCTATOYHOE CAFUTAPHO-KAYECTBEHHOE COCTOSHUE
TYLIM XeKa uMeeT OBbICTRpCTa TeXHONOrMueckoir cbpa-
DOTKM ¥ [PABMIIBHOE ITIPCBEJiCHME 3aMCPaMBAHUS.
OTM GaxTopsl IOHIKAIT AKTURBHOCTBL [IPOTEOJMUTM-
YeCKMX BSH3UMCB I1apas3;uTOB B TKAHAX XeKa ¥ Top-
MO3AT IIOABJEHUE NaNLHEMINUX WUIMEHEHMI MBI, OT
Yero 3aBUCHT IOJHAA TONHCCTH TYILIM DPBISHI IJIA IIC-
TpebleHna B Tuily. PbIOBI MHBASMDPOBAHHBIE IIRCCTCN-
oMy Brge Kudoa MMEIOT MOHUIKEHHYIO ITPOINC3ONL-
CTBEHHYIO IIE€PHOCTH, a MACO MX oCHADYXUBACT CBOM-
CTBAa MsCa IIOHMIKEHHOTO KadecTBa.

Pyszezuk B., Widera L. — Sanitary and alimentary
assessment of the usefulness of the hake derived from
the Peruvian shelf.

The muscle tissue of the hake infestated with the
spores of Kudoa sp. showed a changed organoleptic
properties concerning mainly unnormal texture and
colour. An important influence on the quaity status
of the hake has the speed of technologic processes
and refrigeration. These factors decrease the activity
of proteolytic enzymes of the parasite inhibiting fut-
her reactions in tissues. The character of histopatho-
logical lesions (lysis) point to the run of the diseased
processes in the tissues of hake. Fish infected with
the parasites of Kuoa sp. have decreased alimentary
values and their meat corresponds to one determined
as less valuable,

SPASIC 1., MILYKOQVIC V.: Badania nad zastosowa-
niem indygokarminu w wykrywaniu penicyliny przy
podaniu dowymieniowym. (Ispitivanje upotrebe indi-
gokarmina za obelezavanje penicilina namenjenog
intramamarnoj aplikacji). Vet. glasn. 28, 857—864,
1974 (11).

W celu rozwigzania problemu wykrywania pozosta-
losci antybiotykéw w mleku sprawdzono metode jed-
noczesnego dowymieniowego podawania indygokarmi-
nu i penicyliny-prokainowej G. Indygokarmin i peni-
cyline (w 20 ml roztworu fizjologicznego) podawano
w réznych ilosciach od 50—250 mg barwnika na
100900 j.m. penicyliny prokainowej G na ¢éwiartke
wymienia.

Badania wykazaly, Ze optymalny stosunek indygo-
karminu do penicyliny dla prostego wykrycia tego
antybiotyku w mleku wynosi od 200—260 mg barwni-
ka na 100000 j.m. penicyliny prokainowej G. Stosu-
nek ten pozwala na wzrokowe stwierdzenie matych
ilosci penicyliny, ktéry jest bliski granicznemu punk-
towi wykrywalnosci tego antybiotyku. W przypadku
mniejszych iloSci penicyliny (ponizej 0,02 j.m./ml
mleka) nie stwierdzalnych juz w reakeji barwnej
z indygokarminem poleca sie zastosowanie wymien-
nikéw jonowych.
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Podraznienie tkanki gruczolu mlekowego po poda-
niu mieszaniny penicyliny i indygokarminu utrzymu-
je sie do 60 godz., a najsilniejsza reakcja wystepuje
w ciggu pierwszych 24 godz. Stopien podraznienia
jest proporcjonalny do iloci podanego indygokar-
minu.

d. i.

KAZIC D., POLOMIK J., VUKCEVIC V.: Wagrzyca
jagniat. (Cisticerkoza jagnjadi). Vet. glasn. 28, 891—
895, 1974 (11).

Badaniu sanitarno-weterynaryjnemu w Kierunku
wagrzycy poddano w rzezni w Mojkovcu w 1969 r. -—
4869 i w rzezni w Titogradzie w 1972 r. — 4217 jag-
nigt. Ostre zmiany watroby wywolane przez Taenia
hydatigena Pallas-1766 stwierdzono u 35,62% jag-
nigt poddanych ubojowi w Mojkoveu i 49,56% w Tito-
gradzie. Laczny procent zakaZonych zwierzat w obu
rzezniach wynosit 42,07%. Swiadezy to o wysokim pro-
cencie zakaZenia pséw tymi tasiemcami na terenie
Czarnogdry. Waga watréb uznanych za niezdatne do
spozycia z powodu wagrzycy wynosila 1601 kg. Straty
te w polaczeniu z innymi, ktére sg nieuniknione u za-
kazonych zwierzat przedstawiajg znaczny problem
ekonomiczny. 0
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