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dać aktywnością
jak er gnicia w
tem na dezami-
nacii. jedynie szczep Penżcillium cechował się
wielostronnym działaniem rozkładczym; oprócz
dezaminacji występowała równiez dekarboks-,r-
Iacja oraz rozkład amlinckwasów siarkowych.
W temp. 20oC rn szystkie szczepy grzybów wy-
kazały wysoką aktywność proteolityczną, wyra-
żającą się szerokim oddziałvwaniem enzyrna-
Łycznym na białka.

Na szczególną uwagę zasługuje występowanie
aktywności rozkładczej mikroflory grzybiczei
rv niskich temperaturach środowiska, typowych
dla chłodni. Przy porvszechnie stosowanym
chłodzeniu n'ięsa fakt ten może mieć ważne
znaczente, szczegÓlnie w ocniesieniu dtl trwa-
łości nrięsa.
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Zonieczyszczenie rnikroflorq koncentrotów pomidorowych

używonych do produkcji konserw rybnych

z zakład'.J Higieny wetelynarJ,jnej w Gdańskll

Dwa podstawo\^,e rodzaje konserw rybnych
są produkowane przez przemysł rybny. Są to
konserwy olejowe i konserwy w zalewie pomi-
dorowei. Zakażenie oleju występuje na ogół
rzadko i jest stosunkowo małe, natomiast prze-
twory pomidorowe z reguły zawierają duże iloś-
ci bakterii i grzvbów (2). Za ich pośrednictwem
wprowadza się dodatkowo do konserw rybnych
duże liczby mikroorganizmów. Wysoka więc ja-
kość produktów pomidorowych daje gwarancj'ę,
że mniejsze liczby mikroorganizmów będą do-
datkowo wprowadzane do tych konserr,v.

Przemysł rybny używał do produkcji konserw
rybnych beczkowanei pulpy pomidorowej, kon-
serwowanej kwasem benzoesowym. W ostatnich
latach zaczęto używać puszkowaną pastę pomi-
dorową lub proszek pomidorowy w woreczkach
plastykowych, Obydwa rt;dzaie 1,ych prtlduktów
są utrwalane poprzez pasteryzacig.

Przetwory pomidorowe są używane do dwóch
rodzajów konserw rybnych:

1. konserw zawierających małe ilości pasty
pomidorowej jako przyprawy i

2. konserw rybnych w zalewie pomidorowej,
W drugim przypadku, kiedy duze ilości kon-

centratu pomidorowego są rvprowadzane do
konserw rybnych, liczba dodatkowei mikroflory
w tych konserwach może być bardzo duża. W
takich przypadkach moze mieć to duże znacze-
nie dla zdrowia ludzkiego. Z tego więc powodu
podjęto się wykonania przeglądu mikrobiolo-
gicznego przetworó-w pomidorowych w nastę-
pujących kierunkach:

1. bakterii tlenowych,
2. bakterii tlenowycir pi,zt:trrvalnikujących,
.], bakterii kwaszących,
4. bakterii tlerrowych telmofilnych,
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5, bakterii z grupy colź,
6. Sal,n1,onella,
7. Gronkowców,
8. Enterokoków,
9. B, proteus,
10. Bac. ceTeIls,
11. ]aseczek beztlenowych plzetr,,valnikują-

cVch,
72. CL. perfringens.
Równocześnie, ze względu na eksport koir-

serw rybnych również na rynek USA, postano-
wiono przeprowadzić badania porównawcze
preparatów bakterioskopowych w kierunku za-
wartości grzybów pleśniowych zgodnie z Normą
Branżową (3) i metodyką opisaną w AOAC (1).

Tab. 1. OznaczeLrrie ,ilośclowe

pie pon-ridorowej stwierdzono wszystkie 9 grup
mikroorganizmow. Odnośnie sześciu grup mi-
kroorganizmów jak: bakterie tlenowe. bakterie
krvaszące, Cl. perfringens, enterokoki, drożdże
i pleśnie należy stwierdzić, że procent zanieczy-
szczonych tymi bakteriami próbek był najnizszy
w workowanym proszku pomidorowym, średni
rł, puszkowanej paście pomidorowei i naiwyższy
w beczkowanei pulpie pornidorowei. Najwyższy
procent próbek zanieczyszczonych przez tleno-
we przetrwal.nikujące i beztlenowe laseczki
stwierdzono w workowanym proszku pomidoro-
wym. W puszkowanej paście pomidorowej pro-
cent zanieczyszczonych próbek przez laseczki
tlenowe t,Bac. ceTells był niższy niż w beczko-

mikroflory (średnie i zakresy)

Rodzaj
koncentratu

pomid,orołvegio

IIość badanych
próbek Bakterie Drożdże Pjeśnie

Martwe *)

p,l,eśrnie 0/o

(średnio)

Wor,kow,any
pro,szek

6,8X 106
5,0X 100-

-1,3 
x 107

1,1 X 106
7,5 x 105-
-1,2 X 106

2.1 X 105
1.1x 105-

-1,3 
x 105

7,5
6-11

27,5 X 106
5,0X 106-

-1B,7X 
107

5,2X 106
3,7X 105-

-1,5 
X 107

1,1 X 105
7,3 X 108-
-6,0 

X 105

11,1
0-70

B,eczkowana
pułpa

39.0 X 106
6,2 X 106-

-16,2 
x 107

5,4X 106
3,7X 105-

-2,B 
X 10i

1.7X 105
2,5 x 104-
-12.1X 

105

L4,6
2-66

objaśnienj,e: +) : badano \\,edlug metody Ao-Ąc (1).

Mateliał i metocly
Próbki po 100 g pobierano z drł-óch zakładórv ryb-

nych woj. gdańskiego. Ogółem zbadano 67 prób (pro-
szek pomidorowy w woreczkach plastykowych - 5,
puszkorvana pasta pomidorowa - 33 i beczkorłlana
pulpa pomidorowa - 29). Spośród tych prób 26 było
impoltowanych z Hiszpanii, Portugalii i Maroka olaz
.l1 pobrano z przetworów wykonanych rł, Polsce.

Z 20 g próbek koncentratów pomidorowych wyko-
nano rzędy rozcieńczeń i rvysierł,ano zgodnie z ogólnie
pt-zyjętą techniką. Badania bakiel,iologiczne wykonano
w oparciu o Polskie Normy (1, 5, 6) i teclrnikę podaną
w AOAC (1).

Wyniki i tlmówienie

Wyniki przedstawiono w tab, 1-3. W tab. 1

wykazano średnie liczby bakterii w prepara-
tach bakterioskopowych. Z wyników tych moz-
na wnioskować, że największe zanieczyszczenie
preparatów bakterioskopowych mikroflorą zna-
1eziono w beczkowanei pulpie pomidororvej,
mniejsze w puszkowanej paście pomidorowej
i najmniejsze w workowanym proszku pomido-
roWym.

Procent próbek zanieczyszczonych przez zdol-
ną do wzl,()stlr mikroflorę przedstawiono w tab.
). Z tabeli tei wynika, że pięciu grup drobno-
ustrojów (bakterie kwaszące, CL. perfrżngens,
enterokoki, drożdże i pleśnie) nie znaleziono w
wolkowanym prrlszku p()n]idol,()wynr i puszko-
wanej paście pomido,rowej. W beczkowanej pul-
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rvanej pulpie pomidorowej. Odwrotną svtuację
stwierdzono w odniesieniu do laseczek beztle-
nowych, które znaleziono w większym procen-
cie próbek w puszkowanej paście pomidorowej,
niż w beczkowanej pulpie pomidorowej. Praw-
dopodobnie w workowanym proszku pomidoro-
wym i w beczkowanej pulpie pomidorowej znai-
Tab. 2. Procentowe *r.;łf;iffiśr;e poszczególnych gL,up

Grupy
dro,lrino-
trlstrojór,v

Ba}cterie
tIenoiwe

Ba]rterie
tlenowe
przetrrłłal-
nikujące

Bakterie
,kwaszące

Bakiterie
,beztlenowe
zarod,ni-
1ru j ące

CL. perfźngens
Bac. cereus
Entelo)<oki
D,L,ożdże
Pieśnitl

l00,0

0

40,0
0

100.0
0
0
l)

0
26,2
0
0
0

94,ti

30,4

l2,5
7,|

ż4,9
7'<l,-,l
.),} .)
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dowały e dla tleno-
wych i ch ikujących,
iriżwp p e.i.

Śr,ednie liczby wzrostu pięciu grup mikroot,ganiz-

llakterii tlenowych wynosiły:
1. r,v workowanym proszku pomidorowym 3,t}X102,
2. w puszkou,anej paście pomidorolł,ej 4,5X104,
3. .,łl beczkor,ł,anej pulpie pomidorowej 17,6X106.
Analogicznie najwyższe liczby bakterii tlenor,vych

zarodnikujących przedstatiały się następująco:
1. workorł,any proszek pomidorowy 2,7XI02,
2 puszkorłrana pasta pomidororva 4,5X102,
3. beczkorvana pulpa pomidorowa 7,5XL02.

W badaniach własnych średnie liczby bakterii,

.drożdży 
i pleśni stwierdzono poniżej dopusz-

ziony metodą AOAC zgadzał się z dopuszczalny-
rrri wskaźnikami, które dopuszczają ich obecność
w 40ło pól widzenia, Srednie liczby zdolnych do
wzrostu organizmów w puszkowanej paście po-
midorowej znajduią się w granicach dopuszczal-
nych wskaźników, z jednym tylko wyjątkiem,
Bakterii tlenowych zarodnikujących znaleziono
siedem razy więcej anizeli dopuszczają wskaźni-
ki bakteriologiczne. Odwrotną sytuację stwier-
dzono w beczkowanei pulpie pomidorowei.

Rodzaj
]<ctncentratu

pomido.rowego
Balrterie tłenolve

Tab. 3. Ilościo,lve rvystępowanie po,szczególnych grup,milkroflory (średnie i zaikL,esy)

Bakterie tlenowe
przeńrrval-
,nikujące

tsakterie
kw,aszące Drożdże Pleśnie

M/,orkołvany
proszek

7,6X 101
0-3,8 x 10,

Beczkowana
pulpa

1,1 x 106
0-17,6 x 106

2,6 X 102
0-7.5X 102

2,0X 103
0-4,0X 10l

1,9X]OE
0-4,5x 105

1,5 Xl02
0-4,5x 103

2,1 X 100
0-27,0 X 106

1,6 x 104
0_3,6x 105

Bakterie kwaszące znaleziono tylko w beczkol,vanej
pulpie pomidorowej w liczbie do 27,0X106. Podobna
s),tuacja 115,1^ , drożdżami, które znaleziono tylko r,v

beczkowanej pulpie pomidorowej rł, liczbie do 3.6X105.
Również pleśnie rv beczkowanej pulpie pomidororł,ej
rvystępowały w liczbie do 4.0XlOa. Bakterie beztleno-
r,.,e zarodnikujące znaleziono rv workowanym proszku
pomidorowym w liczbie do 1,0X101 oraz w puszkowa-
nej paście i beczkovranej nu]pie pomidorowej rv liczbie
t,OX102. Cl. perfrźngens był tyll<o obecny rv beczko-
rvanej pulpie pomiodorowej r,łl liczbie do 1,0X101, Roc.
cereus znaleziono u, ll-ochę r,vyższych liczbach.

W rvolkorvanym pl,oszku pomidororł,ynr i rv puszko-
rvalrej paście pomidorowej Bac. cereus występował r,v
liczbie do 1,0XlOs, zaś rv beczkowanej pulpie pomido-
rorvej liczba ta wynosiła do 4,5X102. Enterokoki byly
tylko obecne rv beczkowanej pulpie pomidorowej w
Iiczbie clo 1,0Xl0e.

Z rodziny Enterobacterźaceae, Salmonella, E. coli i
B. proteus były nieobecne. Tylko w jednym przypadku
rvykryto Kliebsiella rhinisclerom,a.tis i oratoco w becz-
korvanej pulpie pomidorowej w liczbie 6,5Xl0a. Gron-
kowców nie strvierdzono. Bakterie tlenorłre termofilne
stwierdzono w siedmiu próbkach ptrszkowanej pasty
pomidorowei rv liczbie 5,0X101.

Wskaźniki bakteriologiczne (3) są tylko opracowane
dla puszkowanej pasty i beczkowanej pulpy pomido-
rowej. Różnice pomiędzy tymi drł,oma rodzajami prze-
tworów pomidorowych są w ocetrie preparatów bakte-
tioskopolł,ych. W puszkowanej paście pomidorowej do-
puszczalne liczby bakterli, drożdży i pleśni są nastę-
pujące: 2,0X107.5,0X106 i 5,0X105. odpowiednio. DIa
beczkorł,anej pulpy pomidorolvej liczby te przedsta-
rł,iają się: 5,0X107, 1,0X107 i 2,0X106. WskaŹniki zclol-
nych do ttlzrclstu organizmów są te same dla obydwóch
grup tych przetworów i kształtują się następująco:
bakterie ku,aszące 10, bakterie tlenou,e zarodnikujące
]0. clrożrlże'l0 i baklerie l;eztlc,nrrwe zarrlrlnil<ująt:t_,,
llakl"erjt, z g|-upy ctlli ortt,l, plcśrlic 0 rv jcdtryrtl gi,alrrie
produktu.

W.szystkie grupy mikroorganizmów, jak bakterie
zarodnikujące t]enowe i beztlenowe, bakterie
kwaszące, drożdże i pleśnie stwierdzono w iloś-
ciach powyźei dopuszczalnych limitów. Mikro-
biologiczne wyniki workowanego proszku pomi-
dororvego były podobne do \Myników puszkowa-
nej pastv pomidorowej lecz brak wskaźników
bakteriologicznych d]a workowanego proszku
pomicloroweg() nie pozwala na właścjwą jcgo
()Cenę.

Wnioski
L Zanieczyszczenie mikroolganiznranri becz-

kowanei pulpy pomidorowej w większości przy-
padków jest wvższe od dopuszczalnych wskaź-
ników bakteriologicznych, zawartych w Normie
Branżowej BN-63 Bl25-02.

2. Do produkcji konserw rybnych należałoby
uzywaĆ tylko przet\Morów pomidol,owych puSZ-
kowanych lub sproszkowanych.
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I-{a4sp-Ctrreneqra B. 3arpnsrrerłNe ulrrrpoóło-
poft rołrarrrrrx KoIIqeHTpaToB IlprrMeHffeMblx B IIx}o-

AyKIII,rlr plrdrrrrx KoHceIrBoB.

l,/Iceneaosanw 67 o6pasqon cJlenyrcu{]lx KoI]I]eHTpa-
ToB: paccr'lllaHnsrż B MeIIK]ł rouatnsrż nopourer (I),
paenrran e 6aHxl,r ToMaTHafi nacra (I1) ,{ pa3rl]łTag
s 6oqx],r ToMaTHaE nyJIEna (III). CpełHze q]łcJla NI}4-

x,po6on s 6aNrepmocKopl4qecK]4x flpenapaTax ,qng I,
II r. III poAa npoAyKToB cooTBeTcTtseHuo paBHfiJIrIcE:
dartep,rłłt - 6,8 X 106, 27,5 X 106, 39,0 X 106; A,poN<-
*<ń _ 1,1 X 106, 5,2 X 106, 5,4 X 106; nJlecHeBble TpIl-
óg - 2,| X 105, 1,1 X 105, 1,7 X 105.

Cpe4rłre qr{cila x(,rd3Hecnoco6rrr,rx Mr{KpoopraHTł3MoB
llJLH Texx<e npoAJ,KToB npeAcTaBJTflJI],icL cJIeIJrIoil]],{M
o6pascl,r:

daxreplrr aspopo6rr - 7,6 X 101, 1,9 X 103, ],1 X 10§;
cfiopoHocHlle 6axteprrł aspopo6sI 7,0 X 101,
1,5 X 102, 2,6 \ 702.

)Kil3necnocc6rłrrx xrcnoroTBopHbIx 6arrepul,r, Apoxr-
ź<eft lĄ nrIecHeBLIx rprz6oe B ToMaTIloM nopolure (T)

]ł B ToMaTHoż nacre (I1) ue ycTaHoBTlJIrf. B rolrarrrcż
nyłL,ne (III) cpelnlłe q],{clla 6arreplrź, ,qpo>K>Keż 14

ilflecHeBbIx rpv6on coorsercreeHHo paBHfi;l]łct,:
2,1'x7OB, 1,6 X 104 n 2,0 X 103, Kpoue ToIo B r3l{aTHoM
noporuKe (I), e rolrar-nacTe (TI) lł e ToMaT-nyJIbne
(III) coorsercTBeHHo Hau]JIIl;

6arreprrł-cnop,oHocJ{ble ana3popo6bl 1,0 X i01,
1,0 X 102, 1 X 102; Bacjllus cereus 1.0 X 102;
1,0 X 102, 4,5 X 102. Baxreprłrł C1. perfringens dlrnlt

ycTaHoBJIeHLI ToJIbIto B ToMaT-nyJIrue (III) B KoJIIł-
rłecTBe Ao 1,0 X 101. Ilanoqxrł Sa]rnonell,a, Bact, pro-
teus n rpynnbl ooli He o6Hapyx<rnlt.

Cader-Stlrzelecika B. - Microbiological contarninatiorr
of tornato concentrates u§ed for the production of can-
netl fish.

Sixty seven samples of tomato bagged powder,
canned and barreled paste were examined. They we-
re taken from Spanish, Portuguese, Maroccan and
Polish products. The mean values in bacterioscopic

mean Values of viable microorganisms for these pro-
ducts rvere: aerobic bacteria 7,6 X 101, 1,9 X 103, and
1,1 X 106, aerobic sporeforming bacteria 7,0 X 101,
1,5 X 102, and 2,6 X 102, respectively. Acidifying bac-
teria, yeasts and moulds were absent in bagged powder
and canned paste. In barreled paste the mean num-
bers of these organisms were: 2,1 X 106, 1,6 X 104,
and 2,0 X 103, respectively. Besides duriLng the exami-
nations of bagged powder, canned and barreled paste
were found: anaerobic sporeforming bacteria up to
1,0 X 101, 1,0 X 102, and 1,0 X 102, Bac. cereus 1,0 X 102,

1,0 X 102, and 4,5 X 102, respectively, Cl, perfringens
up to 1,0 X 10l was only found in barreled paste. Sal-
monella, coliform, and B. proteus were absent.

Moterioły ni. etiologii oroz metod lozpoznowonio
i zwolczonio chorób zokqźnych cielqt i bio|o czki bydło

w świetle VIl Konferencii OlE

cielęcia, Podobne obserwacje opublikowali u-
przednio badaeze USA, Wielkiej Brytanii i Bel-
gii. Wydaje się zatem, iz wirus ten zasługuje
na uwage w rozpatrywaniu znaczenia poszeze-
gólnych drobnoustrojóuz w wywoływaniu bie-
gunki nowo narodzonych cieląt.

W koleinym referacie z WRL (Bartha) został
przedstawiony komrlleksowy system zvłalczania
wirusowych chorób narządu oddechowego i
przewodu pokarmorvego cieląt w tym kraju,
Najważniejszymi czynnikami etiologicznvmi
okazaly się: wirus biegunki i chorobv błon ślu-
zowvch bydła (bovine virus diarrhoea - mu-
cosal disease: BVD-MD), wirus otrętu oraz za-
palenia nosa i tchawicy bydła (infectious bovine
vulvovaginitis infectious bovine rhinotra-
cheitis: trPV-IBR), wirus Parainfluenza-3 (PI-3),
wirus syncytialny schorzeń narządu oddecho-
wego bvdła (bovine respiratory syncvtial virus:
BRSV). Wirusy te powodują stosunkowo łagod-

CHORCBY Z^KAŻNE I |NWAZYJNE
HENRYK LIS, MARIAN TRUSZCZYŃSKI

Warszatl,sa Puławg

W dniach od 29.VI. do 2.VII.1976 r. odbyła
się w Moskwie VII Konferencja Komisji Euro-
pejskiej Światowego.Biura d/s Epizootii (OIE).
Konferencja odbyła się na terenie Wystawv
Osiągnięć ZSRR z udzj_alem deleg,atiw z 24
państw Europy. Głównvmi tematami obrad by-
ły zakaźne choroby eieląt, ze szczegllnym uw-
zględnieniem ich rozpoznawania i zwalczania
w fermach przemysłowych, produkujących cie-
Ięta z przeznaczeniem na tucz i do hodowli oraz
białaczka bydła.

Na podstawie wygłoszonych referatów zosta-
ną w kolejności scharakteryzowane wvniki
przedstawionych doniesień na temat zakaźnydn
chorób cieląt i białaczki bydła.

W doniesieniu z Franc,ii (Scherrer i wsp.)
zwrócono uwagę na stosunkowo duze znacz,enie
rotawirusa, zbliżonego do grupy reowirusów
(reo-1ike agent) w wywoływanirr biegunki, wy-
stępującej w pierwszych dniach po urodzeniu
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