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ZYGMUNT NOWAKOWSKI

Występowonle odchyleń smokowo-zopochowych mięso
przy żółlaczce świń

z hstytutu Eigieny Żywności zwielzęceeEo Pochodzenia wydzialu weterynaryjnego AR w Lublinie

Żołtaczka (żeterus) należy do jednego z częściej
występujących odchyleń jakościowych suro\M-
,ców rzeźny,ch. Na znaczenie wpływu tego czyn-
nika wskazują wyniki badań i oceny sanitarno-
-weterynaryjnej, pochodzące z czterech więk-
szych po}skich rz,eźni. Przedstawiono je w tab, 1.

Tab.

Zwierzęl,a
rzeżne

według Lerche, Retzlaffa i van den Bergha, określo-
he zostały jako żółtaczka tj. źcterus (3).

Tusze świń o po
temp. +4oC; pobie
tkanki mięśn i 48jącznimip ipie

Wyniki i omówienie
Wyniki prz,eprowadzonych prób gotowania i

pieczenia mięsa badanych tusz świń przed,sta-
wiono w tab. 2. Dane te wskazują na stosunko-
wo częste występowanie odchyleń smakowo-za-
pachowy,ch w mięsie świń, wykazujący,ch zmia-
ny barwy na tle żołta,czki. Zwraca uwagę sto-
sunkowo, wyższy procent przypadków odchy-
leń smako,wych niż zapachowych mięsa.

Tab. 2. \Myniki p,rób gotowania i pieczenia mięsa
świń z objawami żóŁta,czki

Cielęta
Owce
świnie
Bydło

200 000
140 000

9 000 000
1 500 000

68,40
78,75
90,0B
80,04

31,60
2|,25
992

19,96

0,1B
0,1?
0,I2
0,03

Podstawą o,ceny san.-wet. w przypadku
stwierdzonej żółtaczki (icterus) są z|rniany bar-
wy (zażołcenia) tkanki mięśniowej oraz odchy-
lenia smaku i zapachu mięsa (2, 4, 6,7, B). O ile
zmiany barwy są stosunkowo łatwe do stwier-
dzenia, to wykrycie odchyleń smakowo-zapa-
chowych wyrnaga przeprowadzenia próby goto-
wania i pieczenia. Wyko,nanie tych testów jest
też zalecane polskimi przepisami san.-wet. (roz-
poł,ządzenie Ministra Ro]nictwa z dnia 29.I.
1929 r.) w kazdym przypadku żołtaczki stwier-
dzone-i badaniem sanitarno weter5maryjnym (4).

Według danych piśmiennictwa pyzy żóltaczce
występować może nieprawidłowy zapach mięsa,
określany jako kałowy, po,so <owaty lub moczo-
wy oTaz negatywny smak, określany jako kało-
wy wzg]ędnie posokowaty (2, 4, 6,7).

W piśmiennictwie nie znaleziono jednak żad-
nych danych o,dnośnie do częstoś,ci występowa-
rria odchyleń smakowo-zapachowych przy żół-
taczce.

Stąd też, założeniem hadań własnych było
stwierdzenie:

1. jak często występują nieprawidłowe (ne-
gatywne) cechy smakowe i zapachowe przy
stwierdzonej badaniem san.-wet. żóŁtaczce (icte-
rus),

2. jakiego charakteru są wymienione odchy-
lenia oraz

3. jak długo utrzymują się wyrnienione odchy-
lenia smakowo-zapachowe w tuszach zwierząt
po uboju.

Materiał i metody
Materiał stanowiło 38 tusz świń ze stww pottbojowym badaniu san.-wet. wyraźny

skopowo zażółeeniami tkanek, które na
przeprowadzonych następnie testów różnicujących
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Liczba tusz
z i,cterus

Jo
(1000ń)

32
(84,20lo)

Liczba tusz ze stwier,dzonyrm
o,dchylenieirn

zap,achu

36
(94,7%)

Zmiany srnakoi]Mo-zapachowe mięsa vtrzymy-
wały się przez cały okres badania. Odchylenia
te stwierdzano bowiem z tą samą częstotliwoś,cią
i intensywnością po 2 godzinach od uboju oraz
po 24 i 48 godzinach przeŁrzymywania tusz w
chłodni.

W trakc,ie przeprowadzonych pró,b gotowania
i pieczenia starano się zdefiniować charakter
oznaczany,ch odchyleń. W każdym prawie przy-
padku okreśIano zapach jako jelitowy i podob-
nego charakteru także smak, do którego dołącza
się wyraźna nuta goTyczy; smak określ,ono jako
jelitowo-gorżki. Wymienion€ odchylenia srnako-
wo-zapachowe są pTzypaszczalnrie wynikiem od-
kładania się w tkance mięś,niowej składników
żółci, a takze produktów nieprawidłowej prze-
miany materii. Każdy przypadek żółtaczki jest
bowiem procesem choro,bowym orgalrizrnu zwic-
rzęcia.

Wnioski
Przedstawione wyniki badań pozwalają na

wyprowadzenie następujących wrriosków :

1. mięso świń ze zmianami żóŁtaczki wyka-
zuje w wysokim procencie odchylenia zapachu
(ok. B40lo) i smaku (ok. 95ło),

2. odchylenia smakowo-zapachowe mięsa u-
trzy.mują się z tą samą intensywnością do 48
godzin po uboju zwierząt,
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3. zmieniony pTzy żóltaczce zaplach mięsa
określono jako jelitowy, a sma[< jako jelitowo-
-gorzki.
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Hogaro,gcrzrł 3. 
- 

rroanneHne oTKJIoHeHIrfi Bo Bxyce
I{ 3allaxe Mffc& npt{ )I(eJITyxe cnurreft.

Ha 38 Tyluax ceu,rreż c oóHarpyx<enHoż s nocJley-
6ożHolt lłccJIeAotsaHrllł >xelryxolł 6arru,r npooe4eHrr
,{c,cJIeAoBaHr{a no: 1) qacToTe rtoffBJIeHrłE oTpr4lłaTens-
Hsrx cgońcrs BKyca,r 3allaxa npr{ >KeJITyxe, 2) xapax-
Tepy yfloMfiHyTblx oTKJIoHenui. u 3) apoueHrł rłx cox-
paiHeH,rfi B Tyulax x(rrBoTHblx nocrre :a6og. lrlccle4o-
BalH]4fi npotso4l7Jlucb Ha MF,Iille,qltoit lwanu lepes 2, 24
r 48 .łacop c BbI[oJIHeHrłeu npo6u BapeHrlff ,{ >Ka-
pe,HbH.

Pesy.rrrrorsr lc,cłeAoBarłllż noNasailrf: 1) lłgco cglł-
,rłelirc bltsaeTBBbt-
col{oM (ox, 840/o) u
oT[<JIoi 2; 2) orrno-

]4 3anaxe coxpaufiIoLTcff c noż >xe

4o 48 vacors norcfie sa6oR >KlI4BoTHbIx,
plr >KeJITyxe 3a[ax Mfica 6sIr onp,e-

AeJIeH KaK KŁIII€q;HbIń, a BKyc - KaK Kl4uleqHo-Iopb-
xyrlł. B srolż pa6ore npeAcTaBJIeHbI ,TaK)Ke flofiBJlelłile
7r caH],{TapLHo-BeTepłłHaI}HaE olłegKa x<eilryx,I ts Ty-
[Iax >KI4BoTHsrx n flołsure. - 'ta6. 1.

Nowakowski Z. - The prevalence of taste-smell alte-
rations of meat by ictbrus in pigs.

after 2, 24 and 48 hrs in the test of boiling and
cooking.

The examinations revealed that:1. meat of pigs
with the signs of icterus showed at a high percentage
alterations in smell (about 84.0%) and taste (about
95.00ó) - table 2.,2. the taste-smell alterations per-
sisted for 48 hrs since the slaughter on the same level
of intensity, 3. the altered smell was determined as
,,intestinal" and taste as ,,bitter-intestina1". In the pa-
per there was also presented the prevalence and ve-
terinary and sanitary appraisal of carcasses icterus in
Poland - table 1.
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Przydolność SyslomexuR do zwoIczonio roboczycy ielitowei świń
Z Instytutu crtotób zakaźnych i Inrvazyjnych Wydziału 'Weterynaryjnego AR w Lublinie

Stale wzrastające zapottzebowanie na wysoko
wartościowe białko prowadzi do intensyfikacji
hodowli zwierżąt, ptzy czym wzrost pogłowia,
szczególnie tyzody chlewnej, osiąga się przez
upowszechnierrie wielkotowarowego tuczu tych
zwierząt, Nagromadzenie w mieiscu tuczu
znaczne: Iiczby zwierząt stwarza niebezpieczeń-
stwo wybuchu i szyblciego tozszerzania się cho-
rób zakażnych i inwazyjnych. Choroby bakte-
ryjne i ,w,irusowe, pociągające za s,obą widoczne
straty, zostały ograniczone w wyniku stosowa-
nia odpowiednich zabiegów profilaktycn,Lycl:.
i terapeutycznych. Bardziej zLożony pr,oblem
stanowią inwazje pasożytów, spotykane zarów-
no w hodowli drob,no, jak i wielkotowarowej.
Inwazje te, o przebiegu często bezobjawowy,m,
powodują straty uwidaczniające się dopiero w
efektach końcowych tuezv,.

Najczęściej spotykanymi w kraju chorobami
pasozytniczymi świń są nematodozy wywoływa-
ne przez 4 gatunki nicieni: Oesophagostomum
ćIentatum, Ascaris slL7LTrL, Strongglożdes rctnso-
mż i Trżchocephalus stłżs. Stwierdza się je
u 86-1000/o śwń w tuczarniach przemysłowych
otaz u, 33-100% zwierząt pochodzących z ho-

dowli drobnotowarowej, przy czym wyższy sto-
pień zarobaczenia obserwow,any w tuczarniach
(mimo przeprowad zany ch planowych dehelmin-
tvzacji) jest wynikiem wprowadzania niejedno-
litego materiału wsadowego, pochodzącego
zwykle z wielu gospodarstw indywidualnych
(6, 10, 15, 20, 22, 25, 26, 27, 30, 31). Istotny
rvpływ na tak wysoki procent zarażonych zwie-
rząt ma prosty i stosunkowo krótki cykl rozwo-
jowy nicieni, którego faza egzogutna rnoże mieć
rniejsce zarówno w chlewniach, jak też i w okóI-
nikach, w któryc}r przebywają zwrterzęta. Puoz-
woj,owi i nagromadzeniu postaci inwazyjnych
tych pasozytów sprzyjają niehigieniczne warun-
ki panujące w pomieszezeniach, a główrrie wy-
soka temperatura oraz nadnierna wilgotność (1,
14).

Jak wynika z piśmiennictwa, najpospolitszym
w Polsce niaieniem świń jest Oesophagostomum
d,entatum. Występuje on u 36,6-98ło świń,
a zarażerrie tym gatunkiem utrzymuje się zwy-
k|e przez cały
m,ie, wzr,astając
Inwazję gl,isty
u zwierząt mło
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