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Wystepowanie odchyledn smakowo-zapachowych miesa

przy zéltaczce swih

Z Instytutu Higieny Zywnosci Zwierzeceego Pochodzenia Wydzialu Weterynaryjnego AR w Lublinie

Zoltaczka (icterus) nalezy do jednego z czedciej
wystepujgcych odchylea jakosciowych surow-
c6w rzeznych. Na znaczenie wplywu tego czyn-
nika wskazujg wyniki badan i oceny sanitarno-
-weterynaryjnej, pochodzace z czterech wiek-
szych polskich rzeZzni. Przedstawiono je w tab. 1.

Tab. 1. Wystgpowanie i ocena san.-wet. zoltaczki
w tuszach zwierzat rzeinych w Polsce

m— Tt Stwier- e
wierzeta iczha dzono mniej .

rzeine tusz ioterns | warto: mezgama

4 Sciowa % 2

Cieleta 200 000 0,18 68,40 31,60
Owece 140 000 0,17 78,75 21,25
Swinie 9 000 000 0,12 90,08 9.92
Bydtlo 1 500 000 0,03 80,04 19,96

Podstawg oceny san.-wet. w przypadku

stwierdzonej zéltaczki (icterus) sg zmiany bar-
wy (zazélcenia) tkanki miesniowej oraz odchy-
lenia smaku i zapachu miesa (2, 4, 6, 7, 8). O ile
zmiany barwy sg stosunkowo latwe do stwier-
dzenia, to wykrycie odchylen smakowo-zapa-
chowych wymaga przeprowadzenia proby goto-
wania i pieczenia. Wykonanie tych testéw jest
tez zalecane polskimi przepisami san.-wet. (roz-
porzadzenie Ministra Rolnictwa z dnia 29.1
1929 r.) w kazdym przypadku zottaczki stwier-
dzonej badaniem sanitarno weterynaryjnym (4).

Wedlug danych pi$miennictwa przy zoltaczce
wystepowaé moze nieprawidlowy zapach miesa,
okre§lany jako kalowy, posokowaty lub moczo-
wy oraz negatywny smak, okreslany jako kato-
wy wzglednie posokowaty (2, 4, 6, 7).

W pidmiennictwie nie znaleziono jednak zad-
nych danych odnosnie do czestosci wystepowa-
nia odchylen smakowo-zapachowych przy zéi-
taczcee.

Stad tez, zalozeniem badan wlasnych bylo
stwierdzenie:

1. jak czesto wystepuja nieprawidlowe (ne-
gatywne) cechy smakowe i zapachowe przy
stw)ierdzonej badaniem san.-wet. z6ltaczce (icte-
TUS),

2. jakiego charakteru sa wymienione odchy-
lenia oraz

3. jak dtugo utrzymuja sie wymienione odchy-
lenia smakowo-zapachowe w tuszach zwierzat
po uboju.

Material i metody

Material stanowilo 38 tusz $win ze stwierdzonymi
W poubojowym badaniu san.-wet. wyraZznymi makro-
skopowo zazélceniami tkanek, ktére na podsiawie
przeprowadzonych nastepnie testéw roznicujgcych
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wedlug Lerche, Retzlaffa i van den Bergha, okre§lo-
he zostaly jako zdttaczka tj. icterus (3).

Tusze §win przetrzymywano po uboju w chlodni (w
temp. +4°C) a nastepnie pobierano z nich probki
tkanki mie$niowej po 2, 24 i 48 godzinach, wykonu-
jac z nimi probe gotowania i pieczenia (1, 5).

Wyniki i omoéwienie

Wyniki przeprowadzonych préb gotowania i
pieczenia miesa badanych tusz $win przedsta-
wiono w tab. 2. Dane te wskazujg na stosunko-
wo czeste wystepowanie odchylen smakowo-za-
pachowych w miesie §win, wykazujacych zmia-
ny barwy na tle zéttaczki. Zwraca uwage sto-
sunkowo wyzszy procent przypadkéw odchy-
lert smakowych niz zapachowych miesa.

Tab. 2. Wyniki préb gotowania i pieczenia miesa

§win z objawami zdéltaczki

. Liczba tusz ze stwierdzonym
Liczba tusz odchyleniem
Z icterus
zapachu smaku
38 32 36
(100%) (84,2%) (94,7%)

Zmiany smakowo-zapachowe migsa utrzymy-
waly sie przez caly okres badania. Odchylenia
te stwierdzano bowiem z ta sama czestotliwoscig
i intensywnoscig po 2 godzinach od uboju oraz
po 24 i 48 godzinach przetrzymywania tusz w
chtodni.

W trakcie przeprowadzonych prob gotowania
i pieczenia starano sie zdefiniowaé charakter
oznaczanych odchylen. W kazdym prawie przy-
padku okre§lano zapach jako jelitowy i podob-
nego charakteru takze smak, do ktorego dolacza
sie wyrazna nuta goryczy; smak okres§lono jako
jelitowo-gorzki. Wymienione odchylenia smako-
wo-zapachowe sg przypuszczalnie wynikiem od-
kladania sie w tkance miesniowej skladnikow
z6tci, a takze produktéw nieprawidlowej prze-
miany materii. Kazdy przypadek zoltaczki jest
bowiem procesem chorobowym organizmu zwie-
rzecia.

Wnioski

Przedstawione wyniki badan pozwalajg na
wyprowadzenie nastepujacych wnioskéw:

1. mieso §win ze zmianami zéltaczki wyka-
zuje W wysokim procencie odchylenia zapachu
(ok. 84%) i smaku (ok. 95%),

2. odchylenia smakowo-zapachowe migsa u-
trzymujg sie z ta samg intensywnoscia do 48
godzin po uboju zwierzat,
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3. zmieniony przy zoltaczce zapach migsa
okreslono jako jelitowy, a smak jako jelitowo-
-gorzki.
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HosaxkoBckuit 3. — IloaBienue OTKJIOHEHMI RO BKycCe
M 3amaxe MAcCa IIPU KeJITyXe CBHUHEIL.

Ha 38 rymax cBuHe) ¢ obHapyXKeHHON B IIOCJEY-
OOJIHOM MCCJIENOBAHMM IKENTYX0Jt OBIIM IIPOBeReHbI
MCCJeROBAHMUA IIO: 1) 4acTOTe IOABJIEHUA OTPUIATENIb-
HBIX CBOVICTB BKyCa M 3allaxa IPU KENTyxXe, 2) Xapak-
TEPY YIOMAHYTBIX OTKJIOHEHMI M 3) BpEMeHM MX COX-
paHeHUd B TYIIAX KUBOTHBIX Iiocje 3abod. Yccraeno-
BaHUA NPOBOOUJIMCL HA MBIIIEYHOM TKaHU 4depe3 2, 24
u 48 YacoB C BBINOJHeHMeM NpoObl BapPeHUs M IKa-
peHbA.

Pe3yJbTOTHl MCCIENOBAHMI IIOKazamy: 1) MACO CBU-
Hel ¢ MMEeITYIIHLIMM M3MEHEeHWAMH MOKASHIBAET B BbI-
COKOM MPOLEHTe BKYCOBbIE OTKIOHEHHA (OK. 84%) u
OTKNOHEeHMs B 3amaxe (ox. 95%) — raf. 2; 2) oTKIO-
HeHMA BO BEYCE M 3allaxe COXPAHANTCA ¢ TOM ¥Ke
MHTeHCHBIOCTEI0O 1O 48 yacoB mociie 3a60A XUBOTHBIX,
3) y3MeHeHHbll NpM KeNTyxe 3amax Maca Oblr ompe-
jejied KaK KMIIedHbIM, 8 BKYC — KakK KMIIEeYHO-TOPb-
guit. B 9Toit paboTe IpeACTaBieHBl TAKIKE ITOABJIGHNIE
¥ CaHUTAPHO-BETEPUHAPHAA OlEHKa KEJITyXU B TY-
1IaX KWBOTHBIX B Ilosblne, — Tab6. 1.

Nowakowski Z. — The prevalence of taste-smell alte-
rations of meat by icterus in pigs.

In 38 pig carcasses with icterus diagnosed at post-
—slaughter inspection there were examined: 1. the
frequency of prevalence of some negative taste-small
features, 2. the character of the above features, 3. time
of their persistance in the carcasses after slaughter.
The examinations were performed on meat tissue
after 2, 24 and 48 hrs in the test of boiling and
cooking.

The examinations revealed that: 1. meat »of pigs
with the signs of icterus showed at a high percentage
alterations in smell (about 84.0%) and taste (about
95.0%) — table 2., 2. the taste-smell alterations per-
sisted for 48 hrs since the slaughter on the same level
of intensity, 3. the altered smell was determined as
,intestinal” and taste as ,bitter-intestinal”. In the pa-
per there was also presented the prevalence and ve-
terinary and sanitary appraisal of carcasses icterus in
Poland — table 1.
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Przydatnosé¢ SystamexuR do zwalczania robaczycy jelitowej swin
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Stale wzrastajace zapotrzebowanie na wysoko
warto$ciowe biatko prowadzi do intensyfikacji
hodowli zwierzat, przy czym wzrost poglowia,
szczegblnie trzody chlewnej, osigga sie przez
upowszechnienie wielkotowarowego tuczu tych
zwierzat. Nagromadzenie w miejscu tuczu
znacznej liczby zwierzat stwarza niebezpieczen-
stwo wybuchu i szybkiego rozszerzania sie cho-
réb zakaznych i inwazyjnych. Choroby bakte-
ryjne i wirusowe, pociggajace za sobg widoczne
straty, zostaly ograniczone w wyniku stosowa-
nia odpowiednich zabiegéw profilaktycznych
i terapeutycznych. Bardziej zlozony problem
stanowia inwazje pasozytow, spotykane zarow-
no w hodowli drobno, jak i wielkotowarowej.
Inwazje te, o przebiegu czesto bezobjawowym,
powodujg straty uwidaczniajace sie dopiero w
efektach koncowych tuczu.

NajczeSciej spotykanymi w kraju chorobami
pasozytniczymi §wifi s nematodozy wywolywa-
ne przez 4 gatunki nicieni: Oesophagostomum
dentatum, Ascaris suum, Strongyloides ranso-
mi i Trichocephalus suis. Stwierdza sig¢ jJe
u 86—100% $win w tuczarniach przemystowych
oraz u 33—100% zwierzat pochodzacych z ho-

dowli drobnotowarowej, przy czym wyzszy sto-
pien zarobaczenia obserwowany w tuczarniach
{mimo przeprowadzanych planowych dehelmin-
tyzacji) jest wynikiem wprowadzania niejedno-
litego materialu wsadowego, pochodzacego
zwykle z wielu gospodarstw indywidualnych
(6, 10, 15, 20, 22, 25, 26, 27, 30, 31). Istotny
wplyw na tak wysoki procent zarazonych zwie-
rzat ma prosty i stosunkowo krétki cykl rozwo-
jowy nicieni, ktorego faza egzogenna moze mie¢
miejsce zaréwno w chlewniach, jak tez i w okél-
nikach, w ktérych przebywaja zwierzeta. Roz-
wojowi i nagromadzeniu postaci inwazyjnych
tych pasozytéw sprzyjaja niehigieniczne warun-
ki panujace w pomieszezeniach, a gléwnie wy-
soka temperatura oraz nadmierna wilgotno$é (1,
14).

Jak wynika z pi$miennictwa, najpospolitszym
w Polsce nicieniem §winh jest Oesophagostomum
dentatum. Wystepuje on u 36,6—98% Swin,
a zarazenie tym gatunkiem utrzymuje sie zwy-
kle przez caly okres tuczu na wysokim pozio-
mie, wzrastajgce czesto wraz z wiekiem zwierzat.
Inwazje glisty swinskiej stwierdza sig¢ glownie
u zwierzat mtodych, a jej ekstensywnos¢ waha
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