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Chorokłeryslyko szczepów bezllenowców przeł!,wolnikuiqcych
wyizoIowonych ze zbombożowonych konserw mięsnych

z ośrodka Naukowo-Badav/czego §łużby weterynaryjnej

ściowych
1aseczek
okreśIo-

nych warunkach laseczek tlenowych (4, 5, I0,
12-16, 20, 22-24, 29, 33,34, 36, 37). Dane piś-

Materiał i metody
Do badań użyto: 

I

rw mięsnyclr w 1iczbie ch
uznanych za zepsute o-
okresie rnagazynowźrni .y

bakteryjnych stosowanycj prrzez innyrch auitorów (?
qgó,lnie plrzyjętych zasad

nie ustalonej ycznej,

1 |uo'łi'i8Tó,'. r"""r8t
J

Wyniki i omórvienie
Poddano badaniu 1023 pu mięs-

nych uznane za niezdatne do kutók
bombażu i wycofane z mag ościo-

wych i obrotu handlowego, w tej liczbie 463
puszki, które uległy zepsuciu podczas magazy-
nowania do roku czasu od chwili wyproduko-
wania i 560 puszek magazynowanych od 1 do 6
1at,

Liczbę szczepów beztlenowych przetrwalniku-
jących wyizolowanych z konserw w zależności
od czasu pojawiania się bombźu przedstawio-
no w tab. 1.

Tab. 1. Mi]rroflołra beztlenowa Lrotd,z.aju Clostńd,źum
wyizo,Iowana z treści 

T;x..ffH"* 
zależlości od cra,su

,Liczóa óadd ng ch lon serw
! i czbą kgi zo to łą fr gch szepó,ł

Jak wynika z danych tab. 1, z 7023 konserw
zepsutych w róznym czasie wyizolowano 430
szczepów laseczek beztlenowych. Odsetek kon-

Badania nad ograniczeniem psucia bakteryj-
nego konserw zywnościowych ńymagają pr"Óde
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Tab. 2. Charakterystyka biochemiczrra i toksyczność szczepóW C1,os:trid,ium wyizolowanych z treŚci konse'rw
zą)sutych

ob.iaśnienia: t1 _ mlano toksyny od 1o0 DLM_do 1000 DLM, o,s - owalne, subterminalne ułoŻenie endospor, o§1 - jeden

szczóp w tej grupie posiadał ułdżei]ie przetrwalnikóń"-dfT'-: f""rrentaóia żńióńi, PKg _ proteoliza, zakwaszerLie, gaz,

wszystkim dokładnego pozn?nia_ składu jakoś-
ciowego mikroflory odpowiedzialnej za ten pro-

13-16,24).
Izolowanie w badaniach własnych 9 szczepów

C. botulinum B potwierdza ciągłe niebezpie-
czeństwo e-
mysłowej e-
Su bezpie e-
sie.

przemysłowej (2).

po upływie dłuższego czasu obserwowano spa-
łek Óasetka konserw za,wilerających mikroflorę

ypo
Ska-
Spo-
(14)

(6, 14).
pracy dokonano charakterystyki
ńit<róttory odpowiedzialnej za

50

mięsnych, po wieloletnie magazynowanle.
Wnioski

są
34

3.
ni.a
szcz
tlen
przechowywania.- 

4. Izotńvanie toksynogennych szczepów C.
botulżnum B z konserw produkcji przemysłowej
potwierdza możiwość ptzeżywania przez te Ia-
seczki procesu steryI,izacji.
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JAN URADZrŃsxr

Wpływ ogrzewonio sublelolnego no wyłworzonie lipozy
przez Stophylococcuc oureus

z Katedry Higieny Produktów zwterz,ęcyc|7 wydziału llreterJmaryjnego ART w olszĘErle

Tnonas, gronkowce, laseczki tlenowe i beztleno-
we, pleśnie z rodzaju Ożdium, Penicilinum i
Cladosporżum.

- Materiał imetody
Przedmiotem badań był szczep Staphylococcus au-

reus nt 262 otrzymany z kolekcji PZH w Warszawie.Po ożywieni
siewano do b
inkubacji w t
wyjściową do

Nie odwrócone płytki z podłożem Cartera inkubo-
eraturze 44aC przez 48 godzin. Po okre-

mierzono strefy zmętnienia, poda jąc
imetrach.

_ W _identyczny sposób wykonano g dalszych serii
badań.

Wyniki i ornówienie
Uzyskane ,wyniki poddane analizie statysty-

cznej zestawiono w tab. 1 i 2.
o iiczby komórek Stap-
ogrzaniem, po ogrzaniu
ch oraz wartości pro-
przeżyły ogrzewanie.

Tab. 1. Przeźywalność (p) §źop}r,ylococctLs aul,eus po ogrzaniu przez 75 minut w tóżnych temperaturach
litllłu
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