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Malinowski E., Krzyzanowski J., Murawski J., “Wro-
na Z., Orlik S. — A review of the cases of haevy
parturitions in cows

The authors analyzed 1493 cases of haevy parturi-
tions in cows (34.1% in heifers). Haevy parturitions
were the most often noted in multiparous cows at
the age of 5—8 years. The analyzed haevy parturi-
tions were the results of foetus disturbances (62.6%),
31.6% of cases was caused by mother and 0.7% of
cases was the result of unproper procedures applied
during parturition. 5.1% of haevy parturitions was
noted in cows with bigeminal pregnancy. The most
often reason of haevy parturitions caused by foetu-

ses was: loetuses relatively greal (8.3%), foeluses abso-
lutely great (5.1%), monsters (5.0%), abnormal posi-
tions (together 30.5% of cases). The most common
causes of haevy parturitions due to the mother was
the following: torsicn of the uterus, narrow passage
of the reproductive {ract, too weak labor pains. Ha-
evy parturitions were resolved by correction of foe-
tus altitude (44.2%), cesaream sections (24.2%), foetho-
tomy (12.3%), ,,by force” (14.1%) and retorision of the
uterus torsion (5.2%). Out of 1493 cows with haevy
parturitions 2.3% of animals died, 55% of animals
were slaughtered at emmergency. 39.1% of calves
was stillborn.

HIGIENA ZYWNOSCI ZWIERZECEGO
POCHODZENIA

DANUTA KOLOZYN-KRAJEWSKA, STANISEAW WASILEWSKI,
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Wplyw sktadnikéw mieszanki peklujacej na trwatosé

mikrobiologiczng miesa mechanicznie odkostnionego

zaklad Technologii Miesa, Katedra Produkiéw Blatkowych i Tiuszczowych
Wydzial Technologil Zywnosci SGGW-AR, ul. Grochowska 272, 03-849 Warszawa

Na poczatku 1982 r. w 32 zakladach mies-
nych w Polsce pracowaly urzadzenia do od-
zyskania miesa pozostajgcego na kosciach po
rozbiorze 1 wykrawaniu. Uzyskiwana masa
miesno-ttuszezowa (zwana najczesciej migsem
odkostnionym mechanicéznie — MOM), wyko-
rzystywana jest jako dodatek przy produkcji
kielbas i konserw misenych, W stosunku do
tego surowca istnieje szereg zastrzezen, z kto-
rych majpowazniejsze dotyczg jego stanu mi-
krobiologicznego. MOM ze wzgledu na swoj
sklad chemiczny oraz warunki uzyskiwania,
stanowi doskonate podioze dla rozwoju drob-
noustrojow. Wezegniejsze prace (b) wykazaly,
ze_juz sam proces odkostniania powodowatl 10-
-krotne zwiekszenie ogblnej liczby drobnoustro-
jow, a podczas 6-dniowego przechowywania
chlodniczego ilo$¢ mikroorganizméw wzrastata
do wartosci 1,8X108/g. Niezbednym staje sie
wiec stosowanie zabiegbw zabezpieczajacych
przed tak duzym zakazeniem bakteryjnym
MOM.

Jednym z najstarszych sposobéw konserwo-
wania miesa jest peklowanie, ktére prowadzi
takie do utrwalenia jego czerwonej barwy.
Peklowanie jest zabiegiem technologicznym
dokonywanym na miesie z uzyciem soli ku-
chennej, azotanu sodu lub potasu, azotynu so-
du — jako podstawowych skladnikéw, czesto
rowniez kwasu askorbinowego, wielofosfora-
néw, cukru i przypraw korzennych. Skladniki
mieszanki peklujagcej w wiekszym lub mniej-
szym stopniu maja wlasciwosci bakteriobojeze
lub bakteriostatyczne. Gl6wna role odgrywajg
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tu azotyn i chlorek sodowy, mniejszg azotan.
Azotyn, jako substancja konserwujgca, stoso-
wany jest przede wszystkim w celu zapobie-
zenia wzrostowi i wytwarzaniu toksyn przez
pateczke Clostridium botulinum. Ilo§é azoty-
nu potrzebnego do zahamowania rozwoju drob-
noustrojow jest rézna, w zalezno$ei od rodzaju
produktu i technologii produkeji, Najczesciej
wyrazany jest poglad, ze dawka azotynu po-
trzebnego do wytworzenia wlasciwej barwy i
aromatu miesa peklowanego (40—80 ppm), jest
niewystarczajgca do zabezpieczenia przed roz-
wojem bakterii w miesie (3, 9, 10, 11).

Ze wzgledu na brak danych pismiennictwa,
trudno jest okreslic niezbedng dawke azo-
tynu podczas peklowania migsa odkostnionego
mechanicznie. W zwigzku z tym podjeto pro-
be ustalenia optymalnego sktadu mieszanki pe-
klujacej z punktu widzenia trwalosci mikro-
biologicznej MOM.

Material i metody

Material do badan stanowil homogenat miesniowo-
“truszezowy (HMT) uzyskany podezas mechanicznego
odmieéniania koéei pozostalyeh po wykrawaniu scha-
bu z pbéthusz wyehlodzonych, Odmiednianie kosci prze-
prowadzone hylo na urzgdzeniu firmy Seffelaar-Lo-
oyen, typ MRS-40 w Zakladach Miesnych ,Zeran"” w
‘Warszawie.

Zakres pracy obejmowat:

— okre$lenie wptywu dodatku isoli na trwatoéé mikro-
biologiczng MOM w czasie przechowywania chlod-
niczego,

— ustalenie dawki azotynu potrzebnej do utrwalenia
barwy i zahamowania rozwoju drobnoustrojow w
MOM peklowanym.
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Sol (N2Cl) dodawand byla w flofei 2% w stosunku
do masy probki. Peklowanie przeprowidzono dwoma
mieszankami wybranymi na podstawie wezesniejszych
prac (6): i

I — 2% NaCl40,006% NaNO,+0,08% kwasu askor-
binowego

1 — 2% NaCl+0,010% NaNO,10,08% kwasu askor-
binowego w stosunku do masy probki MIOM.

Proby do analiz mikrobiologicznych poblerane przed
dodaniem substancjt konserwujacych (NaCl, mieszan-
ki pekiujacej), a nastepnie po 1, 2, 3, 4 i 6 dniach
przechowywania w {emperaturze 2—4°C. Kazdorazowo
wykonywano takZe pomiar wartosci pH.

Analizy mikrobiologiczne obejmowaly oznaczenia:

— 0gblnej liczby drobnougirojow tlenowych w 1 g na
podlozu bulion z agarem (posiewy metoda po-
wierzchniows),

— miana coli na podlozu z zb6lcia i zielenig brylanio-
wa, Y

— miana enterokokéw na podlozu z azydkiem sodo-
wym ((12).

Pomiar pH wykonann metodg pofencjometryczna
pehametrem typu N-512 (13). Oznaczenia zawartosei
sumy barwnikow i nitrozobarwnikéw przeprowadzono
zmodyiikowang metoda Hornsey'a, przystosowang do
warunkéw naszego laberatorium [ badanego maleria-
u (1, 2).

Uzyskane wyniki opracowano statystycznie i($rednia,
odchylenie standardowe), stosujac do okredlenia istot-
no$ci réznicy $rednich fest {-Studenta, przy poziomie
istotnosei a=0,05.

Wyniki i oméwienie

Ogoélna liczba drobnoustrojow tlenowych w
1 g MOM s$wiezego wynosila érednio 3,4X 106
i byla podobna do wartosci uzyskanych w po-
przednich badaniach (5). W czasie przechowy-
wania chlodniczego w temperaturze 2—4"C na-
stepowal znaczny rozw6j mikroorganizméw do
wartosei 2,5 10%/g po 6 dniach (tab. 1). Ob-
serwowano takze staly spadek miana coli (od
0,01 do 0,00001) i miana enterokokéw (od 0,01
do 0,001).

Wiprowadzenie do MOM 2% NaCl w stosun-
ku do masy probki, nie wplynelo w sposob
istotny na zahamowanie rozwoju drobnoustro-
jow. Zaobserwowano jedynie niewielki wplyw
soli na inhibicje drobnoustrojow, gléwnie z gru-
py coli, o czym $wiadezy zahamowanie spadku
miana coli w MOM z dodatkiem NaCl (tab. 1).
Powyzsze fakty znajduja swoje potwierdzenie
w pismiennictwie. Jak podajg Kotetko 1 wsp.

Tab. 1. Wplyw s}olenia i peklowania na st

(7) E. coli jest szczegdlnie wrazliwa na obec-
no$¢ NaCl, podezas gdy wiele innych drobno-
ustrojow tlenowych nie reaguje mna stezenie
soli w $rodowtsku na poziomie 2% w stosunku
do masy praobki.

Podobne wyniki uzyskano przy peklowaniu
MOM mieszanks I, wprowadzajacg do miesa
60 ppm azotynu sodu. Nie stwierdzono zmniej-
szenia ilosci drobnoustrojéw tlenowych w po-
rownaniu z MOM kontrolnym (bez dodatku
substancji konserwujacych), a jedynie 10-krot-
ne podwyzszenie miana coli od drugiego dnia
przechowywania. Zahamowanie rozwoju drob-
noustrojow z grupy coli byto spowodowane, po-
dobnie jak w poprzednim przypadku, wprowa-
dzeniem 2% NaCl, a nie obecnoscia 60 ppm
NaNQ,. Zastosowana ilos¢ azotynu sodu byla
wystarczajgca dla utrwalenia barwy migsa me-
chanicznie odkostnionego, gdyz — jak stwier-
dzono — stopien przereagowafnia barwnikéw
hemowych osiggngt wartos¢ 70%. Z danych
pismiennictwa wynika, ze takie, a nawet niz-
sze stezenie NaNO, obniza liczbe bakterii np.
w szynce wedzonej (8). Natomiast jak wyni-
ka z badan wlasnych, nie jest ono wystarcza-
jace do zahamowania rozwoju drobnoustrojow
w MOM. Statystycznie istotne obnizenie ilosci
bakterii w miesie mechanicznie odkostnionym
zaobserwowano dopiero przy zasbtosowaniu
mieszanki II, o zwiekszonej do 100 ppm ilosci
azotynu. Stwierdzono wolniejsze tempo rozwo-
ju drobnoustrojéw tlenowych w MOM peklo-
wanym, tak, ze po 3, 4 i 6 dniach przechowy-
wania ich ilo$é byla 10-krotnie mizsza niz w
MOM %kontrolnym (tab. 1).

Mniejsza ilo$¢ drobnoustrojow w MOM pe-
klowanym byla skorelowana z nizsza W po-
réwnaniu z MOM kontrolnym wartoscia pH.
Podczas przechowywania chlodniczego MOM
nie peklowanego, stwierdzono wzrost wartosci
pH od 6,6 do 7,1 po 6 dniach przechowywania.
Natomiast wartose pH MOM peklowanego
utrzymywala sie na stalym poziomie (6,0) az
do czwartego dnia przechowywania i wazrosta
nieznacznie w szostym dniu do wartosci 6,7.
Wzrost wartosci pH powodowany jest rozwo-
jem flory bakteryjnej gram-ujemnej (4).

an mikro biologiczny’ MOM przechowywanego w warunkach
chtodniczych (n=38)

W i Dfres prr@echonyWania IKesa mechanicznie oakosinienego w cemperaturze 2-4°C
K’odzayh_ 7] 7 ozien 2dnc 3Jani Zdné & onl
oxnaczenia KsppstPK.SPPKSPPK5PPK‘SPP
11 "2 1| "2 1| 2 7| "2 7| 2 71| 2
Ogolna liczba 34154134 7
z , 5|46|46| 50| 16|87 |69|60|26(39|16|12|42|25 |10 |10 |97 |25(17 |19| 46
Z’[‘Obﬂoufifelo”';'(X)'rxx'xx}x)’(xx:(xxxxxxxxxx'x
AT 10¢| 106 | 106 | 106 106 | 106 | 106 | 106 | 106 | 706 | 106 | 108| 107| 107 | 107 | 106|108 108 | 108 | 106 | 108 | 108 | 08| 107
w 1 oramie
) ’0_-3 ] 1079 073 /g.‘."l
ta ; ) Y [ ™ 3; s Wier] Niarl IS [y 1 S P () [
Miano coli 10721072\ 1072 1072| 1074 1073|1073 | 10°2| 10| 1073 | 103|103 | 10°5 | 109 10 U 1073|103\ 104 | 1074 f0~4} 10 ~%| 10 "% 104 10 %
Miano ) 0% "’__-:z
enterokokow 1072 10-2| 10-2| 102} 1072 | 10°2| 1072\ 102 102|102 | 102|102 103|173 1073| 10 -3 107|103 | 7073 1073 | 10 ™3| 1073 1075 | 1073

Objadnienia: K — MOM kontrolne (bez dodatkéw),
(2% NaCl+0,006% NaNO,+0,08% kwasu askorbinowego), P,
kwasu askorbinowego), * — riznica istotna w stosunku

S —MOM solone (2% NaCl), P, — MOM peklowane mieszanka 1
—MOM peklowane mieszanka II (2% NaCl-+0,01% NaNO,+0,08%
doMOM kontrolnego (a=0,05),
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Zastosowanie mnieszanki peklujacej o zwick-
szonej ilosci azotynu nie przyczynilo sie do
znaczniejszego zahamowania rozwoju drobno-
ustrojéw z grupy coli, niz mialo .to miejsce
przy nizszym poziomie NaNO,. Potwierdza to
stwierdzenie, ze czynnikiem ograniczajacym
rozwoj tych bakterii jest chlorek sodowy. Nie
zaobserwowano tez, jak i w poprzednich przy-
padkach, hamowania rozwoju enterokokéw.

Wnioski

1. Chlorek sodowy dodawany do miesa me-
chanicznie odkostnionego w ilosci 2%, nie ogra-
nicza rozwoju wszystkich drobnoustrojow tle-
nowych, natomiast moze by¢ czynnikiem ha-
mujacym wzrost bakterii z grupy coli.

2. Utrwalenie barwy miesa mechanicznie od-
kostnionego jest mozliwe przy zastosowaniu
dawki 60 pm azotynu socdu (i jednoczesnym
dodatku 0,08% kwasu askorbinowego), natomiast
dla zahamowania rozwoju drobnoustrojéow tle-
nowych potrzebna jest dawka co najmniej
100 ppm azotynu. ’
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Konoxmu-Kpaescgag JI., Bacumescrmit C., Mapvgau-
ckasg VI, — BiusHge KOMIOHEHTOB COMSIRei oMecu
Ha MUKDGOUMONMOrHYeCKyI0 YCTOHUYMBOCTH MsCa, MeXa-
HIIeCKn JIMIICHHEIO KOCTeH

B paboTe mpeanpuHANM NOINLITKY OUpEeneNeHus BIIM-
AnuMA TPOIECCA COJIEHMA M 3ACOJIKYM HAa MMEDPOOMOIO-
TMYECKYI0 YCTOMYMBOCTDL CRUMUHEBI, JMILIEHHON Mexa-
nuieckn xocrenn (CAMEK).

3acosky CJIMK Dpomemy CMeCblo, COfepIRalles:
2% xnopupa narpua, 0,08% acKopGMHOBOM KUCIOTEHI,
0,006% HMTPUTA HATPMUA IO OTHOLIEHWA K MAacce CBEIPBA.
Ora cMech IIO3BOJIAIA TOJNYYMUTH COOTBETCTRYIOLIYIO
CTEIIeHb IIPOPEearMpoBaHMA KpacuTeneil depesz 2 waca
3aCOJIKM, HO HE BINMAJA HA 3aTOPMOXKEHME DPa3BUTHA
Murpodiopsr B CJIMK BO BpeMs XpaHEHMA UM XOJO-
IuIbHAX (2—4°C). YBemuuenue J03bI HUTPMTA 10 100
PP II0 OTHOMIEHMIO K MacCe HPOOBLI BBIZBAJNO YaCTUU-
HOe OrpaHM4YEHNrEe POCTA MUKPOOPTaHMIMOB IO CpaB-
vwenuro ¢ CJIMK 6e3 KOHBEPBUPYIOIIMX CPEACTB U
npofaMu ¢ 0305t 60 ppm HuUTpuTa. XJIOPUI HATPHUI
(2%) meitcTBOBAJN TOPMO3AIlE HA PAa3BUTUE GakTepuit

u3 IPymue! coli, 3aT0 He BIMAJ Ha DA3BUTHE SHTEPO-
KOKKOR,

Kotozyn-Krajewska D.,, Wasilewski S., Marjahska
J. — The influence of the components of a brine on
microbiological stability of mechanically deboned
meat

The authors tried to determine the influence of
salting and pickling process on microbiological sta-
kility of mechanically deboned pork meat (MDM).
The pickling was carried out in the brine of the
following composition: sodium chloride 2.0%, ascor-
bic acid 0.08%, sodium nitrate 0.006% in relation to
a weight of the meat. The mixture enabled an pro-
per grade of discoloration after 2 h of pickling, but
it did not influence the inhibition of the microbial
frowth in the MDM in the storage at 2—4°C. Increa-
sing of the dose of nitrate up to 100 ppm in the
relation to the weight of the sample caused a partial
inhibition of bacterial growth in cemparison to that
in the MDM without any preservatives and with
the adddition of 60 ppm of nitrate. Natrium chloride
(2.0%) restrained the development of E. coli, but it
did not influence the development of enterococeci.
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Z HISTORII WETERYNARII

KORNEL RATAJCZAK

Niektére fakty z historii znieczulania zwierzat

Katedra i Klinika Chirurgii Wydzialu Weterynaryjnego AR, Pl. Grunwaldzki 51, §0-3668 Wroclaw

Publiczny pokaz znieczulenia eterowego Williama
Mortona w 1846 r. unaocznil Swiatu praktyczng mozli-
woéé skutecznego wytgczenia czucia bélu. Fakt pierw-
szego udanego znieczulenia czlowieka, a w 20 lat po
nim odkrycia zasad antyseptyki i aseptyki, otworzyly
droge szybkiego postepu chirurgii. Berirand Gosset
tak pisze o tym: ,Historia chirurgii jest historia ostat-
nich stu lat. Rozpoczyma sie ona w roku 1846 odkry-
ciem narkozy. Wszystko co bylo przéedtem jest tylko
nocg niewiedzy, cierpienia i bezowocnego macania w
ciemnodci”. W pelni u$wiadomiona potrzeba walki z
bdlem pojawita sie pbdzino, bowiem jeszcze w 1839 r.
chirurg francuski A. Velpean, nie przewidujac mnad-
chodzgcej ery anestezjologii, pisal: ,Zniszczenie bolu
przy operacji jest chimera. B6l i néz to dwa stowa,

372

ktére nie przedstawiaja sie w imaginacji chorego od-
dzielnie i ktérych potaczenie medycyna na zawsze
przyjaé powinna”, Zadziwiajaco dtugotrwalte skostnie-
nie pogladéw na temat bdlu ma swe Zrodio m.in. w
istniejacym od czasdéw babilenskich podziale na leka-
rzy i chirurgéw. Ten ostatni by! praktycznie tylko
rzemiedlnikiem, ktoéry nie mial prawa, z uwagi na
brak wyksztalcenia, podawaé ilekoéw, a wiec takze
$rodkow kojgcych bél. Chirurdzy pracujgcy bez znie-
czulenia operowali w sposob blyskiwiczny. Silg rzeczy
musieli posiadaé ogromne zdolnofci manualne. Ich za-
biegi graniczyly niekiedy z cyrkowa wrecz zreczno$-
cia. Chlubili sie szybkoScia pracy, czesto rywalizowali
ze soba mierzgc czas operacji. Odkrycie znieczulenia
wielu tych ,wirtuozéw reki” powitalo niechginie,



