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to, aby przedluzyé przyjemnosé, a nie zaspokoic
gtéd. Docenianie dobrej jakoS$ci zywnoSci jest
zatem cechg spoleczenstw sytych. Sprawa
otwarta jest odpowiedz na pytania, kiedy ilo$-
ciowe oddzialywanie zywnoéci na psychike kon-
sumenta przeradza sie w bodziec jakosciowy,
przede wszystkim w sensoryczng jej jakosé.
Polityka wyzywienia narodu musi zatem
uwzglednia¢ konieczno$é pokrycia zaréwno jego
ilo$ciowych, jak i jakoSciowych potrzeb zywie-
niowych. Zywnoéé byla i bedzie zawsze jednym
z podstawowych czynnikéw fadu i porzadku
spolecznego. Zasadno$¢ tego pogladu dowodza
zaréwno podania (biblijna miska soczewicy Ja-
kuba), przekazy historyczne (parnem et Circen-
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ses: hasto -— zgdanie ludu z cesarskich czaséw
panstwa rzymskiego), jak 1 przysziosciowe
przewidywania loséw ludzko$ci (armie gtod-
nych). Swiadomo$¢ tych faktow wyznacza zara-
zem zakres spolecznej odpowiedzialno$ci produ-
centéw surowcow rzeznych, technologdéw i we-
terynaryjnej inspekcji sanitarnej za jako$é i
ilo§¢ zywnosci, stawianej kazdorazowo do dy-
spozycji konsumentéw. Jest to zatem odpowie-
dzialno$¢ znacznie wieksza 1 szersza niz odpo-
wiedzialno$¢ tylko za sam proces przetwarza-
nia surowcédw rzeznych.
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Wptyw komponentéw mieszanek peklujgcych na termoopornosé

Lactobacillus viridescens

Katedra Higieny Produktéw Zwilerzecych Wydzialu Weterynaryjnego AR-T, 10-957 Olsztyn

Niekorzystne zmiany barwy produktéw mies-
nych peklowanych, okre$Siane jako zielenienie,
wystepuja dos¢ czesto i sg powodem strat go-
spodarczych (7, 8). Uwaza sie, Ze istotng przy-
czyng powstawania tych zmian jest nieprze-
strzeganie wymogéw higieny w czasie procesu
produkeyjnego, w wyniku czego moze docho-
dzi¢ do zanieczyszczenia surowca miesnegao, poi-
produktéow i produktéw gotowych bakteriami
kwasu mlekowego typu L. viridescens (4), kto-
re odgrywaja istotng role w procesie bakteryj-
nego zielenienia. W badaniach wtasnych stwier-
dzono, ze wiekszo$¢ zwigzkdéw chemicznych
uzywanych do peklowania, a wéréd nich chlo-
rek sodowy, azotyny i azotany, wplywa korzy-
stnie na rozwo6j omawianych bakterii w miesie.
Mozna wiec przyjaé, ze proces peklowania ha-
mujgc namnazanie wielu innych grup drobno-
ustrojéw zawartych w surowcu miesnym, ulat-
wia wzrost L. viridescens. Omawiane bakterie,
o ile wystepuja w duzych ilosciach, sg zdolne
przezy¢ temperatury 68—70°C (5), istnieje wiec
mozliwo$¢, ze nie zostang one zabite w czasie
pasteryzaji konserw oraz parzenia wedlin. Aby
moc w przyblizeniu okreslié, czy bakterie L.
viridescens mogg przeiyé kolejno nastepujace
etapy procesu produkcyjnego wedlin i konserw
pasteryzowanych: peklowanie i obrébke ter-
miczng, podjeto badania, ktérych celem bylo
stwierdzenie jaki wplyw na termoopornoéé tych
drobnoustrojéw majg zwigzki chemiczne uzy-
wane do sporzadzania mieszanek peklujgcych.

Materiat i metody

Badania przeprowadzono na 12 prébkach migsa
wieprzowego 1 wolowego réznych klas jakosci. Byl to
surowiec pochodzacy z zakladéw miegsnych i przetwor-
ni terenowych z przeznaczeniem do biezacej produkeji
wedlin i konserw. Pobrane probki migsa mielono, mie-
szano z roztworem fizjologicznym NaCl w stosunku

1:10 i homogenizowano. Homogenizat rozdzielano do
10 kolbek po 50 ml w kazdej i do poszczegdlnych kol-
bek dodawano jeden ze zwigzkow chemicznych w na-
stepujgcych ilosciach:

1. chlorek sodowy 1,5 g — 3%

2. azotan potasowy 0,1 g — 0,2%
3. azotyn sodowy 0,01 g — 0,02%
4. gwtaminian sodowy 0,1 g — 0,2%
5. wielofosforany (Hamine) 0,25 g — 0,5%
6. askorbinian sodowy 0,025 g — 0,05%
7. kwas sorbowy 0,05 g — 0,1%
8. sacharoza 05 g— 1%

9. cytrynian sodowy

0,15 g — 0,03%
Kontrole stanowil homogenizat miesny hez dodatkéw.

Po dokladnym wymieszaniu zawartosei kolbek i
przeirzymaniu ich przez 4 godz. w temperaturze po-
kojowej, pobierano z kazdej po 10 ml plynu do 4 pro-
béwek. Trzy z nich ogrzewano w laini wodnej do
asiagniecia 55°C, 60°C, 65°C i niezwlocznie schiadzano.
Czwartg probéwke pozostawiano w temperaturze po-
kojowej. Nastepnie we wszystkich probéwkach ozna-
czano liczbe bakterii L. wiridescens na podioiu rézni-
cujgeo-wybidrezym SK wg Kafla (3) posiuguige sie
metoda iloSciowg Kocha., Inkubaeje przeprowadzano
w temperaturze 20°C przez 48 godz. w warunkach
beztlenowych.

Na podstawie olrzymanych liczb przezywajacych ko-
morelk L. virideseens sporzadzono wykresy wyrazajace
zaleznosé tych wielkosei od temperatury ogrzewania,
dla poszczegdlnyceh zwigzkéw chemicznyceh. Rzutujac
na of x odeinek krzywej wyznaczony redukeja liczby
bakterii o jeden rzad wielkosei na osi y, oirzymano
wielkoéé oznaczong literg .z" i wyrazajacg pewien
przyrost temperatury. Termoopornoéé L. wvirideseens
oznaczono wiec umowng wartoscia ,,z”, ktéra wskazuje
taki przyrost temperatury, o jaki nalezy podwyzszyé
ogrzewanie, aby 10-krotnie zredukowaé liczbe tych
drobnoustrojow. Uzyskane z wykresé6w dla poszczegdl-
nych zwigzkéw chemicznych wartosci ,z” zestawiono
w tabeli w celu poréwnania ich z wartoscia ,,z” ho-
mogenizatu miesnego bez dodatkéw.

Wyniki i omowienie
Uzyskane wyniki przedstawiono w tab. 1.

Stwierdzono, ze uwzglednione w doswiadeczeniu
zwiazki chemiczne w réznym stopniu obnizaly
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Tab. 1. Wartosci ,,z” dla dziesieciokrotnej redukeji
L. viridescens w homogenizacie miesnym z dodatkiem
badanych zwigzkéw chemicznych

Homogenizat migsny jwartosei ,,z”

kontrolny 19,0
z dodatkiem: 3% chlorku sodowego 9,2
0,2% azotanu potasowego 12,0
0,02% azotanu sodowego 10,3
0,2% glutaminianu sodo-
wego 15,0
0,5% wielofosforanéw | 8,2
0,05% askorbinianu sodo- If
wego 8,8
0,1% kwasu sorbowego 7.2
1% sacharozy 8,8
0,03% cytrynianu sodowe-
go 6,8
Objasnienie: ..z — liczba siopni C. o ktéra nalezaloby pod-

wyzszyé temperaturg ocgrzewania dla uzyskania dziesieciokrot-
nej redukcji L. viridescens w badanym $rodowisku.

cieplooporno$¢ L. wiridescens. Najsilniejsze
dzialanie wywieral cytrynian sodowy i kwas
sorbowy, $rednie — wielofosforany, askorbinian
sodowy, sacharoza i chlorek sodowy, a najslab-
sze — glutaminian sodowy, azotan potasowy
i azotyn sodowy. Zastanawigce wydaje sie bye
stosunkowo niewielkie obnizenie cieploopornos-
ci L. viridescens przez chlorek sodowy, azotan
potasowy, a szezegblnie przez azotyn sodowy,

ktére to substancje, wedlug danych pis$miennic-

twa (1, 2, 6, 9) zwigkszaja znacznie wrazliwosé
drobnoustrojéw na dzialanie ciepla. Przyczyna
tego zjawiska jest prawdopodobnie korzystne
oddzialywanie tych zwigzkow, poprzez zachwia-
nie rownowagi biocenotycznej, na wzrost L. vi-
ridescens w materiale wyjSciowym (homogeni-
zat migsny nieogrzewany). Powyiszy fakt wy-
daje sie by¢ zgodny ze znang ogélnie zaleznos-
cig stopnia opornosci bakterii na temperatury
ogrzewania od ich wyjsciowej ilosei. Jednym
z mechanizméw obnizania termoopornosei przez
takie zwiazki jak cytrynian sodowy, kwas sor-
bowy, askorbinian sodowy i sacharoza jest
prawdopodobnie podwyzszanie kwasowosci ho-
mogenizatu przez nie wywolywane,

Wielofosforany mimo podwyzszenia pH §ro-
dowiska réwniez zmniejszaly termoopornoéé L.
viridescens. Przyczyng tego jest prawdopodob-
nie silne hamowanie wzrostu tych drobnoustro-
jéw w materiale nieogrzewanym przez wielo-
fosforany. Trudno jest jednak wykluczyé, ze w
tak zlozonym Srodowisku jakim jest homogeni-
zat miesny, otrzymane wyniki nie s3 wypad-
kowg jeszcze innych nieznanych wspolzaleznog-
ci i reakeji chemicznych.

Fakt obnizenia cieplooporno$ei L. viridescens
przez wszystkie badane komponenty mieszanek
peklujaeych, znacznie zmniejsza prawdopodo-
bienstwo przezycia przez te bakterie procesu
produkcyinego wedlin i konserw pasteryzowa-
nych. Obecno$¢ omawianych bakterii w pro-
dukcie gotowym wskazywalaby wiec na nie-
prawidlowo prowadzong obrébke termiczng —
stosowanie zbyt niskiej temperatury, krétkiego
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czasu ogrzewania lub zbyt powolnego chlodze-
nia. Nie mozna jednak wykluczy¢, ze przy sil-
nym zakazeniu surowca tymi bakteriami i po
zdobyciu przez nie przewagi biocenotycznej w
czasie peklowania, mimo prawidlowej pastery-
zacji lub parzenia i wedzenia mogs one prze-
zyt i po wtornym namnozeniu sie w produkcie
gotowym wywolaé zielenienie.
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OcyxoBckaa 3. — BiAugAME KOMIOOHEHTOR 32,COJIOYHBIX
cmeceii Ha TepMOYCToliumsBocTh Lactobacillus virides-
cens

UccrenoBanocs BIMAHME OTHENBHBIX KOMIIOHEHTOB
3aCOJIOYHBIX CMECEeNi Ha TEePMOYCTOMYMBOCTL L. Viri-
descens B cpexe MsCHOTO roMorenmsaTa. OTMEYeHo uTo
uccaenyeMble  XUMUYECKME  COEAMHEHUA TIOHMIKENU
TE€PMOYCTOMMBOCTE YNOMAHYTHIX DakTepmit B pa3Hoi
crenedyn. Haubosnee cumbuoe neiicTBue OKa3blBas LUT-
par HaTpna ¥ copboBad KMUCJIOTA CpegHee — MOMU-
doccharsl, ackopfarT waTpusA, caxapesa M XJIOpW Ha-
Tpu#A, a nanbonee craboe — raroramMar HATpMA M Hu-
TpaT Kajausa.

Osuchowska E. — Influence of compenents of curing
mixtures on thermoresistance of Lactobacillus viri-
descens i

The influence of individual components of curing
mixtures on thermoresistance of L..viridescens in the
environment of meat homogenate was studied. It was
found that the examined compounds decreased ther-
moresistance of L. viridescens in various degree. The
most active appeared to be sodium citrate and sorbie
acid, mean activity revealed polyphosphates, sodium
ascorbate, saccharose and sodium chloride, and the
less active were sodium glutamate and potassium
nitrate.

SMITH K. 0, GALLOWAY K. S, HODGES S, L,
OGILVIE K. K, RADATUS B. K., KALTER S. S.,
HEBERLING R. L.: Wrazliwosé herpeswirusa koni
1 i 3 in vitro na mowy analog nukleozydazy 9//2-
-hydroksy-1/hydroksymetyl/etoksymetylguanine. (Sen-
sitivity of equine herpesviruses 1 and 3 in vitro to
a new nucleoside analogue, 9-//2-hydroxy-1-/hydro-
xymethyletoxymethyl/guanine). Am. J. vet. Res. 44,
1032—1035, 1983 (6). -

Okredlono in vitro wrazliwoéé herpeswiruséw ko-
ni typ 11 3, herpeswiruséw ludzkich typ 1 i 2, her-
peswirusa $win, bydla typ 4, kotéw, pséw i malp
na nowy analog nukleozydazy (BIOLF-62; 9//2-hy-
droksy-1-/hydroksymetyl/etoksymetyl/guanine. Her-
peswirusy koni, ludzi i malp byly wrazliwe in vitro
na BIOLAF 62 w stezeniu ponizej 0,55 pg/MI, War-
to¢é ED50 dla herpeswiruséw koni typ 1 wynosita
0,033, dla typu 3 0,16 pg/ml. Duza aktywnodé prze-
ciwwirusowa badanego preparatu przy jego niskiej
toksycznosei wskazuje na mozliwosé zastosowania
BIOLAF 62 w leczeniu zakazen wywolanych u koni
przez herpeswirusy.
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