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Skłod podslowowy i pH mięso odzyskonego mechonicznie
w zoleżności od rodzoiu odmięśnionych kości,

wieku i golunku zwierzql*)
Instytut Higieny 

"rr*"r"ir,"xrr:;eBffi%"*""T:11"_el3iaLwydziału 
Weterynaryjnego AR

Mięso odzyskane mechanicznie (MOM) w
porównaniu do mięsa normalnego cechuje się
zmienion\rm składem chemicznym i właściwoś_
ciarni organoleptycznymi. Różnice te są wyni-

szym p,oziomem białka i wody, a wyższym
tłuszczu niż mięso normaln,e. Kształtowanie
się składu podstawowego MOM iest wrmikiem
zarówno odmiennego procesu te,chnologiczne-
go uzvskiwa,nia tego rodzaju mięsa (różne ro-
dzaje urządzeń do odkostniania, różne wiel-
koś,ci sto,sowanego ciśnienia (1, 9), jak i może
zależeć od czynników związanych ae z:wierzą-
ciem rz,eźnym.

Celern badań było określenie składu podsta-
wowego oraz pH mięsa odzyskanego mecha-

zależ odmięśnianvch
ku i ąt otaz w po-
dom

Materiał i metody

,,3fi 
",T' 

3T"o, 8'^"",JXł'j{#
nności:

a) 2 gatunki zwietząt rzeźnych: świnie i lrydło,

- osobniki młode (M): świnie o masie ?0-80 ke.
bydło w wieku ok 2 lat.

- osobniki dorosłe (D): świnie o masie 100-110 kg,
bydło w wieku ok. 4 lat.

kontrolę stanowiły. pochodzące od tych samych
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zwietząt, m. najdłuższy kiatki piersiowej i lędŹwi
(odcinek od 4 kręgu piersiowego do 5 kręgu lędźwio-
wego) oraz m. podgrzebieniowy, o,ddzielane o,d kości
w sposób tradycyjny (ręcznie) w czasie rozbioru tu-
szy. Wszystkie zwierzęta były jednej płci (samice) i
pochodziły z normalnej produkcji Zakładów Mięsnych
w Lublinie.

Na wymienionym materiale przeprowadzono rrastę-
pujące oznaczenia: zawartości popiołu, spalając prób-
kę w ternp. 550oC do uzyskania stałej masy, zawar-
tości białka całkowitego - met. Kjeldahla. tłuszczu

- met. Soxhleta, wody - susząc próbkę w temp.
105oC do stałej masy, ko,lagenu całkow-itego - rnet.

Chvapiia,
-Vol1eya
i 24 god

48 godz.

Otrzymane wyniki poddano tystycznej.
Istotność wpływu badanych zmie,nności
Ótióstón" tóstem r-rutóva gśo,os i
uśo,0t.

wyniki i omówierrie
S k ł a d po d s t aw owy. Wyniki ozr.aczeń

ZawaT witego, kola-
genu żności od ba-
da.rvc odano w tab.
7,2, 3 i 4.

W podstawo\Mv MOM
obu ykazał, w polówna-
niu (tab. 1), i,stotne róż-
nice wyrażaią,ce się zdecvdowanie niższrrm po-
ziomeń białka i wodv oraz stosunku W:T, a

nego nie wystąpiły u świń.
Na po,dobne różnice podstawo-

wym MOM rł,skazują piśmiennic-
twa. Zawartość białka ynosząca w

Tab. 1, Sikład podstawowy MoM świń i ,bydła w porównanlu do m,ięsa normalnego (x ts)

6ąćąneł
zwielząć

Q&za1
.naescI n PoDiót

b/o
Bląłko

o/o
/:'c!doPń

"/"
rtuJżcz

ólo @/u łl/,B 7:B u:r

5ninie
HoH
HN
łtP

4E
t2
,2

1,18 ą ą29
|,06ą ął7
t,05 a ąo7

11,47 ą Z52
2t,ło b l17
19,12 b 1,2l

5,44 a l27
!65 a 1.9|

5,25a Q92

jt87a 9,08

6,12 b 1,37

4,65 b l,j2

52,!l ą
71.87 b

75,37 ó

6,96

t.lł

t6la
3,36 A

ą96 b

ąE2
ą16
0,2a

l55
ą08
ą08

3,35 a
ą?9 b
0,2ł b

1,6ł a 0,57

16,10 b Ąc9
lZ46 b' ł.65

89dło
Nol,|
HN
łlP

4€
l2
l2

1,63 a ą3ł
1,02 b ą07
1,ol b ąOł

9,90ą 2,16

2ąQ b 1,22

20,02b ą52

3Jl
ą78
t,85

l0,37 d
3,95 b

l?o c

4Q95 a
ł,29 b
2,67 b

ą82
ą8l
ą50

46,9łą Z19
74,1l b ą9!
76,5lł b 0 E8

188 a

ą63 b
3,E2 b

ą85
ą29
0,10

1,23

ą05
ą03

ł5ł a
ą2i b
ąl3 b

L?5 d ał9
?8,77 b l03
29,64 b 5,30

objaśnienie: a, b - średnie oznaczone różnymi literami róż niu 
", 

istotnie przy p ś 0,01,

Tab.2. Skład pordstawowy MoM śwń i byLdła w_zależności od rodzaju odmięŚnianych koŚci
x=s)

Kota9en
o/o

Ttusee"
ó/o

ię6i!a W:8 T,B ł:T,i;kż,
o/o ah
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L
P
K

a99 a Ot9
1,06a 0,14

1,49 b 0,2l

t0,70ą 1,35

9,25 b l, §6

l4,45c 0,69

4,75dłł ą8l
6,0a b 1,45

3,56ą5 1,13

3Z38 a 3,76

45,85 b 5,53

26,39 c 1,93

iĘBaa 3,7ł
+3,48b 1a5
5Z05 C /,ł8

5,32 a 0,9ł

Ęr5 b a,35

3,95 t Q22

3,o7 ą
5,14 b
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ą98 b ą26
2,17 c 0,2|

Bgdćo
l,

R
K

t,ł3a 0,2ł
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t,92b 032

,0,,7a tło
Z88b l,ł7
l1.92c l,?l
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|2,38 b
9,?7 a
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2,q3
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4e,zt a
3ł 93a
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5,c6
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3,85 ą 1,26

6,ł9 b 1,55

3,0o ą 0,7g

1,39 d 0,3ą

0,85 b ą2ł
1,55 ą a53

objaśnienia: a, b, c - śred,nie oznaczone różnyni literami różnią Się istotnie przy p<0,01, * - istotność tóżnie przy
p < 0,05,

Tab. 3. Skład podstawowy MoM, świń i bydła w 2ą leŻnoŚ,ci od wierku 7wie. ząŁ (n:24; x +s)
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D
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ąe5
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ó486 a
5ą35d

ł,60ą Q59
4,74 d ą99

3,59 a |,62

3,1o d l,ĄĘ

1,52 d 0,55
,1,75 a 0,56

9gdło l1
D

t6ła ą30
1,63d ą39

lą23d 1,68

9 50 d 2,57

l1,ol d

t6l a
2,53

3,5lł

41,1od, 7,łł
łą76d 10,23

6,a3
a,33

46,52 d
4Z45 a

Ą63 a
6,t7 a

ą76
0,8ć

1,16

/,23

4,26 ą
4,8z a

1,18 d ą3o
1,32 a ą?8

objaśnienia: a, b _ średnie ożnaczone różnymi literami róŻnią Się istotnie przy pŚ0,01, ł - lstotnoŚÓ przy p<0,05,

Tab. 4. Skład podstawowy MOM w zależności od gatuniku zwierząt (n:4B; xts)

o Fapćóć
e/e

8aątko
a/o

Kolagen
o/"

rtuszCż
o/o

!ęodą
a/o Fł:8 f,8 W:f

8ydto
ł,l8ą ą29
t,63b 0,3ł
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9,9ob

2,52
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5.łł ą
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3.1l
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5I90a 695
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ą67a U,az
/ł 88a 0"g§

3,35 a
ł,54 b

1,55

,,q6 25 b 0,49

objaśnienle: Jak W tab. 1.
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no zwierząt rzeźny,ch ok. 200/o,w ym mechanicznie waha sięod 4). Z punktu wid,zenia war-
tości odzvwcze,i mięsa istotne znaczenie ma

,Nraz z nim usuwana z urządzenia odkostnia-
iącego.

Na stotny wpłvwwywi łoSci 1tab.'Z;.Różni i kości kształ-
towałv się iednak odmiennie dla każdego z
badanych składników. u obu gatunków zwie-

_ ri-olr-. a na;::_zsza ko-
popiołu. Rodzai odmieś-
] takze istotnie na kształ-

torvanie. się stosunku W;B, T:B i W;T, przy
czym różnice te zaznaczyły się wyraźniej vii.
mięsie świń niż bvdła.

Według danych piśmiennictwa pożiom iloś-
cio\\-y białka ogólnego i tŁuszczu w MOM za-

dzony w badaniach własnych stosunkowo wy-
soki poziom białka, a niski thuszczu w mięŚie

,pcchodzącvm z kręgów, preferuie ten ro,dzaj
kości do pro,dukci,i MOM.

nego wpłvwu wieku zwierząt na poziom ba-
danych składników w MOM bvdła.

Stwier,dzono .istotnv wpłyv/ gatunku zwie-
rząt (tab, 4) na kształtowanie się zawartości

rtości pH. Wpływ badanych,czynni-
ków zmienności na poziom pH MOM pódano
r.l, tab. 5.

Tab, 5, Poziom pH o mięsa
normalnego oTaz w odmióś-nianych kości, wie (X+si

objaśnienia: jak w tab. 2.

U obu gatunków zwierząt stwierdzono is,tot-
ne różnice w kształtowaniu się ,pH MOM w
p,orównalniu do rnięsa normalnego. MOM rce-
chowało się wyższvm pH zarówno po upły-
wie 1, jak i 24 godz. od jego otrzvmania,

Wp ch
ziom u ś
kręgó mi
pH w porównaniu do mięsa z łopatki i kości
ramiennei, pomiędzv którvmi b,r,ak było istot-
nych różnic.

Wr,ek róznicował r,stotnie wvsokość pH MOM
świń i bvdła mierzonego 1po 1 i 24 godz. od
otrz\rmania ,rnięsa. MOM zwlerząt młodych wy-
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6,8 a q22
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D
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6,7 a ą|3
7o b 0,12

6,8 a
72b
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l0d
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niu z młodvmi.

Wnioski
1. MechanicznLie odzyskane mięso świń i bv-

dła różni się w śposób istotny od mięsa nor-
maln,ego pod względem składu podstaworve-

i dstawo-
g nia,nych
7 €.ra nie-

wielki wpływ.
3. MOM świń i bvdła cechuje się w porów-

4. Różnice w składzie podstawowvm i po-
o mięSa nol-
ności w nim
pFI także ze

piśmiennictwo
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