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skłod chemiczny siory i mleko loch w okresie loktocji

ZesPół Hodowlt św,ri 
*:,{łiJ;,.,j,ig*y,,?łtr;:ćirr}Ii.Taij., zt]otech]llczllc.o _\li

cji białkowej decyduiącej o właściwościach od-
pornościowych siary. Pornija się skład chemicz-
ny frakcji lipidowej siary i mleka. Stąd też
celem badań hyło przeanalizowanie składu che-
mieznego frakcji lipidowej siarv i rr,r,lełra loeh
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od chwili zakończenia,po,rodu do 21 dnia lak-
tacji.

M,a,t,er j a ł li rrnet o,d v

Wyniki i omówienie
Skład chemiczny siary i mleka loch w olkre-

s:e laktacji przedstawiono w tab. 2, natomiast
zarvartość Ę\yasow tłuszczolł,].ch f rakc ji lipi-
dowej §ary i m]eka w tab, 3 '

da ,ł*liti"3no!"H:na ,awTdniulak-
Tab. 1. Skłaci chemiczny mieszank: treśc,iwej (0/o)

Skład,niki Mieszanka
treściwa

§oncentrat białkowy .,Prowit"
Sruta jęcznr,i,e,nna

I

] 20,o
B0,0

sucha masa
Popiół
substancja organiczu' a
Białko ogóine swowe
włókno surowe
Bez-N-wyciągowe
Ekstrakt etero,1vy : 1000/o
I{wa,sy tłuszczowe:

- Mirys,tynowy

- PaImiiynowy
- Palmitoleirrro"w"v

- Stearynoiw5,

- Oleinowy

- tinolowy
- Linole,now;.,

- Eikozeno^łry

- Arachidonro,rv..,

- Erukolwy

Clł,o
Crs,o
U16,t
Cre, o

Cta,i
C:uz
Crt,s
Czo,r
Czo,.,
Crr,,

B6,14
4,38

B1,76
16,93
4,L4

5B,78
1,91

0,38
20,0B
0,3B
2,84

20,1 6
50,1 0
4,42
0,22
0"10
0.02

Białko t;góhr,e sl"r,ar,vrre (9i;)
Ellergizt met,:rbo]lcztla MJ,ll'g

,] 
3,60

1:,06
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Tab. ] Srkład cherrrllezn:l siary . ,mfeka loch w o;kresie 1akta,eji (%]

otkres laktaclji

Słła<i:ii< 7 ,dzień
po porodzie

14 ,dzień
po po,rodzie

21, dzi,eń
po iporodzi,e

Sucha::l::,
BiaŁi l

Li.p_ci:-
Popiół,v tvn: Ca

P
\Ig
K
_\d

War:,lć e::ergetwczra kJ/kg

21,9 5
I 1.29
3,9?
5,8B
0,? l 5?
0,0694
0,1005
0,0141
0,0B04
0,0453

53?4,66

21,40
10,66
4,04
5,98
0,7185
0,0?44
0,1054
0,0160
0,0?61
0,0486

5239.21

r8,1 5
5,65
4,96
6,73
0,812B
0,097 7
0,10B5
0,0163
0,0T03
0,0423

4609,65

17,91
5,30
4,B9
6,86
0,8185
0,0951
0,1203
0,0156
0,0650
0,0371

455?,56

1?,55
5,1?
4,11
6,69
0,87?l
0,0923
0,|276
0,015?
0,060?
0,0346

4442,30

Ta,b. 3. Skład kwas,ów tłusz,czo,wyc1tr frail<cji li,pirdowej siar;, i rnletka ]och vr olkreSie laktacji (%)

Okre,s laktacj:
Kwa,sy tluslzcz,o,we

rl,iłl,idy ogółern :1000ń) po wy-l ?,4 god,z,po wy-
łożyska dalenlu łożyskal

\{irys,tynowy
Palmitynorv1,
Pa]mito.e.no,,vr
Siear;ro,,r1,
O],einowy
Linolow;,
Lirnole|rrowy
Arachido,nowy

l,oż
23,4l

5,B5
5,99

3B,94
19,36

1,06
0,8 ?

Su.ma egzogeninych kwasółv
(Crg,rtCle,:1ł

tacji wynosila 5.6J9o. Najniższą zawartośc biał-
ka w mieku obselwowano w 21 dniu lalktacji --
5,17010, Najniższy poziom laktozy obserwowano
1 godz, po wydaleniu łożysl<a - 3,970/o, najwyz-
szy w 7 dniu laktacji - 4,969il, Zart,aliośc po-
piołu rvahała się od 0,7157% 1 godz. po \Ę-dale-
niu łoz;;5Pą do 0,817% w 2I dniu 1aktacji.
Z kolejnym dnie,,m laktacji wzlastała zawaltość
wapnia i fosforu, a obnizała się zawartość so-
du i potasu w rn]el<u loch. Poziom tłuszczu w
siarze 1 godz. po ivl,daleniu łoz1,.-ska ,.vynosił
J,8B0/o i wzrasta} do i4 dnia laktacji - 6,86,0b
W 21 dniu iaktacji poziom tłuszczu w mleku
osiągnął poziom 6,690/o.

W porównaniu z przeżuwaczami siara i mle-
ko loch zawierają lv swoim składzie minima]ne
ilości krotkołańcuchowcyh kwasów tŁuszczo-
wych. Walkiewicz (21) analizuiąc skład frakcii
lipidowej siary i mlelka w;/kazał, ze zawaltośc
krótkołańcuchowych kwasow tłuszczowych w
mleku Ioch uszlachetnionych nadbużańskich
była minima]na i wynosiła w okTesie żywienia
letniego: kwas masłowy - Co,o - 0,41ło, kwas
kapronowy - Cu,o - 0,40010, kwas kaprylo-
wy - C*o - 0,340/o, kwas apTynowy - Cro,o

- 0,220k, kwas laurynowy Cr*o - 0,160lo. Zę
względu na minima]ne ilości tych kwasów w,
mleku loch nie oztlaczltLo ich zawartości. Pierw-
szym kwasem, któr,y oznaczarro był kwas mi-
rystynowy - C,n, Jego poziom wahał się od
1,84ło 1 godz. po y,daleńiu łozyska do 3,B40lo
w 21 dniu laktacji. W mleku loch zwrąca uwa-

Zrl l
ż7,59

1,92
5,?8

39,55
11 Dtr

c,96
0,67

12,B9

gę wysoka zarvartość kr,vasu palmitynowego -_
C,u,o. 1 godz, po wydaleniu łożyska jego poziom
rvynosił 23,4l0ln, a w 21 dniu laktacji - 33,93V0.
Wysoką zawartością charakteryzował się Iów-
niez kwas oleinowy - Crr,, - 38,940/o 7 godz.
po tr-l-clalenil-t łożr,ska i 31,540Ó w 21 dniu lak-
tacji.

Najbardzie; interesu;ącą grupę ze względu na
swoje właściwości stanowią egzogenne kwasy
iłuszczow,e: kwas 1inolowy - Srr,r, kwas lino-
1enowy - C,r,, i kwas arachidonoWy - Cro,n.

Zarvartosć kwasił linolowego obrriżyła się z
19,3610Ó 1 godz, po wydaleniu łoży-rska do 10,??9o
w 14 dniu laktacji. Obniżeniu uległ również
poziom kwasu linolenowego i arachido,nowego,

Poziom egzogennych kwasów tłuszczowych
(suma Crr,rtCrB|s+Cr0,4) w siarze loch 1 godz.
po wydaleniu łożyska wynosił 21,300/o, a w mle-
ku w 21 dniu laktacji o;bniżył się do 11,950/o. W
mleku 1och nie wykazano obecności kwasu ei-
kozenowego Cro,, i erukowego Crr,r. Melichar i
wsp. (10) badając skład kwasów tłuszczowych
frakcji lipidowej siary i rnleka loch rasy wiel-
kopolskiej białej obserwowali w czasie od po-
rodu do 51 dnia laktacji wzrost zawartości kwa-
5u lauiynowego, mir"ystynowego, palmitoleino-
wego olaz obnizenie zawartości kwa,su steary-
nowego, oleinowego i linolowego. Poziom kwa-
su linolenowego był zróżnicowany w kolejnych
dniach laktacji. W badaniach de Mana i Bow-
Ianda (4) poziom kwasu lirrolenowego zmieniał
się w kolejnvch dniach iaktacji, Duncan (5),

I

Ulł ,

C..,.I
U t6:1

Cra,o
C$,r
Crs,z
Cra,s
Czo,ł
tłu-,
l]

2,LI
25,05

6,2,1
5,66

3B,62
1?,83
o,92
0.? 9

1 9,54

'/ dzlen
po porodzle

14 dzień
po porodzle

3,22
30,69
10,17

5,24
36,08
10,7?
0,8?
0,59

żL dz,leit
po poro,dzie

3,84
33,93
It,24
4,,l4.

31,54
10,89
0,55
0,51
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Cofie;, i wsp. (3) analizuląc s,kład frakcjr lipr-
dołvej siary i mleka loch obserwowali podobńie
zmiany zawartŃci kwasów tłuszczowyóh w t o-
lejnvch dniach laktacji.

zawartość tłuszczu w mleku i skład kwasow
tłuszczowych frakcji lip ży między
lnnymi od zywienia. Isto na poziom
tłuszczu u, m]eku ]oc}ty tłuizczów
występującl,ch w pa ąc w darvce po-
karmowej d]a 1och h oleje roślińne
Iub tłuszcze zwietzę zmieniaó składfrakcj (18, 23). Krusei wsp awkach pokar-mowy aci oleju sojo-wego tości kwasu Ii-
nolowego i linolenowego w siarze i mleku. Po-
ziom kw w
35,2010, a 60ń.podając cymnl,wda ejo

czu pomogą wyjaśnić yntezy tłusz-
czu rnleka w gruczol loch1,. Locha
posi,ada zdolnośc synt wasów tłusz-

ptzez otganiznr lochy i muszą być dostarczone
w paszy. P dostaniu się dokrwiobiegu y lub mleka bez-
pośrednio z nie wyjaśnio,no,
czym spo]^/odowana jest tak wysoka zawartość€gzoge ów tłuszczowych - główrrie
kwasu w siar-ze lochy w pierwszvchgodzin dzie.

_ Wysoka zawartość egzogennych kwasów
tłuszczowych w siarze i mleku lóch, ich właś-

P ych mozna zmie-n mleka, a szcze-
6
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Wntoskr
l. Skład chemiczrry srary i mie}<a ioch ztntelrra

się w okresie od do 21 .dnia laktacji:
obniza się poziom suche.1 masy, wzrasta
poziom t}uszczu i

3. Siara Ioch 1 godz. po wydaleniu łożyska
charakteryzuje się wysoką zawartoscią białka
oTaz egzogennych kwasów tł,uszczow;rch
głou,nie lkłvasu linolowe;go.
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Mar4au B., Ka-rvrapvytx fr,. - Xunłn.łecxnfi coc,ras
llloJlo3ItBa ,r MoJlora cBrrEoMaToI( B lleprroA JIaxTaIłllIi

B MoIo3]lBe l{ ilo.,roKe 7 cB]lHoMaTox no.rrr,cxoż 6e-
,roli ;.ulrarroyxoż uopo1IlI onpeAeJlŁnr coAepx<aHłre:
cyxoż lłaccsr, 6ern<a JIaKTo3bI, 3oJIbI lt x<lrpa. flprł
noMoll]Ł ragoBoż xporrłarorpaQuu or:pe4enuJlrł cocTaB
,śI{pHbIx Kr,lcJlot lunugaoit Spaxqrul. Morrosr4no cgll-
Ho}IaToK t]epe3 qac Eoc.rle yAafieri]4ff IIocJIeAa oTJII4-
.ra.lrocr Bblcor<rrM coJep)Kail:leM 6e.nra - 1!,29\Vo, a
TaKxe gK3oTeHHbIx x{IłpHbIx KrfcJIoT (C16.2*Clg;3tC2g;a)

- 21,30%, IJIaBrrsIM o6pasou ilr,rrronesoż xue.rrotu C16;2

- 19,36%, B o,łepenuue AH]4 JIaKTaqrłłt yponerrl 6enxa
]L 9K3oreHFI6Ix x<rłpFlblx KI4CJIoT Tlolaw3rlIlIcr, u ga 27
.{€Hb !-IoKTAĄuu AocTtĄI BeJI]4IiIłH - 6eror - 5,1796,
3K3oreHHbIe KrcJIoTbI )K]4pHBIe - 11,95fr. C po4os
no 21 4ens JIaI(TaIłI4 poc ypoBeHb x(r{pa ,1 3oJIt I B
MoJIoKe cBT4HoMaToK.

Migda1 W,, Karcznritt,czyk ,J. - Chemical conrposi-
tion of the colostrrrm and milk of sows during |ac-
tation

The content of dry substatlce, protein, lactose, ash,
and fai was deterrnined ilr the colostrum and lnilk
taken from seven sows of polish latrdrace. The com-
position of fatty acids of 1ipid fraction rr,,as estimated
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ZDzLsŁAw SMoRĄG. VIVIANE GARNIER * .rEAN- PAUL RENARD **, BożENNA WIEczoREK

R},c 1, Schemat słclrnki ,do szybk,iego zamrażania za-
rodków króIiczych

objaśnienia: A - 0,05 M sacharoza, B - powletrze, C :-o,iŃ sacharoza, D - powietrze, E - 0,1 M sacharoza +
1,0Mr,:-propanediol.

ru o temperaturze pokojowej. Następnie słom-
kę z zarocl,kinri ponowńe umiesizczano w temp. -25o

Wpływ sochorozy no przeżywonie 2-blostomerowych zorodków

króliczych zamrażanych szybko w 1,2-proponediolu

Zaklżo F:Z:oiogii Rmodu , a"rrr"_3r"łę""uYł?F.rffii,r*erząt ]nstJ*tutu zootechniki,

* INRA, Jouy-en-Josas
+* lnstytut PaStBra. Paryż

Redukcla zawartosci wody w zamrażanej ko-
morce jest jednym z głównych warunków za-
chowania zywotności po 1,ozmloze::iu. Zmniej-
szanie zawartosci rr-od1- rr- trakcie zamrażania
odbl-rr a slę rv rrlniku porvstawania zewnątrz-
komorkowego lodu, a stopień dehydratacji jest
regulowany głównie szybkością zamrażania.
Wiadomo jednak, że komórki ssaków zdolne są
do utraty znaczne) ilości wody równiez \Ąr tem-
peraturach plusorvych, ale lr, środowisku h]-
pertonicznym, Ztnnie3szanie Za\§a-r,tosci rvod1,-

w komorkach plzed mlożeniem, a więc w tem-
peraturach piusow;-ch okazywało się korzystne
w przypadku komórek skóry podsuszanych n9
powieirŻu (I2), azy erytrocytów poddanych
działaniu hyperosmotycznego roztworu sacha-
loz1- (6). Podobnie zamtażanie wcześniej dehy-
drorvanych fibroblastólv (1) zwiększało przeży-
wanie po lozmrozeniu. Analogiczne postępowa-
nie było równieź korzystne przy zamrażani,u
zarodkow mysich (19)" Częściowa dehy"dratacja
zarodkow kroiiczych p,rzed mrozeniem przy aży-
ciu 0,5 M sacharozy pozwoliła ponadto na za-
stosowanie znacznj.e szybszego tempa zamraża-
nia, co umożiiwiło opracowanie przez Renarda
i wsp. (9) prosteji dość efektyŃnejłnetoĘ dwu-
stopńiowego zarntażania Złlastomerowych za-
rodków. PrOba zrvię]kszania dehydratacji zarod-
ków przed mrożeniem zastosowana przez ww.
autorów nie przylniosła pozytywnych wyników.

Nie wiadomo natomiast, iaki jest wpływ nie-
wielkich stężeń sacharozy na efektvwnaść za-
mrażania zarodków. Można jednak zakładać,
że dzięki stabilizującemu oddziaływaniu cuk-
rów na błony komórkowe (2, 3, 4) nawet nijska
koncentracja sacha,rozy wpłynie korzyst,nie na
wvniki zamrażanl,a.

W przeprowadzon;,ch doświadczeniach loada-
no wpływ niskich konce,ntracji sacharozy oTaz
zrożntcowanego stężenia proipane,diolu TIa za-
mrrażalnośó 2-lc,Iastomerowych zarodków króli-
czych przy zastosowaniu szvbkiej, dwustopnio-
wei metody zamrażania. Ponadto podjęto próbę
określenia osłaniającego działania sacharozy i

propanediolu prz;, przyjęte; procedurze zamla,
ZalLa.

,Mańeri,ał i rneto,,dy

B, Doświa,dczenie II - 1 M prloparreidiolu + 0t01 M
sacharoz1,. 1,0 }t propanedi,o],u, 0,01 M lub 0,8 M sa-
charoz!-,

powieLrza; frakcja E zawierała 40 pl jednegl\ 7, toz-
twor,óv,, uźytych w doświadczeniu I i II (ryc, 1).

A(3 DC E
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