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Mozliwość podniesienio irwołości mięso w ćwlerółu§zoch wołowych

zg ponftOcq §pryskiwonio kwosem nriekc,,vym

Instytut Przemysłu Mięsnego i Tłuszczowego w warsza\pie, oddzial §- Pozna::-:: C:]]io§-e Łąki ł, 61-;12 Poznań

.ie*IiQ z podstarvolvych cech, decydujących o dlttż.;niem trwałości pizez slosowarii€ dodatko-
i::o;l_r,,-osc_ plzir.a13ń^2. niesa cio obroiu l,v sta- ':''rCh Zabiiególv iizycznych lub chernicznych o
nie slr-_ez;.-n ;est "ie;o 

ii,r,, a:3sc. Z",,.:-; oll: :lll_.- :;Zlałi:niu ba<teriostatl-cznym lub bakteriobój-
dz1. irrrrr*i oi ;a.:osc_ : iiosą rnxloIio:,,- z:a_- ?z::--' -,-, i;:.:j: j]'z= o'l::i-tt:ne są między inny-
d_ującej się na mięsie, oC pneblegu puoo]owej nr; metoiiy opl\-sii-,\-:L-a .'J.:z <\ł/asem octowvm,
glikolizy oraz od lvarunków przecholvywania (4, obmYwania wodą chlorowaną, a także podda-
6). Zasadnicze w tym znaczenie posiada mikro- wania ,krótkotrwałemu działaniu gorącej wody
fiora, która prry Ź|.lt ,Juzym zaniecz,lszczenlu o tempera'lurze 82oC (3, 5, ?).
por,voduje ::ozkład mięsa. Pozos.'ałe czvnnii;i. jaJ< Jeiini-m z ciqanicztl;,-ch krvasóvr o działaniu
g}i,t oliza i porvstałe rv ;e1 rr-l-rr:ku za];rł,asrł:je ilał.e:-.ooÓ;cz\m Jes: ta]<ze krvas mlekowy, znai-
ńięsa oraz niska telTlp€ia_,.l_ra i rviigotnośc po- dujący się rownież w rnięsnlach zwierząt jako
,łietrza w poil-!1eszczenju, w ktorym znaiduie wynik wspomnianej poubojowej glikolizy.
się mięso. mogą hamowac rozwói rnikrof lo,r;., Z tych względów użycie tego kwasu do oprysku
r,,,z3lędnie nie sprzyjać jej wzrostowi. povrierzchtr,i tusz ]u'o elementów nie może bu-

Stopień i rodzai zanieczyszczenia rnięsa mikro- cl)zlc Za\t|zeŻen zł strcn;; odpo,łiednich służb
florą związany jest z przestrzeganiem zasad sar-,i:alnych i konsumenta. Bakteriostatyczne
viłaśoiwej higióny produkcii. Starania o utrzy- działanie kwasu mlekowego jest wykorzvstywa-
manie higieny po..lrinn1, obe;mowac żywlec rzeż- ne r,v prodUkcii róznego rodzaiu kiszonek, gdzie
ny, ubój i chłodzenre oTaz rozbiór tusz. szcze- porvstaje on w rvyniku zachodzącej fermentacii.
gólnie starannego postępowania wymaga zv,łasz- Dodatni ef ekt działania kwasu mlekowego wv-
Óza przygoŁowanie mięsa d,o obr,otu handlowego , kazano między innymi w k,onserwacii skwarków,
włącznie z wykrawaniem elementórv do oelów otrzyrna.nych z rnokre]go wytopu tłuszczu (1).

klr]inarnych. W zasadzie każdy zab,reg higrigniqr- IIość doCanego kwasu sporłzodowała obnizenie
nv ma na ce}u zmnieiszenie wtórnego za.każenia tvartości pH do 4.5-5,0, co wydłużyło trwałość
nrięsa. Oprócz tLego porvinrro się dążvć do stvzo- s]<r,varkow do B dni. Skwarki te narł'et po 17
rzenia. iak najmniej korzystnych waiunkórł, dia dniach otrzymują jeszcze oceną dostateczna. Na-
rozrvoju inikroflory. Klasycznym zabiegieffi, u- toiiriast skwarki bez kr.vasu mleko.łego, iako
trudniającym jej rozwój na rnięsie śrvieżym i p,róba porównaw-cza, -,uż po 5 dniach uległ-7 cał-
wydłuzaiącym okres iego trwałości, iest stoso- ]rrwitemu zepsuciu (l).
wanie skutecznego łańcucha chłod,niczego. Trwa- Strvierdzone na ptzykładzie skwarków ko-
łośc iedrrakze takiego mięsa, nawet w ściśle zam- rz.y-stne działanie krvas,u mlekowego postanowi.o-
knięt.vm cyklu chłodniczym, jest ograniczona. no r,,l,ykorzystać w podniesieniu trwałoŚci tusz
Stąd też prowadzone są nadal badania nad prze- v",ołow--;rch. Wybór teqo kwasu, niezależnie od
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,§,-JrzemyŚIe spoŻy11,-
stosunkowo niską je-
niewielkich kosztach

rozt§,ofem kwasu mlekowego
wariant I - n:6

Rok XLIINr

powszechne3:
cZYm, pod _-

go cena, .:
teqo z:] _..,-_

\Iaieriał i rrretody

- _ c_c;..-sł_-.r -:_:a lći:;sz p.z3,goto§ano 3% roztrvór
._ ,.:-:. mlekor,.-ego, który na półtuszach rozpylano za
p_rmo.ą aparatu 1:iecalio."lrego, a na ćwierćtuszaclr za
pcmocą aparatu ręcznego (łyp F0.12).

Badania v",ykonano r,v d,rru r,,-ariairtach:
I cp1,1,skir,vanie ciepłrrch póltrrs:l rł,cłor-,:-i,l: ::_,. -:.. :
i:::c;6ou"i. z któr;.ch po w-];ehłcdzel_--: , :_":,,, _ ",::_,
na eksport ćwierćtusze t:- :,e
]T ,],,.ki,,.,.an' :,. ',:, ,-

ł_i 
-

c;_ -. ..:_-,., =-a c:epłycir półtusz 3!6
v,rołowiny,

o]]1; i]o 6 l 3 d.niach od ich obr,óbki. Natomiast rv
1... ]]:.cil:u II -,,a|iantu badania przepro-,vadzono bez-
1-,r,,ślein;o po cbróbce i po 5 dniach.

B:Calla rr-l-kol-iano w kierunl<u o]rieślelria ogólnej' ::,:|\1 riro]lnoustro]ótł, oraz ogó]nej liczby arożdży
, p:eśni r2). \\-1-1l1,,l l-.adań charakteryzujące średnie
_ j p.-ób poci.allo r,- iab. 1 i 2,

Wyniki i omów,ienie
..i.ii'i,e rvyniki baciań ogolnej Liczby drobno-

u):iojour na powierzchni c\-,,ierĆtusz tylnych,
]!]Z),manych z półtusz opryskiwanych po uboju
_ oipowiadając;,ch irn ć,l;iećtusz llie oprTyskiwa-
ni,ch, zestawiono w tab. 1. iia podstawie tych
wyników destruktywne działan;.e 396 roztworu
kwasu mieko,łego na mikroflorę sirvierdzono
bardzo ł./yraźniJ,w 8 dniu od nomentu uboju.
Bezpośrednic po plz_,-goto\\,an]u z półtusz
ćr,lrierćtusz e^i. p. r. o-,,,-} c]-i zak a-: e ::ia p owierzchni
l_Lrl_cliv ]:u;,- .io]]:lo].]c. : óosrl,,iaciczalne bYłY
.-:.,.;.-_. _'=-tr:_:-.,o,,,,-= Po B aniach od_ uboju v/ pIÓ-
l_._::-_ :cl:anYch Z wewnętrznej częŚc,i udŻca
],-]:-_3. ,,i- zakażenju wynosiła niemal dwa rzędv
,,,,_=i-<ości. Gdy przec;iętnie na ćwierćtuszach kon-
:r,oln-;,ch stwierCzono miliony drobnoustrojów,
rrl ćwiertuszach or:ryski.nlan}-ch krvasem tylko
dziesiątki tysięcy, Po 10 dniach rv_;stąpiło rw-
Icwnarrlie tych róznic. Nalez..- st.rield-zić, ze stro-
na ZcWnę'Lr7y12. 1-1-iŻca. :.a'cz=_Śc]ę: po_<IYta $/ar-

na mikroflorę powierzchni

Uza€ctrGne
pc!;.oi-*-eii.y

!r i Lrocl

P+ i d=io.e hr P= * d =ic-gch Po {*d.niąe h
oG ur,-j3 d _.:.łi.* 3.- iłt§ź.jLŁ

5troner at;i€;,.tł.ięz
AąFłn. W€Wfit. Ze.#rZ. W&',żE-r2,. Ząf!ż. tYe-.tŁ.
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Tab. 2. Wpłyrv opryskiwania 3% roztworem
dzeniu i obróbce na mikroflore

kwasu mlekowego ćwierćtusz wołowych tylnych po wychło-
porvierzchni v,ołowiny, wariant II - n:6
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stwą tłuszczu po wszystkich ba-
danych okresach byłi mniel za-
każona anizeii st na udźca z od-
sło,niętymi mięsniami }Iiędzv innvmi spolvodo-
wang f9 bvło dodatłową obróbką ć\\-]erctusz.),.
prze,d wys"vłka na ełsport.

rr-ania uirzymywał
rvzrost powierzchni
skiwan lekowym w

pororvnaniu do udźców bez tego zabiegu. Zd*a-
zenie dlozdzami (pleśn
radl-cz:i^e1 -,v stosunku
zakaż,.n-l, bvło bardzo
bach ,,,,- ogóte tych drobnoustrojórr nje spotr-ka-
no. Podobnle iak w p,rzypadku oqóIne1 ]_czil-r
drobnousi:o;órv, choó w znacznie fin_:]sz§n-r
stopniu. -.:il-i ei-Czono równiez wpł}-w op r.i,sx: rr- a -
nia krr-asem nle<owym na nmńeiszy ich rł,zrost.
Największe l-ózn:ce wystąpiłv po 8 dniach od
momentu ubo;u

Mniei w5.razll_e. a:_izeli przy zastosowaniu o-
prysku ciepłych poł,,usz zaznaczył się wpływ
kwasu mlekowego na c\\-]:],.:uszach opryskiwa-
nych dopliero po ich obróbce i p:zr-gotou,aniu na
eksport, Srednie wyrxiki tego zab;.e;u podano lv
Łab 2. WysLtępujące różnice w zakaze:i, j .it,_::.-
tusz opryskil,vanych ri nie opryskirł,anr-c| :,oz-
tivorem kwasu mlekowego, badan; ch !o a
dniach od ich przygotowan,ia do lvysyłki ekspoi-
to\\-cl, nieściły się w granicach tego samego rzę-
du lr-lelkości. Dlatego w tym przypadku można
mólr-ic o ba:dzo słab5,m efekcie stosowa,rria tego
zabiegu. Poir,,-ieldzaJa to taśze rvvniki badań lv
kierunku okleslen:a ogoi::e; _:czilr- j:ozdz-,- l:a]l
2).

We wszystkich przeprowadzonych badaniach
zarówno na ćwie,rćtuszach ko,ntrolnych jak i doś-
wiadczalnych stłvierdzono bardzo znaczne tóż,
nice w ilości mirkroflory na części zelvnętrznei
i wewnętrznrei udźca. Pow1l252g dane wskazu;a
na potrzebę unikania lv mi,are potrzeb sci:::arua
zewnętrznei rvarstsT rru.eŚni. a w t}T:n szczegol-
nie tłuszczu i naturalnr-ch powięzi, które zab,ez-
pieczają nieso przed nadrniernym wzrostem
drobnoustrojow. Każda obł:óbka związarta ze ści-
nanienr tej ochronnej warstwy powoduje wiek-
ksze zakażeŃe rnięsa i tym sam_ym obnizenre
jeg,o wartości. Stąd tak wazne jest prowadzenie
opasu bvdła rzeżnego do momentu utworzenia
się ciienkiei warstr.vy tłuszczu poCskornego, tl.
do momentu osiągnięcta przez nie dojrzałości
rzeżnei,

wirrioski

1. Zastosowarrie oprysku ciepłych półtusz rvc-
łowvch 30/o roztworem kwasu mlekorvego po-
zwoliło utr z",7 mać mikro birolo giczną czy stoś ć i ch
po,wierzchni wewnętrzrne,i bez zasadr iczych
zmian przez okrels B dni, gdy zakazenie po-
wierzchni cwierćtusz [<ontrolnych zwiększyło
się w tvm czaśie przeszło 6O-kr,ot,nie.

2. Stosowante oprvsku ćwiertusz w,ołowych
po ich w},chłodzeniu i obrób,ce wykazało tylko
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niewielki dodatni efekt działani.a kwasu :.nlexo-
Wego.
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Wichiac: H- Baicere< i-i - Possibiliiy to improt,e itle
stability of beef in the form of quariers by lactic acid
sprayIng

The eraminat:ons on the possibility to improve the
.:...:]]_ 1,- ]--. _., i] s!]],a] rtll r.,,it j-t :r 39il solution of
_e:::: a:_c -,, 

=_ = :a:::=i l :: T.-.: spr-aying was peI-
f oimed on \\,arxl halr,es of caaca_.ses or' cooled quarters,
The best results were noted after eight days on the
halves of caracasses sprayed before cooling. The use
of lactic acid after cootring ga\re an effect of minor
va] ue

PAL M., MEHBOTR,A B. S.: Badania natl udziałem
Aspergillus fumigatus w zakażeniach oczu u zwietząt.
(Studies on the association of Aspergillus fumigatus
ryith ocular infections in animals). Vet. Rec. 118, 41-
---+ 1966 (2)

Określono' rł,_vstępowanie i rolę Aspergillus fumiga-
tus u 93 zwierząt (małp1- ps}, kura. krowy. bawoły,
wielbłądr-) u, zapalelliu spojóx'ek i zakaźn\,m zapale-
niu spojówek i zakaźlym zapaleniu spojówek i ro-
gówki. A. fumigatus wyosobniono w czystej hodow]i
z v"),mazów z worka spojówkowego od 2 psów, jedne-
go buhaja. jednego muła i od kury, Obecność A. fu-
migatus lvvl<azano teź metodą bezpośrednią w prób-
kach materiaiu klinicznego. A. f unigatus nie izo1o-
\ł,ano prz)- tyrn z wymazórv z rvorka spojówkowegc
k]inicznie zdrowych psów. nułót,, kur i krów pominlo
wyhodowania dużej ilości grzybów saprofitycznych.
Miejscowe stoso-wanie ant5,biotykć,v o szerokim spek-
trurn dzia}ania (terramycyna, neospolin) i kortykos-
terydów (neosporin-H) nie dało źadnej poplawy \ir

stanie ]łiinicznym zakażon},ch oczu.
G.


