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Mieso odzyskane mechanicznie (MOM) cha-
rakteryzme sie nizszym poz1omem bialka i wo-
dy, a wyzszym tluszczu mniz mieso normalne.
Poziom tluszezu, wynoszacy w normalnym
miesie §win i bydta od 1,31 do 10,45%, w MOM
waha sie od 29,32 do 55% (6). Na tak wysoka
zawartosé tluszczu w MOM wplywa obecnosé
w nim szpiku kostnego zawierajacego od 22,7%
do 87,4% (5) lipidow. Pod wzgledem jakoscio-
wym tluszecz w MOM bydla i1 §win cechuje sie,
w poréwnaniu do tluszczu Srédmiesniowego,
podwyzszong zawartoscia nienasyconych kwa-
sow tluszezowych oraz fosfolipidow i glikolli—
pidéw; wystepuja one w stosunkowo wysokim
procencie w szpiku kostnym i przedostaja sie
wraz z nim do MOM w czasie mechanicznego
odmies$niania kosci (2). Podwyzszona zawartosé
nienasyconych kwasow ttuszezowych w MOM
jest jedng z gléwnych przyczyn zwiekszonej
jego podatnosci na rozklad oksydacyjny w cza-
sie przechowywania (1, 4). Wykazano bo-
wiem, ze procesom oksydacyjnym ulegajg prze-
de wszystkim nienasycone kwasy tluszczowe
o duzej ilosci wigzan podwoéinych, wchodzace
gléwnie w sklad fosfolipidow (4). Charakter
ttuszeczu w MOM, w tym takzZze wyZsza zawar-
t0$8¢ nienasyconych kwaséw tluszczowych za-
lezeé¢ moze réwniez od cech gatunkowych i o-
sobniczych zwierzgt rzeznych,

Celem badan bylo okreSlenie poziomu kwa-
s6w tluszczowych w miesie odzyskanym mecha-
nicznie w zaleznosci od rodzaju odmiesnianych
koéci, wieku i gatunku zwierzat, w poréwnaniu
do miesa normalnego.

Material i metody

Badania przeprowadzonio na miesie odzyskanym me-
chanicznie (MOM), pochodzgcym ogodtem z 48 tusz Swin

*) Praca wykonana w ramach probemu wezlowego IIL/5.8.

i 48 tusz bydia. W doborze materiatw do badan przy-

Jjeto mastepujace czynniki zmiennosci:

a) 2 gatunki zwierzat rzeznych: $winie i bydlo,

b) 3 rodzaje ko$ci: lopatka (E), ramienna (R) i kregi
(K) — odcinek od 4 kregu plersiowego do 5 kregu
ledZzwiowego; kazdy z rodzajow kiosci poddawano od-
dzielnie mechanicznemu odmiesnianiu w separatorze
Seffelaar-Looyen (Holandia) w 24 godz. po uboju
zwierzaft,

¢) 2 grupy wieku zwierzgt:

— osobniki mtode (M): §winie o masie 70—80 kg, byd-
o w wieku ok. 2 lat, po 24 osobniki kazdego ga-
tankmu,

— osobniki doroste (D): Swinie o masie 100—110 kg,
bydto w wieku ok, 4 lat, po 24 osobn1k1 kazdego
galtuniou.

Kiontrole stanowlil, pochodzacy od tych samych zwie-
rzgt, m. najdiuzszy kiatki piersiowej i ledzwi (MN) —
odcinek od 4 kregu piersiowego do 5 kregu ledzwio-
wego, oddzielany od kosci recznie w czasie rozbioru
tuszy. Wiszystkie zwierzeta byly jednej plci (samice)
i pochodzily z normalnej produkcji Zaktadéw Mies-
nych w Lublinie.

Na wymienionym materiale przeprowadzono metodg
chromaltografii gazowe]j (chromatiograf f-my Siemens,
typ L-402) oznaczenia zawarto$ci nastepujacych kwa-
sow thuszezowych:

— nasyconych: mirystynowego (C14:0), palmitynowe-
go (C16:0), stearynowego (C18:0),

— nfienasyconych: palmitopleinowego (Cil16:1),
weglo (C18:1), eikozenowego (C20:1),

— whelonienasyconych: linolowego (Ci18:2), eikozadie-
nowego (C20:2).

Otrzymane wyniki poddano analizie statystycznej.
Istotnosé” wplywu badanych czynnikow zmiiennosci
(x}<<rele01rno testem T-Tukeya na poziomie o <<0,05 i
o < 0,01

oleino-

Wyniki i omdéwienie

Wyniki badan przedstawiono w tab. 1—4.

Zawartoseé kwaséw ttuszczo-
wych w MOM w pordéwnaniu do
miesa normalnego (tab. 1). U obu ga-
tunkéw zwierzat stwierdzono istotne réinice
w zawarto$ci niektoérych kwasow thuszezowych
we frakcji tluszezowej MOM w pordéwnaniu do
miesa normalnego.
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Tab, 1. Zawartosé kwaséw tluszczowych (%) w MOM $win i bydla w poréwnaniu do miesa normalnego (Xts)
Gatunek Rodzaj . . . . . .
A miesa n C14.0 C16:0 C16:1 C18:0 C18:1 C18:2
MOM 48 | 1,34a 0,32 |25,89a 2,36 | 3,242 1,08 |1560a 259 |4546a 3,92|3,97a 1,91
MN 12 1,17a 0,13 [23,98b 1,11 | 3,15a 0,52 |12,83b 3,09 |5277b 4.73| 2,74a 1,14

Swinie C20:1 C20:2 Nasycone |Nienasycone Wielo- Inne

i 3 [ N nienasycone

MOM 48 2,21a 0,84 | 2,03a 0,80 |42,80a 4,68 5092a 3.84| 6.02a 1,50 | 0,26a 0,02
MN 12 1,18b 0,45 | 1,84a 0,63 |37,99b 3,27 |57,10b 4,29| 458b 1.51 | 0,33a 0,04

Gatunek Rodzaj R . 1@- . . .

philgtendy miesa n C14:0 C16:0 c16:1 C18:0 C18:1 C18:2
! MOM 48 | 1,89a 0,36 [2632a 2,1¢| 3672 051 |17,14a 3.10|44.35a 261 | 224a 042
MN 12 | 256b 035 [3034h 2,69| 4085 060 |15708 2,06|4245a 217 1.92a 0.36

Bydio C20:1 | C20:2 Nasyeone |Nienasycone . Wielo- I

. ¥ ' | i N : " nienasycone -
e — — e | p— —_— - ——
MOM 48 0,79a 0,22 | 0,92a 0,28 [4538a 2.54 448,83a 3,19 | 3,16a 0,68 2,65a 090
MN 12 0,75a 0,11 | 0,31b 0,09 [48,24b 2,50 [47.26a 2,{]9| 2,28b 045 | 2,28a 0,70

Objadnienie: a, b — s’redn;e_ o;nacz_or; ;éinymi literami roinig sie istotnie przy p<0,01.

W thluszezu $win roznice te dotyczyly wyz-
szego w MOM poziomu kwasu palmitynowego
(C16:0), stearynowego (C18:0), eikozenowego
(C20:1), eikozadienowego (20:2), a nizszego po-
ziomu kw. oleinowego (C18:1). Istotnych roznic
nie wykazano natomiast w poziomie kwasu mi-
rystynowego (C14:0), palmitooleinowego (C16:1)
i linolowego (C18:2). W ogolnej ocenie tluszez
MOM w poréwnaniu dé tluszczu miesa normal-
nego cechowal sie wyzsza zawartoscia nasyco-
nych i wielonienasyconych a nizszg nienasyco-
nych kwaséw thuszczowych.

U bydla réinice w zawartosci kwasow tlusz-
czowych w thuszezu MOM i miesa normalnego
ksztattowaly sie nieco odmiennie niz u $win.
Dotyczyly one wyzszego w MOM poziomu kwa-
su eikozadienowego (C20:2), a nizszego — kwa-
su mirystynowego (C14:0), palmitynowego
(C16:0) i linolowego (C18:2). Istotnych réznic
nie stwierdzono natomiast w zawartosci kwasu
palmitooleinowego (C16:1), stearynowego (C18:
:0), oleinowego (C18:1) i eikozenowego (C20:1).
Ttuszez MOM bydla charakteryzowal sie w po-
réwnaniu do tluszczu miesa normalnego wyz-
szym ogblnym poziomem wielonienasyconych
kwasow ttuszczowych, nizszym — nasyconych
i brakiem réznic w ogdlnej zawartosci nienasy-
convch kwasoéw thuszczowych.

Wykazany w przeprowadzonych badaniach
wyzszy poziom wielonienasyconych kwaséw
ttuszczowych w ttuszezu MOM obu gatunkow
zwierzat w poréwnaniu do tluszczu miesa nor-
malnego znajduje potwierdzenie w badaniach
innych autoréow (2). Jest on wynikiem udzialu
szpiku kostnego w MOM. Lipidy szpiku kost-
nego zawieraja bowiem wiecej nienasyconych
kwaséw tluszczowych, zwlaszeza o podwdinej
lub wyzszej iloSci wigzan, niz thuszez podskor-
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ny czy Srodmie$niowy pochodzacy od tego sa-
mego zwierzecia (3).

Wptyw rodzaju koS$Sci (tab. 2). Po-
ziom kwasow tluszczowych w zaleznosci od ro-
dzaju odmiesnianych koéci ksztaltowal sie
zmiennie, a istotne rdéznice wystapily pomiedzy
niektorymi tylko ko$émi. Istotny wplyw ro-
dzaju kosSci zaznaczyl sie takze odmiennie u
kazdego z badanych gatunkéw zwierzat.

U $win istotne roznice w poziomie kwasu
mirystynowego (C14:0) i stearynowego (C18:0)
zaznaczyly sie jedynie pomiedzy kregami a ko-
$cig ramienng i lopatky. Tituszcz MOM z kre-
gow zawieral mniej kwasu mirystynowego, a
wiecej stearynowego w poréwnaniu do obu po-
zostalych kosei, pomiedzy ktorymi nie bylo réz-
nic. Poziom kwasu oleinowego (C18:1) i lino-
lowego (C18:2) w tluszczu MOM z ko$ci ra-
miennej byl istotnie wyzszy niz w tluszezu z
kregéw. Brak bylo natomiast istotnych roéznic
w poziomie wym. kwaséw tluszczowych po-
miedzy ko$cig ramienng i kregami a lopatka.
Réznice w zawartosci kwasu eikozenowego
(C20:1) i eikozadienowego (C20:2) wystapity po-
miedzy ttuszczem MOM z kosci ramiennej a to-
patki i kregow. Frakcja ttuszczowa MOM z ko-
$ci ramiennej zawierata wiecej C20:1, a mniej
C20:2 od ttuszezu z pozostalych kosci, pomie-
dzy ktoérymi nie bylo réznic. Rodzaj odmiesnia-
nych ko$ci nie wplywal natomiast na zawar-
tos¢ kwasu palmitynowego (C16:0) i palmito-
oleinowego (C16:1). W przeprowadzonych ba-
daniach stwierdzono, ze réznice w ogélnym po-
ziomie kwaséw thuszezowych w  ttuszezu
MOM $win zaznaczyly sie jedynie pomiedzy
ko$cig ramienng a kregami. Ttuszcz z ko$ei ra-
miennej zawieral mmniej nasyconych, a wiece]
nienasyconych i wielonienasyconych kwasoéw
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Tab. 2. Zawartosé

kwaséow tluszczowych (%) w MOM $win i bydla w zalezno$ci od rodzaju odmies$nianych
kosci (n=16; Xts)

Gatunek | Rodzaj . . . g ; .
S S C14:0 C16:0 C16:1 C18:0 Ci8:1 . C18:2
T & 1208 022 | 2623a 2,02 | 290a 1,51 | 1494a 2,83 | 4592ab* 4,78 | 392ab 194
R 122a 014 | 2430a 168 | 3182 034 | 1434a 107 | 47242 242 | 5332 1,07
K | 15T 038 | 2718a 228 | 2,582 1,04 | 1740b 246 | 4330b 329 | 2650 158
Swinie C20:1 | C20:2 Nasycone Nienasycone nie‘r}lvzi:;oc_one Inne
\ ) 1752 1,12 | 232a 057 | 42.39ab 365 | 50,63ab 3,65 | 6,3lab 1,77 | 080a 0,25
R 291b 032 | 1430 039 | 3973a 283 | 5333a 222 | 676a 086 | 003b 0,01
| K 1892 033 | 239a 092 | 4615b 4,67 | 4876b 389 | 503b 1,19 | 004b 0,01
i‘;};‘;gk R}gods'ﬁ] C14:0 C16:0 I| C16:1 C18:0 c18:1 c18:2
£ | L72a 034 | 25892 2238 | 394a 063 | 1587a 3,17 | 4602a 1,90 | 225a 053
R 2032 038 | 2645a 229 | 37la 024 | 1664a 147 | 44552 2,56 | 214a 0,35
K 192a 025 | 2669a 152 | 323b 026 | 1968b 3,35 | 41,78b 1,09 | 239a 0,28
3 26 I 109 |
| i -
Bydto C20:1 | C20:2 Nasycone Nienasycone nievr‘g.esl;)cone Inne
L. | 069a 014 | 097a 034 | 4348a 1,76 | 50,71a 2,27 | 3.22a 0,86 | 2.65a 0,08
R 083a 0.6 ‘ 0,89a 0,25 | 45,1Tb 160 | 49,09a 3,25 | 304a 059 | 269a 0,85
K 084a 0,12 0892 023 | 4820c 186 | 4586b 164 | 328a 046 | 257a 077
Objasnienia: a, b, ¢ — srednie oznaczone réznymi literami ro6znia sie istotnie przy p=0,01; * — istotnosé przy p<@o,05.

Tab. 3. Zawartos¢ kwaséw tluszczowych %) w MOM swin 1 bydia w zaleznosci od wieku zwierzgt (n = 24;

Xts)
i —

Gatunek |y C14:0 C16:0 C16:1 C18:0 c18:1 C18:2
zwierzecia

M 1,45a* 0,40 26,52a 2,43 271a 0,58 1547a 3,30 4572a 4,19 3652 1,89

D 1,24b 0,16 | 2534a 214  370b 1,19 | 157la 1,74 | 4523a 3,66 | 425a 1,38
. i ) — | . . . Wielo- o
Swinie | C20:1 C20:2 Nasycone Nienasyeone | nienasycone Inne

M 1,95a 1,07 20la 062 | 43,38a 538 | 50.38a 4,18 | 567a 1,39 0,5la* 0,20

D 2452 0,45 2,042 0,94 | 4229a 391 | 5140a 345 | 633a 152 0,04b 0,01
Gatunek |yoq. C14:0 C16:0 C16:1 C18:0 cig1 | Cls:2
zwierzecia

M 2.16a 0,24 28,04a 0,77 3,69a 0,64 14,90a 1,57 43,16a 1,86 1,99a 0,42

D 1,538 0,20 24,33b 1,35 3,64a 0,27 |19,72b 2,30 | 4573b 2,67 2,53b 0,17
Bydlo C20:1 C20:2 Nasycone Nienasycone Wielo- | Inne
¥ =il aVia nienasycone

M 0,32a 0,04 0,77a 0,30 4515a 2,17 4720a 249 2,762 0,69 492a 0,79

D 1,33b 0,16 1,09b 0,11 45,64a 2,88 50,70b 2,87 3,62b 0,19 0,03b 0,008

Objasnienia: jak w tab. 2.

thuszezowych niz tluszez z kregow. Brak bytlo
natomiast istotnych roéznic w
trzech grup kwaséw ttuszczowych pomiedzy
ttuszezem z lopatki a tluszezem z dwoch po-

zostalych rodzajow kosci.

U bydta istotne réznice w poziomie poszcze-
g6lnych kwasow tluszczowych wystgpily jedy-
nie pomiedzy ttuszezem MOM z lopatki i kosci
ramiennej a tluszczem z kregéw i dotyczyly
kwasu palmitooleinowego (C16:1), stearynowe-
go (C18:0) i oleinowego (C18:1). Tluszcz z kre-
géw zawieral mmiej C16:1 i C18:1, a wiecej

ogolnej

C18:0 w pordéwnaniu do obu pozostalych ko-
$ci, pomiedzy ktoérymi brak bylo istotnych réz-
nic. Rodzaj odmie$nianych kosci nie réznicowal
istotnie poziomu kwasu mirystynowego, palmi-
tynowego, linolowego, eikozenowego i eikoza-
dienowego.

W ocenie wplywu rodzaju odmie$nianych ko-
$ci na ogdlny poziom trzech grup oznaczanych
u bydia kwaséw tluszczowych stwierdzomo
istotne zréznicowanie zawartoSci nasyconych
kwasow tltuszczowych pomiedzy wszystkimi ro-
dzajami ko$ci; tluszcz z kregow cechowal sie

ilosei
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Tab. 4. Zawartos¢ kwasow ttuszczowych (%) w MOM w zalezno$ci od gatunku zwierzat (n=48; X*s)
Gatunek . . ; 2 . .
Twisiz. C14:0 C16:0 Ci16:1 C18:0 C18:1 C18:2
Swinie 1,34a 0,32 25,89a 2,36 3,24a* 1,08 15,60a* 2,59 45,46a 3,92 3,97a 0,91
Bydto 1,89 0,36 26,32a 2,14 3,67b 0,51 17,14b 3,10 | 44,352 2,61 2,24b 0,42
C20:1 C20:2 Nasycone Nienasycone e Inne
| : = | nienasycone
22la 084 | 203a 0.80 | 42,80a 468 | 50,92a 384 | 602a 150 | 026a 0,02
0,790 0,22 0,92b 0.28 45,38b 2,54 48.83b 3,19 3,16b 0,68 2,65b 0,50

Objasnienia: jak w tab. 2.

najwyzszym poziomem wym, kwaséw. Roznice
w zawarto$ci nienasyconych kwasow tluszczo-
wych zaznaczyly sie tylko pomiedzy lopatka
i koscig ramienng a kregami. Ttuszez MOM z
kregéw zawieral mniej nienasyconych kwasow
tluszczowych w pordwnaniu do obu wym. ko-
Sci, pomiedzy ktérymi brak bylo réznic. Ro-
dzaj odmiesnianych kosci nie wplywal istotnie
na ogdlny poziom wielonienasyconych kwasow
ttuszczowych.

Roznice w stosunku ilo§ciowym nasyconych
i nienasyconych kwaséw ttuszczowych pomie-
dzy badanymi ko$émi mogg byé, wg danych
piSmiennictwa, wynikiem réznic w udziale ilo-
Sciowym wymienionych grup kwasow ttuszczo-
wych w szpiku kostnym. Wykazano bowiem, ze
zarébwno ogoélna zawartos¢ linidow w szpiku
kostnym, jak i poziomy kwaséw tluszczowych
ksztaltujg sie nieco odmiennie w poszczegdl-
nych kosciach (3). Stad tez ustalenie wzajem-
nych relacji pomiedzy iloscig nasyconych i nie-
nasyconych kwasow tluszczowych ma istotne
znaczenie z punktu widzenia trwalosci MOM i
moze pozwoli¢c na eliminacje niektdérych kosci
z produkeii tego rodzaju miesa.

Wplyw wieku zwierzat (tab. 3).
Istotny wplyw wieku swin wykazano jedynie
odnosnie do zawartoSci kwasu mirystynowego
(C14:0) i palmitooleinowego (C16:1). Tluszcz
MOM mtodych zwierzat zawieral wiecej wy-
mienionych kwaséw tluszczowych niz thuszez
zwierzat dorostych. W poziomie pozostatych
kwasdw nie stwierdzono istotnych réznic.

W przypadku MOM bydla wiek roznicowal
istotnie zawarto$é prawie wszyistkich badanych
kwasoéw tluszczowych. Wyjatek stanowil kwas
palmitooleinowy (C16:1) i ogdlna zawarto$é na-
syconych kwaséw tluszczowych. Tluszecz MOM
zwierzgt mlodych zawieral wiecei kwasu miry-
stynowego (C14:0) i palmitynowego (C16:0), a
mniej kwasu stearynowego (C18:0), oleinowe-
go (C18:1), linolowego (C18:2), eikozenowego
(C20:1), eikozadienowego (C20:2) oraz ogdlnej
ilo$ci nienasyconych i wielonienasyconych kwa-
sow ttuszezowych.

W dostepnym piSmiennictwie brak jest da-
nych nt. wplywu wieku zwierzat na zawartoseé
kwaséw tluszczowych w MOM. W badaniach
nad skladem chemicznym tluszezu szpiku ko-
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stnego przeprowadzonych na bydle wykazano
natomiast, ze wraz z wiekiem zwierzgt naste-
puje spadek zawartosci nienasyconych kwasoéw
thuszczowych (3). By¢ moze wplywa to w pew-
nym stopniu na ro6znice w ksztaltowaniu sie
poziomu kwaséw ttuszczowych w mechanicz-
nie odzyskanym miesie zwierzat mlodych i do-
rostych.

Wpltyw gatunku zwierzecia (tab.
4), Wplyw gatunku zwierzecia zaznaczyl sie
istotnie w odniesieniu do poziomu wiekszosci
badanych kwaséw thuszezowych z wyjgtkem
kwasu palmitynowego (C16:0) i oleinowego
(C18:1). Thuszcz MOM $win w poréwnaniu z
thuszeczem MOM bydla cechowal sie nizszym
poziomem kwaséw: mirystynowego (C14:0),

palmitooleinowego ~ (C16:1),  stearynowego
(C18:0) i ogbdlnej zawartosci nasyconych kwa-
sow tluszczowych, a wyzszym — kwasu lino-

lowego (C18:2), eikozenowego (C20:1), eikoza-
dienowego (C20:2) oraz og6lnej ilosci mienasy-
conych i wielonienasyconych kwasow thuszczo-
wych. Podobnie Kunsman i wsp. (2), analizu-
jac sklad chemiczny ttuszezu MOM $win, byd-
la i owiec wykazali najwyzszg zawarto$¢ nie-
nasyconych kwaséw tluszczowych u Swin.

Wnioski

1. Mechanicznie odzyskane mieso $win i byd-
la rézni sie istotnie od miesa normalnego pod
wzgledem zawartosci niektéorych kwasow tiu-
szczowych; cechuje sie ono istotnie wyzszym
poziomem wielonienasyconych kwaséw tluszezo-
wych.

2. Czynnikami zmienno$ci poziomu kwaséw
ttuszczowych MOM sa gléwmie rodzaj odmies-
nianych kosci i gatunek zwierzecia; istotny
wplyw wieku zaznacza sie jedynie u bydla.

3. Roznice w zawartosci kwaséw ttuszezo-
wych w MOM, w poréwnaniu do miesa nor-
malnego, wynikajg przypuszczalnie z obecnosci
w nim gzpiku kostnego.
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6, Nowakowski Z.: Cechy chemiczne i organoleptyczne
mechanicznie odkostnionego miesa bydia i $win. Praca
dokt.,, AR Lubin, 1983,

Adres autora: doc. dr hab, Elzbieta Pelczynska, ul, Aka-
demicka 12, 20-033 Lublin. )

ITeruunbckaa B., Hosaxomermit 3. — Copgepmanne
KMPHBIX KHCJAOT B MEXAHMYIECKM DEKYHeDHDOBAHHOM
MACE B 3aBHCHMMOCTM OT BHAZ KOCTEMN, JIHIIAEMbIX
MBIIIL, BO3PACTa B BMAA MKHMBOTHBIX

Iene uccreposaumit cocroana B OnpesesIeHuH ypOB-
HA JXUPHBIX KMCJIOT B MEXaHMYECKM DPEKyIePMpOBaH-
HOM MsCe B 3aBMCMMOCTM OT BMJIA KOCTEM, JIMINAEMBIX
MBIIIL, BO3pPacTa M BUIA KMBOTHBIX, II0 CPABHEHWUIO
C HOPMaJbHBIM MACOM. JICCaenoBaHUA MPOBEIM HA IKU-
Py MexXanu4eCKM DPeKynepuMpoBaHHOTo Maca (MPM),
OpoMcxoaaniero B obmeMm u3 48 Tym cruaes: u 48 TYIO
tkoTa (camgm). ITpuuAamM crexyionue (haxTopL] M3MeH-
4MBOCTH: 2 Buga yBOMHBIX MKUBOTHBIX (CBMHBM M CKOT),
3 Buzaa xocreli (niewepas, JonaTKA M MO3BOHKM), 2
BO3PACTHLIE TDYIL]  RUBOTHBIX — MOJOIBIE OCOOM
(eBuuBy Maccorr T0—80 xr, ckor BO3pacToM oK. 2 jer),
B3DOCALI 0¢obM (CBMHBM Maccoir 100—110 KI', CKOT BO3-
bactoMm ok, 4 ner). KouTposib cocTasiana NPOMCXOIA-
mas OT THEX IKe JKMBOTHRIX MNOJoCTHAH MBIILLE, OT-
ACJIAEMAR OT KOCTEH BPYYHYyI0, YPOBEHE JKUPHBIX KMC-
aor: C14:0, C16:0, C16:1, C18:0, C18:1, C18:2, C20:1,
C20:2, ompeneiM METOIOM T'a30BOiL Xpomarorpadmun.
Orvemtnuy, yto: 1) MPM cmiued: M CKOTa CYLIECTBEIIHO
OTJMHAETCH OT HOPMANBHOTO MACA COJEPIKAHMEM He-
KOTOPBIX MPHBIX KHCIOT: OHO XapaKTepulyercs
CYIIECTBEHHO BLICIIMM  YDOBHEM MHOTOHEHACKIIeH—
HBIX FKMDHBLIX KHCHOT, 2) hbaxTopaMu MIMeHIMBOCTH
YPOBHA KUPHBIX KUCI0T B MPM SBIAIOTCH, riaBHBLIM
obpazoMm, BMJ EOCTelf, JMIIAeMbIX MBI ¥ BUJ
MBOTHOTO; CYLIECTBENHOE BIMAHME BO3pACTa OTME-

HAETCA JNMIUL ¥y cKoTa, 3) Da3sHMUIOBl B COJNIEDIKAHIM
HUPHBIX KucaoT B MPM no CDaBHEHMIO € HODMAab-
HEIM BBITEKAOT, BEPOATHO, M3 HAJIMYMHA B HeM KOCT-
HOTO MO3TAa.

Pelczynska E., Nowakowski Z., — The content of fat-
ty acids in mechanically separated meat in relation
to the kind of demeated bones, age and animals
species

The purpose of the studies was to determine the
level of fatty acids in mechanically separated meat
in relation to the kind of bones, age, and animal
species compared with the normal meat. The exami-
nations were carried out on fat of meat separated
mechanicaly (MSM) from 48 pig and 48 hovine car-
casses (females). The following variability {factors
were taken into comnsideration: two animal species
(pigs and cattle), three kinds of bones (humerus,
scapula, vertebrae), two groups of animals, age, i.e.
young amimals (pigs of T0—80 kg, cattle — 2 years
old), and adult ones (pigs of 100—110 kg, cattle about
4 years old). Musculus infraspinatus derived from
the same animals and separated manually was used
as a control. The level of fatty acids (C14:0, C16:0,
C16:1, C18:0, C18:1, C18:2, C20:1, C20:2) was determi-
ned by gas chromatography. It was found that: 1 —
MSM of pigs and catile differed significantly from
normal meat regarding the content of some fatty
acids; it was characterized by a significant higher
content of polyunsaturated fatly acids; 2 — Varia-
bility factors of the level of fatty acids in MSM
were: the kind of demeated bones and species of
animals; a significant influence of age was noted
only in catile; 3 — Differences in the content of
fatty acids in MSM compared with normal meat
:flight be caused by the presence of bone marrow in
MSM.

BOLESLAW WOJTON, TERESA FIGURNA

Pozostatoéci azotanéw i azotynéw w peklowanych produkiach
migsnych badanych w laboratoriach weterynaryjnych w 1985 .

Zaklad Higieny Produktow Zwierzecych Instytutu Weterynarii,
Al. Partyzantow 57, 24-100 Pulawy

Zagadnienia higieniczno-sanitarne, jak réw-
niez technologiczne zwigzane z uzywaniem azo-
tanow i azotynéw do utrwalania miesa przed-
stawione zostaly w publikacji dotyczacej pozo-
stalo$ci tych soli w produktach miesnych, ba-
danych w 1984 r. (5). Do odnotowania pozosta-
je jedynie waZna zmiana przepisow odnosnie
stosowania azotanow i azotynéw do peklowania
migsa, jaka nastgpila w miedzyczasie. Od dnia
16 grudnia 1985 r. obowigzuje bowiem nowe
Zarzgdzenie Ministra Zdrowia i Opieki Spo-
fecznej (z dnia 18.10.1985 I.) W sprawie wyka-
zu substancji dodatkowych dozwolonych i za-
nieczyszczen technicznych w $rodkach SPOZyW-
czych i uzywkach oraz na ich powierzchni (1).

Zarzadzenie zmienia obowigzujace dotychezas
limity azotanéw i azotynow, kiére mogly byé
uzyte do utrwalania miesa (1). Najwazniejsza
zmiana dotyczy azotaméw, ktore obeenie moga
by¢ uzyte jedynie do produkeji wedlin suro-
wych wedzonych typu salami i to w ilosci nie

wyzsze] niz 400 mg/kg gotowego produktu. In-
ne produkty miesne moga by¢ utrwalane wylacz-
nie azotynem sodu w postaci Townomiernej
mieszaniny z sola kuchenns, w ktorej zawar-
tos¢ NaNO, wynosi 0,5—0,6%.

Wedliny, wyroby wedliniarskie, wedzonki
oraz konserwy miesne pasteryzowane mogg za-
wiera¢ do 125 mg/kg azotanow i azotynow lgcz-
nie, natomiast konserwy miesne sterylizowane
do 50 mg/kg azotynow.

W' przejsciowym okresie tj. do 31 grudnia
1989 r. mozliwe jest peklowanie miegsa na wed-
liny, wyroby wedliniarskie i konserwy stery-
lizowane metodg azotanowo-azotynowsa z tym,
ze w wedlinach i wyrobach wedliniarskich nie
moze byt wigcej niz 200 mg/kg azotanéw i azo-
tynéw (w tym azotyméw nie wiecej niz 125
mg) oraz w konserwach sterylizowanych nie
wigcej niz 100 mg/lkg azotanéw i azotynow
(w tym do 50 mg azotynow),

21



