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W obrębie każdej grupy
wątrobach pobranych o
po uboju lewy płat wątr
oddzielnie owijano folią
woreczkach z foli polietylenowej i przechowywatlo

no_u_strojórv, s? vr' _nie.,xrielkim st Poznane. wilkq przez siatkę o średnicy oczek 2 mm i przezna-
W składziB chemicznym wątrob rząt rzeŻ- 

"rńo 
^ao analizy. " W rozdrobnionej tkance ozoaczano

gatunkowe" ,uvartość i niebiałkowego,
e wetqlowo- stężenie. agujących z_ od-

*"g;';}ii; iś*:"iT "iló,§;}ł,I":§;
bojowych i --"--

r"rłaściwości ątrób. 5 obję;
Podczas przechowywania wąi- (pH 7,0)

rób świń w 'r-5Óc ,irli^ny * o'b- f#:X"rł
N-517 i elektro-

i Mera-Tronic.

T.i."#i,:T3:,j
(3 : 1 : 1). Po rozdziale fazowym przefiltrowanego na
bibule homogenatu, warstwę
niano przy użyciu Na2SO4 i o
wartość lłuszczu po odparo
W ekstrakcie chloroformowym zawierającym 0,2 g
tłuszczu ozrraczano liezbę TBA stosując metodę de-

i:J'#Ttffi3,i3f,;,,?,' 
in, (15), Liczbę TBA wyraża-

i jego tozplsszczalności (5), 10%
" ivedług danych cytowanych przez Dudę (3) :1-

i Prosta [S) pH wąfrób ,ńi"rrĄt rzeżnycń'w |ii;
24 h po uboju zbliżone jest do wartoŚci 6,5; PH produktów reagujących z od,czynnikiem Folina. Za-
mięśni szkieletowych w podobnym okresie po- wartość azotu niebiałkowego wyraźano w odnie5ieniu

do poz kance. Stęż u_w
tkairce metodą k Do
1 cma dodawano 20§10

roztworuNa2CO3ilcm8
tość pozostawiano w temp
nut i mierzono ekstynkcję
wobec 10]0/o roztwoTu TCA. Stężenie produktów reagq-
jących z odczynnikiem Folina wyrażano w wartos-

być objawem rozkładu tkanki. kolagenu tozplJsz- Celóm badań było porównanie szybkości wartości oliny w
spadku pH, rozkłaań nlaiet< i utlenianió tłusz- , Hydroli prowadz

czów oraz Tozpuszcza'rnoŚci kolagenu w wątro-
bach świń i bydła rv okresie przechowywania
chłodniczego.'

Materiał i metody

po schło-
ano hydro-
Tzez 6 h.
proliny. Za-
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wartość lrydroksyproliny przeliczano na kolagen roz-
puszczalny stosując mnożnik 7,52. Zawartość hydro-
ksyproliny w hydrolizatach kwasowych oznaczana
stosując metodę Stegemanna i Staldera (12),

Wyniki i omówienie
Szybkość poubojowego spadku pH była bar-

dziej intensywna ]^, wątlobach świń niż bydła
(ryc. l). W 1 h po uboju średnie wartości pH
w wątrobach świń wahały się w zakresie 5,5

-5,9, w wątrobach bydła w zakresie 6,8-6,9.
Najniższe (końcowe) pH obserwowano w wą-
trobach świń między 6 a 24 h po uboju, w wą-
troklach bydła między 24 a 72 h po uboju,
Końcowe pH wątrób świń było średnio niższe
niż wątrób bydła. W okresie dłuższego prze-
chowywania chłodniczpgo pH wątrób stopniowo
wzrastało. Wyniki wskazują na wyraźne różnice
gatunkowe w szybkości poubojowej glikolizy
w wątrobach świń i bydła i ńżnią się od da-
nyclr cytowanych przez Dudę (3) i Prosta (8).

Wartości liczby TBA, zarówno bezpośred-
nio po uboju, jak i w czasie przechou,yrvania
chłodniczego, były większe w lvątrobach świń
niż bydła. Przyrost liczby TBA w czasie prze-
chowywania wątrob badanych grup zwierząt
był podobny. Tłuszcz świński jest bardziej nie-
nasycony niż tŁuszcz bycllęcy. Wyższe wartoś-
ci liczby TBA wskazują na większy rozmiar
zmian oksydatywnych w tłuszczu rvątroby
świń w badanym okresie przechowywania.

Podczas przechowywania wątrób badanych
grup zwierząt obserwawano stały przyrost azo-
tu niebiałkowego i produktów reagujących z
odczynnikiem Folina (ryc 2). Poziom obu wskaź-
ników proteolizy był wyższy w wątrobach

Ryc, .1.
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Zmiany wartości pH i liczby TBA wątrób
czasie przechorł,ywania chłodniczego
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Ryc. 2. Poziom azotu niebiałko,wego, produktów rea-
gujących z odczyrrnikiem Fo]ina i kolaganu rozpusz-
czalnego W czasie przechowywania chłodniczego wąt-

rób

śrviń niż bydła, a najwyższy w wątrobach ma-
cior. Szylrkość zmian proteolitycznych nasilała

W 1 h po uboju kolagen rozpuszczalny sta-
nowił od 4,6% (cielęta) do 1,69o (krowy) kola-
genu o1gÓlnego wątroby. Podczas przechowy-
vzarria rozpuszczalność kolagenu systematycz-
nie u,zrastała (ryc. 2). Wzrost rozpuszczalności
kolagenu był bardziej intensywny w wątro-
baclr cieląt niż ,uv wątrobach jałowic i krórv.
.iest ogóInie zlane, że rozplfszczalność kola-
genu L,je ,ł{Taz z wiekiem i dojrzałością
zt,teTz (11). Prawidłowośó ta dotyczy rów-
ilież kolagerru wątroby, Wzrost rozpuszczalnoś-
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Wnioski

genu wątroby wzrasta.
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