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Campylobacter jejuni jako odzywnoéciowy czynnik chorobotwérczy *)

Zachorowania wywolane przez Campylobacter je-
juni oplsane zostaly nie tak dawno. W 1977 r. Skirrow
opublikowal w Britith Medical Journal wyniki badan,
w ktéorych zwrocil uwage na dotychezas nieznany, lecz
istotny czynnik chorobotworczy, wywolujacy u ludzi
ostre stany enteritis — mianowicie na Campylobacter
jejuni. Stwierdzil, ze ok. 70% wszystkich pacjentow
wykeazujaeyeh objawy biegunki zakazonych bylo tym
drobnoustrojem. Przypuszczal, ze chodzi o zakazenie
pokormowe, w ktorym gléwna role cdgrywa migso,
zwlaszeza drobiowe. Obecnie kampylobakteriozy wy-
stepujg w wielu krajach na $wiecie w ilosciach podob-
nych do innych schorzen odiywncsciowych, zwlaszcza
salmenelsz, a w wielu przypadkach je przewyzszajs.
Zacheorowania ludzi

U czlowieka zakazenia C -mpylotacter jejuni wyste-
puja w trzech formach: jelitowe]j, pozajelitowej i reak-
tywne]. Najezestszg jest postaé jelitowa. Objawia sie
jako ostre zapalenie jelit (enteritis acuta), przy czym
u niektérych osobnikéw dochodzi do zapalenia okrez-
nicy 1 prostnicy. Infekcje C. jejuni (podobnie jak sal-
moneli, shigeli i Cl. difficile) moga stymulowa¢ roz-
wWoj istniejgcego juz w oorganizmie wrzodziejacego za-
palenia jelita grubego lub choroby Crchna. Stad tez
‘e:t wskezane, aby przy istnieniu tych schorzen prze-
pﬂowadmne byiv takze kadania w kierunku C. jejuni.
U dzieci zakazenie C. jejuni charakteryzuje sie ostrym
enterocolilis.

TFozajelitowa forma infekcji wywoiane] przez C. je-
iuni przejawia sie w roézny spo:ob: ostrym stanem za-
palnym pecherzyka zolciowego, zapaleniem otrzewnej,
poszcznicowym ronieniem, zapaleniem opon moézgo-
wych u noworodkow.

iy

crma reaktywna oznacza wystapienie procesu cho-
robowego zwigzanego z infekcjg zlokalizowang w innej
czeSei organizmu. Wérod roéznych zakazen organizmu,
wywolanych np. przez salmonele, shigele, Yersinia
pseudotuberculosis, enterokrwotoczne szezepy E. coli
i niektére enterowirusy, istotna role moze odgrywac
takze infekcja wywolana przez C. jejuni. Chodzi tu
o syndrom hemolityczno-uremiczny (HUS), syndrom
Guillain-Barré 1 zapalenia stawow.

Wystepowanie C. jejuni u zwierzat domowych

Zwierzeta nie wykazuja zwykle widccznych objawow
chor-kowych. Stwierdzone, ze 30% do 90% kurczat
brojlerow jest zakazonych tym drobnoustrojem. W 1 g
tres$ci jelit moze znajdowaé sie od 100 tysiecy do 10
milionow C. jejuni. Okolo 20% prosigt w Holandii jest
ich nosicielami. Liczby tych drobnoustrojow w tresci
jelit swin sg jednak nizsze niz u kurczat — ok. 3600 w
1 g. Nosicielem C. jejuni moze by¢ takze bydlo (w Ho-
landii 5% —22%) oraz rézne gatunki drobiu.

Aczkolwiek C. jejuni, ktory podobnie jak salmonele
wystepuje w jelitach zwierzat, nie wywolujac objawow
chorobowych, to jednak moze by¢ przyczynag enteritis

*) Referat wygloszony na Sesji Sekeji Higieny 1 Technologii
Zywnosei Polskiego Tow. Nauk Weterynaryjnych, Lublin, 1.06.1990 r.

u cielgt 1 ronien u owiec.
mastitis,
mleka.
Zwierzeta pokojowe mogg by¢ takze nosicielami
C. jejuni, a zwtlaszeza mlode psy 1 koty wydaja sie byt
wrazliwe na dzialanie tego drobnoustroju. Opisano tak-
ze przypadek przeniesienia zakazenia od ptakéw hodo-
wanych w klatee na ludzi, u ktérych doszio do enteritis.

U krow moze powcdowaé
z nastepowym przechodzeniem bakterii do

Wystepowarnie C. jejuni w zywnosici
Cympypylobacter, wystepujac czesto u zwierzat, moze
znajdowac¢ sie takze w zywnos$cl zwierzecego pocho-

dzep . W przypadku zakazenia zwierzecia tym drobno-

ustrojem, dochodzi do podraznienia Sciany jelit i wy-

dalenia bakterii wraz z katem. Stwierdzono, ze 75

drobiu jest zakazanych ta drcga, a liczba bakterii na

powierzchni ich clala wynosi od 2000 do 100 000. Duzo
mniejsze zakazenie C. jejuni stwierdzono natomiast

w miesie wieprzowym. Okazalo sie, ze przyczyng tego

jest wysuszenie powierzchni miesa, do ktérego dochodzi

pcdezas chicdzenia fusz po uboju. Dotyezy to takze
tusz bydla, koni i owilec. Dréb natomiast schiadza sie
inaczej — w wodzie

Mleko stato sie rezerwuarem zarazka dla ludzi,
zwlaszcza w tych krajach, gdzie nie jest jeszcze stoso-
wana jego pasteryzacja. W serach miekkich przezywa

C. jejuni krotko, w twardym szyblo ginie, prawdopo--

dobnie w wyniku niskiego pll i wysokicgo stezenia

soli kuchennej. Na temat zakazenia jaj brak jest do-
kladnych danych.
Teoretyeznie kazda Zywnodé pochodzenia zwierzecego

i rodlinnego oraz woda mogg zostaé zanieczyszczone
C. jejuni, jesli dojdzie do zetkniecia z katem. Campy-
lobacter jest jednak wrazliwy na dzialanie czynnikéw
zewnetrznych, zwlaszeza temperatury, wysuszenia, tlenu
itp. Stad tez peletowana karma, jaja w proszku i przy-
prawy, ktore bywaja tak czesto zakazone salmonelami,
nie sa dobrym $rodowiskiem dla C. jejunt.

C. jejuni w éradewisku

Ze wzgledu na szerokie wystepowanie C. jejuni
u zwierzat domowych, zwraszcza u drobiu i $win, przy-

puszczano, ze wystepowaé on bedzie rowniez u zwierzat

wolno zyjacych. Obecno$é jego wykazano u wielu ga-
tunkow ptakéw dzikich 1 townych, wolno zyjacych
szakéw, zwlaszeza gryzoni, u zwierzgt migsnozernych —
lisow 1 dzikéw, cwadoéw zyjacych w peblizu obiektow
przetworstwa spozywczego. Badana jest rola much w
jego epidemiologii.

Nawoz 1 $ciotka zawieraja znaczne ilodei C. jejuni.
W Sciotce chlewni drobnoustrdj ten przezywa przy temp.
8°C przez 11 dni, natomiast w nawozie duzo krbcej.
Poprzez nawéz 1 Sciotke dochodzi do zanieczyszczenia
pol, wody 1 zwierzat wolno Zzyjacych.

Istotnym zrédiem zanieczyszczenia Srodowiska natu-
ralnego sg S$cieki pochodzace z rzezni drobiu. Zawierajg
one do 10000 C. jejuni w 1 ml. Ludzie chorzy na ente-
rocolitis, wywolane przez C. jejuni, wydalaja takze du-
ze ilosci tego drobnoustroju, ktére przedostaja sie do
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wod poprzez oczyszczalnie Sciekow. Stwierdzono obec-
noé¢ C. jejuni w osadzie tych oczyszczalni.

Zanieczyszczona woda staje sie przyczyng zakazenia
zwierzat wodnych, ryb, skorupiakéw 1 mieczakow.
Znaczne jest zwtlaszeza zakazenie ostryg, ktore filtrujg
duze ilosci wody 1 sa przykladem organizmu zanie-
czyszezonego w duzym stopniu substancjami biologicz-
rymi i chemicznymi, lacznie z bakteriami i wirusami.

Odnosnie do przezywania C. jejuni w Srodowisku na-
turalnym, a zwtlaszcza w Srodowisku rzezni, nalezy
wzigé pod uwage, ze drobnoustréj nie rozmnaza sie
w temperaturach nizszych od 30°C, ani przy normal-
nym stezeniu tlenu w powietrzu. W jednym z badan
stwierdzono na 80 $win, badanych jeszcze przed ubojem,
obecnose C. jejuni u 26 sztuk, tj. w 32,5%. Po uboju
i toalecie tuszy, na drugi dzien, wykazano C. jejuni
jedynie w 2 przypadkach (2,5%). Salmonele natomiast
stwierdzono u 17 $win przed ubojem, a nastepnego dnia
u 13 {16%0).

Epidemiologia C. jejuni

W cyklu epidemiologicznym wyrozni¢ mozna dwa
sposoby przenoszenia drobnoustroju na czlowieka.
Pilerwszym jest zakazenie bezposrednie za posrednic-
twem miesa i wyrobdéw miesnych, glownie drobiu, mle-
ka, w mniejszym za§ stopniu wody. W przenoszeniu
zakazenia duze znaczenie ma bezpodredni kontakt ze
zwierzetami domowymi (psy, koty, ptaki ozdobne). Za-
kazenie bezposrednie przedstawia ryc. 1.

Cykl posredni przenoszenia C. jejuni obejmuje takze
wolno zyjace ptaki, gryzonie i owady, nawoéz, Sciolke,
odplywy rzezniane, Scieki i kal. Potencjalne drogi prze-
noszenia C. jejuni ilustruje ryc. 2.

Wplyw czynnikéw technolegicznych na przeziywanie
C. jejuni w zywno$ci zwierzecego pochodzenia

C. jejuni wykazuje znaczna wrazliwos¢ na czynniki
zewnegtrzne.

Wysokie temperatury. Do najwazniejszych
czynnikoéw utatwiajacych przezywanie C. jejuni nalezy
bezsprzecznie temperatura. Drobnoustrdj ten rosnie w
niewielkim przedziale temperatur, tj. 37—47°C. Wyzsze
temperatury niszcza drobnoustréj w roéznym czasie.
Ogolnie nalezy stwierdzié¢, ze temperatura powyze]
50°C stosunkowo szybko niszezy C. jejumi. Temperaturg
krytyczng dla przezycia tego droebnoustroju jest dzia-
lanie 60°C przez 1 minute. Wynika z tego, ze tempera-
tury pasteryzacji 71—74°C przez 20—30 sek. lub
81—85°C stosowane dla mleka, albo temp. 95°C dla
S§mietany, skutecznie eliminujg przypadkowe zanieczysz-
czenie tym drobnoustrojem. Niebezpieczenstwo stanowi
natomiast surowe mleko, nie poddane pasteryzacji.

Wedlug obowigzujacych przepiséw, wyroby miesne
muszg by¢ poddawane obrébce termicznej tak dlugo,
aby osiggnieta we wnetrzu batonu temp. 70°C dzialata
przez co najmniej 10 min. Oznacza to, Ze przestrzega-
nie wymagan technologicznych jest dostateczng ochrong
wyrob6éw miesnych przed obecnoscia w nich C. jejuni.

Interesujgce wyniki uzyskalismy przy obrdébece ter-
micznej hamburgeréw w piecu mikrofalowym. Stwier-
dzilidmy znaczne roéznice w rownomierno$ci dzialania
temperatury, wynoszace w jednej z probek od 25—
—30°C. W niektorych miejscach probki dentauracja
cieplna wystepowala juz po kilku sekundach, podczas
gdy inne miejsca, nawet po jednominutowej ekspozycji
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Ryc. 1. Schemat drég bezposredniego zakazenia C. jejuni

wg E. H. Kampelmacher i J. Oosterom: Campylobacter je-
juni infectiens in the Netherlands, 1988
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Ryc. 2. Schemat drég posredniego zakazenia C. jejuni

cieplnej, byly zupelnie surowe. Tak nieréwnomierne
roztozenie temperatury moze miec¢ istotny wplyw na
przezywanie drobnoustrojow. W kilku przypadkach
udalo sie nam wyosobni¢ C. jejuni z farszu poddanego
obrobce cieplnej przez 1 min. Dluzej trwajaca obrobka
cieplna niszczyla ten drobnoustroj, ale niektére termo-
oporne szczepy moga przezy¢ krotki proces cieplny.
Niskie temperatury. Temperatura ok. 4°C
umozliwia przezywanie C. jejuni w miesie swin przez
ok. 2 dni, a w miegsie drobiu przez ok. 5 dni. Odno$nie
do wplywu temperatur mrozenia — najwiekszy stopien
przezywalnosci C. jejuni stwierdziliSmy w przypadku
probek miesa przechowywanych w temp. —18°C przez
8 tyg., drobnoustréj ten izolowano z 60—70% prob.
Przy przechowywaniu w temp. —12°C przez 8 tyg.
C. jejuni stwierdzono tylko w 20% préb, a przy —5°C
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nie wykazaliSmy jego obecno$ci po 14 dniach. Ogodlnie
nalezy stwierdzi¢, ze mrozenie znacznie redukuje licz-
be komoérek C. jejuni. Stopien tej redukeji zalezy jed-
nak od wielu czynnikow, takich jak stosowana tempe-
ratura, sktad produktu, liczba bakterii, wtasciwosei
szczepu 1itp., ktére moga w istotny sposéb ulatwiac
przezywanie drobnoustroju.

Aktywno$é wody (a,). Najnizsza a,, przy kto-
rej obserwowano wzrost C. jejuni wynosi 0,96—0,97,
w zaleznosci od rodzaju podioza i wilasciwoscl szczepu.
Aktywnosé wody ma istotne znaczenie przy chlodzeniu
miesa zwierzagt rzeznych i drobiu. Na przezywanie C.
jejuni wplywa nie tylko zastosowana temperatura, ale
takze rodzaj powierzchni. Na miesie wieprzowym, kto-
re ma powierzchnie gtadka i sucha, C. jejuni przezywat
od 4—12 godz. w zaleznosci od temperatury. Na miesie
drobiu natomiast, ktérego skoéra ma nieréwna po-
wierzchnie 1 torebki piorowe =zatrzymujace wilgoé¢,
drobnoustrdj ten przezywa od 12—24 godz. w zaleznoSci
od temperatury.

Drob, po wychlodzeniu w wodzie 1 ocieknieciu, jest
natycnmiast pakowany w  woreczki foliowe. Wyniki
naszych badan wykazaly, ze w takich przypadkach
przezywal C. jejuni 4—5 dni w temp. ok. 4°C.

Przy produkcji miesa paczkowanego, utrzymuje sie
w opakowaniu rowniez stosunkowo wysoka wilgotnose,

tora wspoblnie z niskg temperaturg 1 ograniczonym
destepem tlenu (w przypadku paczkowania prozniowe-
go). badz zwiekszong zawartoscia CO, {paczkowanie w
ochronnej atmosferze), umozliwia dlugie przezywanie
dr:bnoustroju. Stad tez izolowalismy C. jejuni z miesa
paczkowanego w normalny sposéb po 6—7 dniach, z od-
powietrzanego — po 10 dniach i z pakowanego w atmos-
ferze ochronnej — po 10—13 dniach. W solonym mie-
sie mielonym, w kiérym so6l rowniez obniza a,, stwier-
dziliSmy obecnoéc¢ C. jejuni po 7 dniach.

W produktach miesnych nie poddawanych obrobce
termicznej, cechujgcych sie dlugim okresem dojrzewa-
nia (min. 14 dni), wystepuje szereg innych czynnikéw,
wplywajacych negatywnie na przezywalnc§e C. jejuni.
Lo dominujacych nalezg: aktywnos$¢ wody, pH, antago-

MOENS Y., TSHAMALA M. PONGOMBO S., BINEMO M.:
Inwazyjna aspergiloza nosa i zatek cczodelowych u psa.
(Invasive nasal and sine-orbital aspergillosis in a deg).
Vlaams Dierg. Tijdschr. 59, 58—60, 1990 (2)

U vpsa wystepowal chroniczny wyciek z nosa i przetoka
w wewnaetrznym kacie oczodotu komunikujgca sie z jama
rncsowg. Choclaz inwazyjny charakter zmian radiologicz-
nvch w kosciach czaszki sugerowal proces nowotworowy,
badania rinoskopowe 1 histologiczne wykazaly aspergiloze
zatok przynosowych. Z materiatu patologicznego wyosobnio-
no w czyste] hodowli jedynie Aspergillus flavus, podczas

gdv w surowicy chorego pasa wystepowaly przeciwciata
zaréwro dla A. flavus, jak i dla A. fumigatus. Badanie
sekeyjne wykazalo catkowite zniszczenie przysrodkowej
sciany oczodolu.

G.

HANSELAEV J. R.,, DERORE A., BOUCHERIE P. MAT-
TEEUWS D.: Udzial Chlamydia psittaci w zapaleniu spo-
jowek u kotow w Belgii. (Demonstration of Chlamydia psit-
taci in feline conjunctivitis cases in Belgium). Vlaams Dierg.
Tijdschr. 58, 165—168, 1990 (5)

W okresie sierpien 1987—1988 przebadano trzy rdéine po-
pulacje kotow w kierunku czynnika etiologicznego zapale-
nia spojowek. Ogolem poddano badaniom 164 koty z zapa-
leniem spojowek i 160 kotdéw zdrowych. Zastosowano przy
tym dwie metody badania: metode ELISA w celu wykaza-
nia obecnosci antygenu Chlamydia psittaci oraz metode

nistyczny wplyw pozostaltej mikroflory, wysoka zawar-
to§¢ NaCl, dzialanie dymu wedzarniczego i czeSciowo
temperatura w czasie dojrzewania. Czynniki te niszczg
C. jejuni w ciggu 7 dni.

W produktach miesnych nie poddawanych obrobcee
termicznej i nie dojrzewajacych (np. metka, herbacian-
ka), dzialanie tych czynnikow zostaje pominiete. W tych
produktach przezywa C. jejuni od 2—6 dni w zalez-
no$ci od rodzaju wyrobu. Stanowia one dlatego istotny
rezerwuar C. jejunt dla konsumenta.

p H. Istotny wplyw na obnizenie przezywalnosci
C. jejuni w fermentowanych produktach mlecznych ma
niskie pH, spowodowane gtownie obecnoécig kwasu mle-
kowego oraz antagonistyczne dziatanie wyselekcjono-
wanych szczepéw bakteryjnych, stosowanych w tego
rodzaju produkeji. Efektem takiego dzialania jest za-
mieranie C. jejuni w wym. produktach w ciagu 24 godz.

Z badan nad wplywem roznych technologii na prze-
zywalnose C. jejuni w zywnosci zwierzecego pochodze-
nia wynika, ze jedynie obroébka cieplna w temp. wyz-
szej od 60°C oraz w odniesieniu do produktéw miesnych
nie poddanych dziataniu termicznemu, ich dojrzewanie
w czasie przekraczajacym 14 dni, gwarantuja otrzyma-
nie produktéw wolnych od C. jejuni.

Dzialania prefilaktyczne

W produkeji zywno$ci konieczne jest, oprocz zacho-
wania norm technologicznych, przestrzeganie wymagan
sanitarnych w postepowaniu z surowym miesem 1 jego
produktami. Do produkeji wyrobdow miesnych nie pod-
dawanych obrébce termicznej i nie dojrzewajgcych,
zaleca sie uzywanie surowca uzyskanego w Scistych
warunkach higienicznych i badanego na obecnose C. je-
juni, We wszystkich przypadkach konieczne jest zapo-
bieganie wtornym zanieczyszczeniom zywno$ci 1 za-
pewnienie odpowiedniej dezynfekeji.

Adres autora: prof. MVDr Zdenék Malyas, Cenirum hygieny

potravinovych fetézcu Instytutu hygieny a epidemiologie, Palazkeho
1—3, 612-42 Brno, CSRF

izolacji chlamydiow na jednowarstwowej hodowli tkanek
wg Mec Coy. Chlamydia zideatytikowano u 38 (23%) kotow
z objawami zapalenia spojowek. Nie wykazano ich obecnosci
w worku spojowkowym kotéw zdrowych. Ostre zapalenie
spojowek wystepowalo gléwnie u kotéw w wieku do 1 roku,
za$ zapalenie chroniczne dominowalo u zwierzat starszych.
Czesto ostremu zapaleniu spojéwek towarzyszylo zapalenie
jamy nosowej.
G.

WARRIS P. D, BEVIS E. A, YOUNG C. S.: Czas trans-
portu i odpoczynku przedubojowego jagnigt ubijanych na
poludniu Anglii. (Transport and lairage times of lambs
slaughtered commercially in the south of England). Vet.
Rec. 127, 5—8, 1990 (1)

Okoto 16 milionéw owiec jest poddawanych ubojowi na
terenie Zjednoczonego Kroélestwa. Brak jest natomiast danych
odnaodnie czasu trwania transportu jagniat z miejsca zakupu
do rzezni oraz czasu, jaki uptywa od ich przywiezienia do
rzezni do momentu uboju. Obydwa te parametry wptywaja
na wyniki ekonomiczne. Obserwacjom poddano 124 036 jag-

nigt poddanych ubojowi w dwoéch rzezniach w poludniowej

Anglii. Okolc potlowa jagnigt przebywalta dystans ponad
120 km w czasie ponad 4 godz., za$ 75% jagnigt przebywalo
odleglos¢ do 300 km w okresie do 6 godzin. Dla okoto 25%
jagnigt wypoczynek przedubojowy wynosil do 4 godz., a dla
40%0 zwierzat wynidst on ponad 14 godzin. Sredni czas tram-
sportu lgcznie z wypoczynkiem przedubejowym wynosit dla
kazdej z rzezni 22,3 oraz 13,3 godz.

G.



