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Nosicielstwo drobnoustrojéw z rodzaju Salmonella v $win
rzeznycn
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Summary
Carrier state of Salmonella spp. in slaughter pigs

A total of 1000 samples of pig faeces were examined
from which 24 strains of Salmonella spp were isolated
(2.4"/5). Out of 700 samples of faeces coming frem industrial
fattening units Salmoneila strains were discovered in 8
samples (1.17) and of 300 samples collected from individual
small farms — 16 samples (5.3%). The strains isolated were
classified to 5 serotypes, ie. S. typhimurium (9 times),
S. enteritidis (6 times), S. livingstone (4 times), S. anatum
(3 times) and S. stanley (twice).

W ostatnich latach notuje sie w naszym kraju ciagly
wzrost zakazen pokarmowych powodowanych przez pa-
teczki Salmonella (4, 6, 9, 11, 12). Do tego nalezy do-
daé, ze salmonelozy stanowig rowniez duze zagrozenie
dla zdrowia zwierzat, a zwlaszcza osobnikéw mlodych.
Obcenie salmonelozy zwierzat nie przedstawiajg wiek-
szego problemu epizootycznego. Zakazenia salmonelowe
zwicrzat wydaja sie wiec mie¢ wigksze znaczenie w
aspekcie zdrowia publicznego niz jako problem epizo-
otyczny. Mozna to zaohserwowa¢ na przykladzie sal-
monelozy $win. Za salmoneloze $win odpowiedzialny
jest przede wszystkim serotyp S. choleraesuis. Liczba
izolacji tego typu zarazka zmalala wiclokrotnie w po-
réwnaniu z latami 1960—1965, co pozostaje bez watpie-
nia w zwigzku ze skutecznym zwalczaniem salmonelozy
u trzody chlewnej. Poza tym wzrosla w ostatnich la-
tach i to bardzo wyraznie, w roznych rejonach $wiata,
liczba wyizolowanych od $win innych typow Salmo-
nella, ktore okre$la sie na ponad 100 serotypéw. Sal-
monele te, bytujac u $win powoduja zakazenie bez-
objawowe, utajone 1 stan nosicielstwa, a tym samym
stanowia wazny problem epizootiologiczny. Sg onc wy-
dalanc do $rodowiska, przyczyniajac sie do jego zanie-
czyszezenia (7, 8, 10)

Celem pracy bylo zaktualizowanie danych epizootiolo-
gicznych dotyczacych nosicielstwa pateczek Salmonella
w kale §win i zorientowanie sie, czy scrotypy salmoneli
wystepujace obecnie na terenie wojewodztwa olsztyn-
skiego moga by¢ zrodlem zachorowan dla ludzi.

Material i metody

Badaniom poddano probki kalu pochodzacego od 1000
swin rzeznych (700 z réznych PGR oraz 300 od hodowcow
indywidualnych). Zwierzeta pochodzily =z woliewadztwa ol-
sziynskiego. Swinie byly dowozone z miejsca pochodzenia
samochodami do uboju w tym samym dniu. Wszystkie
badane zwierzeta byly uznane przez WIS za zdrowe.
Prébki katu od zwierzat pobierano w jeliclarni przez na-
ciecie koncowego odeinka jelita prostego, z kiorego pobie-
rano okolo 30 g kalu jalowa bagietky do katowki. Taki
sposob pobierania prob wykluczal w duzym stopniu mozli-
wosé wilérnyeh zakazen., Badanie kalu wykonano w mie-
sigcach jesienno-zimowych. Badania bakteriologiczne prze-
prowadzono zgecdnie z ogolnie przyjeta metodyky, stosulge
przadnamnazanie w zbuferowane] wodzie peptonowe] (ZWP),
namnazanie selektyvwne w podlozu seleninowo-cystynowym
(8C) i w podlozu Miiller-Kauffmana (MK) oraz przesiewy

na agar z zielenig brylantowsa 1 czerwisnig fenolowg (BGA)
oraz na agar bizmutowo-siarczynowy (BSA). Podejrzane ko-
lenie id=ntyfikowano serologicznie i bicchemicznie. Wyizo-
lowane szczepy Sclmonella wystano w celu potwierdzenia
do Krajowego Qsrodka Salmonelle w Gdyni.

Wyniki i omoéowienie

Ogélem na 1000 probek kalu $win w 24 stwierdzono
palteczki Salmonella (2,4%). Na 700 probek kalu pocho-
dzacego z tuczu przemyslowego, salmonele wykryto w
8 probkach (1,1%), a na 300 préb z gospodarstw indywi-
dualnych w 16 prébkach (5,3%0).

Badania prowadzone w wielu krajach przez kilka
ostatnich dzicsiecioleci wykazuja, ze zwierzeta rzcine
sa czesto bezobjawowymi nosicielami tych bakterii.
W Holandii Edel i wsp. (2) stwierdzali je w przewo-
dzie pokarmowym u 15% $win, w Szwajcarii Vallette
(13) stwierdzil je u 6,3% $win, a w Kanadzie Mafu
i wsp. (3) wykazali obcenosé u 18% Swin.

W Polsce rézni autorzy prowadzili réwniez badania
nad nosicielstwem salmoneli u zwicrzat. Wykazano réz-
ny procent dodatnich wynikow, od bardzo niskiego do
wysokiego. Buczowski i wsp. (1) przebadali 1241 pro-
bek kalu pochodzacego od $win z indywidualnych gos-
podarstw, stwierdzajgc zakazenie u 3%. Z katu izolo-
wano najczeéciej S. anatum (25 razy), rzadziej S. derby
(13 razy) i tylko 2 razy S. typhimurium. W 784 prob-
kach kalu pochodzacego z tuczu przemyslowego zakaze-
nie stwierdzono w 2 przypadkach. Meuszynski (8) w
wyniku badania 3 razy po 100 prébek stwierdzil duze
rozbieznosci (2—22—40%¢) pomiedzy poszczegélnymi par-
tiami trzody chlewnej. Gabinowicz (3) stwierdzil za-
kazenie u $win pochodzgacych z tuczu przemystowego
w 0,37%, natomiast u $win pochodzacych z gospodarstw
indywidualnych w 3,3%.

Nizszy procent zakazonych $win w tuczarniach prze-
myslowych mozna tlumaczyé wyzsza higieng chows
i szezepicniem wszystkich swin szezepionkg zawierajg-
ca S. choleraesuis i S. typhimurium, jak réwniez uzy-
waniem do karmienia tych zwierzat mieszanek T za-
wierajacych dodatek 30 mg/kg oksyterramycyny. Swi-
nie z PGR przywozone byly bezposrcdnio do zakladow
miesnych. W znacznie wyzszym procencic stwierdzono
nosiciclstwo u $win pochodzacych z gospodarstw indy-
widualnych.

Wiasne wyniki badant w pewnym stopniu pokrywa-
ja sie z rezultatami uzyskanymi przez niektorych au-
torow. Biorac pod uwage wyniki badan wlasnych pro-
cent nosicieli salmoneli u zdrowych §win byl stosunko-
wo niski. Sg to nicduze liczby w pordéwnaniu z wyni-
kami uzyskanymi przez niektérych badaczy za granica.

Wyizolowane szczepy salmoneli nalezaly do 5 sero-
typéw. Najezesciej izolowanymi serotypami byly: S. ty-
phimurium (9 razy), S. enteritidis (6 razy), S. living-
stone (4 razy), S. anatum (3 razy) i S. stanley (2 razy).
W analizie uzyskanych wynikow wydaje sie by¢ zaska-
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kujace niewycsobnicnie serotypu stwierdzanego zazwy-
cza] w przebiegu salmonelozy $win, mianowicie S. cho-
leraesuis. Stwierdzi¢ jednak nalezy, ze podobne wyniki
uzyskal Meuszynski (8), ktéry izolowal ze $win zdro-
wych o wiele czeéciej inne serotypy salmoneli niz
S. choleraesuis.

Na szczegoélng uwage zastuguje zestaw typow Sal-
monella wyizolowanych z badanego materiatu. W ostat-
nich latach w Polsce salmonelowe zatrucia pokarmowe
u ludzi wywolywane byly w zdecydowanej wiekszosel
przez S. enteritidis, a nastepnie przez S. typhimurium
1 5. agona. Inne typy salmoncli nie odgrywaly wiekszej
roli. W badaniach wlasnych nie stwierdzono S. agona.
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Azotany i azotyny w peklowanych produktach miesnych
oraz perspekiywy zmniejszania pozostatosci tych soli

Zakilad Higieny Produktéw Zwierzecych Instytutu Weterynarii,
Al. Partyzantéw 357, 24-100 Pulawy

Summary

Nitrates and intrites in cured meat products and perspecti-
ves for decreasing their residues

Basing en the results of analyses carried cut at veterinary
laboratories in 1982—1987 it has been found that despite of
officially decreased limits for nitrates and nitrites the con-
tent of these salts in cured meat products remained virtu-
ally unchanged. This shows that regulations on the use of
nitregen salts were net observed. According to the last
regulation issued by the Ministry of Health and Sccial
Welfare on November 12th 1990, new limits for nitrogen
salts in cured meat products have been introduced. They
are as follows: raw sausages of salami type — 400 mg/kg
of KNO; cther meat products except sterilized canned
meat — 125 mg/kg of nitrites and nitrates: sterilized canned
meat — 50 mg/kg of nitrites and nitrates. These new limits
will enable to decrease nitrogen salts residues in cured
meat products if they are observed by meat preducers
and enforced by sanitary authorities.

Pomimo szkedliwosci azotanéw i azotynéw dla zdro-
wia ludzi, sole te sy stosowane do utrwalania miesa
przeznaczonego na wyroby miesne (1, 4). Najwazniej-
szym zadaniem tych soli jest utrwalenie barwy mie-
sa, a takze ksztaltowanie jego smaku. Nie bez znacze-
nia jest ich hamujacy wplyw na rozwo6j mikroflory
w produktach miesnych, a szczegdlnie laseczek beztle-
nowych przetrwalnikujacych, wywolujacych zatrucia
pokarmowe (6, 9, 10). Wymienione wiasciwosei tych
soli s3 jak dotyd nie do zastgpienia innymi zwiazkami
chemicznymi (10, 11). W naszym kraju uzycie soli
azotowych do miesa uregulowane jest Zarzadzeniem
Ministra Zdrowia i Opieki Spolecznej z dnia 12 listo-
pada 1990 r. w sprawie wykazu substancji dodatko-
wych dozwolonych 1 zanieczyszezeh technicznych w
Srodkach spozyweczych i uzywkach (8).

Celem niniejszej pracy jest zobrazowanie pozosta-
fosci azotanéw i azotynéw w peklowanych produk-
tach migsnych na podstawie wynikéw analiz wykona-
nych w laboratoriach weterynaryjnych . w latach
1982—1987 oraz zwrocenie na tym tle uwagi na istot-

ne zmiany zasad stosowania tych soli, wynikajgcych
z Zarzadzenia Ministra Zdrowia i Opieki Spotecznej
z dnia 12 listopada 1990 r.

Material i metody

Proby 47 asortymentéw wedlin, wedzonek | konserw
migsnych byly pobierane przez inspektorow WIS w zakia-
dach migsnych 1 masarniach na terenie calego kraju w
llosclach przewidzianyeh normami dla badan urzedowych
(PN-T1/A-82105, PN-72/A-82052), Oznaczern pozostalosel azo-
tanow | azotynow dokonaly laboratoria WIS i ZHW we
metod zawartyeh w polskie] normie PN-T4/A-82114. Wyrnii-
ki zostaly zebrane i opracowane w Zakladzie Higieny Pro-
duktow Zwierzecych IWET. w Pulawach.

Wyniki i oméwienie

Pozostalodci azotanow i azotyndow w badanych wy-
robach migsnych tj. wedzonkach, kietbasach trwatych,
pottrwatych, nietrwalych, wedlinach podrobowych,
konserwach pasteryzowanych i sterylizowanych przed-
stawiono w tab. 1—3. W tab. 1 przedstawiono wyniki
badan pozostatosci azotandéw 1 azotyndéw z wyszczegdl-
nieniem zakreséw ilo$ciowych i wartosci érednich w
zestawieniach rocznych. Na obecno$é azotanow zba-
dano ogodlem 47588 proéb wyrobdéw miesnych, w kto-
rych ekstremalne zawartosci tej soli mieécily sie w
zakresie 2439—6807 mg/kg przy wartosciach $rednich
od 66—120 mg/kg.

PozostaloSci azotynéw oznaczono w 49 381 prébach,

najwyzsze ich zawartosci osiggnely zakres 880—
—1113 mg/kg przy wartoéciach $rednich od 47—57 mg/
/kg.

Zakresy ilosciowe azotandéw uszeregowane w prze-
dzialach 0, 100, 200, 500, 1000 mg/kg i powyzej przed-
stawiono w tab. 2. Dane tabeli wskazuja, Zze ponad
76" prob zawierato azotany do 100 mg/kg. Pozosta-
losci azotynow w przedzialach co 50 mg/kg ilustruje
tab. 3 z ktoérej danych wynika, ze ok. 59% prob za-
wieralo te sl w iloéciach do 50 mg/kg.

W okresie przeprowadzania badah obowigzywaty
rozne limity dla azotandéw i azotynéw. Do 18 pai-



