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Summary

Seasonal influence on the hygienic quality of milk

The objective of the studies was to evaluate the
hygienic quality of raw milk from individual milk
producers during a one year period. The total number
of bacteria in one ml of milk was evaluated by the
use of BACTO-SCAN 8000 equipment. It was found
that the percentage of producers of the highest hy-
gienic quality milk (up to 10° bacterial cells/ml of
milk) was significantly higher in winter (9.2%) and
in spring (12.89%) than in summer (1.57%) and in
autumn (1.44%). The highest number of &)roducers
of milk of the lowest quality (more than 10" bacterial
cells/ml of milk) was in summer and in autumn. It
is suggested that the higher percentage of producers
of milk of a good quality in winter and spring resulted
from better conditions for milk cooling. Probably
most milk producers cool milk in cold water or at
room temperature. The observed differences in bac-
terial contamination of milk during a one year period
indicate the necessity for using special equipment for
milk cooling.

Jako§¢ produktéw spozywczych pochodzenia zwierze-
cego, w tym takze przetworéw mlecznych, stanowi przed-
miot troski wszystkich konsumentéw. Wymuszaja oni
coraz wyzsza ich jako$¢, zaréwno poprzez tworzenie i
egzekwowanie odpowiednich przepiséw prawnych jak i
prawo popytu. Polska jest krajem, ktéry zabiega o przy-
jecie do Unii Europejskiej. Wiaze si¢ to migdzy innymi
z konieczno$cia przestrzegania przez polskich producen-
téw mleka norm obowigzujacych w krajach Wspdlnoty
Europejskiej (10, 15). Mleko wysokiej jakosci mozna
uzyskaé jedynie od kréw zdrowych i prawidlowo zy-
wionych. Jego jako$¢ zalezy takze od stanu zdrowotnosci
wymion kréw (1, 2, 3, 4, 6, 7, 9, 12, 17), sposobu
pozyskiwania oraz przechowywania i transportu (3, 5,
8, 11, 13, 14, 16). Proste metody stuzace do przecho-
wywania mleka (konwie schtadzane woda lub bez chto-
dzenia) sprzyjaja namnazaniu saprofitycznej flory bak-
teryjnej, szczegblnie w cieptych porach roku, obnizajac
tym samym warto$¢ higieniczna mleka.

Celem podjetych badan byta ocena jakosci higienicznej
mleka dostarczonego przez rolnikéw indywidualnych w
réznych porach roku (lato, jesiefi, zima, wiosna).

Materiat 1t metody

Materiat do badas stanowito mleko zbiorcze pobierane dwu-
krotnie w ciagu miesigca w okresie od czerwca 1994 do maja
1995 r., od dostawcéw indywidualnych jednej z Okrggowych
Spéldzielni Mleczarskich w makroregionie lubelskim. Ogélna

liczbe bakterii w 1 ml mleka oznaczono aparatem BACTO-
SCAN 8000 firmy FOSS ELECTRIC. Na podstawie uzyska-
nych wynikéw okreslono procent dostawcow mleka o réznej
zawartosci bakterii w 1 ml: do 100 tys., 100-400 tys., 400 tys.-
-1 mln, 1-5 mln, 5-20 mln, ponad 20 min bez wzgledu na
wielkosé miesigcznej dostawy.

Otrzymane wyniki przedstawiono w postaci srednich aryt-
metycznych dla kazdego przedziatu ogélnej liczby bakterii w
1 ml mleka w poszczeg6lnych porach roku.

Wyniki i oméwienie

Z analizy danych przedstawionych na ryc. 1 wynika, Ze
dostawcéw mleka o najwyzszej jakosci higienicznej (do 100
tys. bakterii w 1 ml) byto najwigcej wiosna (12,89%) a nieco
mniej zima (9,27%). Latem natomiast i jesienia odsetek mleka
najwyzszej jakosci wynosit zaledwie 1,5%. Norma Unii Eu-
ropejskiej dla mleka surowego przeznaczonego do bezposred-
niego spozycia wynosi do 100 tys. bakterii w 1 ml.

BAR A
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I - do 100tys. bakterii w 1ml mleka

B2 — od 100 do 400 tys. bakterii w 1ml mleka
—od 400tys. do 1min bakterii w 1ml mleka
B2 — od 1 do 5min bakterii w 1ml mleka

—od 5do 20min bakterii w 1ml mieka
1 —ponad 20mln bakterii w 1ml mleka

Ryc. 1. Procentowy udzial dostawcéw mleka o réznej zawartosci bakterii
w poszczeg6lnych porach roku

Nastepna grupe stanowili ci dostawcy, ktérych mleko za-
wierato od 100-400 tys. bakterii w 1 ml. Producentéw takich
najwiecej bylo wiosna (36,43%) i zima (33,11%), mniej na-
tomiast latem (7,86%) i jesienia (8,13%). Liczba producentdw,
ktérych mleko zawieralo od 400 tys. do 1 mln bakterii ksztal-
towala si¢ podobnie w lecie (11,96%) i jesienia (10,93%),
natomiast w zimie i wiosna mleka takiego bylo znacznie
wiecej (okoto 24%). Najliczniejsza grupe, zaréwno w lecie
jak i jesienia stanowili producenci, ktérych mleko zawierato
od 1 do 20 mln bakterii w 1 ml, Mleka, ktére zawierato ponad
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20 mln bakterii w 1 ml, a wigc o najgorszej jakosci higienicznej
dostarczono najmniej w zimie i wiosna (okoto 1%). W jesieni
natomiast odsetek takich producentéw wyniést 17,58% a latem
12,02%. Wyniki dokonanej analizy jakosci higienicznej do-
starczonego mleka w skali rocznej dowodza, iz na jego jako§¢é
istotny wptyw ma pora roku. Zaznaczyla sie¢ wyrazna tendencja
do obnizenia jako$ci higienicznej mleka w cieplych porach
roku, tj. latem i jesienia. W okresie zimy i wiosny. tj. w
zimnej i chlodnej porze roku zwigkszyt si¢ odsetek produ-
centéw dostarczajacych mleko o wyzszej jakosci higienicznej,
co jest jak si¢ wydaje wynikiem lepszych warunkéw schia-
dzania 1 przechowywania mleka przed ich dostarczeniem do
punktu skupu. Swiadczy¢ to moze, ze znaczny odsetek dos-
tawcéw wykorzystuje jedynie naturalne sposoby schtadzania
lub co najwyzej schtadza mleko w zimnej wodzie. Zréznico-
wane zanieczyszczenie bakteryjne mleka odstawionego przez
rolnikdw w poszczegdlnych porach roku przemawia za ko-
niecznoscia instalowania urzadzen chlodzacych. Kilkakrotne
bowiem zmniejszenie zanieczyszczenia bakteryjnego mleka,
jakie stwierdzono w okresie zimowym w poréwnaniu do okresu
letniego uzasadnia poniesienie kosztéw zakupu i eksploatacji
sprzetu chtodniczego.
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Summary

Sanitary and veterinary assessment of poultry in the
Olsztyn district

Within 9 years (1986-1994) 52 926 790 dead fowl and
their internal organs were assessed. Out of 32 815 539
chickens the following qualitative changes were ob-
served: hyper leanness in 95 615 animals (0.29%),
bad exsanguination in 22 000 (0.068%), sepsis and
pyemia in 1667 (0.005 %), decomposition and chicken
scalding in 15 504 (0.047%). Out of 2 340 752 hens
assessed hyper leanness was observed in 9693 (0.41 %),
bad exsanguination in 2360 (0.10%), sepsis and pye-
mia in 752 (0.032%), decomposition and scalding in
1704 (0.072%). Out of 17 770 499 turkeys examined
hyper leannes was noticed in 17 737 birds (0.099%),
bad exsanguination in 13 960 (0.078%), sepsis and
pyemia in 6669 (0.037 %), decomposition and scalding
in 2829 (0.0159%). The analysis of the results indi-
cated that the frequency of lesions and unsatisfactory
quality were not high and hyper leanness was the
most often noted deviation from standart norms.

Wystepowanie choréb i zmian chorobowych u drobiu
rzeznego stanowi powazny problem dla przemystu dro-
biarskiego. Z przegladu piSmiennictwa wynika, ze cho-
roby i zmiany chorobowe ze wzgledu na swa czgstotli-
wo$é wystepowania maja duze znaczenie ekonomiczne.
Obowiazujaca w Polsce dokumentacja i sprawozdaw-
czo$¢ dotyczaca wynikéw urzgdowego badania poubo-
jowego obejmuje 15 pozycji odnoszacych si¢ do reje-
stracji choréb zaraZliwych, choréb niezaraZliwych,
choréb pasozytniczych, zatru¢ i zmian zapalnych beda-
cych wynikiem urazéw mechanicznych. Sa to: pastere-
loza, gruZlica, choroba Mareka, salmoneloza, bruceloza,
schorzenie gérnych drég oddechowych, nadmierne wy-
chudzenie, niedostateczne wykrwawienie, biataczka, po-
socznica 1 ropnica, aspergiloza, inne choroby zarazliwe,
rozktad, ugotowanie w oparzalniku, kokcydioza, inne
zmiany (7).

Szereg autoré6w prébuje przedstawic¢ charakter i wiel-
ko$¢ strat wywotanych chorobami i zmianami chorobo-
wymi (1, 2, 3). Poza stratami gospodarczymi choroby i
zmiany chorobowe wplywaja takze na pogorszenie cech
organoleptycznych miesa i jego przetworéw, obniZenie
ich trwalosci i wartoSci spozywcze;j.



