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u drobiu rzeznego®)

Instytut Higieny Zywno$ci Wydzialu Medycyny Weterynaryjnej, Uniwersytet w Lipsku,
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W nadzorze sanitarnym nad zywno$cig dréb
rzezny ma duze znaczenie. Wynika to z przepisOw
o badaniu zwierzat rzeznych i mig¢gsa oraz mikro-
biologicznych czynnikéw ryzyka zwiazanych z dro-
biem. Migso drobiowe jest obecnie jedynym rodza-
jem migsa, ktére cechuje si¢ tak w Niemczech, jak
i krajach Unii Europejskiej stale wzrastajacym spo-
zyciem. W Niemczech konsumpcja mig¢sa drobio-
wego per capita wyniosta w 1994 r. 7,6 kg, tzn. w
poréwnaniu do 1990 1. wzrosta0 0,6 kg, a w ogélnym
spozyciu wszystkich gatunkéw migsa stanowi 12,5%.
W najblizszych latach nalezy si¢ liczy¢ ze szcze-
gbélnym wzrostem spozycia migsa indyczego, ktdore
w ostatnich 10 latach ulegto w Niemczech podwo-
jeniu. W ostatnich 12 latach produkcja migsa dro-
biowego w dwunastu krajach UE wzrosta o 3,4%,
tj. o 7,4 mln ton. Godne szczegdlnej uwagi jest
coraz czgstsze preferowanie przez konsumentéw
mig¢sa chtodzonego zamiast mrozonego. Udzial tego
migsa wynosi w Niemczech juz ok. 40% migsa
drobiowego znajdujacego si¢ na rynku. Zaznacza
si¢ przy tym tendencja przetwarzania mig¢sa drobio-
wego na coraz to bardziej zréznicowane wyroby.
Wsréd nich sa niestety w coraz wigkszym stopniu
wyroby nie poddawane zadnym zabiegom termicz-
nym jak np. surowe kietbasy 1 szynki.

Podstawowym problemem higienicznym jest silne
zanieczyszczenie mikrobiologiczne drobiu rzeZnego
w trakcie procesu ubojowego. Znajdujace si¢ na
zywych jeszcze ptakach drobnoustroje zostaja w
czasie zabiegéw ubojowych rozprowadzone mniej
lub bardziej intensywnie na cale tuszki drobiowe.
Mimo postgpu w technologn ubO]OWC_] polegajace;]
na mechanizacji 1 automatyzacji, nie jest niestety
dotad mozliwe zapobieganie krzyzowym zakaze-
niom nalinii ubojowej. Przy wysokiej liczbie ptakéw
ubijanych w ciagu godziny nie jest mozliwe prze-
prowadzenie mycia i dezynfekcji wszystkich czesci
maszyn mi¢dzy ubojami poszczegdlnych ptakéw.
Taka mozliwo$¢ istnieje w duzym stopniu w czasie
ubojéw bydta 1 Swin, ale nie drobiu. Nastgpstwem
tej sytuacji jest rozprowadzenie na liczne tuszki
takze drobnoustrojow patogennych wystgpujgcych

*) Referat wygtoszony na sesji Sekcji Higieny i Technologii Zywnosci
PTNW, 14.06.1996 r. w Lublinie

wyjsSciowo u niektérych tylko ptakéw. Probki migsa
drobiowego, ktére badano w 1994 r. bylty w 16,7%
zanieczyszczone pateczkami Salmonella. W poréw-
naniu do innych $rodkéw spozywczych wystepo-
wanie tych bakterii u drobiu znajduje si¢ na pier-
wszym miejscu. W dalszej kolejnosci znajduje si¢
mieso siekane — 3,1% przypadkéw izolowan sal-
moneli a nastgpnie migso innych gatunkéw zwierzat
- 2,4% przypadkéw (4). Sktada sig jednak tak szczg-
Sliwie, ze migso drobiowe, mimo czg¢stego zanie-
czyszczenia salmonelami, stosunkowo rzadko jest
przyczyna salmoneloz u ludzi. Salmonella enteritidis
jest obecnie najczestsza przyczyna odzywnoScio-
wych zachorowari czlowieka. Migso drobiowe byto
w 1993 r. tylko w 5,8% przypadkéw przyczyna
tych zachorowan. Przyczyna tego jest przypuszczal-
nie poddawanie tuszek drobiowych silnym zabiegom
termicznym oraz stosunkowo mniejsza liczba oséb
spozywajacych jedng ewent. zanieczyszczona tusz-
ke. Précz tego uwzglednic nalezy, ze liczba pateczek
Salmonella wystgpujacych na tuszkach drobiowych
jest stosunkowo niewielka, z reguly nizsza od 100
w 1 g. Nie nalezy jednak bagatelizowac zjawiska
niewielkiego iloSciowo wystgpowania salmoneli czy
Campylobacter na tuszkach drobiowych, gdyz drob-
noustrOJe te wraz z drobiem przedostaja si¢ do po-
mieszczen kuchennych i zanieczyszczaja powierz-
chnie, urzadzenia i inne $rodki spozywcze.

Podczas uboju drobiu, w poréwnaniu do innych
zwierzat rzeznych, istnieja korzystniejsze warunki
do zanieczyszczenn mikrobiologicznych. Cienka i
sfaldowana skdra drobiowa cechuje si¢ wysoka zdol-
no$cig absorpcji wody, stad tez przy oparzaniu tuszek
dochodzi do szybkiego i silnego pecznienia skory.
Drobnoustroje bedace na skorze znajduja w ten spo-
s6b jakby oston¢ 1 moga by¢ bardziej odporne na
wysokg temperaturg. W trakcie mycia udaje si¢ je
usunacd tylko czgsciowo. Czgsto kontakt tuszek dro-
biowych z woda prowadzi takze do podskdrnego
jej przenikania wzdtuz linii naci¢¢ (rany ubojowe;j)
szyi i powlok brzusznych. Woda wnika takze od
strony jamy piersiowej i brzusznej, mi¢dzy szcze-
linami mig¢$niowymi az do workéw powietrznych,
z ktérych nie ma juz mozliwosci usuniecia drob-
noustrojow.
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Celowe jest przeanalizowanie poszczegdlnych
proces6w ubojowych z higienicznego punktu wi-
dzenia.

Niedostateczne oszolomienie ubojowe powodo-
wac moze niekompletne lub opéznione wykrwawie-
nie. Do wody parzelnej przedostaje si¢ wowczas
wieksza ilo$¢ krwi. Im wigcej bgdzie skiadnikow
bialkowych w wodzie parzelnej, w tym wigkszym
stopniu bedg bakterie chronione przed dziataniem
wysokiej temperatury. Ptaki, ktére po niezupetnym
wykrwawieniu znalazty si¢ w oparzelniku wykonuja
silne ruchy refleksyjne, co powoduje zasysanie do
pluc i workéw powietrznych wody zanieczyszczone]
bakteriami, ktére ulegaja tam namnozeniu. W czasie
postepowania poubojowego workéw powietrznych
nie udaje si¢, jak wiadomo, catkowicie usunac.

Proces oparzania, takze i w nowoczesnych za-
ktadach ubojowych z wielokomorowymi kotlami
parzelnymi, jest najbardziej newralgicznym z higie-
nicznego punktu widzenia etapem obrébki poubo-
jowej. Drobnoustroje patogenne nie zostaja bowiem
zniszczone tak przy oparzaniu tagodnym (low scald)
z zastosowaniem temp. 50-54°C przez 2-5 minut,
jak i przy oparzaniu w wyzszych temperaturach
(sub scald) - tj. w temp. 55-60°C przez 1-3 minut.
Jak wykazaty wyniki badar liczba bakterii z rodziny
Enterobacteriaceae obniza si¢ na powierzchni skéry
tylko o jedna potgge. Liczba drobnoustrojow w wo-
dzie parzelnej wzrasta szybko i to w krétkim czasie
od rozpocz¢c1a uboju i mmm stalej wymiany wody
wynosi przecigtnie 10*-10° drobnoustr ninwfml (me-
toda wyzszych temperatur oparzania) do nawet 10
na ml (metoda oparzania w niskich temperaturach)
— (3). Kociot parzelny jest w ten sposéb miejscem
krzyzowych zanieczyszczefi mikrobiologicznych.
Jesli uwzgledni sig, ze przez kociot parzelny prze-
chodzi przez godzing 6 do 9 tys. tuszek, mozna
sobie wyobrazi¢ jak szybko dochodzi do zanieczy-
szczenia brudem i mikroflora. Przyjmujac, ze tylko
1% ubijanych ptakéw jest nosicielami salmoneli
wydalanych najcze¢sciej z kalem, staje si¢ zrozumia-
te, ze przy wysokich ilo§ciowo ubojach, liczba tu-
szek, na ktérych znajduja si¢ paleczki, ulega co
najmniej dziesigciokrotnemu zwigkszeniu.

Usuwanie upierzenia wiaze si¢ takze z zanieczy-
szczeniem skéry mikroflora, gdyz palce skubarek
(bicze) zostaja szybko i silnie zabrudzone. Drob-
noustroje sa w nastgpnych tuszkach wmasowywane
w mokra i napgcznialy skérg. Porowate, trudne to
doktadnego oczyszczenia bicze skubigce winny by¢
regularnie wymieniane. Tym niemniej trudno jest
catkowicie uniknaé pogorszenia stanu mikrobiolo-
gicznego tuszek w czasie skubania.

Patroszenie powoduje dalszy wzrost iloSciowy
mikroflory na skérze. Doktadne zmywanie pod na-
tryskiem moze jednak spowodowac obnizenie liczby
drobnoustrojéw o ok. potowe, a nawet o jedna potgge
logarytmicznag.

Technologia chlodzenia odgrywa duza role w
zanieczyszczeniu mikroflora tuszek drobiowych.
Schiadzanie w wodzie sposobem ciagtym (spinchil-
ler) powoduje wprawdzie szybkie i doktadne schio-
dzenie tuszki oraz usuni¢cie widocznych zanieczy-
szczefi, obcigzone jest jednak wadg krzyzowych
Zanieczyszczer’l drobnoustrojami oraz nasycenia tu-
szek zanieczyszczona woda. Liczba drobnoustrOJow
w ozigbionej wodzie wynosi przecu;tme 10*-10°/ml.
Osiagniecie nizszych wartosci nie jest niestety mo-
zliwe. W spinchillerze wprawiane s3 tuszki w in-
tensywny ruch tak przez wodg, jak i przez wdmu-
chiwane pod cisnieniem powietrze. W ten sposob
zostaje wprowadzona podskérnie w miejscach na-
ciecia tuszek obca woda, a wraz z nia takze i drob-
noustroje. W badaniach wtasnych stwierdzono w
glebokich warstwach migsni piersiowych 104, a
w mies$niach udowych 10™7" drobnoustrojow w 1 g
(n=40) — (1). W Unii Europejskiej ta metoda chto-
dzenia dopuszczona jest tylko do schtadzania broj-
ler6w, ktére wprowadzane sg do obrotu w stanie
gtebokiego zamrozenia. Dopuszczalne nasycenie tu-
szek obca woda wynosi maksymalnie 4,5% (VO
EWG Nr 1538/91) — (9). Nie jest dozwolone do-
dawanie do ozigbionej wody, jak ma to miejsce w
innych krajach, zwigzkéw chemicznych redukuja-
cych mikroflorg.

Coraz czeSciej jednak stosowane jest pofaczone
schtadzanie powietrzem i wodg lub tylko powie-
trzem. Przy schtadzaniu powietrzem i woda przyjecie
obcej wody jest niewielkie — max. 2%. Metoda ta
powoduje, ze niewielka tylko ilo$¢ zanieczyszczone]
wody przedostaje si¢ w gtab miesni. Jak wynika z
badan wlasnych liczba drobnoustrojéw w mig$niach
jest woéwczas niewielka, od 0 do maksymalnie 102/g.
Badania na brojlerach wykazaly jednak, ze takze
przy tym sposobie schtadzania poszczegdlnych tu-
szek maja miejsce krzyzowe zanieczyszczenia
mikrobiologiczne. Sa one jednak ograniczone, w
przeciwiefistwie do schtadzania sama woda, do we-
wnetrznych i zewngtrznych powierzchni tuszek, a
nie dotycza glegbszych warstw migs§niowych.

Przy schtadzaniu powietrzem i woda tuszki pod-
dawane sa owiewowi powietrza o temp 2°C a na-
stepnie natryskowi schtodzona woda. Natrysk po-
woduje wysoka wilgotno$¢ pomieszczenia, a powietrze
ma cechy aerozolu. Faczny czas schtadzania wynosi
ok. 60 min. Przy tej metodzie stwierdzono nastg-
pujaca liczbe drobnoustrojéw (N:

1. woda sc1ek E]’aca z tuszek w czasie chiodzenia

= 10% /ml (n=140),

2 aerozol (woda zawieszona w powietrzu): X =
10*%/ml (n=289),

3. woda sc1ekaja,ca z sufitu: X = 10°*/ml (n=122).

Okazato sie, ku naszemu zaskoczeniu, ze tak w
aerozolu jak i w wodzie z sufitu wystepuje bardzo
wysoka liczba drobnoustrojéw. Oba te Zrédta maja
kontakt z licznymi tuszkami, ktére schtadzane sa
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w tym pomlesz-
czeniu i moga
tym samym po-
wodowac zanie-
czyszczenia
krzyzowe.
Obecno$¢ sal-
moneli stwier-
dzonow 17,3%
prébek aerozolu
1w 30,8% pré-
bek wody Scie-
kajacej z sufitu.
W 8,1% probek
aerozolu wyka-
zano obecno$¢
listerii. Nie moz-
na stad przy tej
formie schta-
dzania uniknaé
zanieczyszczen
krzyzowych.

Ryc. I Indyki po uboju i rozbiorze

Ryc. 2. Chlodzenie powietrzne indykéw po uboju
Schtodzone tuszki drobiowe wykazywaty zanieczy-
szeme drobnoustrojami na skérze w wysokosm

4 htadzaniu w wodzie oraz 10%

2g przy sc

/g — przy schiadzaniu pow1etrzem 1 woda. Te
wysokle w poréwnaniu do zanieczyszczen mikro-
biologicznych tusz bydta i §wifi wskaZniki obcigzert
mikrobiologicznych tuszek drobiu nalezy uwazaé
jako normalne i wyst¢pujace nawet w najbardziej
nowoczesnych zaktadach ubojowych. Pod tym
wzgledem istnieje wyrazna réznica stanu higienicz-
nego migdzy migsem drobiu i innych zwierzat
rzeznych, u ktérych wg zalecei UE poziom iloscio-
wy m1kr0flory na pow1erzchn1 tusz winien wynosic
10°-10%cm?. Normy te nie dotycza jednak drobiu.
Z tych wzgledéw wszystkie procesy ubojowe i prze-
tworcze migsa drobiowego wymagaja szczeg6lnie
rygorystycznego postgpowania.

W schtadzaniu tuszek drobiowych stosowane jest

coraz czgSciej takze chlodzenie owiewne. W pi-
Smiennictwie niewiele jest danych nt. wplywu tej
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metody schtadzania na zanieczyszczenie tuszek dro-
biowych. Metodg¢ t¢ oceniali§my z mikrobiologicz-
nego punktu widzenia w nowoczesnym zaktadzie
uboju indykéw (5). Indyki o masie 7-11 kg (masa
poubojowa) poddawane byly oparzaniu przez 3—4
min. w temp. 55-57°C, a nastgpnie po rozbiorze
chlodzone powietrzem w temp. 2°C przez ok. 20
godzin. Czas ten byt wystarczajacy do dobrego wy-
chiodzenia migéni piersi 1 uda. Powierzchnie byty
dobrze obsuszone. Ten rodzaj schtadzania nie po-
wodowal wigkszego liczbowo zanieczyszczenia
powierzchniowego m1kr0f10ra Wynosito ono przed
schiadzaniem X = 1090 /g skory (n= 20) a po schto-
dzeniu byto nawet nieco nizsze X = 10% /g skory
(n=20). W przeciwieristwie do innych metod schta-
dzania, przy metodzie owiewnej nie dochodzito do
zanieczyszczen krzyzowych.

Badania glebokich warstw migsni piersiowych in-
dykow wykazaty, ze na badanych 60 tuszek 54
wolne byly od drobnoustrojéw, a jedynie u 6 stwier-
dzono nieznaczna liczb¢ mikroflory. Tym samym
istnieja, z mikrobiologicznego punktu widzenia, do-
bre warunki dla przetwérstwa migsa indykéw. Sto-
sunkowo duze, miesne indyki sa wytacznie uzywane
do uzyskiwania Swiezego migsa, wprowadzanego
do obrotu w czedciach kulinarnych (udo, steki z
migs$ni piersiowych itp.) lub tez do przetwarzania
na rézne produkty migsne.

Ryc. 4. Rozbiér indykéw na wiszaco
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Tego dobrego stanu mikrobiologicznego giebo-
kich warstw mieéni nie da sie niestety zachowaé w
czasie podzialu tuszek. Dochodzi bowiem wowczas
do wzrostu mikroflory tak ma powierzchni elemen-
téw kulinarnych (do ok. 10°-10"/g), jak réwniez w
glebszych warstwach migSniowych (103—10335;}. Stad
tez trwalo§é §wiezo schiedzonych elementow kuli-
narnych tuszek drobiowych znajdujacych si¢ w ob-
rocie wynosi przy temp. do +4°C najwyzej 4-5 dni.

Istnieje jednak mozliwos§¢ wplywania poprzez pro-
ces technologiczny na poziom ilesciowy mikroflory,
czego przykiadem jest nowa forma podziatu tuszek.
W ostatnim czasie w podziale tuszek zastosowany
zostat tzw. podzial stozkowy. Tuszki byly dotad
rozcinane w linii Srodkowej, przy czym caly ten
proces podziatu przeprowadzany byt taSmowo a tu-
szki przesuwano do stojacych przy stolach 0séb.
Przy tzw. stozkowym rozbiorze tuszki zawieszane
sa na stozkowym stojaku i rozcinane w pozycji
wiszacej. Nie majg one w ten sposob kontakiu z
deska, na ktérej rozcinane sa zwykle wszystkie tuszki
i w mniejszym stopniu pozostaja w kontakcie do-
tykowym z wieloma rekami. Dalszym higienicznym
pozytywem jest skrécenie calego procesu od po-
dziah tuszki az do pakowania jej elementow kuli-
narnych — z 90 do 20 minut. Stosujac (¢ technologie
poziom drobnoustrojéw zostaje znacznie obnizony:
7 $rednio 107"* drobnoustrojéw na 1 g (n=48)
;x'i'\-vicrdzon%/ch przy tradycyjnym podziale, do §re-
dnio 104 drobnoustrojéw na 1 g (8=79) przy
podziale stozkowym (5). Badania nad trwatoscig
tuszek z rozbioru stozkowego nie zostaty jeszcze
zakonczone, dato sie jednak zaobserwowac wigksza
ich trwatosé. Przyklady te wskazuja poza tym jak
wazna jest analiza ryzyka higienicznego wg koncep-
¢ji HACCP w odniesieniu do uzyskiwania migsa
drobiowego.

Wszystkie przedstawione dotad problemy mikro-
biologiczne sy nastgpstwem zakazeri widrnych, do
ktérych dochodzi w trakcie uboju i nastgpujacego
po nim procesu technologicznego. W ostatnim czasie
zajmowaligmy si¢ problemem endogennych (pier-
wotnych) zanieczyszczen drobiu rzeZnego. Wyniki
tych badafi pozwalaja na nastgpujace stwierdzenia.

Problematyka ta byta dotad w matym stopnin uwz-
gledniana i badana. Z badan przeprowadzonych na
$winiach wiadome jest, ze pod wplywem przyzycio-
wego obcigzenia (stresu) dochodzi do okresowego osta-
bienia uktadu immunoclogicznego. W nastepstwie tego
bariera jelitowa staje si¢ dla mikroorganizméw bar-
dziej przepuszezalna i doj$é moze do tzw. jelitowej
mikrobiologicznej translokacji. Drobnoustroje moga
woéwcezas przedostad si¢ w stosunkowo krotkim cza-
sie do krwiobiegu i uktadu limfatycznego i zostaé
rozprowadzone w narzadach wewngtrznych oraz mics-
niach. W normalnych warunkach mikroflora ta zo-
staje natychmiast inaktywowana a ewent. zachwiana
réwnowaga mikrobiologiczna u zyjacego zwierzecia

wraca do normy. Zwierzeta rzeZne poddane zostaja
jednak ubojowi jeszeze przed wym. powrotem do
normy i stad tez drobnoustroje, ktére przedostaly
sie do krwiobiegu przyzyciowo, stwarzaja istotay
problem higieniczny. Endogenne zakazenia organiz-
mu nie manifestuja si¢ z reguly zmianami klinicz-
nymi lub patologicznymi i stad tez zwierzeta takie
uznawane sa w wyniku badania san. wet. jako zdatne
do spozycia.

W badaniach wiasnych starali§my sig stwierdzi¢
czy wymieniona translokacja wystgpuje takze u dro-
biu rzeznego, jak czgste ma ona miejsce i jakie jest
jej znaczenie w higienie Zywno$ci. Badania prze-
prowadzono na brojlerach i kaczkach rzeznych, ktére
przyzyciowo poddawane byly obciazeniom (stre-
som) o zréznicowanym nasileniu.

I. Brojlery — koficowy okres tuczu

— grupa 1: ubite bezposrednio po 3-godzinnym
transporcie w normalnych warunkach,

— grupa 2: ubite po transporcie 1 48-godzinnym
wypoczynku,

— grupa 3: kontrolna, bez obciazenia transportem
ubite bezposrednio po wyjeciu z kurnika.

II. Kaczki — koficowy okres tuczu

— grupa 1: ubite bezposrednio po 3-godzinnym
transporcie w normalnych warunkach,

— grupa 2: kontrolna, bez transportu, ubite bez-
posrednio po wyjgcin z miejsca chowu.

Ubéj nastapit przez dekapitacjg, aby uniknad widr-
nego zanieczyszczenia, kiére ma miejsce w normal-
nym procesie ubojowym. BezpoSrednio po uboju
pobierano migénie piersiowe, udowe, cata watrobe
i ¢ledziong. W czasie do 15-30 min. od pobrania
prébek caly material poddany zostal badaniu mikro-
biologicznemu. Przy takim uktadzie doSwiadczal-
nym mozna bylo przyjaé¢ z wysokim prawdopodo-
biefistwem, ze ewent. obecno$é drobnoustrojéw jest
wynikiem jedynie przyzyciowego, endogennego za-
kazenia (2, 6).

Wyniki wykazaly co nastepuje. U brojleréw obcia-
zonych transportem doszlo do dwukrotnie czgsiszego
wystepowania drobnoustrojéw w badanych p
kach — grupa kentrolna 26% pozytywnych, grupa
po transporcie 49,7%. Watroba byta najezeseie] za-
nieczyszezonym narzadem. U 10% zwierzat podda-
nych transportowi wykazano bakteriemig, stwier-
dzajac te same bakterie we wszystkich prébkach
pochodzacych od tego samego zwierzeeia, podezas
gdy w grupie kontrolnej wykazano bakteriemig tylko
u 2% ptakéw. Prawie takie same wyniki otrzymano
u kaczek. Wyniki tych badan pozwolily na wypro-
wadzenie nastgpujacych wnioskow:

1. endogenne zanieczyszczenie mikroflorg odgry-
wa u drobiu istotng role; moze to mieé szczegolnie
negatywne nastgpstwa przy translokacjach z prze-
wodu pokarmowego patogennych drobnoustrojow,

2. wiele wskazuje, ze przedubojowe obciazenie
czynnikami stresowymi ma nie tylko znaczenie W




762

Medycyna Wet. 52 (12) 1996

ochronie zwierzat i w zapewnieniu odpowiedniej
jakosci migsa, ale ma takze nastgpstwa mikrobiolo-
giczne,

3. nieoczekiwanie wysoki (ok. 50%) okazal si¢
wskaznik zanieczyszczenia bakteryjnego drobiu po
obciazeniu transportowym.

Wyniki dotychczasowych badan wskazuja na po-
trzebe dalszego wyjasnienia mechanizmow zakazen
endogennych. Nalezatoby wyjasni¢ kwesti¢ jak duze
moze byé przedubojowe obcigzenie ptaka czynni-
kami stresowymi, aby ograniczy¢ endogenne zanie-
czyszczenie bakteryjne. Nalezatoby takze przepro-
wadzié ilo§ciowe badania w zakresie zanieczyszczen
mikrobiologicznych drobiu.

Wreszcie wskazane jest oméwienie wymagan sta-
wianych przez przepisy zywnosciowe, majace na
celu zapobieganie ryzyku mikrobiologicznemu powo-
dowanemu przez migso drobiu. Przepisy dotyczace
higieny migsa drobiowego sa w UE ujednolicone,
tj. sa identyczne we wszystkich krajach odnognie
do higieny uboju, badania przed- i poubojowego
oraz obrotu. Maja one tez swoje odnosniki w obo-
wigzujacych przepisach prawnych. Przyktadowo wy-
mieni¢ mozna niektére wazniejsze ustalenia doty-
czace higieny:

1. wszystkie rzeZnie i zaktady przetworstwa drobiu
wymagaja akceptacji ze strony wiladz UE, ktora
moze byé cofnigta przy stwierdzeniu mankamentow
higienicznych; kraje trzecie, ktore dostarczaja migso
drobiowe na obszar UE musza miec takze oficjalng
akceptacje,

2. istnieja doktadne przepisy higieniczne dotyczg-
ce pomieszczen, urzadzen sanitarnych dla personelu,
cech materiatowych aparatéw itp.,

3. wymagania odno$nie do procesu ubojowego sa
szczegblowo wymienione i dotycza przyktadowo:

— natychmiastowego oskubania i wytrzewienia po
wykrwawieniu i oparzeniu,

— wyjeciu narzadéw wewngtrznych z tuszek na-
tychmiast po badaniu san.-wet.,

— natychmiastowego oczyszczenia 1 schfodzenia
tuszek po uboju,

— przy schtadzaniu woda obowiazkowa jest metoda
przeciwpradowa, przy minimalnym zuzyciu wody
2,5 1 na brojlera,

— po schtodzeniu maksymalna temperatura migsa
winna wynosi¢ +4°C.

4. wymagania odnosnie do obrotu:

— §wieze, schtodzone mieso drobiowe winno miec
temp. -2 do +4°C,

— zamrozone migso drobiowe: temp. max. -12°C,

— gleboko zamrozone migso drobiowe: temp. max.
-28°C,

— schtodzone migso drobiowe przeznaczone do
obrotu winno mieé okre$lony termin przydatnosci
spozywczej, po przekroczeniu ktérego nie moze by¢
sprzedawane,

— mrozone i gleboko zamrozone mieso drobiowe
znajdujace si¢ w obrocie winno mie¢ zaznaczony
termin minimalnej trwatoSci; po jego przekroczeniu
moze byé sprzedawane jesli jego jakoS¢ zostata
sprawdzona i oceniona jako odpowiadajaca okre-
Slonym warunkom,

5. wg dyrektywy Wspblnoty Europejskiej Nr 93/43
nt. higieny Zywnosci, wszystkie zaktady produkujace
zywno$¢ winny wprowadzi¢ program HACCP; wy-
magania programu winny by¢ kontrolowane przez
stuzby nadzoru,

6. w Niemczech zabronione jest napromienianie
tuszek drobiowych promieniowaniem jonizujacym
dla poprawy ich stanu mikrobiologicznego; w kra-
jach UE sprawa ta jest jednak niejednolicie uregu-
lowana.

Whioski odno$nie do wymagan higienicznych dot.
drobiu rzeZnego sa nastepujace:

1. mimo nowoczesnej technologii ubojowej nalezy
sie liczy¢é ze stosunkowo wysokim zanieczyszcze-
niem mikrobiologicznym drobiu rzeZnego; weztowe
znaczenie jako czynnik przyczynowy ma proces opa-
rzania,

2. krzyzowe zanieczyszczenia mikroflora patogen-
na moga by¢ w procesie ubojowym ograniczone,
ale nie mozna ich catkowicie unikna¢; dréb rzezny
moze byé wolny od salmoneli tylko wowczas, jesli
drobnoustroje te zostang wyeliminowane w Srodo-
wisku produkcyjnym drobiu,

3. postgpowanie z migsem drobiowym wymaga
szczegllnej uwagi ze strony stuzb nadzoru sanitar-
nego; przy przestrzeganiu przepisow nt. higieny uboju,
podziatu i przetwérstwa oraz zaleceri dot. postepo-
wania kulinarnego, ryzyko zagrozenia sanitarnego
dla konsumentéw ze strony migsa 1 drobiowych
produktéw migsnych moze zosta¢ zminimalizowane.
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