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Mikrobiologiczne zanieczyszczenia
zywnosci pochodzenia zwierzecego
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Zaktad Higieny Zywnosci Pochodzenia Zwierzecego Paristwowego Instytutu Weterynaryjnego, ul. Partyzantéw 57, 24-100 Putawy

Summary

Microbial contamination of food of animal origin in
Poland

More than 227 000 samples of raw materials and
food of animal origin have been collected and analyzed
in 1994 and 1995. The analyses were carried out in
laboratories of the Veterinary Sanitary Inspection
Service under official food control. It was found that
9.28% of the samples examined did not meet the
requirements of the Polish Standards with regard to
microbiological criteria. However, the higher micro-
biological quality of the examined food, except fish
and fish products, was noted in 1995. The highest
microbial quality was noted in canned meat and the
lowest one in milk and milk products. The main
factors causing disqualification of samples were as
follows: excessive overall bacteriological contamina-
tion and/or coliform bacteria which results from a
low level of food production hygiene. A small per-
centage of samples were contaminated with pathoge-
nic bacteria such as Salmonella and coagulase-positive
staphylococci. The obtained results indicate a need
for a more effective quality assurance system in food
producing plants.

Badania mikrobiologiczne zywnoSci s3 cze¢Scia
sktadowa nadzoru nad jej jakoScia zdrowotng. W
ramach tego nadzoru Weterynaryjna Inspekcja Sa-
nitarna pobiera i kieruje do laboratoriéw proby do
badan mikrobiologicznych na zgodno$¢ z wymaga-
niami obowigzujacych norm. Kilkaset tysigcy prob,
pobieranych przez inspektoréw weterynaryjnych
kazdego roku poddaje si¢ badaniom w ponad 100
laboratoriach weterynaryjnych. Wyniki tych badan
sa podstawa do oceny stanu sanitarnego produko-
wanej zywnosci 1 dopuszczania jej do obrotu na
rynku krajowym i zagranicznym. Wojewddzkie Za-
ktady Weterynarii sporzadzaja roczne sprawozdania
z tych badan dla Ministerstwa Rolnictwa i Gospo-
darki ZywnoSciowej oraz Gtéwnego Urzgdu Statys-
tycznego. Sprawozdania te sg jednak bardzo ogdl-
nikowe i nie zawieraja danych odno$nie rodzaju
stwierdzanej mikroflory bedacej powodem dys-
kwalifikowania zywnosci. Brak tych danych unie-
mozliwia ocen¢ stanu zanieczyszczenia zywnosci
mikroflorg patogenna wywotujaca zatrucia pokar-

mowe i saprofityczng powodujaca jej psucie. Z tego
wzgledu podj¢to zadanie uzupetnienia brakujacych
danych, wykorzystujac do tego celu wyniki badan
laboratoryjnych zywnoSci, przeprowadzonych w Za-
ktadach Higieny Weterynaryjnej, Wojewodzkich La-
boratoriach Diagnostycznych oraz laboratoriach
Weterynaryjnej Inspekcji Sanitarnej w latach 1994-
-1995.

Wyniki i oméwienie

Ogdtem w latach 1994-1995 analizie poddano wy-
niki badan 226 776 préb surowcéw i ZywnoSci zwie-
rzgcego pochodzenia, w tym 104 779 w 1994 r. i
121 997 w 1995 r. Badane surowce 1 produkty zyw-
nos$ciowe zebrano w 7 umownych grupach asorty-
mentowych (tab. 1). Jak wynika z przedstawionych
danych 9,28% préb badanych w latach 1994-1995
nie odpowiadalo normom w zakresie wymagan

Tab. 1. Zestawienie wynikow badan mikrobiologicznych

surowcow i produktéw zwierzecego pochodzenia,
wykonanych w latach 1994-1995

Grupy Rok | Liczba préb % préb
asortymentowe 0 badanych | kwestionowanych
Mleko i przetwory | 1994 | 20 051 | 19.93
mleczne 1995 | 20164 | 548
1994 | 48014 | 7,03
Wedliny 1
1995 61213 5,23
1994 10 855 6,95
Konserwy t ————————
1995 11 686 3.64
) 1994 5938 7,05
Jaja, dréb — .
1995 5540 4,49
Ryby i przetwory | 19% 10 841 7.93
rybne 1995 11960 16,29
1994 | 10926 12,11
MiQSO : ol N
1995 10431 11,71
Wyroby 1994 2688 337
garmazeryjne -1995 ’
1994 | 104799 10,18
Razem 1995 | 121977 8.49
| 226776 9,28
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mikrobiologicznych. W 1995 r. obserwowano po-  Tab. 3. Wyniki badan mikrobiologicznych mleka spozywczego
prawcjakoéci mikrobiologicznej Zywnoéci we wszy- i przetworé6w mlecznych badanych w latach 1994-1995
§tklch grugach asortymentowych z.wyjatklem r)’/b Grupy rox | Liczba prob % prob
l.pI‘ZCtW().l‘(.)W rybnyeh (tab- 2), glee odsetek pI‘Ob asortymentowe L badanych |kwestionowanych
nie spelniajacych wymagan norm w 1995 r. byt ok.

dwukrotnie wyzszy niz w roku poprzednim i wynosit  ypexo spozyweze e H018 208
16,29%. Szczegdlnie Zle prezentowala si¢ w tej gru- 1995 3059 14,57
pie jako$¢ mikrobiologiczna ryb solonych (13,60% - -
. . - 1994 416 7,93
prob niezgodn' -. , wymaganiami norm w 1994 r.  wMieko w proszku
124,58% w 199> . ). marynat rybnych (odpowiednio: 1995 959 970
18',10 1 43,43%? oraz rybnych wyrobow garmaze- G— 1994 3494 22,93
ryjnych (odpowiednio: 23,14 i 38,51%). { émietanka —
W grupie mleka i przetworéw mlecznych (tab. 3) ~ o 1995 3531 14,44
zdecydowani.e najnizsza jakoS$cia mikrobiologiczna Napoje ] desery 1994 2156 10,44
cechowaly si¢ sery twarogowe, z ktérych 29,12% | icerme 1995 ===

w 1994 1. i 26,66% w 1995 r. nie odpowiadato =3 10.59

wymaganiom norm. 1994 1564 13,30

Wsréd wedlin (tab. 4) na wysoki odsetek dys- Masto i
kwalifikowanych préb wptywata gtéwnie jakosé .
mikrobiologiczna wedlin nietrwatych (w 1994 r. — 1994 4838 26,60
~8,61% a w 1995 1. — 6,85% dyskwalifikowanych Sy twarogowe o

1995 2023 12,95

prob), a zwlaszcza metek, dla ktérych wspétczynnik  —— 1993 | eLtd B L
ten wynosit az 52,75% w 1994 r.146,29% w 1995 r. Sery twarde 1994 1] 615 33,46
Biorac pod uwage fakt, ze wedliny te przeznaczone 1995 629 21.46
sa do spozycia w stanie surowym, ich niska jako§¢ =

1994 | 16031 | 21,81

mikrobiologiczna moze stanowié realne zagrozenie |
dla zdrowia konsumentéw. Nasuwa si¢ przy tym  Razem 1995 | 19153 15,32
pytanie, czy wobec tak ztych wskaznikéw mikro-

35184 | 18,56

Tab. 2. Jako$¢ mikrobiologiczna ryb i produktéw rybnych
badanych w ramach urz¢dowego nadzoru

sanitarno-weterynaryjnego w latach 1994-1995 N !
Tab. 4. Jako$¢ mikrobiologiczna wedlin badanych

Grupy Liczba prob | % prob w latach 1994-1995
Rok .
asortymentowe badanych | kwestionowanych T
Grupy Rok Liczba préb % préb
Ryby surowe 1994 1027 3.50 asortymentowe 0 badanych |kwestionowanych
i mrozone [ 1
o 1995 | 1152 5,03 ; 1994 4205 6.80
Wedzonki
1994 463 13,60
Ryby solone ——- — 1995 6695 4,24
1995 537 24,58 = .
=== 1994 1266 3,08
Rvb . 1994 742 4,72 Kielbasy trwale
yby wedzone - 1995 2,57
1995 1110 12,79 _ % L et
B W 1994 6354 3,89
1994 5046 2,04 . p ’
Konserwy rybne . Kietbasy péltrwate
1995 5036 131 1995 8731 32
1994 526 11,41 1994 14 023 8,61
Prezerwy rybne Kielbasy nietrwatle
1995 423 10,64 B 1995 18 957 6,85
1994 1773 18,10
Marynaty rybne W iy 1994 7257 6,82
1995 1789 4343 edliny podrobowe
1995 8982 6,39
1994 996 22,19
Wyroby rybne 1994 1826 3,29
garmazeryjne 1995 1248 39,58 Wedliny drobiowe —
1995 1661 1,02
Skorupiaki, 1994 146 0 B
zwierzeta morskie 1995 210 26.19 1994 34 931 6,68
1994 10719 783 Razem 1995 46 734 5,44
Razem
1995 11 505 15,38 81 665 5,96
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Tab. 5. Zestawienie wynikéw badan mikrobiologicznych
konserw, wykonanych w latach 1994-1995

. Liczba proéb % prob
R Rok badanych |kwestionowanych
Konserwy miesne 1994 7973 5,717
sterylizowane
v 1995 8594 2,65
Konserwy migsne 1994 933 19,40 -
aster a
H o A O 1995 1085 7,56
Konserwy miesne 1994 713 10,94
pasteryzowane —
- szynka, lopatka 1995 658 11,25
Konserwy drobiowe 1994 889 2,02
teryli
S 1995 1035 0.48
Konserwy 1994 309 5,18
migsno-warzywne
i warzywno-migsne 1995 299 12,04
1994 10 817 6,96
Razem 1995 11671 3,64
22 488 ‘ 5,24

biologicznych taki asortyment, jak metka, w ogodle
powinien by¢ produkowany.

Na wyniki badan konserw (tab. 5) wptywa ujemnie
stosunkowo wysoki odsetek dyskwalifikacji konserw
pasteryzowanych typu: szynka, topatka (10,94% w
1994 r.1 11,25% w 1995 r.) oraz konserw warzyw-
no-migsnych i migsno-warzywnych (odpowiednio:
5,18% 1 12,04%).

W odniesieniu do drobiu wysoki odsetek prob nie
spetniajacych wymagafi norm notowano zwlaszcza
w przypadku migsa mielonego (30,64% w 1994 r.
i 21,.82% w 1995 r.) oraz migsa drobiowego me-
chanicznie odkostnionego: odpowiednio 44,40% 1
31,82%. W obu analizowanych latach wyniki badan
mikrobiologicznych tuszek drobiowych byly zbli-
zone: dyskwalifikowano ok. 11% w 1994 r. i ok.
9% w 1995 r., przy czym na uwage zasluguje tu
wysoki odsetek tuszek drobiowych zanieczyszczo-
nych pateczkami Salmonella (tab. 6). Szczegdlnie
dotyczy to indykéw, u ktérych pateczki Salmonella
stwierdzano w ok. 8% tuszek.

Badanie jaj w kierunku pateczek Salmonella wy-
kazato niewielki stopien ich zanieczyszczenia tymi
drobnoustrojami: 0,90% w 1994 1.10,25% w 1995 1.
Natomiast w przetworach jajowych, jak wynika z
zebranych danych, pateczki Salmonella wyosobnia-
no czesciej (3,29% w 1994 r. 1 0,66% w 1995 r.).

Tab. 6. Wystepowanie Salmonella spp. w wybranych surowcach i produktach zwierz¢cego pochodzenia w latach 1994-1995

Grupy surowcdéw i produktow Rodzaj prob

Liczba préb badanych/% wynikéw dodatnich

1994 1995
mleko w proszku odttuszczone 166 /0 443 70,05
. mleko w proszku pelne 250/0 51670
Mleko i przetwory mleczne
sery twarogowe 3606 /0,07 5513/0
sery twarde 615/0.,16 629/0
wedzonki 4205/0 6695/0
kietbasy trwate 1266/0 1708 /0,10
. kietbasy péttrwate 6354 /0,05 8731/0,32
Wedliny -
kietbasy nietrwale 14 023/0,05 18 957/70.02
wedliny podrobowe 725710,22 8982/70,03
wedliny drobiowe 1826 /0,20 1661 /0,04
tuszki drobiowe 1185/5,43 2256/ 4,40
migso mielone drobiowe 39/75.13 55/0
Jaja, dréb migso drobiowe mech. odk. 232/12,00 132/7,58
jaja 3331/0,90 2379/0,25
przetwory jajowe 728 /3,29 459 /0,66
Ryby i przetwory rybne 1071970 1150570
. migso mielone 3773/0,21 4893/0,28
Migso
migso wotowe 6330/2,01 5309/0,60

Wyroby garmazeryjne

1994-1995
2517/0.47
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Tab. 7. Wystepowanie gronkowcéw koagulazododatnich w surowcach i produktach zwierzecego pochodzenia
badanych w latach 1994-1995

Liczba préb badanych/% wynikow dodatnich
Grupy asortymentowe Rodzaj prob
1994 1995
mleko w proszku odtiluszczone 166/0 443 /1,35
mleko w proszku petne 250/0.80 516/0,19
Mleko i przetwory mleczne sery twarogowe 3606 /1,69 5513/0,87
sery twarde 615/13,48 629 /3,66
sery topione 2171/0,46 301/1,99
konserwy migsne sterylizowane 7973 /0,10 8073/0,20
Konserwy konserwy migsne past. — szynka, topatka 713/0 658/0,46
konserwy drobiowe sterylizowane 88970 713/0.,56
ryby surowe i mrozone 1027 /2,60 11527295 -
ryby solone 463/0 537/70,74
ryby wedzone 742/ 1,21 1110/5,41
Ryby i przetwory rybne
konserwy rybne 5046/0 6036/0,16
marynaty rybne 177370 1789 /4,03
wyroby garmazeryjne rybne 996/7,56 1205/ 1,66
tuszki drobiowe 332/1,46 512/3,13
Jaja, dréb mieso drobiowe mech. oddz. 39/35,80 132/8,34
przetwory jajowe 728 /4,28 459/0,22
Mieso mieso mielone 3773 /5,99 4993 /7,37
wedzonki 420570,90 6695/0,49
kietbasy trwate 1266 /0,55 1708 70,81
kietbasy poitrwate 6354/0,52 8731/245
Wedliny
kietbasy nietrwale 14023 /2,17 18957/ 1,64
wedliny podrobowe 7257 10,69 8982/0,80
wedliny drobiowe 1826 /1,26 1661 /0,04
Wyroby garmazeryjne 1994-1995
251717036

Zebrane wyniki nie potwierdzaja wigc szczegolnie
wysokiego zanieczyszczenia jaj i przetworéw jajo-
wych pateczkami Salmonella.

Nieco lepiej niz w 1994 r. przedstawial sig w
1995 r. stan mikrobiologiczny migsa mielonego:
odpowiednio 30,64% i 23,35% dyskwalifikacji. W
dalszym ciagu jednak jego jakosé mikrobiologiczng
nalezy oceni¢ jako bardzo zia.

Badanie miesa bydlecego w kierunku paleczek
Salmonella wg wymagai importera (Szwecja) w
1995 r. wykazato znacznie mniejszy stopien jego
zanieczyszczenia tym zarazkiem (0,60% préb) niz
w 1994 r. (2,01%).

Spo$réd zebranych w latach 1994-1995 wynikéw
badari 2688 préb wyrobéw garmazeryjnych, najnizsza
jako$¢ bakteriologiczna cechowata wyroby umownie
nazwane terminem ,,maczne’, tj.: pierogi, pyzy, piz-
ze itd. Z tych wyrobéw 21,16% préb nie spetniato
wymagan mikrobiologicznych odpowiednich norm.
Wysoki odsetek dyskwalifikowanych prob zanoto-
wano w badaniach galaret migsnych (15,00%), go-

tabkéw (11,32%). Ogodtem 8,10% préb wyrobow
garmazeryjnych nie odpowiadalo normom w zakre-
sie wymagan mikrobiologicznych.

Wyniki dwuletnich badan mikrobiologicznych
niemal 230 tys. préb surowcoéw i produktow Zwie-
rzecego pochodzenia wskazuja, ze ich jako$¢ mikro-
biologiczna nie jest zadowalajaca, a W odniesieniu
do niektérych grup asortymentowych bardzo zha.
W zdecydowanej wigkszosci powodem dyskwalifi-
kacji prob byto nadmierne og6lne zanieczyszczenie
bakteryjne, obecno$¢ paleczek z grupy coli w zbyt
wysokich mianach lub wystepowanie tych dwoch
czynnikéw lacznie. Swiadezy to o wciaz niskim
stanie higieny produkcji zywnosci.

Stosunkowo rzadko przyczyna dyskwalifikacji prob
byta obecnos$¢ drobnoustrojow chorobotwérezych,
stwarzajacych bezposrednie zagrozenie dla zdrowia
konsumentéw, jak gronkowce koagulazododatnie
(tab. 7), czy pateczki Salmonella (tab. 6) lub bez-
tlenowe laseczki przetrwalnikujace. Nalezy jednak
dodaé, ze rutynowe badania mikrobiologiczne na
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zgodnos¢ z normami nie obejmuja dotychczas wykry-
wania szeregu innych drobnoustrojéw, ktére moga
by¢ grozne dla zdrowia konsumentéw, np. Listeria
monocytogenes, Campylobacter jejuni itd. Mozna
sadzi¢, ze wobec tak wysokiego zanieczyszczenia
mikroflora surowcéw i produktéw zwierzgcego po-
chodzenia moga one réwniez w nich wystepowad.

Nasuwa si¢ tez wniosek, ze utrzymanie obecnej
metody sprawowania nadzoru sanitarno-weteryna-
ryjnego nad produkcja i przetwdrstwem zywnosci
Jest nie tylko kosztowne, ale i nieefektywne. Uwaga
nadzoru do chwili obecnej koncentruje si¢ gtéwnie
na jakoSci produktu finalnego. Tymczasem ocena
produktu nie daje wskazéwek co do tego, na jakim
etapie produkcji nalezy upatrywaé przyczyn wyso-
kiego zanieczyszczenia mikrobiologicznego, a wiec
rowniez odpowiedzi na pytanie, jak temu skutecznie
zapobiega¢. W zwiazku z tym wskazane jest wpro-
wadzenie odpowiednich systeméw kontroli produk-
cji, w ktérych uwaga organéw nadzorujacych kon-
centruje si¢ na newralgicznych punktach procesu
produkcyjnego, poczawszy od surowca, az po pro-
dukt konicowy. Kryteria takie speilnia np. System
HACCP (Hazard Analysis Critical Control Point).
Zastosowanie takich systeméw zapewnienia jakosci

pozwolitoby ograniczy¢ liczbg pobieranych prob.
Taki model nadzoru, odpowiednio udokumentowany
wynikami badan, umozliwiltby takie modyfikowanie
warunkéw produkcji, aby uzyskac najlepsza jakosé
produktu.

Whioski

1. Okoto 10% badanych w latach 1994-1995 préb
surowcow 1 produktéw zwierzgcego pochodzenia
nie odpowiadato wymaganiom mikrobiologicznym
obowiazujacych norm.

2. Czynnikami decydujacymi o kwestionowaniu préb
byly: nadmierne ogélne zanieczyszczenie bakteryjne
i/lub ponadnormatywna ilo§¢ pateczek z grupy coli,
co $wiadczy o niskiej higienie pozyskiwania i prze-
tworstwa zywnoSci zwierzecego pochodzenia.

3. Badania mikrobiologiczne zywnosci na zgod-
no$¢ z wymaganiami obowiazujacych norm nie gwa-
rantuja jej dobrej jakosSci, o ile nie sa powiazane z
funkcjonowaniem systemu zapewnienia jakosci, np.:
HACCP.

Adres autora: doc. dr hab. Bolestaw Wojtori, ul. Kruczkowskiego 3,
24-100 Putawy

~ Stan zarazliwych chorob zwierzecych w Polsce,
- wedtug zgtoszenia Departamentu Weterynarii
Ministerstwa Rolnictwa i Gospodarki Zywnosciowej
' do qudzynarodowego Biura Epizootii, OIE
za okres 1~—31 marca 1997 r

3 kun, 2 saren, 2 tchérzy.

zamojskim (1).

koninskim (1), olsztyriskim (1).

1) Wscieklizna pséw i kotéw — wystapita w 9 wojewddztwach (w nawiasach podano liczby
chorych zwierzat) a mianowicie: warszawskim (1), krakowskim (4), kieleckim (2), opolskim
(1), przemyskim (1), rzeszowskim (1), siedleckim (1), tarnowskim (3), wroctawskim (1).
Wscieklizng stwierdzono u 6 pséw i 9 kotdw.

2) Wscieklizna zwierzat gospodarskich — wystapita w wojewddztwie krakowskim (1).

3) Wscieklizna zwierzat dzikich — wystapita w 27 wojewddztwach: warszawskim (17), krakowskim
(33), bialskopodlaskim (1), biatostockim (6), bielskim (1), bydgoskim (1), ciechanowskim (10)
czgstochowskim (2), elblgskim (4), gdariskim (1), kaliskim (1), katowickim (1), kieleckim (12),
koniriskim (3), tomzyriskim (2), olsztyriskim (21), ostroteckim (11), piotrkowskim (3), radomskim
(2), rzeszowskim (4), siedleckim (20), sieradzkim (1), suwalskim (9), tarnobrzeskim (9),
tarnowskim (12), toruriskim (2), wtoctawskim (1) i zanotowano jg u 173 liséw, 10 jenotéw,

4) Swierzb koni — wystapit w wojewédztwie gdariskim (1).
5) Szelestnica ~ wystapita w wojewddztwie kieleckim (1).

6) Pomor krolikow — wystapit w trzech wojewddztwach: biatostockim (1), radomskim (2),

7) Zgnilec ztosliwy pszczét — wystapit w 4 wojewddztwach: tédzkim (1), biatostockim (1),




