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Summary

Hygienic quality of raw milk originated from indivi-
dual farms

The aim of the study was to determine the hygienic
quality of raw milk. The milk came from 47 individual
farms and was delivered directly to a milk factory.
There the following parameters were evaluated: the
average number of somatic cells, the microbiological
quality and inhibitory residues in milk. The tempe-
rature of milk was below 8°C and organoleptic fe-
atures were consistens with the obligatory criteria.
Acidity fluctuated between 6.0 and 7.5 SH. On the
basis of reductase test over 93% of the milk samples
were categorized as top quality. However, the degree
of bacterial contamination, i.e. the total number of
bacteria per 1 ml was from 6.0 x 107 jtk to 2.1 x 10°
Jtk. Neither increase of somatic cells nor inhibitory
residues were found, therefore the milk under study
was obtained from healthy udders.

Zapewnienie wiasciwej jakosci higieniczej mleka
jest waznym problemem nie tylko z punktu widzenia
producenta i przetwérey, ale takze stuzb nadzoru
sanitarnego, ktére na jej podstawie decyduja o przy-
datnosci mleka do przetwérstwa lub bezposredniego
spozycia. Jakos¢ higieniczna mleka surowego zalezy
od szeregu czynnikéw, miedzy innymi od stanu
zdrowotnego kréw, warunkéw ich utrzymania i zy-
wienia, a szczegblnie od warunkéw pozyskiwania
1 przetrzymywania mleka (9). Okredlajac punkty
zagrozenia higienicznego mleka surowego, od mo-
mentu pozyskiwania do przetwarzania na mleko spo-
zyweze, liczni autorzy wskazuja na punkty skupu
mleka (3, 10, 16). Lipifiska i wsp. (8) podaja, ze
w wyniku mieszania mleka od réznych dostawcéw
oraz jego przetrzymywania w punkcie skupu moze
dojs$¢ do wielokrotnego, nawet stukrotnego wzrostu
liczby bakterii w ciagu kilku godzin. Dlatego nie-
ktére zaktady mleczarskie rezygnuja ze skupu mleka
poprzez punkty skupu na korzys$é bezposredniego
odbioru z gospodarstw produkcyjnych.

Celem badari byto okreslenie jakosci higieniczne;
mleka surowego pochodzacego z gospodarstw indy-
widualnych bedacych pod nadzorem weterynaryj-

nym i dostarczajacych mleko bezposrednio do za-
ktadu przetwérczego.

Material i metody

Badania przeprowadzono na prébkach mleka oborowe-
go pobieranych raz w miesiacu w III kwartale 1996 r. z
47 gospodarstw indywidualnych z rejonu Ostrowii Ma-
zowieckiej. Prébki pobierano w godzinach rannych, zgod-
nie z PN-85/A-86040 (12) ze zbiomikéw znajdujacych
si¢ w zlewniach przyoborowych. Przed pobraniem prébek
mleka mierzono temperature w tanku. Prébki w ciggu 4
godzin dostarczano w torbach izotermicznych do labora-
torium weterynaryjnego, gdzie wykonywano nastepujace
oznaczenia: oceng wygladu i zapachu, kwasowosci, prébe
Whiteside’a, probe reduktazowa z resazuryna, ogélna li-
czbg drobnoustrojéw metodg ptytkowa, pozostatosé sub-
stancji hamujacych za pomoca szybkiego testu dyfuzyj-
nego (STD), pozostalo$¢ antybiotykéw B-laktamowych
testem Penzym.

Wyniki i oméwienie

Wyniki badaii zamieszczono w tab. 1.

Wszystkie badane prébki nie wykazywaty odchy-
leri smakowo-zapachowych, cechy organoleptyczne
odpowiadaty kryteriom przyjecia mleka uwzglednio-
nym w PN-81/A-86002 (11). Temperatura zmagazy-
nowanego mleka, wahata sie od 3°C do 5°C. We
wszystkich gospodarstwach, z ktérych pochodzity
probki mleka znajduja si¢ tanki chtodzone firmy
Alfa-Laval lub Schwarte. Aktualnie obowigzujaca
norma (11) nie uwzglednia kryterium temperatury
przy skupowaniu mleka surowego. Takie wymagania
sq zawarte w znowelizowanej normie PN-95/A-86002
(13), wg ktérej temperatura skupowanego mleka
bezposrednio w gospodarstwie nie moze by¢ wyzsza
niz 8°C. Wszystkie badane probki odpowiadaty tym
wymaganiom. Odmienne wyniki uzyskali Kotowski
(6) oraz Klossowska i wsp. (4) wg ktérych 70%
probek mialo wyzsza temperature.

Kwasowos$¢ potencjalna mleka Swiezego wahata
si¢. w granicach od 6,0-7,5°SH i byla zgodna z
wymaganiami aktualnej i znowelizowanej normy
(11, 13). Oznaczanie obecno$ci komérek somaty-
cznych w mleku okres§lano metoda orientacyjng —
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Tab. 1. Jakoéé mleka surowego z gospodarstw
objetych bezpos$rednim odbiorem w %

Badane cechy Kryteria % probek
Temperatura do 8°C 100
Kwasowosé 6,0-7,5°SH 100
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testem Whiteside’a; wynik tego testu dla wszystkich
badanych prébek byt ujemny. Uzyskany rezultat
odbiega wyraznie od wynikéw publikowanych przez
licznych autoréw (2, 4-7, 14), ktérzy podwyzszona
liczbe komérek somatycznych wykazali w 20-85,2%
préb mleka odbieranego od rolnikéw. Tak korzystny
rezultat uzyskany w badaniach wtasnych mozna thu-
maczy¢ dbatoécia o utrzymanie dobrych warunkéw
zoohigienicznych i wyzszym poziomem wiedzy ho-
dowlanej w gospodarstwach specjalizujacych si¢ w
produkcji mleka a takZe objeciem tych gospodarstw
nadzorem weterynaryjnym. Dziatalno$ci bezposred-
niej sluzb weterynaryjnych mozna przypisa¢ fakt
nie stwierdzenia obecnosci antybiotykéw [-lakta-
mowych w probkach badanego mleka. Wyniki STD
jak i testu Penzym nie wykazaty obecnosci substancji
hamujacych mimo, Ze w badaniach monitoringo-
wych wykonywanych w kraju w latach 1985-95
stwierdzono obecno$é tych substancji w 1,9% probek
mleka surowego (15). Badania wykonywane w ra-
mach nadzoru sanitarno-weterynaryjnego nad pozy-
skiwaniem i przetworstwem mleka w latach 1994-

-1995 potwierdzily t¢ obecnos¢ w 2,73% probek
(15).

Jako§é mikrobiologiczna mleka okre§lano dwiema
metodami: prébg z resazuryna i na podstawie okre-
§lania ogdlnej liczby drobnoustrojéw metoda piyt-
kowa w temp. 30°C. W prébie reduktazowej az
93,6% prébek zakwalifikowano do I klasy jakosci
a tylko 6,4% do klasy II. Zatem wg obecnych,
niskich wymagan (11) jako$¢ mikrobiologiczna byla
dobra. Rezultaty uzyskane metoda hodowlana nie
potwierdzity jednak tej opinii. Ogglna liczba drob-
nous&rojéw wynosita od 6,0 x 107 jtk/ml do 2,1 X
x 10" jtk/ml.

Przyjmujac kryteria nowej normy (13), wg ktérej
dla klasy ekstra ogélna liczba bakterii nie powinna
by¢é wyzsza niz 100 tys., dla klasy I — 400 tys., dla
klasy II niz 1000 tys., a dla III moze przekroczy¢
1000 tys., okazuje sig, ze tylko 12,7% probek mleka
odpowiadaloby klasie ekstra, 42,5% —klasie1,21,3%
— klasie II, a 23,5% — klasie III. Zatem jakoS¢
mikrobiologiczna wg podwyzszonych standardéw
(13) mleka byta niedostateczna. Poprawienie jej wy-
maga zmiany warunkéw higienicznych pozyskiwa-
nia i przetrzymywania mleka. Wymagania ujete w
aneksie C dyrektywy Unii Europejskiej 92/46 (1)
nie dopuszczaja mleka o zawartosci ponad 300 tys.
jtk w 1 ml do produkcji mleka spozywczego.

Reasumujac nalezy stwierdzié, ze mleko odbierane
bezpoérednio od producentéw jest dobrej jakosci
pod wzgledem cech organoleptycznych, kwasowo-
§ci, temperatury i zdrowotnosci. Dalszej poprawy
wymaga natomiast jego jako$¢ mikrobiologiczna.
A to jest juz zwiazane nie ze sposobem odbioru
mleka od producenta, ale z warunkami panujacymi
w jego gospodarstwie.
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