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Zmiennosc cech sensorycznych migsa krolikow
w zaleznosSci od rasy i czesSci zasadniczej tuszki
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Variability of sensory features of rabbit meat in relation to breed and part of carcass

Summary

The aim of the research was to determine chosen sensory features of rabbit muscle tissue and their
variability in relation to breed and the part of carcass. The research material comprised the carcasses of
approximately 20-week-old rabbits. The evaluation concerned the carcasses of crossbreeds and a meat breed
(French Lops). The entire carcass was evaluated in terms of its appearance and aroma. The evaluation was
performed directly after slaughter and after a 24-hour cold storage. The juiciness, tenderness and general
assessment of muscle tissue from the leg and saddle were established after 24 hours. The sensory analysis was
performed by a 6-member commission with the use of an extended 5-point scale. An additional evaluation of
tenderness was carried out with the texture analyser TA.XTplus. The muscle tissue of both the crossbreeds
and French Lops was light pink, glossy and uniform on its entire surface. The aroma was imperceptible
or faint, characteristic of the breed. No significant differences in the appearance and aroma of muscle tissue
were observed after a 24-hour cold storage. Juiciness and tenderness depended on the kind of muscles under
examination; leg muscles received higher marks. In the general evaluation leg meat was also appraised more
highly than that of the saddle. The juiciness, tenderness and general evaluation of French Lop meat were
definitely lower as compared to crossbreeds; the differences were demonstrated by both the sensory

evaluation and apparatus measurements.
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Jako$¢ zdrowotna, wedlug jednej z definicji poda-
nych w literaturze 1 aktach prawnych, to ogo6t cech 1 kry-
teriow, ktore charakteryzuja zywno$¢ pod wzgledem
wartos$ci odzywczej, jakosci organoleptycznej oraz
bezpieczenstwa dla zdrowia konsumenta. Te trzy pod-
stawowe kryteria musi spetnia¢ takze migso krolicze.
We wczesniejszych badaniach okreslono warunki bez-
pieczenstwa mikrobiologicznego oraz stan higienicz-
ny tuszek i jadalnych narzadow wewngtrznych kroli-
kow (8). Okreslono rowniez warto$¢ odzywcza, ozna-
czajac sktad podstawowy oraz wskazniki wartosci bio-
logicznej biatek migsniowych (CS, PER) (11).

W ocenie konsumenckiej zywno$ci, w tym takze
migsa, istotne znaczenie ma atrakcyjnos$¢ sensorycz-
na. W pierwszej kolejnosci oceniany jest wyglad, bar-
wa, nastepnie zapach 1 konsystencja. W koficowym
etapie oceny sensorycznej oceniane sa gtownie sktad-
niki tekstury, ktorymi sa przede wszystklm kruchos$¢
i soczystos¢. Temu zagadnieniu po§wigcone sa nielicz-
ne pozycje pismiennictwa wykazujace wpltyw gtow-
nie czynnikow genetycznych na cechy sensoryczne

tkanki mig$niowej (1, 2, 5, 9). Kompleksowe badania
sensoryczne kilku gatunkow migsa wykazaty, ze so-
czystos$¢ migsa kroliczego oceniona jest wyzej od migsa
drobiu (10).

Celem badan byto okreslenie wybranych cech sen-
sorycznych tkanki mig$niowej krolikow, ktore maja
istotne znaczenie w ocenie konsumenckleJ migsaiich
zmienno$¢ w zalezno$ci od rasy i elementu zasadni-
czego tuszki.

Materiat i metody

Material do badan stanowito 60 tuszek kroliczych po-
chodzacych z uboju przemystowego (mieszance) i gospo-
darczego (rasa migsna — barany francuskie). Kroliki byly
poddane ubojowi w wieku ok. 20 tygodni. Bezposrednio
po uboju oraz po 24 godzinach przechowywania w tempe-
raturze +4°C przy wilgotnosci wzglednej 80% =+ 2% prze-
prowadzono oceng wygladu i zapachu tuszki. Po 24 godzi-
nach chlodniczego przechowywania z kazdej tuszki pobie-
rano dwa najbardziej wartoSciowe elementy zasadnicze
tuszki, jakimi sa comber i udo. Elementy te poddane byty
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Tab. 1. Skala oceny organoleptycznej
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Punkty Wyglad Zapach Krucho$¢ Soczystos¢ Ocena ogdlna
5 I wlas_clwa_dla tk.a"k' migsniowe] | narzq'du, niewyczuwalny bardzo krucha | bardzo soczysta bardzo dobra
z potyskiem, jednolita na catej powierzchni
nieznaczne zhlednigcie (zszarzenie) lub $ciemnienie . ;
. barwy, lekki potysk, zawilgocenie powierzchni niewyrazny LGIE] ] s
zbledniecie lub Sciemnienie barwy wyczuwalny, lekko
Y obejmujace 2/3 powierzchni, pojawienie si¢ $luzu niepozadany s L S £ MOk
zbledniecie lub $ciemnienie intensywny, .
2 obejmujace catkowicie powierzchnig, mierny §luz niepozadany L e eI
. s S . ,, bardzo intensywny,
1 mozaikowato$¢ barwy, obfity §luz, mozaikowato$¢ bardzo niepozadany bardzo twarda bardzo sucha zta

obrobce termicznej w temp. 160°C do osiagnigcia tempe-
ratury wewngetrznej 80°C. Comber i udo z lewej potowy
tuszki poddano ocenie sensorycznej, oceniajac kruchosé¢
1 soczystos¢. Warto$ci ocen poszczegolnych cech i1 kom-
pleksowe wrazenie zespotu oceniajacego ztozyly si¢ na
oceng¢ ogdlna. Oceng organoleptyczng przeprowadzita
6-osobowa komisja, stosujac skalg 5-punktowa, rozszerzo-
na, przygotowana wedtug Polskich Norm i wskazan pis-
miennictwa (tab. 1) (6, 7). Dodatkowo w combrze i udzie
z prawej polowy tuszki oznaczono kruchos¢ (site cigcia)
tkanki mig$niowej przy uzyciu analizatora tekstury TA. X Tplus
z przystawka HDP/VB. Sil¢ cigcia (N) okreslono na prob-
kach migsa w ksztatcie walca o dt. 4 cm i ér. 1,8 cm. Kieru-
nek przesuwania si¢ noza byt prostopadty do wtokien migs-
niowych, a predko$¢ testowa wynosita 2 mm/s.

Otrzymane wyniki poddano analizie statystycznej wyli-
czajac wartosci srednie 1 odchylenia standardowe. Istotno$¢
wplywu badanych czynnikéw zmiennosci okreslono testem
T-Tukeya na poziomie p < 0,01 ip < 0,05.

Wyniki i oméwienie

Wyniki dotyczace wygladu i zapachu tkanki migs-
niowej krolikéw w dniu uboju 1 po 24 godz. przecho-
wywania w chtodni podano w tab. 2. Tkanka mig$nio-
wa zarowno mieszancow, jak i baranéw francuskich
miata barwe jasnordzowa, z potyskiem, jednolita na
catej powierzchni. Zapach byl niewyczuwalny lub nik-
ty, charakterystyczny dla gatunku, co jest zgodne z da-
nymi piSmiennictwa wskazujacymi, ze migso krolikéw
cechuje si¢ nizszym natgzeniem w poroéwnaniu do
migsa innych zwierzat rzeznych (10). Po 24 godzinach
przechowywania tuszek w chtodni nie wystapity istot-
ne r6éznice w wygladzie i zapachu tkanki mig¢$niowe;.
Nie wykazano takze réznic w wygladzie i zapachu tu-
szek mieszancow 1 baranow francuskich.

Wplyw rasy i rodzaju migsni na ksztaltowanie sig
kruchosci 1 soczystosci oraz ogdlnej oceny sensorycz-
nej podano w tab. 3. Istotne réznice badanych cech
stwierdzono pomigdzy rasami, a takze pomigdzy com-
brem i mig$niami uda. Kruchos¢ 1 soczystos¢ migsa
krolikow mieszancow byla zdecydowanie wyzsza
w poréwnaniu do migsa baranow francuskich. Podob-
ne wyniki oceny punktowej kruchosci (3,52 pkt) 1 so-
czystosci (3,42 pkt), aczkolwiek dotyczace innych ras
(biatych nowozelandzkich i czarnych podpalanych),

Tab. 2. Ocena wygladu i zapachu tkanki mig¢$niowej kréli-
kow w zalezno$ci od czasu przechowywania (X £ s)

Rasa
Cecha Czas (h) . .
migsna mieszance

0 5,007 + 0,00 5,007 + 0,00
Wyglad

24 4,932 + 0,14 4,962" + 0,09

0 5,002A + 0,00 5,002A + 0,00
Zapach

24 4,973A + 0,09 4,932 + 0,16

Objasnienia: a, A — $rednie oznaczone matymi literami nie réznia
sig istotnie w pionie, a oznaczone wielkimi literami — w poziomie

Tab. 3. Ocena kruchosci i soczystosci tkanki migSniowej kro-
likéw w zaleznosci od rasy i czesci tuszki (X + s)

Czgsé » i .
Rasa tuszki Krucho$é Soczystos¢ Ocena ogdina
udo 3,962+0,21 | 3,982 +0,18 | 3,992 0,22
Miegsna
comber | 3,72®+0,19 | 3,74b+0,12 | 3,75" + 0,23
udo 4,41° £ 0,27 4,39¢ £ 0,21 4,43° £ 0,26
Mieszarice
comber | 4,279:0,23 | 4,280:0,19 | 4,299 0,24

Objasnienia: a, b, ¢, d — §rednie oznaczone ré6znymi literami roz-
nig si¢ istotnie w pionie przy p < 0,01

Tab. 4. WartoSci sily cigcia (N) w zalezno$ci od rasy i rodzaju
elementu zasadniczego tuszki (X £ s)

Rasa Comber Udo
Migsna 48,032 + 9,27 41,3228 + 7,93
Mieszarice 24,31PA + 5 34 18,538 + 4,72

Objasnienia: a, b, A, B —$rednie oznaczone r6znymi matymi lite-
rami rdznia si¢ istotnie w pionie przy p < 0,01, a oznaczone wiel-
kimi literami w poziomie przy p < 0,05

otrzymat Bieniek (3).Takze inni autorzy wskazuja, ze
rasa (1, 2) i liczba pokolen (5) maja wptyw na cechy
sensoryczne tkanki mig$niowej krolikow. Wykazano
takze, ze wiek ubojowy nie wpltywa na soczystos¢
1 intensywno$¢ zapachu tkanki mig$niowej krolikow,
ale decyduje o wigkszej krucho$ci migsa pochodzace-
go od osobnikow starszych (4). Rodzaj badanych migs$-
ni istotnie wptywat na oceniane wyr6zniki sensorycz-
ne. Wyzej ocenione zostaty mig$nie uda zarowno mie-
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szancow, jak i baranéw francuskich. W ocenie ogo6l-
nej takze wyzej zostato ocenione migso udzca kroli-
czego. Zadecydowala o tym zapewne nieco wyzsza
ocena kruchosci, jak 1 soczystosci, bedaca wynikiem
wyzszego poziomu thuszczu migsniowego.

Wartosci sity cigcia (N) w zaleznos$ci od rasy i ro-
dzaju elementu zasadniczego przedstawia tab. 4. Wy-
mienione czynniki zmiennoSci istotnie wptywaly na
wartos$¢ sily cigcia, nizsze warto$ci zanotowano dla
krolikow mieszancoéw oraz tkanki migsniowej uda obu
badanych grup zwierzat. W dostgpnym pismiennictwie
brak jest potwierdzenia otrzymanych wynikow, jedy-
nie nieliczne badania nie wykazaly wptywu czynni-
kéw genetycznych (9) i tempa przyrostu masy ciata
(5) na wartos¢ sily cigcia.

Reasumujac, przeprowadzone badania wykazaty, ze
czynnikami wplywajacymi na krucho$¢ i soczystos¢
tkanki mig$niowej krolikdéw jest rasa 1 rodzaj elemen-
tu zasadniczego tuszki. Najwyzej zostata oceniona
tkanki mig$niowa uda mieszancéw. Wyniki te potwier-
dzono zaréwno w ocenie organoleptycznej, jak i za
pomoca pomiardw aparaturowych.
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